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Resumen

La produccién del vino en la regién Lambayeque tiene deficiente infraestructura habiéndose
identificado ambientes autoconstruidos sin asesoria técnica. La presente investigacion tiene
como objetivo analizar las bodegas vitivinicolas de la region sur del pais y a partir de su
caracterizacion con el paisaje evolutivo y el proceso de elaboracion de acuerdo a actividades de
produccion, determinar las caracteristicas espaciales y formales para la propuesta arquitectonica
de un recinto del vino en el distrito de Mochumi, provincia de Lambayeque. Se utiliz6 como
instrumentos de recoleccion de datos: ficha de observacion del paisaje evolutivo, mapeo de
zonas de productivas, registro fotografico de las tipologias de bodegas vitivinicolas, elaboracién
planimétrica variada que en conjunto se interpretaron para identificar zonas de productividad
de parcelas con materia prima directa, los cuales serviran para entender el proceso secuencial
desde su produccion hasta su comercializacién, finalmente modelar y construir un recinto del
vino ligado a una experiencia de paisaje. En conclusion, se propone un sistema arquitectonico
basado en pieza Unica a fin de armonizar con el entorno natural, esperando que dicho recinto se
convierta en una sede que influya en las visitas turisticas de la region dando oportunidad a los
productores artesanales locales de fortalecer su identidad, mostrando las virtudes del vino

peruano.

Palabras clave: bodega, paisaje, recinto, vino e identidad.



Abstract

The production of wine in the Lambayeque region has deficient infrastructure, and self-
constructed environments have been identified without technical assistance. The objective of
this research is to analyze the wine cellars of the southern region of the country and from their
characterization with the evolutionary landscape and the elaboration process according to
production activities, determine the space and formal characteristics for the architectural
proposal of a wine enclosure in the district of Mochumi, province of Lambayeque. The
information was used as data collection instruments: observation card of the evolutionary
landscape, mapping of production zones, photographic record of the typologies of wine cellars,
varied planimetric elaboration that together were interpreted to identify areas of productivity of
plots with direct raw material, which will serve to understand the sequential process from
production to marketing, finally model and build a wine enclosure linked to a landscape
experience. In conclusion, an architectural system based on a single piece is proposed in order
to harmonize with the natural environment, hoping that this enclosure will become a venue that
influences the tourist visits of the region giving opportunity to local artisan producers to

strengthen their identity, showing the virtues of Peruvian wine

Keywords: Winery, landscape, enclosure, wine and identity
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l. Introduccion

La problematica respecto a la produccion del vino en la regién Lambayeque que se considero
para llevar a cabo esta investigacion es la presencia de infraestructuras deficientes habiéndose
identificado instalaciones sin asesoria técnica.

Se detecta que:

e Existen areas que no cuentan con dimensiones adecuadas para realizar la actividad, por
lo tanto, se generan espacios insuficientes para el proceso de elaboracion.
e Las condiciones de temperatura, humedad e iluminacién para su proceso traen como

resultado: ambientes carentes de condiciones de confort.

A pesar de todo se mantienen bodegas artesanales para la crianza, produccion,
elaboracion, distribucion y comercializacion del vino, omitiendo factores logisticos,
condiciones climaticas y estados financieros; esto trae consigo infraestructuras de forma
espontanea, para dar respuesta al aumento de la demanda, permitiendo que se edifiquen
instalaciones sin asesoria técnica, por lo tanto sin considerar la distribucién de espacios y
eleccion de equipos industriales que lo conforman, contrayendo problemas de espacio para su
almacenamiento, envasado y distribucién, desviando la precisa secuencia del proceso

productivo ideal.

Las presentes imagenes relatan lo mencionado en lo anterior:

L = g

Imagen 1. a. (Envasado del vino en el distrito de José Leonardo Ortiz); b. (Estrujado materia prima
en la bodega "El Pueblo" en el distrito de Mesones Muro); c. (Estrujado de materia prima y valvula
de fermentacion en la bodega "El Marco" en el distrito de Jayanca)
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Para tener conocimiento sobre el cultivo de la uva en el Pert debemos saber que:

Nuestro pais estuvo en la lista de paises poco conocidos en el escenario vitivinicola a pesar de haber tenido una
antigua tradicion viticola; la historia hace referencia que la vid fue introducida y cultivada en el Perd mucho

antes que en Chile, Argentina, Brasil y Uruguay. (Chavez, 2013)

Pero tenemos registro que:

Entre 1532 y 1580 se fundaron en el Per méas de 700 centros poblados, entre ciudades, villas y pueblos. Cada
vecino o morado recibié un solar para su vivienda y tierras para el cultivo de plantas y crianza de ganados. De
inmediato se cultivaron los “frutos de Castilla”, entre ellos la vid. En 1550 la crdnica registra cultivos de la vid
en varias regiones del Perd, especialmente en la costa. En 1560 ya se comercializa los “vinos de la tierra”
considerados como buenos y muy buenos. A fines del siglo en referencia, ya se producia aguardiente de uva
que se embarcaba por el puerto de Pisco. En el siglo XV1I ambos productos logran distincion. Razones sociales
y naturales contribuyeron a la decadencia de ambas bebidas; pero a mediados del siglo XX se produce la
revitalizacion. Los viticultores buscan primero mejorar la calidad y luego expandir la frontera vitivinicola. En
la actualidad, tanto el vino como el pisco peruano han cobrado el viejo prestigio y se han hecho acreedores de

premios nacionales e internacionales (Huertas, 2004)

Esto nos hace referencia para reconocer el origen de la bodega, lugar donde se realiza la

produccion del vino y pisco en nuestro pais, obtenido a través de la uva:

La historia de las bodegas vitivinicolas data desde la época de la conquista sin embargo el apogeo de las
bodegas empieza durante el siglo XIX, como un negocio familiar (por eso no sorprende encontrar varias
Bodegas Vitivinicolas con el apellido patriarcal del fundador) y se encontrarian ubicadas en su mayoria en todo

el territorio que corresponde actualmente al distrito de Sunampe — Ica. (Huaméan & Sobrino, 2012)

Es por eso que cuando manifestamos sobre vinos, reflexionamos que el producto esencial
para la elaboracion del mismo es la uva 'y como sabemos el cultivo de este fruto, asi mismo en
el lugar donde se ejecuta se denomina bodega vitivinicola en donde se lleva a cabo la

produccion, elaboracion y comercializacion del vino.
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Imagen 2. Centro de Produccion de Uva en 1560 de acuerdo a crénicas, protocolos notariales
y otros documentos. Fuente: Revista Universum N° 19
Tal y como nos manifiesta (Chavez, 2013), sobre la materia prima, donde relata que en el
Per( existen aproximadamente 11000 hectéreas de cultivo de la vid, las cuales son agrupadas

de la siguiente manera:

Region de la costa

Costa norte, que comprende los departamentos de Piura, Lambayeque, Cajamarca, La Libertad y Ancash. Se

producen vinos tintos y de menos cantidad blancos y piscos.
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Costa central, que comprende los departamentos de Lima e Ica. Con casi el 90% de todo el vifiedo nacional, es
la mas importante productora de uvas, vinos, piscos y aguardientes, destacando los valles de Pisco e Ica. Las
variedades de vid que se cultivan en esta zona son: Albilla, Alicante Bouschel, Barbera, Borgofia, Cabernet
Sauvignon, Grenache, Italia, Malbec, Moscatel, Negra Corriente, Quebranta, Sauvignon Blanc y Torrontel.
Costa sur, en Arequipa y Tacna. Se elaboran piscos y aguardientes que posteriormente se utilizan para la
maceracion de frutos damascos, obteniendo un licor tradicional en la zona. Las variedades utilizadas son:
Cabernet Sauvignon, Italia Blanca, Moscatel, Negra Corriente, Pinot Blanc, Quebranta, Rosa de Per(y Tocay.
Region de la sierra

La region de la sierra interandina estd formada por areas aisladas en Ayacucho, Apurimac y Huanuco. Se
cultivan las variedades: Gross Colman, Italia, Negra Corriente y Quebranta.

Regién de la selva.

En la region de la selva en el departamento de San Martin, en las cuencas de los rios Ucayali y Marafion, la
produccion de uva se realiza mediante cultivo forzado, y se dedica a uva de mesa. La variedad mas usada es

Borgona.

Y también nos expresa que en la actualidad el Peru cuenta con 180 bodegas procesadoras de
vinos y piscos divididas en: Bodegas Industriales, Bodegas Semi — Industriales y Bodegas

Artesanales.

Dicha clasificacion nos permite identificar las principales bodegas del Peru tal y como nos

afirma (Asociacion de Exportadores (ADEX), 2011), las cuales son:

Bodegas y Vifiedos Tabernero

Cuenta con 250 hectareas, tanques de acero inoxidable y barricas de roble francés y americano. Bodegas y
Vifiedos Tabernero trabaja con la tecnologia de punta que sumado a sus areas de cultivo y su capacidad de
bodega nos permite abastecer la demanda del mercado local como del mercado internacional.

Bodega Vista Alegre

Tradicional bodega dedicada a la elaboracion del vino y pisco. Pese a que en la actualidad se trata de una
empresa moderna, se conservan huellas de la usanza colonial para procesar la vid. En su produccion resaltan

los vinos tintos, vinos borgofia, vinos rosados, vinos blancos, pisco acholado, pisco sol de Ica, Sangria.
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Vifia Tacama

Dedicada a la elaboracion de vino y pisco, fue propiedad de los jesuitas y alin conservan la casona y las viejas
caballerizas. El vifiedo tiene una extension de 180 hectareas situadas en el fértil valle de Ica, a 300 Km de la
capital. Ubicado en un oasis rodeado de desiertos, esta es una de la vifias mas hermosas y tradicionales donde
se elaboran distintas variedades de los mejores vinos y pisco de nuestro pais. La vendimia se hace de enero a
marzo.

Vifias Queirolo

La historia de los vinos Santiago Queirolo se inicia en el afio 1880 con la fundacion de la bodega en el
tradicional distrito limefio de Pueblo Libre, 225 hectareas. Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Sauvignon blanc,

Malbec, Merlot.

Esto nos genera la idea que la correspondencia entre el vino y la arquitectura es evidente y
muy complicada omitirla, debido a que:

Desde el momento en el que el elaborador confia en el vino que produce como valor exclusivo de su bodega,
y con ellos de su vifiedo; hoy, se hace necesario que bodegas y vifiedos cobren un valor especifico como lugares

donde tan preciado producto se elabora. (Padilla, 2005, p. 25)

Por lo tanto, para llevar acabo la concepcion de dicho objeto arquitectonico y lograr el

producto final se debe tener en claro que:

La construccion de una bodega y la formacion del vino esta ligadas a una experiencia con la tierra. El vino es
olor, color, sabor, cuerpo, y esencia de la uva. Esta formacion de sentidos y percepciones debe ir acompafiada

de un lugar capaz de enfatizar este proceso de transformacion. (Vidal & Rahola, 2017)

Lo que se ha expresado en lo anterior nos afirma que la infraestructura arquitecténica debe
tener acceso a la materia prima de la zona préxima, para que asi se logre generar el proceso de
elaboracion, transformacion y comercializacion del producto principal, generando el proceso

de exportacion al interior y exterior del pais.
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En la actualidad habitamos en un mundo globalizado y competitivo por tal motivo se debe
considerar los factores de estandarizacion y automatizacion que influyendo en los procesos para

lograr mayores niveles de productividad y calidad.

La presente investigacion se justifica dentro del marco de desarrollo en el escenario del
distrito de Mochumi siendo el distrito con mayor accesibilidad respecto a la provincia de
Lambayeque, una potencialidad al nivel turistico formando parte del circuito de la Ruta Moche.
Por lo tanto, la investigacion servird para generar un desarrollo basado en el turismo,
fortaleciendo la identidad local y a su vez mostrando las virtudes del vino peruano, asi mismo
es entonces necesario conocer las caracteristicas de aquella infraestructura arquitectonica que
contribuira para el fomento del mismo, por las siguientes razones:

e Presencia de paisajes evolutivos continuos en la regién Lambayeque tales como:
Corredor Canaris, Naylamp Lambayeque y Valle de Zafia, para el cultivo de la materia
prima sin alterar el entorno, asi mismo existe produccion de uva en los distritos que
conforman los mismos, en la provincia de Lambayeque: Olmos, Motupe, Salas,
Jayanca, Mochumi y Lambayeque, en la provincia de Ferrefiafe: Pitipo y Mesones Muro
y en la provincia de Chiclayo: Chongoyape.

e Existencia de infraestructura deficiente para la elaboracién del vino por lo tanto se
propondra un objeto arquitectonico de caracter industrial, innovando respecto a la
competitividad, productividad y formalizacion de la actividad econdmica de los
productores artesanales, ligado a una experiencia de paisaje que nos brindan los

existentes en la region.

Esta investigacion surge para dar respuesta de solucion a la problemaética ya mencionada,
planteando un equipamiento adecuado, que aporte a la integracion con el paisaje donde se va a

desarrollar, el mismo que contendra los ambientes necesarios para la realizacion de la actividad.

17



Para lograr aquello se necesitara cumplir con el objetivo principal: Analizar las tipologias de
bodegas vitivinicolas de la regién sur del pais y su caracterizacion con el paisaje evolutivo para
la propuesta arquitectonica de un recinto del vino en Mochumi siendo éste el distrito con mayor
accesibilidad en la provincia de Lambayeque respecto al departamento de Lambayeque, para el
cual se estructuro un reconocimiento del lugar, realizando visitas al departamento de Ica, y a
las provincias de: Chincha, Pisco e Ica.

Seguido con los objetivos especificos: Primero, para diagnosticar el estado actual de las
tipologias de bodegas vitivinicolas y su caracterizacion con el paisaje evolutivo, se realizaron
cuatro fichas de observacién del paisaje evolutivo (ver anexo N°02), las cuales tienen como
contenido atributos biofisicos, atributos estructurales y atributos fisicos (vitivinicolas), asi
mismo fueron sometidas a los siguientes paisajes ubicados en la regién de Ica: Extensiones
Agricolas del Bajo Chincha y Ruta Vitivinicola Los Aquijes; y cuatro fichas de observacion de
tipologias de bodegas vitivinicolas (ver anexo N°07), las cuales tiene como contenido: sistema
espacial y sistema estructural, para proceder con la recoleccién de la informacion se realizd
visitas al departamento de Ica, identificando las principales bodegas del Pert segun (Asociacion
de Exportadores (ADEX), 2011): Bodegas y Vifiedos Tabernero, ubicada en Calle Andrés
Razuri, Sunampe 11702 — Chincha Baja — Ica, donde se tuvo acceso por el ingreso principal
hacia las diferentes instalaciones que la conforman; obteniendo asi el registro fotografico para
la elaboracion de la ficha; Bodega Vista Alegre, ubicada en Camino a La Tinglifia N° S/N Km
2 — Parcona — Ica, donde se tuvo acceso desde las plantaciones de la materia prima hacia el
ingreso principal; no obteniendo medidas de los ambientes debido a politicas de la empresa;
Vifia Tacama, ubicada en N° S/N Cas Bodega Tacama — Ica - La TingUifia, donde se tuvo acceso
desde el estacionamiento hacia la zona de registro de visitantes; ingresando hasta la zona de
envejecimiento (cava), para percibir las condiciones necesarias para dicho ambiente; Vifias

Queirolo, ubicada en Km 11 de la carretera a San José de los Molinos — Ica, donde se tuvo
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acceso desde las plantaciones de la materia prima hacia la tienda comercial de los productos
finales, obteniendo un registro fotografico personalizado de cada ambiente para la descripcion
en la ficha de observacion. Luego, para determinar las caracteristicas espaciales y formales para
la propuesta arquitectonica de un recinto del vino, se realizo la ficha técnica de revision
documental de antecedentes teéricos practicos (casos analogos), asi como un cuadro resumen
con la descripcidn de las caracteristicas de cada uno. Para finalmente, elaborar la propuesta
arquitectonica de un recinto del vino en Mochumi, el mismo que se convertira en una sede de
nivel local, regional para que influya las visitas turisticas, por tal motivo dentro de su disefio
habra un sector para brindar oportunidad a los productores artesanales y puedan ofrecer sus
productos, tales como zona de cata, saldn de usos multiples, que en la actualidad no se percibe
por los espacios autoconstruidos donde se elabora el producto final; ademas generar prioridad

de trabajo a los pobladores cercanos o de la misma zona, para generar el empleo local.
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I1. Marco Tebrico

2.1 Antecedentes del problema:

2.1.1 Antecedentes nacionales

(Guerrero , 2013) Tesis: Bodega pisquera — Lunahuana, Cafiete.

El proyecto presentado busca ser el principal punto de partida u objeto primordial para
un planeamiento territorial enforcado en la vitivinicultura, el cual enfrente de manera directa al
problema de crecimiento industrial desordenado que actualmente aqueja al valle de Lunahuana.
Para ello se parte desde el estudio del paisaje y territorio vitivinicola de Lunahuana, de tal
manera de aprovechar del entorno y frenar con las amenazas. Una vez realizado el estudio, se
analiza las fortalezas del entorno y frenar con las amenazas. Una vez realizado el estudio,
analizamos estratégicamente la ubicacion del proyecto dentro del valle, el proyecto tendra un
lenguaje arquitectdnico propio que ademas de organizar el territorio vitivinicola, dard un mayor
valor al paisaje. El objetivo principal es brindar un aporte de planeamiento global en el distrito
del Lunahuand, interviniéndolo a partir de sus méximos recursos y fortalezas. En este sentido
empezar por el ordenamiento industrial que compete a la actividad vitivinicola y que

comprometera de manera directa a la actividad agricola, turistica e industrial propiamente dicha.

(Vera, 2017) Tesis: Complejo turistico vivencial enoldgico para la promocion de la actividad
vitivinicola en la ciudad de Tacna.

La presenta investigacion tiene como objetivo el disefio de un “Complejo turistico

vivencial enoldgico, destinado a revalorizar la actividad vitivinicola y sus actividades

complementarias a través de espacios turisticos, recreacionales y culturales. Se identifico la
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situacion actual de la ciudad de Tacna, referida a la demanda insatisfecha de servicios turisticos
y de hospedaje, sumados a la carencia de la infraestructura adecuada para la promocién de la
actividad vitivinicola que se realiza en la zona, componentes que pueden impulsar la promocion
del vino y piso bajo menores estandares de calidad. Se identificé una ubicacion estratégica para
el proyecto para posteriormente realizar un analisis y diagnostico situacional, se analizaros las
condiciones y determinantes de las variables del estudio. El disefio se presenta como la mezcla
entre arquitectura industrial y turistica, junto con conceptos relacionados a la transformacion
de la vida para el turismo local, nacional y extranjero. Este estudio responde a la necesidad de
complementar e impulsar el turismo de la ciudad de Tacna y aportar servicios de calidad a
turistas nacionales como extranjeros, que mejoren el aspecto socioeconémico de la ciudad.
Dicho proyecto se presenta como una construccion que crea un vinculo de comunicacién con
el entorno vitivinicola a través de espacios que logran la conexion de los sentidos y la
experimentacion sensorial, mediante las diferentes atmdsferas, que determinan a una bodega
creando un complejo recorrido sensorial mediante texturas, acuUstica y aromas; resaltando la

transformacion de la vid en vino.

(Céspedes, 2017) Tesis: Disefio arquitecténico de una bodega vitivinicola utilizando el
adobe estabilizado, en Chimbote — 2017.

El presente estudio tuvo como proposito esencial la elaboracion de una Bodega
Vitivinicola, utilizando el adobe estabilizado como material constructivo. En la actualidad en
las zonas rurales de Chimbote, existen diversas parcelas agricolas que son técnicamente
apropiadas para cultivo de diversos productos como podemos tener: uva, maiz, arroz, etc. y a
nivel global se abarca de manera creciente el campo de la Produccion del Vino, y acompafiado
de éste para la construccion de Centros como aquel u otros similares se utiliza materiales

propios de su zona, y/o materiales que garanticen una sustentabilidad. La metodologia del
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presente trabajo de investigacion fue de tipo descriptivo con un disefio no experimental de corte
transeccional correlacional, mediante el cual recolectamos datos actuales del &mbito de estudio
y asi poder hacer inferencias respecto a la construccién de Bodegas Vitivinicolas con utilizacion
del adobe estabilizado. El resultado alcanzado del presente trabajo fue plantear una propuesta
arquitectonica de un gran interés para nuestra ciudad, siendo ésta una propuesta que permita
enfocarnos en el sector de la produccion agricola, que actualmente estd siendo poco
considerado; para asi poder cubrir grandes necesidades que tiene Chimbote y asi sirva como un
aporte econdémico para los pobladores, considerandose también esto de interés del gobierno

local y regional.

(Lizarraga & Huarcaya, 2018) Tesis: Centro de promocion y exposicion vitivinicola para
contribuir al fomento del enoturismo en el distrito de Pocollay.

La presente tesis “Centro de Promocion y Exposicién Vitivinicola en el Distrito de
Pocollay, tiene como objetivos el anélisis y diagndstico del terreno seleccionado donde se
desarrollara la propuesta; la elaboracion de un diagnostico sobre las caracteristicas del usuario,
competencias y funciones especificas referidas para fomentar el enoturismo; y establecer en el
proyecto arquitectonico adecuadas condiciones de espacios seguros y confortables que cumplan
con las diferentes actividades de un Centro de Promocién y Exposicidn. Podemos concluir que
la arquitectura del vino en Tacna es incipiente, por lo que no existe una tipologia de bodega
vitivinicola, la carga turistica del proyecto proviene del gran flujo de turistas y/o visitantes a la
ciudad de Tacnay finalmente, el proyecto responde a las necesidades del Turistas y/o visitantes,
siendo un gran impulsor para su desarrollo la Ruta del Vino y del Pisco, por contribuir al

desarrollo del enoturismo en Pocollay.
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(Valdez, 2018) Tesis: Centro enoldgico turistico en la cuidad de Ica.

La puesta en valor de nuestro producto bandera, el aumento de la actividad turistica con
énfasis en experiencias sensoriales y vivenciales, y la importancia de la ciudad de Ica como
cuna del Pisco, ciudad con mayor extension de plantaciones de vid y principal ciudad
agroexportadora y productora de productos vitivinicolas; generan una fuerte demanda de
espacios especializados que concentren todas las actividades enoturisticas anteriormente
mencionadas y satisfagan todas las necesidades que los usuarios requieran. El objetivo principal
de este proyecto es generar en la ciudad de Ica un centro enoldgico turistico que tenga influencia
a nivel nacional y proporcione espacios adecuados para la produccién artesanal demostrativa y
semi- industrial de pisco y vino, el cual sirva como centro turistico, centro de convenciones
para talleres y conferencias profesionales a fines; y aparte hotel 5 estrellas. De esta forma se
logra que los usuarios vivan una experiencia enolégica completa, pues al emplazarse dentro del
area de cultivo de vid, se asegura una experiencia sensorial y vivencial, la cual destaca la
geografia del lugar y resuelve las condicionantes climaticas de la zona. Como resultado de los
objetivos, se plantea una arquitectura que se organiza en dos macro paquetes funcionales que
resuelven el recorrido de los usuarios permanentes y temporales, los cuales se conectan por ejes
de circulacion y se emplazan segun topografia orientados segun la mejor vista y recorrido solar.
El trabajo inicia con el andlisis de la ciudad de Ica, su actividad turistica; la actividad enoldgica,
su entorno natural y vulnerabilidades para luego identificar la problemaética, objetivos, alcances
y limitaciones. Se profundiza la investigacion incluyendo el andlisis de ejemplos referenciales,
marco referencial para enfatizar el patrimonio cultural, estudio del terreno y sus limitantes
normativas; y el entorno natural. El andlisis se limita cuantificando e identificando las
necesidades funcionales de los usuarios y aplicando los aspectos tecnoldgicos para confort
climatico, lo cual resulta finalmente en la programacién arquitectonica. Finalmente, se concluye

en los criterios de disefio que dan paso a los planos arquitectonicos.
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2.1.2 Antecedentes internacionales

(Diaz, 2015) Tesis: La tecnologia de elaboracion de vino como factor determinante del
disefio constructivo de las bodegas. — Espafia
En el presente trabajo se recoge la evolucidn que la tecnologia enoldgica ha tenido a lo
largo de la historia en la zona de La Rioja, condicionando los espacios dedicados a la
elaboracion de vinos. El gran objetivo de la tecnologia enoldgica ha sido la obtencion de vinos
estables, que permitan su conservacion para poder ser comercializados tanto en el mercado
nacional como en el internacional. El aprovechamiento de accidentes naturales para conseguir
condiciones adecuadas de humedad y temperatura y el uso de la gravedad en el movimiento de
los liquidos han sido algunos de los parametros bajo los cuales se han basado durante largos
periodos de tiempo los principios fundamentales para la construccion de bodegas. Son muchos
los tipos de bodegas que han sido construidas, las cuales han variado en funcion de los vinos
que se elaboraban y de la tecnologia empleada y son muchos los materiales que han sido
empleados en el disefio de bodegas. Estructuras de hormigdn, metélicas y de madera se han
alternado a lo largo de las diferentes épocas para la construccion de las mismas. Desde las
bodegas més tradicionales a la época actual, en la que la evolucion de la tecnologia ha permitido
la mecanizacion de determinadas operaciones, de manera que es necesaria menos manos de
obra, se han desarrollado diferentes tipologias de bodegas, acorde con los vinos elaborados y la
forma de trabajo. El presente trabajo recoge la evolucion que ha existido en el empleo de
materiales de construccion de bodega y de construccién de depdsitos, asi como realiza un
estudio de la evolucion de la maquinaria utilizada en la transformacion de la uva, la importancia
de las instalaciones de frio en la enologia moderna, tanto en bodegas cooperativas como en

bodegas comerciales acogidas a la Denominacion de Origen Calificada Rioja.
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(Amaro, 2018) Tesis: Centro de encuentro y educacién del vino — Chile

Desarrollar un proyecto de titulo que trate el tema de la identidad cultural y arquitecténica
en Chile suele ser un foco recurrente de interés por parte de los futuros arquitectos y es que,
existe una necesidad por hacer una Gltima reflexion académica sobre qué significa ejercer esta
profesion en este pais que lo hace diferenciarse del resto y, clarificar al mismo tiempo, qué es
lo que debe ponerse en valor y qué no. Cuestionamientos que adquieren cada vez mas
importancia en un mundo globalizado, dominado por el poder econémico y la mentalidad de la
inmediatez, un escenario que ha provocado que muchos de los valores patrimoniales e
identitarios de las diferentes culturas se hayan confundido, perdido o simplemente olvidado al
momento de disefiar, como un acto de indiferencia al lugar en el cual se emplaza lo que esta
por construirse. Asi se puede inferir que estas preocupaciones vienen confrontar el despliegue
de arquitecturas que se limitan a un desarrollo plastico, desechable o a la réplica de modelos
foraneos. Este caso no es la excepcion, el proyecto ‘Centro de Encuentro y Educacion del Vino
en la comuna de Nancagua’ se presenta como una forma de poner en valor la cultura y
arquitectura relacionada a la produccion de vino de la zona central de Chile, especificamente
del Valle de Colchagua en la Region del Libertador Bernardo O’Higgins al intervenir una
preexistencia; la Ex Planta Vitivinicola de la Vifia Pueblo Antiguo en la comuna de Nancagua.
El objetivo general es Plantear desde la arquitectura la recuperacion del vinculo perdido entre
chilenos y el vino, asi mismo los objetivos especificos: Acercar mediante la materializacion
arquitectdnica la produccion y cultura del vino a los chilenos. Consolidar una propuesta
arquitectdnica apropiable a la comuna de Nancagua desde el entendimiento de sus aspectos
naturales, culturales y necesidades. Generar un espacio de encuentro publico para la comunidad
de Nancagua que esté ligado a la cultura del vino. Utilizar la educacion como agente
democratizador y culturizado entorno al vino. Potenciar a la comuna de Nancagua con un nuevo

punto turistico que forme parte de la Ruta del Vino del Valle de Colchagua.
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2.2 Bases teorico — cientificas:

2.2.1 Tipologia arquitectonica

2.2.2.1 Concepto

Para saber el concepto de tipologia arquitecténica, nos preguntamos: ¢Qué se entiende en

arquitectura por la palabra tipologia?, para esto se debe tener en cuenta a los autores:

Esta palabra se encuentra no en la antigua teoria arquitectdnica sino en la teoria neoclasica, es decir, en la teoria
de un periodo que objetivamente se ha propuesto restablecer y hacer vivir los tipos de los edificios antiguos.
(Argan, 1966)

El arqueologo, filosofo, critico de arte y politico francés Quatremére de Quincy nos
menciona que el tipo y el modelo son términos diferentes. Un tipo es una idea general de la
forma del edificio, y permite cualquier posibilidad de variacion, mientras que un modelo se
copia y se imita exactamente. Por lo tanto podemos determinar mediante su diccionario
histérico: “la palabra tipo no representa tanto la imagen de una cosa a copiar 0 imitar
perfectamente, sino mas bien la idea de un elemento que por si mismo debe servir de regla al
modelo...El modelo, entendido de acuerdo con la ejecucion préactica del arte, es un objeto que
debe repetirse tal como es: el tipo es, por lo contrario, un objeto de acuerdo con el cual cada

uno se puede concebir obras que no se asemejen nada entre si.t

! Notas varias del curso de Teoria de la Arquitectura 1. Facultad de Arquitectura. USAC. 1999
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2.2.2.2 Caracteristicas del objeto arquitectonico desde el punto de vista materialista

dialéctico.

El materialismo es una doctrina filoséfica que admite como Unica sustancia la materia y, la
dialéctica es una ciencia filoséfica la cual trata del raciocinio y de sus leyes.

Para los fil6sofos Marx y Engels, el materialismo dialéctico es una concepcion cientifica del
mundo que se basa en investigaciones, sintetizar sus datos y descubrir las leyes generales del
desarrollo de la naturaleza, de la vida humana y del proceso cognoscitivo.

Entonces podemos decir que el materialismo dialéctico parte de que tanto la esencia como

el fendmeno son las caracteristicas objetivas universales de las cosas.

CARACTERISTICAS DEL OBJETO ARQUITECTONICO

RELACIONES SOCIALES DE LA PRODUCCION

SISTEMA

ESPACIAL

SIGNIFICADO

OBJETO
ARQUITECTONICO

SISTEMA
FORMAL

SIGNIFICANTE

DESARROLLO DE LAS FUERZAS PRODUCTIVAS

Imagen 3. Caracteristicas del Objeto Arquitecténico. Fuente: Arq.
Francisco Méndez, copia para el curso de Teoria de la Arquitectura,
USAC, 1995

La esencia y el fendmeno son categorias que expresan diversos aspectos de las cosas,
distintos grados de conocimientos, diferentes rivales que comprende un objeto. 2 Mientras que
la esencia es algo general, el fenémeno es algo singular que manifiesta sélo un aspecto de la

esencia; por lo tanto, la esencia es algo profundo e interno y el fenémeno es algo externo.

2 KONSTANTINOV, F. V. Op. Cit. p. 194
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El conocimiento de un objeto — arquitecténico comienza con el establecimiento de las
propiedades externas, de las relaciones espaciales de las cosas. El establecimiento de sus
relaciones y propiedades casuales, significa pasar a descubrir su esencia.

El significado es la idea inmediata que se refiere un significante, es decir al mensaje sugerido
por la forma material: el significante, que cumple el rol de sustancia de material de un objeto.

En un objeto arquitectonico entonces la esencia (significado) es la funcion que se realiza
dentro del mismo (sistema espacial), con que una infraestructura cumple las necesidades del
usuario, por lo tanto, para que dichas necesidades se realicen de manera correcta se requiere
que se encuentren dentro de un (sistema formal), el cual es determinado como el fendmeno

(significante).

i.  Lasensopercepcion del objeto arquitecténico, un todo y sus partes

Para llegar a comprender el término, primero se debe tener en cuenta:

- ¢Qué es una sensacion?

Es la primera imagen, la primera impresion de las diferentes propiedades del objeto, es ahi
donde se vincula lo 6rganos de los sentidos. La informacidn sensorial es el inico nexo que tiene
el ser humano con el exterior.

- ¢Qué es una percepcion?

Se basa en las percepciones, es la imagen sensorial integral del objeto, con sus propiedades,
cualidades y aspectos reflejados en las sensaciones.

- Percepcion en la arquitectura

Es un fendbmeno complejisimo que ocurre inconscientemente, condicionado por la

arquitectura que existe ya definida y por los patrones de percepcién o de interpretacion. El
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hombre diferencia lo que es una infraestructura y lo percibe, si una instruccion precisa sobre el

mismo. 3

| I

Proceso de percepcion.

Imagen 4. La percepcién humana, proceso
personal de elaboracién de lo sensible. Fuente:
Frias, Maria. El significante arquitecténico, 1990

2.2.2.3 Factores que determinan el objeto arquitectdnico

Los factores a describir, han sido base de la ensefianza del Arq. Francisco Méndez*. Su
metodologia se basa en dos factores fundamentales: uno es el sistema espacial (espacio), y el

otro es el sistema formal (constructivo).

I.  Sistema espacial
La arquitectura opera directamente con el espacio, lo utiliza como un material y tiene un
sentido préactico. El espacio indica el caracter formal del volumen delimitado por elementos
construidos y naturales en un espacio externo, en el cual el usuario puede encontrarse y

moverse, para representarlo en las edificaciones es necesario utilizar: plantas arquitectonicas y

registro fotografico.

3 FRIAS, Maria. El significante Arquitectonico. Universidad de Navarra
4 Catedratico de la Facultada de Arquitectura, Universidad de San Carlos Guatemala
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a. Plantas arquitecténicas

Son todavia uno de los medios fundamentales de representacion arquitectonica. Nos permite
visualizar el organismo de la obra.

b. Fachadas (elevaciones y secciones)

El razonamiento utilizado para las plantas se repite en las elevaciones y secciones de una
edificacidn, al reproducir su contenido interior y exterior.

c. Registro fotografico

Resuelve en mayor medida el problema de representacion, al reproducir al objeto en tres

dimensiones.

- Funcién primaria (actividad)

Son las tareas que elabora el usuario, denotando en un conjunto de operaciones ante un
estimulo generado por la actitud.

e Social: Es el area donde se realizan actividades que involucran varios individuos,
interactuando entre si, podemos encontrar los siguientes espacios: sala, comedor,
estar, oficina, etc.

e Privada: Es el area dedicada a actividades personales e intimas del usuario, tales
como: dormir, asearse, etc.

e Servicio: Es el area destinada a prestar una utilidad para cumplir las necesidades del
usuario, podemos encontrar los siguientes espacios: cocina, despensa, patio,

planchador, depdsito, etc.

Asi mismo dentro de la concepcién espacial, se puede precisar tomando en cuenta el

mobiliario y la circulacion en el mismo para determinar el tamafio ideal.

30



- Funcién secundaria

Geometria: Disciplina que organiza a arquitectura, necesaria para ordenar la estructura, sirve

para interrelacionar las diversas partes de una edificacion. °

e Forma: Apariencia, configuracion, estructura, organizacion que reciben las
impresiones sensoriales en la percepcion. Relacion de las partes en total. La sola
alteracion de una parte modifica las caracteristicas del conjunto formal. ® Dentro de
los elementos para su comprension se encuentra:

- Linea: se forma cuando un punto se mueve; tiene largo, pero no ancho, tiene
posicion y direccion, se encuentra en los bordes de un plano.

- Superficie que es definida mediante un plano de dos dimensiones, largo y ancho y
su colocacion en el espacio, generando un volumen.

- Volumen: tiene caracter propio de tridimensionalidad en la arquitectura, donde los
materiales y la luz le dan caracter para definir la infraestructura.

- Textura: denominada asi no solo por la apariencia externa de la estructura de los
materiales, sino al tratamiento que se puede dar a una superficie a través de estos.

e Dimensiones: La arquitectura no solo deriva de la suma de largo, ancho y alto de los
elementos que construyen el espacio, sino del propio vacio, del espacio interior, en
el cual el usuario vive y se moviliza. Esto nos condiciona saber las medidas del
hombre respecto al espacio que va a habitar.

- Proporcion: se establece entre el edificio y una parte del mismo, contemplando un
objeto desde afuera.

- Escala: indica la relacién dimensional entre edificio y un patrén de disefio.

5 BAKER, Geoffrey. Analisis de la Forma Urbanismo y Arquitectura. Editorial Gustavo Gilli
® BAKER, Geoffrey, p. 32
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- Relacién: sindbnimo de conexion, correspondenciay enlace, entre la distribucion del

espacio y la circulacion del usuario.

ii.  Sistema formal (constructivo)
Conjunto ordenado de las cosas que contribuyen a un fin, el cual en la arquitectura es

mantener estable una edificacion.

a. Sistema estructural

e Sistema portante vertical: forma parte de la envolvente de un espacio determinado y
que a su vez reciben cargas horizontales principalmente, los elementos principales
en el sistema son: muros y columnas.

e Sistema portante horizontal: funcionan contrarrestando las cargas verticales, entre
los elementos del sistema encontramos: zapatas, cimientos, vigas.

e Sistema rigidizante: son los que generan la estabilizacion de una estructura, se utiliza

materiales como: estructura de madera, acero.

b. Sistema super estructural

e Sistema de cerramiento: se entendera por el mismo a la estructura que conforma la
parte superior y los tipos de materiales de las paredes.
e Confort: Ubicacion de la infraestructura, verificando su orientacion respecto al sol y

vientos, asi también a la funcion de los elementos de puertas y ventanas.
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2.2.2 Bodegas Vitivinicolas

2.2.2.1 Concepto

Para tener un concepto la Arg. Bormida nos afirma a través de la revista “Proyectar desde lo

sensible” que:
Las bodegas son centros de produccién, sociabilidad y difusion de la cultura del vino (Navarrete, 2015)

Esto nos manifiesta que es un sitio principal donde ingresa la materia prima para ser realizar
el proceso de elaboracidn hasta obtener el producto final: vinos y pisco para posteriormente ser

comercializada y difundida.

2.2.2.2 Caracteristicas

Para denominar a una infraestructura que es una bodega vitivinicola debera cumplir con lo

siguiente, para lograr la conservacién y el envejecimiento favorable para el producto:

e Luz — Oscuridad: La luz perjudica al vino. Cuanto més potente sea ésta, peor. Evidentemente para
poder trabajar en la bodega se necesitara iluminacién. Que sea tenue y no de directamente a las
botellas.

e Temperatura: Factor también determinante. La evolucion de los caldos sera lenta y favorable si se
logra continuidad y constancia en estas condiciones. Lo 6ptimo es lograr una oscilacion minima entre
los 12 °c y los 14 °c. Si se trata de un restaurante podemos hablar de uno o dos grados méas para una
cava del dia.

e Humedad: La humedad ambiental condiciona el estado de los tapones de corcho. Es una condicién
favorable una oscilacién de la humedad del 65% al 80% para que los tapones se mantengan elasticos

y expandidos dentro del cuello de las botellas permitiendo una evolucion correcta de los vinos.
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e Ventilacion: En ambientes moderadamente ventilados evitaremos olores, hongos por excesos de
humedad y temperatura. (Medina, 2011)
Dichas caracteristicas nos determinan las condiciones de la infraestructura arquitecténica a

proponer para lograr el objetivo principal al ofrecer un producto de calidad.

2.2.2.3 Normas de disefo

A nivel del pais no existen normas exclusivamente de infraestructuras dedicadas a la
produccion vitivinicola, pero se hara referencia:

¢ Reglamento Nacional de Edificaciones (norma a. 010 — Arquitectura), la cual nos
manifiesta los criterios y requisitos minimos de disefio arquitectonico que deberan
cumplir las edificaciones. Dentro de la norma se encuentra la (norma a. 060 —
Condiciones de disefio para la industria), la cual nos describe de manera detallada
las dimensiones minimas de circulaciones; condiciones de ambientes respecto a:
iluminacion, ventilacién; sistemas de agua: fria y pluvial; dotacion de servicios
higiénicos, vestuarios y duchas. También se utilizara la (norma a. 130 — Seguridad)

y la (normais. 010 — Instalaciones sanitarias para la industria).
e Manual de las buenas practicas para bodegas de pisco, vinos y otros licores, donde
nos manifiesta que respecto a la infraestructura debera contar con servicios basicos,
accesibilidad y relacion con el entorno, conectividad y relacion con las zonas

turisticas de la localidad. (Universidad San Ignacio de Loyola, 2012)
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2.2.3 Paisaje
2.2.3.1 Concepto

Para entender el paisaje se requiere identificar su estructura y sus componentes, es por eso
que (Maderuelo, 2005) nos afirma que para que exista un paisaje es necesario un punto de vista,
un espectador y un relato que dé sentido a lo que se mira 'y se experimenta. Es asi que podemos

indicar que el concepto de paisaje es resultado de la combinacion de fisico y antropico

Paisaje a través de su realidad fisica

PAISAJE

Paisaje a través de su realidad fisica y percepcion al mismo
nivel

PAISAJE

Paisaje consecuencia de la percepcion de la realidad fisica

Imagen 5. Principales corrientes sobre la definicion del paisaje, a
la vista de la consideracion del componente territorial y de la
percepcion. Fuente: “El concepto de paisaje y sus elementos
constituyentes: requisitos para la adecuada gestion del recurso y
adaptacion de los instrumentos legales en Espafia”

También podemos manifestar que el paisaje se define como estructura, que resulta de la
interaccion sobre el territorio de elementos naturales y humanos, en el cual existe una
transformacion fisica derivada de la intervencion humana. Es por ello que el Convenio Europeo

del Paisaje  lo define en su primer articulo como “cualquier parte del territorio tal como es

" Firmado en 2000 en Florencia, que ha entrado en vigor oficialmente en Espafia en 2008 y que ha sido
incorporado a varias legislaciones y normativas automaticas, en nuestro caso en la Comunidad Autonémica del
Pais Vasco, fue asumida en julio del 2009 y posteriormente en junio del 2014 se aprueba como Decreto.
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percibida en las poblaciones, cuyo caracter resulta de la accién de factores naturales y/o

humanas y de sus interrelaciones.

2.2.3.2 Analisis visual y su valorizacion

Para contemplar un analisis debemos considerar:

Tres aspectos (dptica, lugar y contenido) que se desdoblan en conceptos y temas pertinentes al analisis visual
del paisaje. La Optica se refiere a los recorridos del observador asociado al modo dindmico como la mirada
recorre la ciudad. El lugar expresa la dimension topologica y esta vinculado a la posicion del observador del
ambiente. El contenido representa la constitucion de la ciudad a partir de los colores, texturas, escalas y estilos.

Examina cualidades intrinsecas de las subdivisiones del paisaje. (Cullen, 1971)

Entonces podemos determinar que el criterio de anlisis se extiende como la expresion visual
del territorio, en base a la percepcién del mismo. De tal modo se reconocen los siguientes tipos
de atributos &: (ver anexo N° 01)

e Atributos biofisicos: Elementos descritos de la ecologia del paisaje, tales como
factores bioticos, abioticos y antropicos.

e Atributos estructurales: Elementos estéticos, psicologicos y sensoriales referidos al
paisaje visual.

e Atributos fisicos: Elementos que describen el paisaje vitivinicola, segun las

caracteristicas de emplazamiento de la infraestructura.

Dichos atributos seran sustentados por elementos descriptores o parametros, los cuales seran

subdivididos en variables y cada una de ellas generando un valor.

8 SEIA Servicio de Evaluacion Ambiental
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PAISAJE

componentes

!

PARAMETROS
VARIABLES > VALOR

Imagen 6. Valorizacién de los recursos del paisaje. Fuente: Tesis
Proyecto de Grado. Guerrero, Kelly.

2.2.3.3 Antecedentes de paisaje: del paisaje natural al paisaje cultural

Debemos tener en cuenta que un paisaje cultural es el encuentro del entorno natural y la

huella humana en él. Por lo tanto, se puede afirmar que:

El paisaje cultural es abordado también en su cambio a lo largo de la historia, los aspectos y agentes culturales

que lo conforman y el territorio en el cual se desarrolla el paisaje. (Mallqui & Lau, 2012)

De esta forma se puede estudiar el contenido vivo del paisaje y los procesos dindmicos que

suceden en el territorio.

Los paisajes culturales reflejan el proceso histérico de transformacion territorial, en el que la configuracion
natural del espacio y su modelado por las diferentes sociedades que la han habitado y la habitan, se nos
transmite en formas de paisajes que representan las maltiples expresiones de nuestra cultura territorial.

(Programa Qhapaq Nam, 2009)

2.2.4.1 Clasificacion del paisaje cultural

Para reconocer las categorias del paisaje cultural, se realizd este mapa resumen que nos

permitird saber la denominacién de cada uno de ellos y sus caracteristicas, para identificar a
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qué tipo de paisaje esta ligado la construccién de una infraestructura vitivinicola, segun sus

requerimientos.
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Imagen 7. Mapa resumen sobre la clasificacion del paisaje cultural, mediante conceptos de diferentes autores
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Dentro de los tipos de paisaje cultural evidenciados se puede reconocer que los diferentes
autores coinciden de manera continua en la categoria que alberga un paisaje destinado a la
produccion constante y evolutiva por parte del ser humano, cuyas actividades y ocupaciones

configuran el entorno, denominado:

Paisaje Evolutivo, que también se manifiesta como paisaje activo, paisaje vivo, paisaje
continuo en el tiempo, es asi como podemos afirmar que:

Es el paisaje activo que es el que mantiene la actividad y sufre la evolucion continuada debido a las acciones
de sus habitantes en sus formas a las acciones de sus habitantes en sus formas de vida tradicional. Son modelos

de paisajes los terrenos de produccion de uva. (Elias, 2014)

Por lo tanto, podemos manifestar que es el resultado de lo material y lo cultural,
expresandose en la combinacion de los sistemas agricolas y las infraestructuras en un territorio
acumulando efectos de las actividades y las actuaciones antropicas. Es l6gico deducir que el
caso particular del paisaje evolutivo de la vitivinicultura, el vino es el producto cultural que
llega a integrar componentes naturales y humanos de un lugar; resultando asi la fusion entre la
infraestructura vitivinicola y el territorio generando mayor posibilidad de fusionarse con la
identidad del lugar, fortaleciendo la relacién vino/lugar.

En labusqueda de un término que abarque dicha relacion se reconoce el concepto de “terroir”
que nos manifiesta la suma del clima, micro clima, suelo, variedad de uva y disposicion del

vifiedo.
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2.2.6 Propuesta arquitectdnica

Para generar una propuesta arquitectonica independientemente de un uso exclusivo de
deberd considerar lo siguiente, aplicando estos términos para la concepcion del objeto

arquitectonico.

2.2.6.1 La fenomenologia

La fenomenologia es una ciencia filoséfica que estudia todo lo relacionado con los
acontecimientos que rodean a un objeto, su relacion con el medio ambiente en el que se
desarrollan los hechos y el como influye la cosa en el fendmeno. Su descripcion etimoldgica
nos dice que fendmeno proviene de un latin que significa “Apariencia” y de “Estudio” por
“Logos — Logia”. Entonces la fenomenologia es una ciencia que estudia el comportamiento del
entorno de un hecho, producto, suceso o servicio. Se podria decir que esta rama filoséfica de
estudio va mas alla de las funciones de este en el sitio en el que se encuentra.®

La fenomenologia con su propio método de investigacion de la experiencia cotidiana de la
realidad, tal como se presenta a la conciencia de cada individuo, desde una perspectiva en
primera persona. Es una postura muy apropiada para entender como se presenta el disefio, tanto

al disefiador como al usuario, y como cada persona le atribuye un significado particular. *°

9 https://conceptodefinicion.de/fenomenologia/
1 NAVARRETE, Sandra. “Proyectar desde la experiencia sensible: Arquitectura del vino del estudio Bérmida
y Yanzdén” RIVAR Vol. 2, N° 4, ISSN 0719-4994, IDEA-USACH, Santiago de Chile, enero 2015, pp. 17-39
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2.2.6.2 La fenomenologia arquitecténica

La fenomenologia, como una manera de pensar y ver, se convierte en un generador para la concepcion
arquitectonica. Al mismo tiempo que la fenomenologia nos restituye la importancia de la experiencia vivida
como una auténtica filosofia, también la relaciona con la percepcion en circunstancias preexistentes. (Holl,

1989)

La fenomenologia arquitectonica corresponde a una reformulacion epistemolégica de la
arquitectura. Supone que todas las modificaciones y las alteraciones operadas por la humanidad
sobre la Tierra, son la manifestacion de un fendmeno cultural. La arquitectura es la
materializacion de las aspiraciones humanas que se construyen a partir de ficciones que le dan
sentido a nuestra existencia. En este entendido, los arquitectos no somos “creadores de obras”
sino que intérpretes de comunidades lo que nos exige una importante cuota de humildad y

luchar en forma permanente en contra del ego que enceguece.!

Este movimiento se inicidé a comienzos de los setenta, fue influenciada por los escritos de
Martin Heidegger y comenzo a tener impacto en la forma de pensar la arquitectura. La

fenomenologia en la arquitectura ha incluido dos temas especificos:

a) Lasensacion del lugar o el compromiso con el entorno

b) La tectonica

El arquitecto estadounidense Steven Holl se mostr¢ identificado con la fenomenologia en muchos de sus
escritos, se expresa en textos poéticos colmados de metaforas que apelan particularmente a lo sensorial. La
experiencia del agua, el color, y especialmente la luz, son su campo de experimentacion, con el propésito de

reproducir el mundo sensible. (Giménez, 2011)

11 http://iwww.laciudadviva.org/blogs/?p=3451
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Entre otras definiciones:

Juhani Pallasmaa:

“La fenomenologia debe operar en la dimension consistente de un nivel de abstraccion, no
como objetos materiales. Examina asi un fenémeno de la conciencia en sus propias dimensiones
de la conciencia”

La fenomenologia se esfuerza en representar los fendmenos que apelas directamente a la
consciencia como tal, sin ninguna teoria o categorias tomadas de las ciencias naturales o de la
psicologia.

La fenomenologia en la arquitectura ve la arquitectura desde la experiencia consciente, a
través de sentir la arquitectura en contraste a analizarla desde las propiedades fisicas o las

propiedades de los edificios segtn un estilo. Busca el lenguaje interior de los edificios. 12

Herzog & De Meuron:

Otros aspectos del disefio se convierten efectivos de acuerdo a cada lugar, dandole asi un
caracter especial a los edificios. Es importante para nosotros encontrar la arquitectura correcta
para cada lugar, la que completa la ciudad. No tenemos el deseo de crear nuevos

establecimientos, por lo contrario, queremos perseguir inicios existentes para terminar la ciudad

Ambos reconocidos arquitectos se rigen por el presente movimiento, alinedndose los temas
esenciales de la fenomenologia, si evaluamos las obras de estos representantes de la
arquitectura, tendremos como resultado que son infraestructuras muy diferentes. Esto se
manifiesta a que existen diferentes temas que conforman la perspectiva de la fenomenologia.

Perspectivas de la fenomenologia:

12 http:/lwww. Phenomenologyonline.com/articles/seamon.html
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e Memoria e imaginacion

e Tiempoy lugar

e Representacion

e Material, cuerpo, figura y espacio

e Disefio digital, y la fabricacion

e Ecologia, naturaleza y cultura

e Tecnologia

e Arquitectura sagrada y experiencia religiosa
e Ciudad

e Preservacion histérica

Por lo tanto, se puede concluir que, la arquitectura a través de la fenomenologia, tiene como
objetivo principal realizar que un sitio se convierta en un lugar, es decir descubrir los

significados en los ambientes propuestos.

2.2.6.3 Tectbénica

La naturaleza de los materiales

Kahn decia: Glorificar los materiales, no usarlos como una propiedad secundaria. Al
construir con un material se debe conocer la naturaleza del material. Dejar que el material se
exprese. ** En sus manos, cada material toca sus limites, revela su naturaleza, y adquiere

esplendor a través de sus decisiones con la masa, la linea, la forma y el color. 4

13 Juéarez, Antonio. El Universo Imaginario de Louis I. Kahn. Fundacion Caja de Arquitectos. Barcelona. 2006
14 [dem
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Los materiales son recursos que son precisamente empleados a la imaginacién para crear
diferentes posibilidades, pero no omitiendo la naturaleza sino todo lo contrario integrandola y

haciéndola participe de la edificacion.

Se refuerza la coexistencia entre el edificio y el entorno natural, asi mismo tomar en cuenta
la sociedad, la cultura, el lugar para el que estamos construyendo. No imponer una materialidad,

todo lo contrario, pensar en el efecto positivo o negativo que este podria tener.

2.2.6.4 La asociacion de materiales

¢ Como puede trascender un determinado material en un objeto arquitecténico?
Un material puede modificar la percepcion de objeto arquitectdnico, es muy diferente pensar
en madera que, en concreto, y reconocer sus propiedades que adquieren resonancia y brillo en

la arquitectura si son utilizados de manera adecuada.

Los proyectos surgen de una idea y de esa idea, en mi caso, siempre viene acompafiada de un material después.
No entiendo una manera de proyectar en la que la forma se decida primero y los materiales después. Puede
decirse que soy un carpintero en este sentido, en el de tratar de conocer el material con el que trabajo, sus

limitaciones, sus potenciales, el efecto del tiempo en él. (Zumthor, 2006)

2.2.6.5 El material y la luz natural

“La arquitectura es el juego de los materiales a la luz” — Le Courbusier
La luz necesita de un obstaculo fisico para materializarse, el material requiere la presencia

de la luz para hacerse visible *°

15 Juarez, Antonio. EI Universo Imaginario de Louis I. Kahn. Fundacién Caja de Arquitectos. Barcelona. 2006
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El material y la luz mantienen una relacion cuando se piensa proyectar, cuando se hace
arquitectura. 1® Estos aspectos los manifiestan:

e Reflexion

e Vibracion

e Fusidn y/o separacion

e Energia

“La luz da un “modo de ser” al espacio, por las variaciones de luz a lo largo del dia y a través

de las estaciones del afio. Cuando la luz entra en un espacio, lo modifica™"

2.2.6.6 La arquitectura y su entorno

“Pertenezco a este lugar”

“El arquitecto asume y respeta la naturaleza como tal, pero en lugar de establecer
semejanzas, le aporta precisamente algo que no tiene, el resultado del obrar del hombre. De esta
manera se completa el sentido del lugar, asi como el de lo construido”

Todo arquitecto lo debe tener claro, una reciprocidad entre la arquitectura y el lugar para

terminar de crea un entorno.

“La naturaleza empieza a afectarnos de verdad solo cuando empieza a ser vivida; cuando

empieza en ella la cultura”. Romano Guardini

16 fdem
17 Idem
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El entorno se utiliza como un atributo que proporciona calidad en el objeto arquitectonico,
siendo éste un concepto fundamental y generador para entender la obra, por la identificacion

del lugar, preexistencias, etcétera.

Pero el reconocimiento del entorno, no es sélo del lugar, todo aquello debe ser un hecho
colectivo, entonces la memoria y el fin del objeto arquitecténico asumen un caracter grupal. De
esta forma los emplazamientos adquieren caracteristicas sociales, historicas, religiosas y

culturales.

Un edificio siempre esta relacionado con el lugar, con el paisaje, con los rasgos culturales tradicionales. Pienso
que estd bien conocer todas estas cosas. Al pensar en un espacio, siempre lo hago en relacién con su entorno
mas inmediato y el paisaje. Nunca puede ser igual, s6lo hay respuestas especificas, nunca universales (Zumthor,

2006)

2.2.6.7 La armonia entre el interior y el exterior

“Por medio del cristal [...] abiertas extensiones de terreno pueden entrar en el edificio, y el
edificio puede salir al exterior relacionandose con la vision del terreno circundante. El terreno
y el edificio pueden llegar a estar, de un modo cada vez mas obvio, directamente relacionados
uno con el otro abriéndose al paisaje o concentrandose en su interioridad; no sélo como entorno,

sino también como un buen patrén para la vida en el interior del edificio”. 8

La continuidad entre el espacio interior y el espacio exterior crea una sensacion de lugar, la
misma que nos envuelve, nos protege, donde el espacio mayor actia como contenedor de un

espacio interno.

18 Juarez, Antonio. EI Universo Imaginario de Louis I. Kahn. Fundacién Caja de Arquitectos. Barcelona. 2006
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Para caracterizar la relacion que existe entre el interior y el exterior, se debe tener en cuenta
la escala, con el estudio del usuario en el lugar, para tener referenciado al paisaje en el que se

estd emplazando.

2.2.6.8 Atmosferas

“Cosas que me conmueven cada vez” ¥°
El objeto arquitectonico deber llegar a pertenecer a un lugar y asi enriquecerlo y viceversa.

Si se manifiesta en ambas situaciones se produce una relacién interminable.

Para afirmar esto (Zumthor, 2006) explique que:

1. La arquitectura y su entorno: Construir algo que se vuelva parte de su entorno. Busca la trascendencia del
objeto arquitectdnico, pero no por su estilo sino por su calidad. La arquitectura como ambiente humano.

2. Coherencia: Cuando las cosas se encuentran a si mismas, porque se han convertido en lo que fueron hechas.
La arquitectura esté hecha para el uso.

3. Belleza: En los sonidos, materiales, construccion, anatomia.

Entonces podemos determinar que, para proyectar una arquitectura sensible, se debe seguir
con esta manifestacion consecutiva, para que asi la arquitectura produzca sentimientos en el
usuario, los mismos que se transmiten en los lugares para asi acogerlo, en todo su esplendor de

la atmosfera 2,

Para (Espinosa, 2012) las atmdsferas elaboran una arquitectura calida con sensacidn de armonia, permitiendo
ser percibidas con paciencia y exactitud para que el usuario pueda descubrir el espacio y pueda vivir a plenitud
y son creadas por la adicién de variantes que se perciben de forma sensorial, tales como:

e El cuerpo de la arquitectura

19 Zumthor, Peter. Atmosferas: entornos arquitectonicos, las cosas a mi alrededor. Barcelona. Gustavo Gili.
2006
20 Zumthor, Peter. Atmosferas: entornos arquitectonicos, las cosas a mi alrededor. Barcelona. Gustavo Gili.
2006
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e Lacompatibilidad de los materiales
e El sonido, la temperatura y los objetos del espacio
e Lacomposicion y la armonia entre lo interior y exterior

e Laluz

Las mismas que son consideradas y tratadas en conjunto, por ejemplo: cuando se piense en
la luz debemos pensar en cémo estara reflejada en el material. Por tal motivo se define que en
un objeto arquitecténico se debe tener en cuenta las variantes mencionadas para que el usuario

adquiera las sensaciones por completo.

2.2.7. Recinto del vino

Cuando pensamos en bodegas vitivinicolas o recinto del vino debemos tener en cuenta antes

los siguientes criterios para proponer el objeto arquitectonico:

2.2.7.1 La arquitectura como experiencia

Para experimentar un determinado objeto arquitectonico se menciona que:

La distincion platonica entre el mundo sensible y el mundo inteligible es similar a la distinciéon entre
experiencia y razén. La experiencia aparece, en este caso, como conocimiento de lo cambiante; por lo tanto,
como una "opinion", mas que como un conocimiento propiamente dicho. En términos arquitecténicos, la
opinion es un arma muy delicada en la observacion critica, que en diversos momentos de la historia ha generado

tendencias caprichosas, de escaso reconocimiento social e identitario. (Navarrete, 2015)

Experiencia:
- Estética: Siempre presente pero su significacion es distinta.
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Ejemplo: placer o displacer; belleza o desagrado; placentero o desagradable.

Habitar: Fundamento de la experiencia.

e Afirmar la presencia de la vida en el espacio
e Fenomeno existencial que se lleva a cabo en un escenario espacio — temporal
e Ocupar un lugar, vivir en €l

e Se habita por medio de la construccion

Tipos de experiencia arquitecténica:
- Distraida: Lo habitual. No existe especial disposicion del sujeto para vivirla.
- Consciente: Se alertan los sentidos y se dispone la mente para apreciar todo aquello que

un lugar ofrece.?

Entonces podemos determinar que en la arquitectura también se puede experimentar, sentir
a través del tiempo, temperatura, proporcion y escala, porque para eso es pensada desde un

comienzo.

2.2.7.2 La arquitectura del vino

Para entender la mencionada relacion debemos tener en cuenta que:

Arquitectura y vino comparten actualidad por la profusion de profesionales de prestigio que participan en
disefios de bodega. Esta asociacion se remonta al propio cultivo de la vid que configura el paisaje y el territorio.
Afrontar el disefio de una bodega es una tarea conjunta de ent6logos, ingenieros, arquitectos y viticultores,
donde los puntos de partida son: lugar, tipo de vino a elaborar, maquinaria y comercializacion; el resultado:

forma e imagen que ame, albergue y refuerce el vino conseguido. (Sanchez, 2005)

2L http://espacioalfa.iespana.es/espacioalfa/arquitectura/zumthor/zumthor04.htm
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La asociacion entre arquitectura y vino es un hecho tan antiguo como el ejercicio del cuidado

de la vid, que es una actuacién sobre el paisaje y el territorio.

El vino es un resultado de un proceso vivo, natural pero conducido por el hombre, que se desarrolla de una
forma ritual afio tras afio, que ademas necesita cobijo de la tierra o del amparo de la mejor técnica constructiva.

(Sanchez, 2005)

También se puede manifestar de tal manera que:

Uno de los aspectos distintivos es que el vino no es un producto que se hace en una fabrica, parte de la tierra,
requiere del cuidado y el amor de los cultivadores de la vid para poder crecer, se nutre del agua y del sol,
arraiga al campesino a su lugar de origen, produciendo un fendémeno social de proporciones interesantes. La
elaboracion del vino no es un proceso mecanizado, sin valor agregado, como podria ser una bebida de consumo

masivo, es todo lo contrario. (Navarrete, 2015)

Entonces podemos determinar que el proceso cultural del vino: comienza en el valor del
paisaje donde se va a desarrollar, el cultivo de la materia prima, y las personas que trabajaran
para concretarla es ahi donde se generard una relacion interminable, para dar origen a la
infraestructura arquitectonica. Por lo tanto, el vino es un producto que transciende fronteras

involucrando al lugar y las personas que trabajan y habitan ahi.

2.2.7.3 Enoturismo o Turismo del vino

El enoturismo o turismo del vino, es un producto altamente potencial para generar desarrollo
en las distintas regiones vitivinicolas. (Ministerio de Turismo de la Nacién, 2008), en el cual
abarca los viajes y/o estancias dirigidas al conocimiento de paisajes, labores y espacios de la
elaboracion del vino, y las actividades que se realizar para incrementar su conocimiento y
adquisicion, generando el desarrollo en las existentes zonas vitivinicolas. (Barros, Lemus, &
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Luna , 2013). Asi mismo podemos afirmar que el enoturismo es destinado para la actividad

turistica en las regiones vitivinicolas; el mismo que integra lo cultural y gastronémico.

Para el desarrollo del enoturismo, se tendra que promocionar y exponer dicha infraestructura
arquitectonica que lo integra, y se convierta en un recurso para que sea consumido por los
futuros usuarios, el cual debe ser accesible para que sea considerado al nivel turistico,

contemplando aspectos como:

* Accesibilidad fisica: Proceso que permite llegar fisicamente al producto.

* Accesibilidad comercial: Proceso que permite la comercializacion del producto.

* Accesibilidad econéomica: Precio adecuado para el segmento seleccionado.

* Accesibilidad temporal: Horarios, fechas y temporadas acordes con las necesidades del cliente. (Lizarraga &

Huarcaya, 2018)

Se debe tener en cuenta que el enoturismo tiene que satisfacer las necesidades y
motivaciones de los turistas, sintiéndose atraidos y motivados a continuar en el mismo, para ser

considerado como tal.

Por lo tanto, podemos afirmar que el principal recurso del enoturismo es: el vino y sus
atributos, mediante el cual se generan diversas experiencias en el paisaje: como la atmdsfera,
el medio ambiente, los paisajes culturales donde se encuentra el paisaje evolutivo y centros

vitivinicolas, motivando el desplazamiento del turista hacia las regiones que las poseen

Es asi que para desarrollar una infraestructura arquitectonica que pertenezca a enoturismo se
deberéa estudiar la factibilidad del producto final, que implica el entorno econémico y comercial,
normas legales, ambientales y sociales. Todo esto facilitara a que la propuesta sea factible,
rentable y precisa para el mercado a que se hace mencion.
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I11. Metodologia
3.1 Tipo y nivel de investigacion.

El tipo y nivel de la investigacion es DESCRIPTIVO, porque se trabajo sobre la realidad de

los hechos y se ha descrito, analizado e interpretado el fendmeno de estudio.
3.2 Disefio de la investigacion.

Se utilizo el disefio NO EXPERIMENTAL, de ENFOQUE MIXTO, TRANSVERSAL
SIMPLE, ya que no se manipulé las variables, se observaron los fendmenos tal como se

encuentran naturalmente, en un tiempo unico.

3.3 Poblacion, Muestra 'y Muestreo.

Objetivo Principal

e —— (A
PROYECTO
ARQUITECTONICO

Imagen 8. Mapa resumen de la poblacién y muestra para cumplir con el objetivo principal

Poblacion:
En actualidad contamos en Per( 180 bodegas procesadores de vinos y piscos divididas en:

bodegas industriales, bodegas intermedias y bodegas artesanales. (Chavez, 2013)
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Muestra:

Las bodegas o vifias mas importantes se encuentran ubicadas en la costa sur del pais:

1. Bodegasy Vifiedos Tabernero
2. Bodega Vista Alegre
3. Vifa Tacama

4. Vinas Queirolo

3.4 Criterios de Seleccién.

e Tradicionales bodegas dedicadas a la elaboracién de vino y pisco.

e Mayor extension de hectareas en vifiedos que formar parte del paisaje.

e Trabajan con la tecnologia de punta que sumando a sus areas de cultivo y su
capacidad de bodega permiten abastecer la demanda del mercado local como el
mercado internacional.

e Produccion de exportacion cuyo principal destino es EE. UU, pais que concertd 86%
de dichas exportaciones peruanas, le siguieron Japon (6%), Alemania (3%) y Suecia

(1%). (Asociacion de Exportadores (ADEX), 2011)

3.5 Operacionalizacion de Variables.

-ldentificacion de variables:
e VI: Estudio de tipologias de bodegas vitivinicolas y su caracterizacion con el paisaje
evolutivo.

e VD: Propuesta arquitectonica de un recinto del vino.
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Se presenta un cuadro en el cual se identifican las variables: independiente y dependiente,
las dimensiones que abarcan respectivamente, asi mismo sus dimensiones, indicadores y los

instrumentos que nos facilitaran a reconocerlas.

3.6 Técnicas e instrumentos de recoleccion de datos.

Para la presente investigacion se han trazado tres objetivos especificos los cuales estan

vinculados al diagnostico, caracterizacion y propuesta:

Fichas de
Observacion

|

Mapeos

Registro
Fotografico

Casos
Anidlogos

Revision de
Casos
Analogos

Diagramas

lll!l

Planimetria

Imagen 9. Mapa resumen de
instrumentos para la recoleccion de
informacion

O.E.1. Diagnosticar el estado actual de las tipologias de bodegas vitivinicolas de la regién

sur del pais y su caracterizacion con el paisaje evolutivo.

Para este objetivo, se realizo el trabajo de campo en departamento de Ica, en las provincias
de: Chincha, Icay Pisco. Los instrumentos tales como: fichas de observacion, mapeos y registro

fotografico.



0O.E.2. Determinar las caracteristicas espaciales y formales para la propuesta arquitectonica

de un recinto del vino.

Para este objetivo, se realizé la ficha técnica de revision documental de antecedentes (casos

analogos, asi como un resumen con la descripcidn de las caracteristicas detectadas.

O.E.3. Elaborar la propuesta arquitecténica de un recinto del vino en Mochumi, estudiando

las tipologias de bodegas vitivinicolas y su caracterizacion con el paisaje evolutivo.

Para este objetivo, se tuvo en cuenta la revision documental de antecedentes (casos

analogos), para una propuesta adecuada. Ademas de diagramas, estrategias, planos, e imagenes.

3.7 Procedimientos.

Para lograr el primer objetivo se realiz6 una investigacion de campo, visitas in situ en donde
a través de la ficha de observacion, mapeo y registro fotografico se pudo obtener hechos
importantes sobre el paisaje y la infraestructura. Las fichas de observacion (anexo N° 02) y
(anexo N°07), se aplic6 a una muestra de cuatro bodegas vitivinicolas, cuyo criterio de seleccién

ya fue explicado anteriormente.

Luego, para el segundo objetivo se realiz6 una investigacion teorica de los referentes para

obtener los criterios precisos para la elaboracion del proyecto arquitecténico.

Y finalmente para el tercer objetivo se realizaron mapeos de los posibles terrenos para

intervenir, se analizaron las caracteristicas de cada uno, para que posteriormente sean evaluados
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y proceder con la seleccion de uno de ellos para el emplazamiento del proyecto, asi mismo se

elaboraron graficos y estrategias, asi como la planimetria de la propuesta.

3.8 Plan y procedimientos de datos.

No aplica para la investigacion
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3.9 Matriz de consistencia.

ESTUDIO DE
TIPOLOGIAS DE
BODEGAS
VITIVINICOLAS Y

suU

CARACTERIZACION
CON EL PAISAJE

EVOLUTIVO PARA
LA PROPUESTA

ARQUITECTONICA
DE UN RECINTO

DEL VINO EN
MOCHUMI

(C6émo ESTUDIAR
TIPOLOGIAS DE
BODEGAS
VITIVINICOLAS Y SU
CARACTERIZACION
CON EL PAISAJE
EVOLUTIVO para LA
PROPUESTA
ARQUITECTONICA
DE UN RECINTO DEL
VINO EN MOCHUMI?

OBJETIVO PRINCIPAL

Analizar LAS
TIPOLOGIAS DE
BODEGAS
VITIVINICOLAS DE
LA REGION SUR DEL
PAIS Y SU
CARACTERIZACION
CON EL PAISAJE
EVOLUTIVO para LA
PROPUESTA
ARQUITECTONICA
DE UN RECINTO
DEL VINO.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1 - Diagnosticar el
estado actual de las
tipologias de bodegas
vitivinicolas a la regién
sur del pais y su
caracterizacion con el
paisaje evolutivo.

2- Determinar las
caracterfsticas
espaciales y formales
para la propuesta
arquitecténica de un
recinto del vino.

3- Elaborar la propuesta
arquitecténica de un
recinto del vino en
Mochumi.

Mediante EL ESTUDIO
DE TIPOLOGIAS DE
BODEGAS
VITIVINICOLAS Y SU
CARACTERIZACION
CON EL PAISAJE
EVOLUTIVO, se
planteara LA
PROPUESTA
ARQUITECTONICA
DE UN RECINTO DEL
VINO EN MOCHUMI.
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3.10 Consideraciones éticas.

En la presente investigacion se trata de la percepcion de espacios interiores de edificaciones,
también contamos con participantes que nos regalan su tiempo, su confianza, los mismos que
nos hacen participes de dichos espacios mencionados.

Es por eso por lo que debemos considerar lo siguiente:

e RECIPROCIDAD: ;Como pueden los participantes tener algun beneficio de la
investigacion?

e TOLERANCIA: Se debera respetar lo que nos cuentan (respetar su privacidad,
anonimidad, no obligarnos a participar, etc.)

e SERIEDAD: Si hay que reproducir los contenidos de manera seria sin cambiarlos. Los

debemos a nuestros participantes.



IV. Resultados y Discusion

Resultados

1. Diagnosticar el estado actual de las tipologias de bodegas vitivinicolas y su caracterizacién

con el paisaje evolutivo.

En este punto de la investigacion, se plasmaron los resultados que se han obtenido en base a
la ficha de observacion llenadas in situ para llevar acabo el estudio de tipologias arquitectonicas
de bodegas vitivinicolas y su caracterizacion con el pasaje evolutivo.

Dentro de la muestra de tipologias arquitectonicas de bodegas vitivinicolas al sur del pais,
se ha identificado que se encuentran ubicadas en dos paisajes diferentes denominados por el
(Ministerio de Cultura del Peru) en el 2011 como:

Paisaje 01_Extensiones Agricolas del Bajo Chincha, paisaje 02_Ruta Vitivinicola Los

Aquijes, asi mismo se hizo la comparacion entre los paisajes mencionados.

Atributos biofisicos-parametros
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Grafico 2. Parametros
Vegetacion

Variable y Valores, Gréfico 1. Pardmetros - Variable y Valores, Fauna
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AGUA
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Gréfico 10. Parametros - Variable y Valores, Agua
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Gréafico 8. Pardmetros -
Temperatura - Intensidad
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Gréafico 6. Parametros - Variable y Valores, Uso de
Suelo - Tipo
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Grafico 4. Paradmetros -
Formacioén de ntcleos urbanos
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Gréafico 9. Pardmetros — Variable y Valores, Clima -
Tipo
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Gréfico 7. Pardmetros - Variable y Valores, Humedad
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Gréfico 3. Pardmetros - Variable y Valores, Vias
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VIENTO - INTENSIDAD PRECIPITACION - FRECUENCIA
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Gréafico 14. Parametros - Variable y Valores, Viento - Grafico 13. Parametros - Variable y Valores,
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Gréfico 12. Pardmetros - Variable y Valores, Gréfico 11. Parametros - Variable y Valores,
Valoracion Temporal Modificaciones Antrépicas

Los gréficos presentados, expresan que el paisaje 02 denominado: Ruta Vitivinicola Los
Aquijes, contiene en el 98% de las variables con méas del 50% de sus valores para la

conformacion de los parametros establecidos por la observacion de los atributos biofisicos.
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Atributos estructurales-parametros

COLOR FORMA
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Gréfico 15. Pardmetros, Variable y Valores, Textura Gréfico 18. Pardmetros, Variable y Valores, Unidad

Los graficos presentados, expresan que los paisajes 01 y 02 denominados: Extensiones
Agricolas del Bajo Chincha y Ruta Vitivinicola Los Aquijes, respectivamente, contienen en el
100% de las variables mas del 50% de sus valores para la conformacion de los parametros

establecidos por la observacién de los atributos estructurales.
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Atributos fisicos (vitivinicolas)-parametros
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Grafico 22. Parametros, Variable y Valores, La Grafico 21. Pardmetros, Variable y Valores, Ndcleos
Bodega industriales
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Gréfico 19. Parametros - Variable y Valores, Vid Grafico 20. Parametros - Variable y Valores,

Produccion

Los gréficos presentados, expresan que el paisaje 01 denominado: Ruta Vitivinicola Los
Aquijes, contiene en el 100% de las variables mas del 50% de sus valores para la conformacion

de los parametros establecidos por la observacion de los atributos fisicos (vitivinicola).

Posteriormente, se plasmaron los resultados que se han obtenido en base a la ficha de
observacion llenadas in situ para llevar acabo el estudio de tipologias arquitectonicas de

bodegas vitivinicolas y su caracterizacion con el pasaje evolutivo.

Dentro de la muestra de tipologias arquitectonicas de bodegas vitivinicolas al sur del pais,

se ha identificado las cuatro bodegas importantes a nivel nacional, las mismas que son:
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e Tipologia 01: Bodegas y Vifiedos Tabernero
e Tipologia 02: Bodega Vista Alegre
e Tipologia 03: Vifia Tacama

e Tipologia 04: Vifias Queirolo

Sistema espacial- tipologia 01: Bodegas y Vifiedos Tabernero

USO DEL ESPACIO

PRODUCCION ALMACENAMIENTO
SERVICIOS COMPLEMENTARIOS SERVICIOS GENERALES
OTROS

28% 27%

5%

9%
31%

Grafico 23. Uso del espacio, Actividad y Ambientes, Bodegas y
Vifiedos Tabernero

El grafico N° 23, expresa que, dentro del indicador de uso del espacio, la actividad de
produccion obtiene el 27% de la totalidad de los ambientes existentes tales como: area de
despalilladora, area de fermentacion, area de envase y embotellado; en la actividad de
almacenamiento el 31% de los ambientes existentes: zona de envejecimiento (cava), area de
almacén de botellas; luego en servicios complementarios con 9% de los ambientes existentes:
zona de cata, tienda, sala de usos multiples y sala de eventos temporales, seguido de servicios

generales con 5% de los : almacén de herramientas, almacén de cajas y por ultimo con mayor
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porcentaje otros con 28% de los ambientes existentes: aulas de capacitacion, capilla y

hospedaje, todos aquellos contabilizados en la visita a la infraestructura.

GEOMETRIA DESCRIPTIVA -
RELACION - DISTRIBUCION
= ZONA INDUSTRIAL ZONARESIDENCIAL ~ mZONA COMERCIAL

WZONA DE SERVICIO = ZONA DE EDUCACION = OTROS USOS

Gréfico 24. Geometria descriptiva, Relacién y Distribucion, Bodegas
y Vifiedos Tabernero

El grafico N° 24, expresa que, dentro del indicador de geometria descriptiva — relacion -

distribucidn, la zona industrial obtiene el 57% siendo el mayor porcentaje, seguido de la zona

residencial que obtiene un 18%, mientras que la zona de educacion un 10%, asi mismo con un

9% la zona comercial, y los menor porcentajes corresponde a la zona de servicio con un 5% y

otros usos con 1%.
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Sistema espacial- tipologia 02: Bodega Vista Alegre

USO DEL ESPACIO

PRODUCCION ALMACENAMIENTO
SERVICIOS COMPLEMENTARIOS SERVICIOS GENERALES

OTROS

23%

39%
3%
5%

30%

Grafico 25. Uso del espacio, Actividad y Ambientes, Bodega Vista
Alegre

El grafico N° 25, expresa que, dentro del indicador de uso del espacio, la actividad de
produccion obtiene el 39% de la totalidad de los ambientes existentes tales como: area de
despalilladora, area de fermentacion, area de envase y embotellado; en la actividad de
almacenamiento el 30% de los ambientes existentes: zona de envejecimiento (cava), area de
almaceén de botellas; luego en servicios complementarios con 5% de los ambientes existentes:
zona de cata, tienda, sala de usos multiples y sala de eventos temporales, seguido de servicios
generales con 3% de los : almacén de herramientas y por Gltimo con mayor porcentaje otros
con 23% de los ambientes existentes: capilla y hospedaje, todos aquellos contabilizados en la

visita a la infraestructura.
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GEOMETRIA DESCRIPTIVA -
RELACION - DISTRIBUCION
= ZONA INDUSTRIAL ZONA RESIDENCIAL = ZONA COMERCIAL

WZONA DE SERVICIO = ZONA DE EDUCACION = OTROS USOS

Grafico 26. Geometria descriptiva, Relacion y Distribucién, Bodega
Vista Alegre

El grafico N° 26, expresa que, dentro del indicador de geometria descriptiva — relacién -
distribucion, la zona industrial obtiene el 60% siendo el mayor porcentaje, seguido de la zona
residencial que obtiene un 24%, asi mismo con un 8% la zona comercial, y los menor

porcentajes corresponde a la zona de servicio con un 6% y otros usos con 2%.

Sistema espacial- tipologia 03: Vifia Tacama

USO DEL ESPACIO

= PRODUCCION « ALMACENAMIENTO
SERVICIOS COMPLEMENTARIOS SERVICIOS GENERALES
OTROS

Grafico 27. Uso del espacio, Actividad y Ambientes, Vifia Tacama
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El grafico N° 27, expresa que, dentro del indicador de uso del espacio, la actividad de
produccion obtiene el 29% de la totalidad de los ambientes existentes tales como: area de
despalilladora, area de fermentacion, area de envase y embotellado; en la actividad de
almacenamiento el 25% de los ambientes existentes: zona de envejecimiento (cava), area de
almacén de botellas; luego en servicios complementarios con 18% de los ambientes existentes:
zona de cata, tienda, sala de usos multiples y sala de eventos temporales, seguido de servicios
generales con 5% de los : almacén de herramientas, almacén de cajas y por ultimo con mayor
porcentaje otros con 23% de los ambientes existentes: restaurante, capilla y hospedaje, todos

aquellos contabilizados en la visita a la infraestructura.

GEOMETRIA DESCRIPTIVA -
RELACION - DISTRIBUCION
= ZONA INDUSTRIAL ZONARESIDENCIAL ~ mZONA COMERCIAL

WZONA DE SERVICIO = ZONA DE EDUCACION - OTROS USOS

Grafico 28. Geometria descriptiva, Relacion y Distribucion, Vifia
Tacama

El grafico N° 28, expresa que, dentro del indicador de geometria descriptiva — relacion -
distribucidn, la zona industrial obtiene el 61% siendo el mayor porcentaje, seguido de la zona
residencial que obtiene un 20%, asi mismo con un 10% la zona comercial, y los menor

porcentajes corresponde a la zona de servicio con un 8% y otros usos con 1%.
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Sistema espacial-tipologia 04: Vifias Queirolo

USO DEL ESPACIO

PRODUCCION ALMACENAMIENTO
SERVICIOS COMPLEMENTARIOS SERVICIOS GENERALES

OTROS

18%
33%

18%
2%

29%

Gréfico 29. Uso del espacio, Actividad y Ambientes, Vifias Queirolo

El grafico N° 29, expresa que, dentro del indicador de uso del espacio, la actividad de
produccion obtiene el 18% de la totalidad de los ambientes existentes tales como: area de
despalilladora, &rea de fermentacion, area de envase y embotellado; tal y como la actividad de
almacenamiento con 18% de los ambientes existentes: zona de envejecimiento (cava), area de
almacen de botellas; luego en servicios complementarios con 29% de los ambientes existentes:
zona de cata, tienda, sala de usos multiples y sala de eventos temporales, seguido de servicios
generales con 2% de los : almacén de herramientas y por ultimo con mayor porcentaje otros
con 33% de los ambientes existentes: restaurante y hospedaje, todos aquellos contabilizados en

la visita a la infraestructura.
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GEOMETRIA DESCRIPTIVA -
RELACION - DISTRIBUCION
= ZONA INDUSTRIAL ZONARESIDENCIAL ~ mZONA COMERCIAL

WZONA DE SERVICIO = ZONA DE EDUCACION = OTROS USOS

Gréfico 30. Geometria descriptiva, Relacidn y Distribucion, Vifias
Queirolo

El grafico N° 30, expresa que, dentro del indicador de geometria descriptiva — relacién -
distribucion, la zona industrial obtiene el 60% siendo el mayor porcentaje, seguido de la zona
residencial que obtiene un 20%, asi mismo con un 10% la zona comercial, y los menor

porcentajes corresponde a la zona de servicio con un 5% y otros usos con 5%.

Sistema estructural-tipologias 01,02,03 y 04: Bodegas y Vifiedos Tabernero, Bodega Vista

Alegre, Vifia Tacama, Vifias Queirolo.

ESTRUCTURAS

mOtro “Ladrillo wConcreto ® Madera ™ Piedra

VINAS QUEIROLO

VINA TACAMA

BODEGA VISTA ALEGRE

BODEGAS Y VINEDOS TABERNERO s

0 20 40 60 80

Gréfico 31. Sistema estructural: Muros, Columnas, Vigas y Coberturas,
Tipologia 01,02,03 y 04
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En el grafico N° 31, se realiza la comparacion entre las cuatro tipologias de bodegas y nos
menciona que, dentro del indicador estructuras, el material con mayor porcentaje de uso es el
ladrillo, seguido por el concreto, luego la madera y después otro tipo de material, todos ellos

utilizados para muros, columnas, vigas y cobertura.

ENVOLVENTE - CERRAMIENTOS

Acero mOtro = Ladrillo = Concreto ™ Madera # Piedra

VINAS QUEIROLO
VINA TACAMA
BODEGA VISTA ALEGRE

BODEGAS Y VINEDOS TABERNERO

0 20 40 60

Grafico 32. Sistema envolvente: Cerramientos - Materialidad, Tipologia
01,02,03 y 04

En el grafico N° 32, se realiza la comparacion entre las cuatro tipologias de bodegas y nos
menciona que, dentro del indicador estructuras, el material con mayor porcentaje de uso es el
ladrillo, seguido por el concreto, luego la madera y después acero tipo de material, todos ellos

utilizados para cerramientos de la edificacion.

2- Determinar las caracteristicas espaciales y formales para la propuesta arquitectonica de

un recinto del vino.

Con el propdsito de conocer y entender los criterios arquitectonicos necesarios para
proyectar este tipo de infraestructura arquitectdnica, se estudiaron casos afines entre proyectos
internacionales, proyectos de concurso y otros realizados. Para ello se elaboraron laminas de
analisis (ver anexo N° 14), tomando en cuenta relacion con el entorno, idea, forma, funcion y
aspectos constructivos.
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Para definir los proyectos que se analizarian, se tomo en cuenta que dichas infraestructuras
se estén ligados a una experiencia de paisaje, manteniendo conexion directa con la materia
prima, esencial para el producto a elaborar. Por ultimo, los proyectos de concurso,

seleccionados por su innovacion en la tecnologia utilizada.

En primer lugar, en cuanto la ubicacién y acceso a la infraestructura desde el vifiedo: via
principal y via secundaria y la relacion con el entorno, asi mismo se observé que en los

proyectos analizados que dicha infraestructura se conecte con las areas de cultivo

En cuanto al aspecto formal, la similitud de los proyectos analizados radica en su mayoria
que el programa arquitectonico estd distribuido en el sistema de pieza Unica a través de
diferentes niveles, generando de manera subterranea la zona de envejecimiento del producto.
Esto volimenes son compactos para generar circulacion interna y recorrer las diferentes zonas

para apreciar el proceso de elaboracion, difusién y comercializacién del vino.

En el aspecto funcional nos manifiestan que el gran porcentaje de infraestructuras posee: un
espacio de recepcion, donde se registrara el usuario para acudir luego a la sala de interpretacion
visual del complejo, una sala de exposicion, una zona de cata, tienda, aulas abiertas para
impartir instrucciones acerca del producto final, una sala de usos multiples para la realizacion
de actividades de la misma infraestructura y de la comunidad, contando con érea de servicios,
mantenimiento y zona administrativa. Asi mismo areas de produccion donde se ubicard la

maquinaria especializada para realizar dicha actividad.

Por ultimo, en el aspecto funcional, como se pudo observar en la visualizacion arquitectonica

se utiliza la construccion a base de grandes luces con una cobertura personalizada para lograr
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la integracion con el lugar. En los proyectos se observa en su mayoria el uso del vidrio para
generar la integracion del espacio interior y exterior, asi mismo la iluminacion natural a los

ambientes.

3- Elaborar la propuesta arquitectonica de un recinto del vino en Mochumi, estudiando las

tipologias de bodegas vitivinicolas y su caracterizacién con el paisaje evolutivo.

Con el proposito de establecer las zonas adecuadas para que la propuesta arquitectonica
funcione de manera ideal, se tiene que conocer en primer lugar al usuario, porque es para ellos

a quienes va dirigida. De esta manera se clasifico en:

El usuario

Para identificar a quién va dirigida la propuesta arquitectonica (Espinosa, 2012), no proporciona los siguientes
tipos de usuario:
Usuario Permanente

e Personal administrativo:

Este tipo de usuario es el encargado de administrar tanto los temas de la bodega como de manejar las
actividades o eventos que se realicen dentro del establecimiento. Este usuario requiere de una zona con oficinas
privadas, un pool de escritorios, sala de reuniones, sala de ventas, recepcion y servicios basicos.

Personal de servicio:

El personal de servicio es el encargado de mantener limpias, en orden, en vigilancia y listas las diferentes areas
del edificio. Este personal requiere de una zona de servicio base desde la cual pueda organizarse para llegar a
servir diferentes areas del proyecto sin interferir o interrumpir otras areas. Los espacios para servir a estos
usuarios van desde camerinos con servicios higiénicos, depdsitos, patio de descargas, cuartos de maquinas,

depdsitos de limpieza, etc.
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e [ Personal de la bodega

Este tipo de usuario es el encargado de distintas areas de produccién de la bodega. Este personal varia en
cantidad segun la época del afio. Este personal requiere de todas las areas de la bodega de trabajo de la bodega
para realizar su trabajo, asi como &reas tales: cambiadores, servicios higiénicos, comedor y oficinas.

Usuario temporal eventual

e Turistas

Fuera del &rea productiva de la bodega, los espacios del proyecto estan destinados a este tipo de usuario que es
el que le va a dar uso a los ambientes. Este usuario viene a conocer, culturizarse y entretenerse segn sus
propios intereses, por ello se han creado diferentes ambientes para cumplir con los intereses de distintos tipos
de turistas. Los espacios para servir a este usuario serian los siguientes: tienda, centro de interpretacion,
pasarela para recorrer la bodega, zona de cata, aula de cata, SUM, mirador, etc.

e  Huéspedes

Los huéspedes son otro tipo de usuario temporal eventual.

Entonces conociendo las actividades a realizarse en dicha infraestructura y el usuario a quien
va dirigido es momento de buscar el lugar ideal para la implantacion del proyecto.

Por lo tanto, nos centraremos en las normas de disefio, las cuales nos manifiesta, el manual
de buenas préacticas para bodegas de pisco, vino y otros licores, proporcionado por (Universidad

San Ignacio de Loyola, 2012) que a la letra dice:

e Existencia y condicion de los servicios basicos:

Los bienes y servicios de infraestructura vinculados al turismo son las vias de acceso y el transporte, en sus
tres modalidades: aéreo, terrestre y acuatico; las comunicaciones: telefonicas, virtuales, entre otros; obras y
servicios de sanidad: red de agua y desaglie, recoleccidn de residuos y servicios de salud; y servicios de energia:
red eléctrica y otros servicios energéticos como el gas y otros combustibles. La dotacién de servicios basicos
determinaré la dotacion de servicios turisticos de una localidad.

En el caso de bodegas en &mbitos rurales como algunas de las que integran la Ruta del Pisco- es tan importante
cuidar el acceso como contar con conexiones a internet y redes telefonica, sobre todo si recordamos que el

turista de hoy busca estar siempre comunicado.
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e Accesibilidad y relacion con el entorno:

La accesibilidad a todas las areas de nuestra bodega es un factor determinante de la experiencia que brindamos
a nuestros visitantes. Cuanto mas facil sea la circulacion en la misma, la experiencia serd aun mas provechosa.
Para ello debemos reducir las barreras arquitectdnicas, los accesos restringidos, y las dificultades de circulacion
en general que impiden el transito fluido en todas las areas de nuestro establecimiento. En ese sentido, se deben
gestionar adecuadamente el uso de los espacios, del equipamiento, los elementos de sefializacion e informacion,

el itinerario y recorrido de visita.

e Conectividad y relacion con las zonas turisticas de la localidad:

Una funcion importante de un administrador de bodegas artesanales o industriales de pisco o vino es integrar
a su establecimiento con los otros bienes y servicios turisticos de la localidad o incluso, con otros atractivos
turisticos de la ciudad, ademas de, obviamente, integrarse a la Ruta del Pisco. Este punto es muy importante
en tanto algunos gestores turisticos no identifican adecuadamente a la competencia y prefieren trabajar
aisladamente. En el caso de la Ruta del Pisco, la competencia no son las otras bodegas, sino mas bien, las otras

ofertas de ocio que atraen al mismo publico que pueden visitar nuestras bodegas.

Después de especificar las normas de disefio, desarrollamos la interrogante: ¢Por qué en
Mochumi?, describiendo cada uno de sus aspectos favorables para la implantacion en dicho
lugar segun las caracteristicas que posee, también se escogio tres alternativas de terrenos para

ubicar el ideal segln sus caracteristicas.
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(POR QUE EN MOCHUMI?
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2 reveiages

Mochumi estd situado en la parte sur media del departamento de Lambayeque. separado del mar y en el centro de  SISTEMA VIAL PROPUESTO POR EL PDU
la regién Chala. Se ubica en la provincia de Lambayeque teniendo como limites:
* Seproyectan 3 anillos viales que permiten la articulacion y el rdpido desplazamiento en la ciudad sin necesidad

Norte: Distrito de Tacume de atravesar el centro, marcando la consolidacién y desarrollo de la urbanizacion en el niicleo del sistema
Este: Distrito de Pitipo y Ferrefiafe metropolitano.
Sur: Distrito de Lambayeque y Pueblo Nuevo * El PDU propone esos anillos viales como conexién a futuro conforme crecen las ciudades a nivel
Oeste: Distrito de Mérrope departamental.

* La carretera Fernando Belaiinde Terry conecta Lambayeque —Mochumi — Tcume — filimo
Su relieve es llano. con algunos cerros. Tiene una extensiéon de 123.39 Km?2 y una poblacion de 13905 personas,

con una densidad de 113 hab./Km2 Leyenda:
Via interprovincial E—
Via colectora —
Via interdistrital

Via conexion alterna

Lamina 1. Caracteristicas principales para la eleccion del lugar



F')  Proyects integral  de |8
residuos sobdosen’l valie

La mayor produccion de las distintas variedades. se da en los meses de
enero. febrero y marzo. asi como en los meses que comprende entre

octubre a diciembre.

El Peru posee uva durante todo el afio. beneficiandose del periodo de
diciembre amarzo. periodo en el cual disminuye la oferta mundial.

sctusRe a
NOVIEMSRE

sicieuane
Y O

Participacién en la Produccién de Uva por Regiones
-2013 -
Arequipa; 4.3% Otros; 4.7%
La Libertad;

9.4 % Ica; 38.5%

Lambayeque:
286 %
Fuente: MINAG - Series Histdricas de Produccion Agricola

En el Pert . se cultiva principalmente en las regiones Arequipa. Ancash.
Cajamarca, Lambayeque .La Libertad, Lima. Moquegua, Piura y Tacna.

La region Ica ha sido tradicionalmente la principal productora de uvas en
el Peri y como se puede ver en el grafico el afio 2013 concentro el 38.5%
de la produccidn; la segunda regién productora es la regién Lambayeque
con el 12,5% que afio a afio viene ganando participacion desplazando a la

regiéon Lima la cual era la segunda region productora de uva red globe.

Lamina 3. Caracteristicas del lugar

SOCIOECONOMICO

PRODUCCION VINICOLA
Superficie aproximada del vifiedo en el Pern PRODUCCION DE UVA A NIVEL DEL
es.de 11 mil hectreas. DEPARTAMENTO DE LAMBAYEQUE

REGIONES HECTAREAS

Costa Norte 264 23
Costa Central 9847 89.23
Costa Sur 649 5.88
Sietra 165 13
Selva 110 10

Superficie de vifiedo en el Peru. cultivada por
region (Segin Chavez 2013)

Costa  norte, que  comprende los o1

departamentos de Piura. LAMBAYEQUE.
Cajamarca, La Libertad y Ancash

PROVINCIA DE LAMBAYEQUE

01- Olmos 21.5%
02- Motupe 1.2%
03- Salas 1.4%
04- Jayanca 67.1%
05- Pacora 0.5%
06- Mochumi 7.6%

07- Lambayeque  0.7%

PROVINCIA DE FERRENAFE

Leyenda — Paisajes

08- Pitipo 64.6%
09- Mesones Muro  35.5% I Corredor Caiiaris — Paisaje Relicto
PROVINCIA DE CHICLAYO B s Naylamp — Lambayeque — Paisaje Evolutivo

B- Valle Zafia — Paisaje Evolutivo
10- Chongoyape 100%
El distrito de Mochumi se encuentra en un punto estratégico entre los
distritos productores principales de la materia prima (uva).
Perteneciendo asi a los distritos que conforman uno de los paisaje
evolutivo continuos de la Region Lambaveaue denominado: Navlamo -
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Lamina 4. Caracteristicas del posible terreno 01

UBICACION DE LOS POSIBLES TERRENOS

CTIVIDADES ECONAMICAS

LEYENDA
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Lamina 5. Caracteristicas del posible terreno 02
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ACTIVIDADES ECONGMICAS

DENSIDAD PREDOMINANTE DE VIVIENDAS

EQUIPAMIENTD URBANDO

|
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LEYENDA
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Lamina 6. Caracteristicas de posible terreno 03
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Recinto del vino + Hospedaje

A partir de la investigacion y de los resultados obtenido, se pudo conocer sobre las
necesidades espaciales para el correcto desempefio de la infraestructura, ademas se selecciono
el terreno 03, cumpliendo con los requerimientos necesarios ya mencionados. Por lo tanto, se
buscé concretar la idea del disefio de un recinto del vino, que se capaz de solucionar el problema

principal que aborda esta investigacion: Ambientes autoconstruidos son asesoria técnica.

1. Analisis del sitio

- Analisis Fisicos — Espaciales

a) Ubicacion

El terreno se ubica en el departamento de Lambayeque, provincia de Lambayeque, sector
del valle noroeste del distrito de Mochumi, en la parte de extension urbana, siendo su entorno
inmediato la zona de proteccion para la actividad agricola. Tal como indica el PDU
LAMBAYEQUE 2016-2026 y el modelo conceptual del crecimiento la ciudad y el modelo de
desarrollo urbano para el distrito de Mochumi.

La zona de estudio se localiza en la zona de expansion agricola y tiene una zonificacion de

zona agricola y otros usos.

*i.ilc;..i‘:vioo.ooooo.oo...oo..

Imagen 10. Localizacion
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Imagen 11. Ubicacion del
distrito de Mochumi

Imagen 12. Ubicacion del terreno seleccionado

El terreno se ubica la calle NN ingreso al caserio “Huaca Quemada”, zona noroeste del
distrito de Mochumi, en la zona destinada a la agricultura, y parte del circuito de la ruta moche,

que se dirige al complejo de las Piramides de Tucume.
- Aspectos Urbanos
a) Accesibilidad y viabilidad
1- Se tiene acceso desde el parque principal mediante la Ca. Simén Bolivar, hacia el norte

por la Ca. 28 de Julio con interseccion de la Ca. San Isidro, hacia la Ca. NN ingreso para el

caserio “El Palmo”, las mismas que serviran de conector principal para el peaton.
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2- Desde la carretera Fernando Belainde Terry ingresando por las zonas agricolas se
establecera el ingreso vehicular que facilitara la llegada de la materia prima de los distritos del

norte de la provincia.

Imagen 13. Accesibilidad al terreno

Imagen 15. Visuales del terreno

Imagen 16. Acceso al terreno, desde la via que conduce al caserio
"Huaca Quemada"
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2-Parametros urbanisticos y edificatorios

a) Premisa de disefio:

e Usos compatibles: Bodega y otros fines
e Zonificacion: RDM

e Area libre minima: 30%

e Altura maxima: 12 metros

e Retiro; 10 m.

b) Volumetria

Se proyectara un conjunto de volimenes que muestren jerarquia, con una sola cobertura en
forma de boveda, asi mismo con fachadas modernas, que combinen los espacios abierto y den

relacion al entorno.

c) Flujos

El terreno presenta dos accesos por la Ca. Simon Bolivar y la Carretera Fernando Beladnde
Terry, de caracter peatona y de caracter vehicular respectivamente, las cuales se configuran

como las vias importantes del mismo.

Flujo Peatonal

Los flujos peatonales como accesos se daran desde la Ca. NN via de acceso para el Caserio
“Huaca Quemada” para el ingreso peatonal principal al Recinto del Vino + Hospedaje; al
interior se consideraran estancias peatonales para recorrido, las mismas que se configuren en

un circuito al interior del proyecto.
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Flujo Vehicular

Los flujos de caracter vehicular tendran desde la Carretera Fernando Belainde Terry (Ex
Panamericana Norte) por su jerarquia, se considerard plantear hacia esta via la bolsa de
estacionamiento de servicio a fin de un facil acceso de materia prima y salida del producto final

para su distribucion.

d) Angulos de mayor impacto visual

Por la tipologia del proyecto, la percepcion visual destacara, principalmente dentro del perfil
rural, sin omitir el concepto de tranquilidad y proteccion que debera brindar el volumen, se
configura como un icono para el distrito.

El proyecto se inserta en una zona de actividad agricola productiva y activa, y se respeta el

area de produccion integrando el complejo cuyo principal atractivo son las zonas productivas.

- Aspectos Tecnolégicos y Constructivos

Tanto el tipo de infraestructura como el distrito son ideales para aplicacion de materiales
diversos, como concreto, ladrillo, madera, asi como cubiertas aligeradas o livianas.

Se puede aplicar estéticamente materiales modernos para el distrito, manteniendo las

caracteristicas del sector.

a) Materiales de Construccion
La propuesta es hacer una edificacion que mezcle una construccion contemporanea, para que
asi tenga relacién en cierta manera, con el contexto de la zona. El edificio se mimetizara formal

y cromaticamente con el paisaje, con el empleo de la naturaleza del ladrillo caravista.
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Se usara un sistema constructivo convencional de columnas y vigas de fierro y concreto,
debido a la facilidad de construccion, mayor resistencia sismica y flexibilidad en el disefio
(comparado con el uso de ladrillos de adobe).

Los muros seran de ladrillo en su mayoria y en algunos casos tabiqueria de drywall, por su
versatilidad, lo cual se necesita en esta industria.

Ademas, se usara vidrio, ya que uno de los elementos mas importantes en el proyecto es la

visual exterior, ademas de brindar iluminacién.

b) Sistemas Constructivos

Tanto el tipo de infraestructura en el distrito son ideales para aplicacion de materiales
diversos, como ladrillo, concreto, madera, asi como cubiertas aligeradas o livianas. Se puede
aplicar estéticamente materiales modernos para el distrito, manteniendo las caracteristicas del

sector.

Este sistema constructivo estard expuesto, las paredes serdn de ladrillo caravista, con

pigmentos naturales, el cual tratard de mimetizar los volimenes con el paisaje.
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3- Estrategias proyectuales

LLENO

ZONFICACION PRIMER NVEL -

RECINTO

VACIO

Iﬁ.
i =

ZONFICACION PRIMER NVEL —

ZONFICACION SEGUNDO NIVEL —

RECINTO

HOSPEDAJE

[l

O

PATIO CENTRAL

MODULACION

CONFIGRACION DE
DISPOSICION DE

VOLUMENES

ZONFICACION SOTANOS
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4- Premisas de disefio

a) Color
La escala cromatica a utilizar en el proyecto estard definida por los siguientes elementos:

Tonalidades de la parra de vino, uvas, barricas de madera, y color de los diferentes vinos.

Imagen 18. Tonalidades caracteristicas del tema relacionado al vino

EL COLOR DEL VINO

00000
Y98

Imagen 19. Color del vino

Imagen 20. Paleta de colores del vino

b) Materialidad

La estructura en general sera de ladrillo convencional. Y algunas divisiones con drywall y
tabiquerias de madera. Las cubiertas serdn en boveda con un sistema losas aligeradas de ladrillo
y viguetas de concreto. Los acabados de diferentes espacios seran de ladrillo caravista por la

calidez y tonos adecuados al proyecto.
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Imagen 21. Ladrillo caravista

Imagen 22. Concreto expuesto

Imagen 23. Madera

¢) lluminacion

0O- Huminacién Natural

La luz natural resulta procedente de cuatro fuentes: el cielo azul; la luz solar, de color méas
amarillo; el suelo o terreno, que si esta cubierto de vegetacion es verde. Ademas, los trayectos
recorridos por el sol producen una serie de efectos variables en el interior de los edificios, como
consecuencia de la penetracion de la luz a través de sus aberturas 22 de la cobertura propuesta.

Como base de partida para la consideracién de un correcto disefio de iluminacién de un
edificio, se consideran las siguientes premisas de disefio con luz natural:

* El haz directo procedente del sol.

22 IDEA, Guia técnica para el aprovechamiento de la Luz natural en la iluminacion de edificios
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» La iluminacion debe facilitar la orientacion y definicion de la situacion de una persona en
el espacio y en el tiempo.

* La iluminacion debe integrarse en el disefio arquitectonico y de interior.

» Las diversas opciones de forma, color y materiales de la iluminacion deben reforzar los
objetivos del disefio arquitectonico y de interior en vez de actuar independientemente.

 La iluminacion debe crear una sensacion y atmodsfera adaptadas a las necesidades y
expectativas de las personas (formal, intima, oficial, sobria, econdmica, brillante, atenuada,

hogarefia, valiosa, amplia, acogedora, hostil, etc.).

0- Huminacién artificial

La propuesta iluminacién eficiente para el recinto del vino, tiene la intencion de dar a
conocer una panoramica del uso de las luminarias Led, desde el punto de vista de eficiencia
energética empleando sistemas actualizados de control de lluminacion como medida de ahorro

energeético.

En nuestro pais existen en los mercados estas luminarias, que en muchos casos no son usadas debido a que los
encargados de realizar los proyectos no dialogan con los inversionistas y/o explotadores acerca de las ventajas
de esta tecnologia, combinadas con los sistemas de control, sin obviar la calidad del proyecto luminotécnico.

(Espinosa, 2012)

5- Sintesis programatica

A) Organigrama general del complejo

El criterio principal para la organizacion del complejo se basa en la distribucion

independiente de las 2 areas funcionales principales (recinto y hospedaje) articulados por el
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area de los ambientes complementarios. El ingreso al recinto es por dos accesos distintos que
el flujo se subdivide a cada uno de los paquetes. Se plantea un area de servicio comun para todo

el complejo (con el fin de hacer el proyecto mas funcional y compacto) que abastecera a cada

paquete.
INGRESO
]
: 1 1
BODEGA  covmmmniagios  HOSPEDAJE

AREA TECNICA Y
DE SERVICIO

Imagen 24. Organigrama general del proyecto

Los recorridos del personal del complejo se detallan en los siguientes esquemas:

Recinto del vino + hospedaje

Personal al servicio:

PERSONAL DE RECEPCION, DE TOURS, DE TIENDAY DE INVESTIGACION — -

{ Informacien, !

| Comrolde |
personasy

| Parqueodevehiculosy | i comrolde | Cambio de
A H buses. |
i vehiculos.

i ingreso ysalida. | uniformes

Imagen 25. Organigrama recinto del vino, personal de recepcion
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PERSONALDE PRODUCCION,ENVASADO Y ETIQUETADO

/" Obtenciéndel
mosto,
destilacion, |

. monitoreode |
etapa de
reposo,

Costolde | Pauqueodevehicwosy | | Comolde | | Cambiode | | e |
| e buses. {0 igesoysaida | [ uniformes. | i perso
1 . ; i i i LB Nemceseemanaaed

— VINEDOS ‘

Imagen 28. Organigrama recinto del vino, personal de produccion

PERSONAL ADMINISTRATIVO

- -0

ﬁ:‘;z:sd‘ || Paqueodevehiculosy | | commolde | | Tﬁbljol:f i Rewiones || Amwrode |
Micmﬁf | ‘buses. ; i ingreso y salda. | s | i inistrati | | persoml |

Imagen 31. Organigrama recinto del vino, personal administrativo

PERSONALDE LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Covtnt 4 | Parqueo de vehiculosy | | Comtolde | | Cambiode
FENouY. i buses. ; ; i
vehiculos. ; i

i ingreso y salida. | ' uniformes.
i i

Imagen 32. Organigrama recinto del vino, personal de limpieza y
mantenimiento

Turista:

Turista de estancia.

TURISTADE ESTANCIA
piso1
" TOURS
‘ HABITACIONES. }—o N = crvioanes
COMPLEMENTARIAS

Controlde  § | pyqueodevehiculosy | | Cueckin pago | Instalciones de. | i !

persooasy. | | buses. [ eokds Iéspedes.

vebicwos. || ; P eauinde H i

Imagen 33. Organigrama recinto del vino, turista de estancia, dia 01

embotellado y |
'“- — -
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TURISTADE ESTANCIA

DiA 02

HABITACIONES — TOURS
COMPLEMENTARIO

{7 Orientacién
| Senviciode | turistica, i Semviciode |
desayuno. | alquiler de i desayuno.,

j £quipos. !

Check out

!

i Parqueo devehiculosy |
buses. H

Imagen 34. Organigrama recinto del vino, turista de estancia, dia 02

B) Cuadro de areas

A continuacion, se presenta el programa arquitecténico del recinto del vino + hospedaje, el

cual se implementa por cinco zonas tales como:
e Zona de Produccion
e Zona Institucional
e Servicios Complementarios
e Servicios Generales

e Hospedaje.

Obteniendo en su totalidad 4445 m2, se detalla a continuacion

Informes + Recepcion 40
Departamento Técnico 28
Area de Control 12

Oficina de Comunicacion 28
Departamento de Marketing 42
Direccion General / Técnica 42
Sala de Plenos 46
Departamento de Administracion 42
Gerencia 28

Sala de Estar/Espera 18
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SUB TOTAL

326

Control de Produccion 30
Dormitorio Vigilancia 15
Almacén 12
Control de Personal 15
Recepcion de Materia Prima 40
Control de Calidad de Materia Prima 45
Area de Seleccion Inicial 105
Almacén de Prueba 50
Laboratorio 58
Avrea de Seleccion Final 105
Cuarto de desperdicios 22
Cuarto de instalaciones 48
Zona inicial - Produccién 45
Zona de Produccion (Area de Despalilladora - Fermentacion) 516
Zona de Embotellado 140
Zona de almacenaje 176
Zona de Crianza (Cava) 624
Zona de descanso personal 35
Dormitorio Personal 22
SS. HH Personal 70
SUB TOTAL 2173

Galeria Expositiva 142

Sala de Proyeccién 110

Tienda 130

Zona de Catas 166

Sala de Eventos Temporales 166

Sala de Usos Mdltiples 206

Area de Tipologia del Vino 108

SUB TOTAL 1028
SS. HH MUJERES (1ery 2do NIVEL) 44
SS. HH HOMBRES (ler y 2do NIVEL) 44
SS. HH DISCAPACITADOS (ler y 2do NIVEL) 24
Almacén + Cubiculo de Limpieza 15




SUB TOTAL 127
TOTAL 3654
Recepcion + Informes + Sala de Estar 50
Administracién + SS. HH 88
Snack (Area de Mesas) 90
Cocina + Despensa 27
SS. HH 10
6 habitaciones Matrimoniales + SS. HH 240
4 habitaciones Triples + SS. HH 140
Sala de estar - area de interaccion 75
Servicios Generales (Cuarto de Instalaciones + Lavanderia + SS. HH) 70
TOTAL 790




C) Master plan

N HOSPEDAJE

CIUDAD DE MOCHUMI
Imagen 35. Master Plan - Proyecto Recinto del Vino + Hospedaje



D) Zonificacion

COBERTURA

SEGUNDO NIVEL

PATIO CENTRAL

AREA DE PRODUCCION

PRIMER NIVEL

3.50m

PRIMER SOTANO

-7.00m

SEGUNDO SOTANO

6n del Recinto del Vino

Imagen 36. Zonificaci



E) Distribucién
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PRIMER NIVEL RECINTO DEL VINO

PRIMER NIVEL HOSPEDAJE

Imagen 37. Planta de Distribucion del Recinto del Vino + Hospedaje — Primer Nivel
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Imagen 39. Planta de Distribucion del
Recinto - Segundo Nivel

Imagen 38. Planta de Distribucion
del Recinto - Primer S6tano
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Imagen 40. Planta de Distribucién
del Recinto - Segundo Sétano
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F) Cortesy elevaciones
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Imagen 42. Corte Transversal - Recinto del Vino
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Imagen 41. Elevacién Sur - Recinto del Vino
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Imagen 43. Corte Longitudinal - Recinto del Vino
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Imagen 44. Elevacion Oeste - Recinto del Vino
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G) Cortes fugados
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Imagen 45. Zona de Produccion del vino

Imagen 46. Ingreso Principal del Recinto del Vino
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Imagen 47. Zona de Cata y Zona de Envejecimiento del vino.

F) Visualizacién arquitectonica
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Discusion

1- Para poder diagnosticar el estado actual de las tipologias de bodegas vitivinicolas y su
caracterizacion con el paisaje evolutivo; se tomé en cuenta los resultados obtenidos en este
punto por lo tanto nos indican que el paisaje 02 denominado ruta vitivinicola Los Aquijes
contiene en el 90% de las variables mas del 50% de sus valores para la conformacion del
parametros establecidos por la observacion de los atributos biofisicos, estructurales y fisicos
(vitivinicola) como lo menciona en atributos del paisaje la SEIA que determinan en base a la
percepcidn visual del mismo; principal caracteristica brindada por expertos es que se debe de
tener un acceso directo a partir de la via principal, y esta también debe tener una vinculacién
directa en la zona de productividad, porque es asi como se fueron planteando cada una de las
bodegas, donde se encontraba el producto, ahi se ubicaban; es asi como lo menciona (Guerrero
, 2013), donde indican que la produccion del vino no fue precisamente inventado, sino que se
obtuvo debido a las grandes zonas de productividad que existen, que las bodegas se encuentran
en terreno donde se iba a obtener la materia prima directamente; es por ello que la construccion
de una bodega y la fermentacion estan ligadas a una experiencia con la tierra, debido a que el

vino es olor, color, cuerpo, y esencia directo a la uva.

2- Al momento de determinar las caracteristicas espaciales y formales para la propuesta
arquitectdnica de un recinto del vino, se verificd que la dimension del planteamiento de disefio
arquitecténico que se consider6 en la realizacion del proyecto de investigacion que se esta
desarrollando, es en este punto donde se tomara en cuales son las caracteristicas formales que
se debe de contar cada espacios dentro del proceso de produccion, almacenamiento, servicios
complementarios, servicios generales, y otros, como bien se ha obtenido de las respuestas

brindadas, se considera que la forma se basa de acuerdo a la funcion que se realice en cada
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espacio, en su mayoria el proceso que se llega a realizar dentro de una bodega son lineales,
siguiendo paso a paso, luego se matizé los requerimientos de los ambientes que se establecen
segun la funcion que se realice en estos; para asi poder tenerlos de manera clara y precisa, no
generan ningun cruce de ambientes; que se perjudicarian uno al otro, en este punto también se
recepcionaron los aportes de las fichas de observacion que nos ha dado por resultado saber los
ambientes requeridos en el sector vitivinicola nos debemos guiar de normativas como lo son la
Norma a 010 — arquitectura, a 060 condiciones de disefio para la industria; claramente estos
coincide con los que nos plantea (Lizarraga & Huarcaya, 2018), al brindarnos las normas

puntuales que se utilizan para el disefio de los ambientes de una bodega vitivinicola.

3- Para poder elaborar la propuesta arquitecténica de un recinto del vino en Mochumi,
estudiando las tipologias de bodegas vitivinicolas y su caracterizacion con el paisaje evolutivo,
se identifico al usuario que se debe considerar dentro del planteamiento del disefio
arquitectdnico de un recinto del vino propuesto estratégicamente en el distrito de Mochumi, el
cual segun la investigacion procesada y respuestas adquiridas, se obtuvo que las personas
mayormente vinculadas con este sector, son aquellas que desean abastecerse de este producto
para que se exportado y/o consumidos por ellos; teniendo a los turistas como principal usuario,
luego paulatinamente se considera a los operarios y/o trabajadores que estaran relacionados
directamente con el proceso de produccién del vino, considerandose desde el momento de la
cosecha, hasta la etapa de embotellamiento, estos a su vez pueden ser puestos utilizados por los
pobladores del mismo lugar donde se pretende realizados, que tengan conocimientos sobre
técnicas de cultivos y de personas que quisieran obtener una mayor informacion sobre este
tema; como se puede identificar segun lo menciona (Huertas, 2004), (Padilla, 2005), en diversos
comentarios como seria, que para el siglo XVI el vino ya que se utilizaba para ser exportado de

un departamento a otro, que servia para surtir de vino a las diversas ordenes religiosas como
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era del caso de Ica siendo exportado a Lima, es también donde se considera que la vitivinicultura
tiene una gran importancia en la mejora de los ingresos monetarios generando asi mas empleo

en las zonas rurales.
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BV. Conclusién

Se concluye que la propuesta de un recinto del vino, se adecua al contexto debido a que es
un requerimiento encontrarse proximo a las parcelas agricolas que nos brindaran la materia
prima para la elaboracion del vino, siendo los pobladores de la zona las personas que trabajaran

para lograr el objetivo y asi mismo generar un ingreso econémico.

Se concluye con la realizacion del proyecto en forma de “U”, debido a que es una manera
factible y adecuada para el proceso de elaboracion del vino sea tal cual se conoce desde tiempo
atras y se realiza en la actualidad en diversas bodegas, estableciendo diferencias en las zonas
propuestas, debido a que no se puede mezclar la zona de produccion, zona de comercio, zona

administrativa, por tener funciones diferentes.

Se concluye que se utiliz6 de manera eficiente las normas de disefio establecidas para la
construccion de un recinto del vino, considerando también los ambientes necesarios para las
funciones que se realizaran en cada uno de ellos, siendo las principales zonas segun el resultado
de las fichas de observacion de la tipologias de bodegas vitivinicolas: zona de produccion, zona
residencial, zona comercial, zona de educacion, zona de servicio y otros usos; siendo el fin
principal la produccion y la difusion del vino y como fines secundarios el brindar alojamiento

y recreacion turistica.

Se concluye que con el proyecto se soluciona los problemas en las bodegas artesanales y
que, mediante este disefio arquitectonico basado en el sistema de pieza Unica, utilizado por
arquitectos representantes a nivel mundial se podra armonizar con el entorno natural en todos

sus aspectos.
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Se concluye que el distrito de Mochumi es el lugar ideal para el desarrollo del proyecto, ya
gue se encuentra en la ruta moche, ademas el distrito de la provincia de Lambayeque, el cual
tiene acceso gracias a su cercania a la panamericana norte, rutas estratégicas de transporte; el
proyecto tiene como finalidad ayudar a la identidad local y nacional, mostrando las virtudes del

vino peruano, en el mismo lugar donde se produce.

107



V1. Recomendaciones

Se recomienda que la ubicacion del recinto del vino tenga accesibilidad para los usuarios, y
asi mismo que esté vinculado claramente con la zona agricola para aprovechar la materia prima

gue se obtiene de ellas.

Se recomienda el recinto del vino tenga los ambientes precisos, a fin de que se convierta en
una sede de nivel local, regional para que influya las visitas turisticas, por tal motivo dentro de
su disefio habra un sector para brindar oportunidad a los productores artesanales y puedan

ofrecer sus productos, tales como zona de cata, salén de usos multiples.

Se recomienda que se cumpla con las normas establecidas para el proceso del vino, teniendo
asi de respaldo la variedad de casos analogos, también el recinto del vino debe contar con
espacios con mayor dimension, siendo estos utilizados para la zona institucional en la cual se
recibira a toda clase de persona que esté interesada en conocer sobre el proceso de elaboracién
del producto, y asi mismo un &rea de marketing para la promocién y difusion también con un
lugar de cata del vino, agradable vista hacia el exterior, y el espacio o zona principal es donde

se elabora el vino y en donde se mantendra en las barricas de las cuales se obtiene el vino afiejo.

Se recomienda hacer uso adecuado de la presente investigacion para los tesistas futuros que

tengan interés respecto a los temas tratados en este estudio.
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Anexo (N°03). Ficha de Observacion del Paisaje Evolutivo: Extensiones Agricolas del Bajo Chincha

PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI

FON°001_1/1

Pana efectos del SEIA (¥) los atrbutos del passaje se

enbaseala

on visual del mismo. Al efecto se

Jos sizuientes atrbutos:

'NOMBRE DEL PAISAJE: EXTENSIONES AGRICOLAS DEL BAJO CHINCHA

REGISTRO FOTO GRAFICO:

e\

UBICACION: DEPARTAMENTO DE ICA PROVINCIA DE
Marcar i

(30 elvakor que se ke asizne alp

CHINCHA. DISTRITO DE CHINCHA BAJA

Parame tros
[Siempee Mnimo
Casisenpre OONTRASTE Medio X >50%
CUBIERTA FRECURNI  [PE x| <o COLOR Al
0-75% > 508 Casimmca Sk e
>75% N2 Si X | >50%
Poca <508 Indusr] Maina
DVEmDap  PEsnE Urtano X | >s08 Mada
" Basunz DE SUELO ™ Pusblo Domimte X | >350%
Regubr Ruzal FORMA Maimo
CALDAD  Byena >50% Namral OONTFASTE | Medio X | >50%
My boema Baj: Alto
Cultivo Seco WTRUDO Iﬁﬁ X | >s0% No
Culivo Verde Am bt e Y X | >s0m
™o Asomto > 3508 Bajp Alzumo
Padn ELEMENTOS QUE | TAGETACN y X | ssam T ORERASEE gme X | 0w
B ALTFRANTL B L) OOMPATRIDAD [y X | >so%
Norual >50% DD AL, s hiEss
Prsenn <508 AR Dommte X | ssm
FRESENQA | Nowdk Baj X | >50% 4D Az X | <50%
Abmdame TEPAVISTAS  |\Mad Dommate
Miimo Al
FAUNA DTERES  Medo <508% o |Diemimd X | =508
Bueno A glome rado
Miima Pusblo Aiado Panmetros Vaniable Talores ® 0]
WSELDAD  (3fedn <508 m" Consteh v d Pustios X | 5% Al (biswais) | X_| > 508
Buena TRBANOS Gnpo Diperso Adobs (Aresambs)
Humedal fimcional MATERILL Quincha
|Amoyw | Acces bildad Maxima Acero
TR0 L"_“‘ |Ase mamismo clave Orros
T Estrecho o 5 X | >0
Mar ] >508% Socon | |Nommal x | >som | onEes Depentente (Vivends) _
{Smwegencon Sobr Indhnserial X >3508%
CORILLAS Con \m >50% l!_oclh ACTIVUDADES Tustica
Muchs vegencikn ALOABADD Asfalado X >350% Camercial
Nogm >508 Vias Trocha yastaindo Tradiional
ACUA Len I;::u(u - X | >s0% ook, Mo
MOMIENTO | Meandros e b ¥ Tradicional y Modem X | >50%
Rigidos Enmeteiilo por varias sas sercas |DEPETSO X | >350%
Cascada Paisaje pavmomial NUCLEOS Campacia
Bap Paia : Nackos Utanos X | >50%
CaNTIOD  [Made TALORACION Paisaye de comstame X | >50% UBKATKN >
Ala (Ene - Felw- M) >508% TEMPORAL ™o Transbrmacin Zreade cuvo
u Bajp Paisaje preno madwo Mak
Normal >508% Paiaje efimero A [Regax
Cabdo Agicuhra X | >50% o Buemo X | >50%
CLDMA ™o Tenplado >350% e |Genaderia <50%
Frio ANTROPICAS ACTIDAD Industral % DECULTROS | 509,
E Twismo >50% X | >50%
TEMPERATURA | INIEMSDAD  Madia >350% Comercial e Cmmiaia
Al Culintia X | >50%
Meadia VOLUMEY Regulr
- PRODUCCION
Ak Parame tros Vaziable Valares ® [ (W) Ao X | >50%
Baj >508% M Equiimado X | >50%
VIENTO WIENSDAD  Medi COLOR INERSDAD  Medi X | >s0% QFERT4 YDEMANDG [Mayer ofera
Al Domname Mayor demanda
EIVACIONeS:
OBJETIVO ESPECIFICO 01

113




Anexo (N°04). Ficha de Observacion del Paisaje Evolutivo: Ruta Vitivinicola Los Aquijes

PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI
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Normal X | >s0m Paisaje efmero CAIDADIE g oohar
Calido Agrculnra YID Buzmo X >50%
CLDMA ™o Tenghdo X | >s0% Ganaderia <0%
oo MODIICATONES | acovupun  [Tnfusal ®IECLLINOS |50
Baja Thmismo X >50% > 5% X >350%
TEMPERATURA| WNIENSDAD  Med X | >s0% (Comercal e Cuamiata
Al Cualiatia X | >4
= = N ... =
HUMEDAD WIENTDAD  Media X | >50% WOURMEY  [Regilr
Ak Vaniable Valores [:5) (%) CIaN Akt X | >50%
{Bap Mzmz | Equitrado X | >30%
VIENTO NIENSIDAD  Media X > 500 COLOR TIVERSIDAD Media X >50% QFERTA YDEMANDE Mayew ofera
Al Domma me Mayor demenda
Observaciones:
OBJETIVO ESPECIFICO 01
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Anexo (N°05). Ficha de Observacion del Paisaje Evolutivo: Ruta Vitivinicola Los Aquijes

FON°003_1/1
PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI
Pama efectos del SEIA (¥) los atributos del paisaje se d enbaseala 10n visual del mismo. Al efecto se Jos s atrbutos:
'NOMERE DEL PAISAJE: RUTA VITIVINICOLA LOS AQUUES REGISTRO FOTOGRAFICO:
—~ »
UBICACION: DEPART AMENTO DE ICA, PROVINCIA DE ICA. DISTRITO DE PARCONA. LA TINGUINA Y SAN JOSE DE LOS MOLINOS
Marcas conma (00 e1vake que 5¢ & asisne al paiay : ;
[Sempre Muino
Casisenpre OONTRASTE Madio X >50%
ammra (2o 9% FRECUBRIA  |[REER X | <he% COLOR Ao
0-75% Casimmea SoPADBIDAD [
>75% X | >s0% Nmca si X | >50%
Poca Industra] Mhima
DVERSDAD  |Pmsene X | <s0m Urbano DVERSIDAD | Media
USO DE SUELO TR = 3
YEGETACION Basune Pustlo X >50% Domimate X >350%
Regibr Razal FORMA Maino
CHLIDAD Buena Namral OONTRASTE | Medio X > 508
Muy e X | >30m Baj [Ako
Cultivo Seco WTRUDOY M X | >s0% L
Cultivo Verds Al oot A0 Jsi X | >3508
T Ao [Bajx
‘OONTRASTE
Paden X >350% TRAGMENTACKN [Media X >350% TEXTURA Donmate X | >30%
Abirso Al No
= ALTERANEL = COMPADBLIDAD |-
Bajr PAISATE E———-) X | >50% Si X | >50%
{Normal X | >50% i LREAS Az
Pzsene Al UNID. IES |Dommte X | >30%
FRERNOA  Nombk X | <30% Baj X | >s0% 48 X | <s0%
Abmdame TAPAVISIAS | Madia Domimte
) Mo Al
FAUNA BTERES  [Mado X | <s0% p |Disemi X | >50%
Bueno A gomerady
Minima Pustlo Axlado Pammetros Vaniable Valores () (%)
VISELIDGD  Media X | <vow |RCIMACIONTE Constehcin d Pushios X | >50% Al ilerd (indwwiks) | X | >350%
Buzna TURBANOS 0 D5, Adobs (Anesana bs)
Humedal |Independs ncia fimcional MATERILL Quncha
Ammoyo | Acces oikdad Maxima. Acero
TR0 Ry 3o clave Otros
L X | sa0m Estrecho — X | >am
Mas . womoy Nl X | >sew e Dependisre (Vivends)
Sivegencon Induswial X >50%
CRILLAS Con vegetacion X >350% Trocha ACTIMDADES | Tsoca
Mucha vegeRckn ACHREADD \Asfalado Comercial
"Nozm Vias Trode yastiado X | >50% Tradtomal
AGUA Liero X | >50m t@:nm - X | s TRoLOG Modema
MowMmETo | Meandros GOER [ Y Tradicimal y Modemz X | >50%
Rigidos varias Tneas [op— ) X | >50%
Caici {Pisale paiciuorial NUCLEOS [
Bap Paxap Nucleos Urbanos
CANTIDGD Media VALORACION Paisaje de constante UBKACK >
Ala (Ene - Fetr - Mar) X | >som TEMPORAL =0 Tramsbrmcin X | >s0% Jrea de cuivo X | >50%
Baja \Paxaje pveno madwo Mako
VSELIDD
Normal X >350% Paisaje efmero Regular
Cilido |Agicunra ‘1D Bumo X | >50%
CLDMA ™o Tengiado X | >30% Ganaderia <30%
LPE ANTROPICAS ACTIVDAD Industra ] % DECULTVD S er
Bajp |Twwismo 23 >3508% > (% X >50%
TEMPERATURA | INIENSDAD  Media X >350% |Comercal s Cmamiatva
Al Culatia X | >50%
= U N ... =
HUMEDAD WIENIDAD  Medi X | >50 WIMEY  |Regular
Al ‘Parime tros Vaniable Valores ) (%) B Ao X | >50%
Bajx M Equiitrado X | >50%
VIENTO NIENSIDAD Media X >350% COLOR INVERSIDD Media X >50% COFERTA YDEMANDE. -Mﬂ“ ofern
Al \Dommame Mayor demenda
Observacionss:
OBJETIVO ESPECIFICO 01
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Anexo (N°06). Ficha de Observacion del Paisaje Evolutivo: Ruta Vitivinicola Los Aquijes

PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI

FON°004_1/1

Pan efectos del SEIA (*) bos a

utos del pasaje se d

enbaseala

1om visual del mismo. Al efecto se

atributos:

NOMBRE DEL PAISAJE: RUTA VITIVINICOLA LOS AQUUES

REGISTRO FOTOGRAFICO:

UBICACION: DEPART AME!

'O DE ICA, PROVINCIA DE ICA, DISTRITO DE PARCONA LA TINGUINA'Y SAN JOSE DE LOS MOLINOS

Mascar conwma (X) elvakr que se Je asizne alpasage y

Parime tros Variable
KW Mnimo
Casisengre OONTRASTE Medio X >350%
ommm 15-9% P— <508 e Ako
0-75% Casimmca comanaman N
>75% X > 3508 (Nmca Si X >50%
Poca Industra] Mnima
P=sene X | <som Urtano Madia
» Basenw USO DE SUELO 20 Pustlo >50% Domimte X | >308%
Regabr Rural FORMA Mnino
CALDD  [Buema Namzal OONTRASTE [ Medio X | >s0%
My e X | >s0% Bay Ao
Cultivo Seco WTRUTON  |Med >508% No
Culino Verds An S A T X | >a0m
™ = =
Afosto B3
—— - CONTRASTE ~
hd_m X >30% ELEMENTOS QUE FRAGENTACKN li!:h >50% TEXTURA zmue X >30%
; AL Bep BN CRNBATRIDAD I X | >k
VISEL ATSATE
™0 Rl X | >s0% A D e LEAS
Pmsan AR TR AD Domimte X | >5%
FRESENOS  [Nombk X | <508 Bai >50% AD Almm X | <s50%
Abmdame TEPAVISTAS | Madia Domimate
Mizimo Al
FAUNA WTERES Medio X | <s0% Disemimdo >30%
Bueno |A glome rado
Mz Pusblo Aiado Panmetros Vaniable Valores RN
NTBLDD e X | <son %ﬁu Cansreh cim &= Pushios S50% Ainiiern (mintaks) | X | 5508
TREANOS [GrmoDsperio Adobs
Euedl 2 fmcxml MATHIAL | Quack
}Aﬂ‘l‘" | Accesiildad Mixima Aceno
™ Rio |Asemamismo clave Otros
LagoEuiute X [ S50 Estrecho e X | So%
| . Foooy | Nommal >50% |8 sonEcA desre (Vieods) _
|Smegencon Sote Induswrial X > 508
GRIAS  [Conve X | >50% Troch ACTIMDAIES  [Tasoca
Mucha vegeackn ACLBADO Asfalado Comercial
Nngm Vias Troche yasfalado >50% Tradtimal
ACUA Lero X | >s08% Liealreca >508% oo, |MoEm
MoMMETo | Mesndros CONERR gl ey Tradiional y Moderma X | >s0m
Rigidos varias insas kK. [ Do > 500
Cascada Paz2je parmumal NUCLEOS Compacio
Baj Paise g Nackos Urtanos
CTHANTIDGD Madia VALORACION Paisaje d comstamte UBICACKN Asentamsentos
Ala (Ene - Felr- Ma) X | >s0% TEMPORAL ™o Traxsbmzcin >508 Areade culkivo X | =508
= Baj Paisap preno madwo ome R
Normal X >350% Paisaje efimero CALD Regilr
Cabdo Agicira 1D Buemo X | >s0%
CLDMA ™o Tenpido X | >50% |Ganaderia <0%
Frio %ﬂo‘gm ACTIADGD Industral % DECULTROS | 50%
j Twrismo >50% > 0% X >50%
TEMPERATURA | WIENSDAD  Media X >50% Comercial o Cuamiativa
Ak Cuwliatia X | >s08%
Baj Maino
HUMEDAD NIENIDAD  Meda X > 30 WLUMEY Regubr
- PRODUCCION
Al Parame tros Variable Valares (%) Ao X | >s0%
Baj M2 Equitrado X | >s0%
VIENTO NIENSDAD  Medn X | >50% COLOR INERSIGD  [Mada >50% QFERTA ¥DEMAND | Mayer oferm
Al Domiame Mayor demeanda
EIVACIONeS:
OBJETIVO ESPECIFICO 01
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Anexo (N°07). Ficha de Obsercacion de Tipologias de Bodegas Vitivinicolas

FON°000_1/2
PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI
DATOS GENERALES
CION GENERAL DEL
UBICACION:
Marcar canum () bs aubiens detenina dos que camenza b edibcacm 2 amlzar Marcar can wma (30 Jos I mriales deteninados que Comenzz B edifackn 2 naliar
‘Repres entacion ATquitec tanica
2) Planta (Esquema) Activided Ambiente 23] Area(m2) Funcion Material SPY(*) SPH (**) SR(***) €5Crpaon. ETafco
A d Peda
Areade 3 Madera
| Area d2 emvse y emborelndo Cancren
PRODUCCION
Ladrb
Oro (Especificar)
g |0 g emepcimem (Cav) (*) SPV: SISTEMA PORTANTE VERTICAL-Miwos y Columas, (**) SISTEMA PORTANTE HORIZONTAL-Vigs. (**)
ALMACENA- : SISTEMA RIGIDIZANTE-Cobermza
MIENTO Area de almacen de bowlas
Registro Fotografico Especifico
Zom & Qam
Tend
SERVICIOS | Sah de Usos Mikiples
COMPLENTA- (53} de Evemos T2
05 Temparales
Almacénde
SERVICIOS  |Almacinde Cajs

GENERALES

Aulas de Capacitacin

OTROS
b) Registo Fotografico Generl TEOMETRIA ENVOLVENTE
— RELACION TERRAMIENTOS
(Es quema) Circulacion (Esque ma) Piedra | Mademm | Comreto | Ladrllo | Acero | Otro
1N | | | |
DIMENSION
Proporcion Escala oo de ks
Pisos Muros Cobertum Otro
CONEORT
C_ Higrotémico C. Luniico C_ Actstico Ofro

c)knﬁ-&hcﬁhmmalmmu\mrmdsnmmnm

 CATEGORIZACION DEL PATSAJE CULTURAL, Ministerio de Cultura del Peri (2011).
2 ELABORACION EN BASE A LAMETODOLOGIA DEL ARQUITECTO FRAN CISCO MENDEZ, especialmente por las experiencias en el curso de Teoria de Arquitecturn.|
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Anexo (N°08). Ficha de Observacion de Tipologia de Bodegas Vitivinicolas: Bodegas y Viiiedos Tabernero

PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI

FON°001_1/2

DATOS GENERALES

'NOMBRE: BODEGAS Y VINEDOS TABERNERO

DESCRIPCION GENERAL DEL PROYECTO:

Responsable: Fam. Rotondo: drea construida: 12000 m2: aiio de construccién: 1987

La empresa es adquirida por la familia Rotondo, con una larga tradicion y técmea para la produccion de
+inos, producto de su ascendencia italiana. El crecimiento fue constante logrando tener wna infraestructura
con tecnologia pionera en el Peri.

'UBICACION: CALLE ANDRES RAZURI, SUNAMPE 1

702 - CHINCHA - ICA

Mazcar conunz (00 bs aninentes determina dos que comtenza b edificacion 2 amlvar Marcar con wma (X Jos ma eriales datermmados que comenza b edificacin 2 analzar
‘Repres entacion Arquitec tonica TS0 AL
%) Planta (Esquema) Actvidd “Ambiente ™ Area(m2) Twam Matenial SV() | SPH(T) | SKR(C°7) Descripaion de Regh tro Fotogmabico Especifico:
Area d2 D X 200 PEdra
Area de X 600 \Madera X 1- Miros de hdriko ycolmmnas de concreto
- : 2-v:
PRODUCCION |52 & emase y embomlado x 0 A x x igas de cenchus d acero
Ladrilb X 3- Cobertira de cafia brava con vigas de madera
. ey |4 Cobertiwa de caliminon canvigas de acero
Oro (Especificar) (: e
AIMACENA Zoma de emvejcimen (Cava) X 00 (*) SPV: SISTEMA PORTANTE VERTICAL-Miwos y Cohnmas. (**) SISTEMA PORTANTE HORIZONTAL-Vigas. (** %)
MIENTO  |Ares d aboacin & bomhis % £ ALMACENAR SEEMA R ZANTE Cobena
Resistro Fotografico Especifico
Zom de CGam X 10
Tienda X 20
SERVICIOS  |Sak de Usos Milkipls
COMPLENTA- G} G Eveos Temporales NEHDRR
RIOS
Almacend X 0
SERVICIOS | Akmcende Cajas X 10
GENERALES GUARDAR
| Auls de Capacitacin X 300
OTROS  [Cople X B |ori i
Bospedap X 0

b) Registro Fotografico General

CEOMETRIA PERCEPTIVA.
RELACION

Circulacion (Esque ma)

LADRILLO: puade ser
considerado wm e mento bisiko
para b comstccidm, also que debe
wilzarse para crear b base dema
estrctira ediicia y que hego debs
cubrise condiversos maeriales
pana comsegur w acabado parejo
que cumpla Cietos Tequis10s
esB1ros yde higiens.

Descripcinde Jos fmales relevames i o de:
Pios Muros Cobertura Otro
Los p5os de cememo pulido se
rehcioman Rawoa s ak Las pimas son: R
3 mmedad como a a faciidad para Indk | Mayor x h
¥ Empiar y conservar b higiene demremdtmsrnkasenm;m camosin. =
wyres NERAAN Ademas. otra Zanvenmja & que &l gy
. : concrew pulido es amideslcante.
CONFORT
C.Hi C. Lummico C. Acustico Otro
Se esmblece como condicfm de
operacinde Jos skmas de
refrgerados en el edificio yademis
s wizan camo parametos de = & =
simbcbapara b deermincion &
12 dsmanda de energia
(*Extraccion de Ia Guin de Evalincién del Impacto Ambiental, VALOR PAISAJISTICO EN EL SEA|
+ CATEGORIZACION DEL PATSAJE CULTURAL, Ministerio de Cultura del Pera (2011).
2 ELABORACION EN BASE A LAMETODOLOGIA DEL 1SC i porlas i enel curso de Teoria de i
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Anexo (N°09). Ficha de Observacion de Tipologia de Bodegas Vitivinicolas: Bodega Vista Alegre

FON®°002_112

PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI

DATOS GENERALES

NOMBRE DEL PROYECTO: BODEGA VISTA ALEGRE

DESCRIPCION GENERAL DEL PROYECTO:

Responsable: Ing Arq. Jorge Picaso Perata; drea construida: 13200 m2: afio de construccién: 1857
Hectareas de Videdos: 180 Hectireas exchisivas a L produccion de wvas viniferas.

Capacidad de Lagares (Recepcion de Uva): 300,000 quintales (14 millones de kilos de wa vinifera).
Capacidad de Bodega 77500,000 lLitros de vmos.

Capacidad de ABisjamiento: 2°000,000 de litros de vinos, en cubas de roble francés y americano.

UBICACION: CAMINO ALA TINGUINA SN,
Marcar conuna (X) bs aminenses determmados que contenza b edificacin 2 analear

PARCONA - ICA

Mazcar con wma () Jos ma eriales determmados que comenza b edificacin a analzar

Repres entacion Arquitec tanica SO DEL|
a) Plauta (Esquema) Actividad Ambiente [+5) Tream)) Funcin Matenial V() | SPH(™) | SR(*7) Descripcion de Reghs tro Fotogmaico Especiico:
Area de X 200 Pedn
Area de Fermemtaciin X 500 Madera 1- Miros ycokmmas de concren armado
A -
PFRODUCCION Area de emase y emboellado p 4 200 PRODUCTR Concreno X X X 2- Vigas de concrem ycercha de acero
Ladib X |3-Cobamma de palicarbomaro (zom de envecimianto)
4- Cobernra de Josa ali d :
Oo (Espscificas) 2 Josa aligerada (zoma de produccion)
ALMACENA- Zoma de emvejecimino (Cava) (*)SPV: SISTEMA PORTANTE VERTICAL-Miros y Cohmmas, (**) SISTEMA PORTANTE HORIZONTAL-Vizs. (**%)
MIENTO Trea de alnacen de bow ks 53 20 AIMACERNAR SISTEMA RIGIDIZANTE-Cobermra
Registro Fotografico Especifico
Zom d: G
Tiend X 200
SERVICIOS  [S:h d= Usos Mikipks
COMPLENTA- 55 G Eventos Temparalss VENDER
immcend X ™
SERVICIOS GUARDAR

CERRAMIENTOS
Piedra Maderm | Comreto | Ladrll Acero | Otro (Espe cificar)

= = = CIRCULACIO TSTARND)
~ . — CIECTLACION SEEVICIO

X X X

[Py

LADRILLO: puede ser
comsiderado wm e mento basico
pana b constccidn, 2lgo que debe
'wikzarse para crear b tase de ma
estructira ediicia y que hego debe
cubrise condiversos materiales
ara comseguir m acabado parejo
que cumpla Ci2Ttos Tequis1os
5% 0s ¥ d hiziene

DIMENSION
Descripcion de Jos companemes fmales relevames identifr ados en el vanmemo de:
Pisos Muros Cobertura Otro (Especificar)
Los psos de cememo pulido se 2
rebcimn naos bresitencaa | L3S P
Imadsd comoa s fac dd Apeiueas e scn
£ P2 | rodctos desarvollados 2 pard Aibaw témio _
Imprar y comsenvar b higiene. e rest 2 s
Ademss. otra Zanvenaj & que el "“‘“m""h“ i bese
conc reto pulido &5 amdes lrante. :
TONDICIONANTES DEL ENTORNO
CONFORT
C. Hi; i C. Lummico C. Acustico Otro
Observaciones :
Vemtiaciin Crzada o - e

2 ELABORACION EN BASE A LAMETODOLOGIA DEL ARQUITEC 1SC porlas jencins en el curso de Teoria de

(Extraccion de Ia Guin de Evaluncién del Inpacto Ambiental, VALOR PAISAJISTICO EN EL SEA|
* CATEGORIZACTON DEL PATSAJE CULTURAL, Ministerio de Cultura del Perii (2011).
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Anexo (N°10). Ficha de Observacion de Tipologia de Bodegas Vitivinicolas: Viila Tacama

UBICACION: NRO. SN. CASABODEGA TACAMA -

Marcar conun2 (X) bs amiienss determinados que contenga b dificacion 2 2nalvar

FON°003_1/2
PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI
DATOS GENERALES
NOMBRE DEL PROYECTO: VINA TACAMA. DESCRIPCION GENERAL DEL PROYECTO:
—
Responsable: Francisco da Cabrantes: drea ida: 15000 m2: agio d i6n: 1596

En la década de 1540 Francisco de Carabantes cre6 el Viiedo de Tacama, el mas antizuo del Perii Desde
alli 1a vid se difindi6 a Chile y Argentina” José del Pozo, “Historia del Vo Chileno™, 1998, Santiago de
Chile, Editonial Universitaria Cuenta la famosa historiadora Maria Rostworowski en su lbro “Costa Peruana
Prehispanica” que las tieras en las que se ubica Tacama, en kea, wn oasis a 300 kms al sur de Lima

LA TINGUINA - ICA

Marcar con wma (X) Jos me eriales determmados que comeng2 b edificacin 2 analzar

Repres entacion Arquitec tanica USO DEL ESPACIO UCTURAS
) Planta (Esquema) Actividad Ambiente 3] Area(m2) Funcion Material PV (%) SPH (**) R(77) €scpaon Emabco Espeifico:
Area de X 200 Pedn
Area de ¥ X 0 Madera 1- Mimos ycohumas de concraso armado y drywall
Area de emvase y emborllado X Concreto X X X 2- Vigas de concren ycercha de acero
PRODUCCION PRODICTR
Ladrib 3- Cobernra d (omde
4- Cobernira de Josa aligerada (zome de envejecimiento)
Owo (Especificar) Drymall Cabmbon e d
CExy |F G emeizcmeno (Cav) b & 200 (*)SPV: SISTEMA PORTANTE VERTICAL-Miros y Cohmas, (**) SISTEMA PORTANTE HORIZONTAL-Vigas. (**%)
MIENTO  |Arsa deahuacén de bomls X 0 ALMACERNAR SISTEMA RIGIDIZANTE-Cobermra
Registro Fotografico Especifico
Zom d2 Qa2 X 120
Tiends X 10
SERVICIOS | S2h de Usos Miliples X 200 VENDER.
COMPLENTA-
= Sk de Evemos Temporales X 0 INTERACTUAR
Ahmciad : 5 ™
SERVICIOS | Almacénde Cajs X 10
GENERALES SUARDAR.
0 COMER ORAR.
% HABITAR
500

b) Registro Fotografico General

CERROTENTOS

Madera Concreto Ladrillo Otro (Especificar)

2

CONCRETO:Ressencia y
dwabiidad. versatlidad bajo
mentemmEmo, Costo asequble.

Escala

Descripcion de Jos componees fmales relevames identift ados en el ranmeno de:

Pisos Muros Cobertura Otro
Revestimismo de mortero Aldans témuio _
DELENTORNO
CONFORT
C. Lunmico C. Acustico Otro (Espeaificar)

Observaciones :

Ventiaciin Crizada

2 ELABORACION EN BASE A LAMETODOLOGIA DEL ARQUITEC 1SC

("Extraccion de In Guia de Evalicién del Impacto Ambiental, VALOR PAISAJISTICO EN EL SEA|
4 CATEGORIZACION DEL PAISAJE CULTURAL, Ministerio de Cultura del Perd (2011).
i par Las exper 1 curso de Teoria de
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Anexo (N°11). Ficha de Observacion de Tipologia de Bodegas Vitivinicolas: Viilas Queirolo

FON®004_1/2

PROYECTO: RECINTO DEL VINO EN EL DISTRITO DE MOCHUMI
DATOS GENERALES
NOMBRE DEL PROYECTO: VINAS QUEIROLO DESCRIPCION GENERAL DEL PROYECTO:

Responsable: Smtiago Quetrolo; drea construida: 40000 m2: afio de construccién: 1880

Los vifiedos de Viias Queirobo se sitian al pie de los primeros contrafuertes de la Cordillera de los Andes, a
500msnm ymas de 60 kilometros de la costa, de laque es separada por el desierto surefio. Cuentan con
suslos francos, profindos y ricos en magnesio con rieg teenificado. El clima es dasértico, con mviernos
frescos a frios smriesgos de heladas y veranos espscialmente soleados y cahwosos. Gran ampliud témica
 |diaria, que en alzunos casos akanza diferencias de hasta 20 grados entre el dia y la noche.

Extension: 800 Hectareas.

iﬁéc"

| UBICACION: KM 11 DELA CARRETERA A SAN JOSE DE LOS MOLINOS - ICA

Marcar conun2 () bs aminentes dsterminados que contenza b edificacion 2 amalar Marcar con w2 () Jos ma eriales determmados que comenza b adificacion 2 analrar
Repres entacion Arquitec tonica 'USO DEL ESPACIO ESTRUCTURAS
) Plantas Actividad Ambiente X Area(m2) Funcion Matenal SPY'(*) SPH (**) SR(***) ipcion de Regs tro g
Area da Do X X0 Peda
s 06 Fepmitackn X o b 2. 1- Muros de Ladriloy Cahmmes d Cancren (Zom de
i . Deestllacian)
PRODUCCION Area de emase y emborlado PROD Concrenn X X
Ladrilb X 12- Vigsde Acero
o 3- Cobertwra de calaminon
o Especificar) 4- Vizas de Madera en (Zema de Destlaciin)
ALMACENA Zom de emvejecimimo (Cava) X 1000 (*) SPV: SISTEMA PORTANTE VERTICAL-Muwos y Columas, (**) SISTEMA PORTANTE HORIZONTAL-Vigas. (**%)
NTO. Area de alnacin de bowlas AIMACERNAR SISTEMA RIGIDIZANTE-Cobermra
Registro Fotografico Especifico
Zom & Gam X 200
Tienda X 20
SERVICIOS  |Sak de Usos Miliples X 60 VENDER.
COMPLENTA- G} G Fuemos Temparales X 200
RIOS INTERACTUAR
| Ala cén de Hemamenns X 120
SERVICIOS
GENERALES GUARDAR
X &0
OTROS  |Eospediap X 10 H?:,‘g;
b) Registro Fotograico General CEOMETRIA PERCEDIIVA
RELACION CERRAMIENTOS
Piedra | Maderm | Comreto | Ladrll | Acero | Otro (Espedi
[ x [ x [ x [ x ]
e - —_ -
LADRILLO: Sonaishumes témscos
de imerores, acumbacake,
permienla difosiin de vapar de
2z comemido en el aire nmedo.
Suresistencia alfoego es aln. y
tien: W gran capaciadde carga a
Ias akas maperanmas.
- = = CIECULACII TSUARIO
- .. CIECULACINSEEVITIO
1 1
DDMENSION
Escala Descripcin de Jos componemes fmales relevamss identifr ados en el vameno de:
Pisos Muros Cobertura Otro
Ceramicos. pisdra de camo rodado | Revestimismo de mortero Al rémro wx,
CONDICIONANIES DELENTORNO
CONFORT
C_Higrotérmico C. Lunumico C. Acustico Otro
[Observaciones -
En este clima Is enperanmas
‘medias anuales Benen mn rango
de18°y22* Cydwamela
= noche se preseman - -
®nperanras muy bajs 6° y9*
C

(*)Extraccisn de In Guin de Evalwcién del Inpacto Ambiental, VALOR PAISAJISTICO EN EL SEA
* CATEGORIZACION DEL PAISAJE CULTURAL, Ministerio de Cultura del Pert (2011).
2 ELABORACION EN BASE A LAMETODOLOGIA DEL 1SCH i por las ienci 1 de Teoria de
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Anexo (N° 12). Ficha de validacion de instrumento: Ficha de observacion del paisaje

evolutivo — atributos.

FICHA DE VALIDACION DE INTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS

DATOS GENERALES DEL EXPERTO O ESPECIALISTA.
e Apellidosy Nombres: GArver Tigapo i

e Profesion: Aeswuits cro
e Grado académico: MaaisTeQ

e Actividad laboral actual: DScE~TE
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INDICACIONES AL EXPERTO O ESPECIALISTA.

En la tabla siguiente, se propone una escala del 1 al 5, que va en orden
ascendente del desconocimiento al conocimiento profundo. Marque con una “X”
conforme considere su conocimiento sobre el tema de la tesis evaluada.

1
Ninguno

2
Poco

3
Regular

4
Alto

X
=

Muy alto

1. Sirvase marcar con una “X" las fuentes que considere han influenciado en su
conocimiento sobre el tema, en un grado alto, medio o bajo.

GRADO DE INFLUENCIA

DE CADA UNA DE
FUENTES DE ARGUMENTACION LAS FUENTES EN SUS
CRITERIOS
A M B
(ALTO) (MEDIO) | (BAJO)
a) Andlisis teoricos realizados. (AT) 54
b) Experiencia como profesional. (EP) >. &

c) Trabajos estudiados de autores nacionales.

(AN)

d) Trabajos estudiados de autores extranjeros.

(AE)

e) Conocimientos personales sobre el estado del

problema de investigacion. (CP)

f) Suintuicién. (1)

X XX [ X

FIRMA DEL EXPERTO) O ESPECIALISTA
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Estimado(a) experto(a):

El instrumento de recoleccion de datos a validar es una ficha de observacién
cuyo objetivo es:

Con el objetivo de corroborar la validacién del instrumento de recoleccién de
datos, por favor le pedimos responda a las siguientes interrogantes:

1.

¢Considera pertinente la aplicacion de este cuestionario para los fines
establecidos en la investigacion?

Es pertinente: )X Poco pertinente:___ No es pertinente:__

Por favor, indique las razones:

¢Considera que el cuestionario formula las preguntas suficientes para los
fines establecidos en la investigacion?

Son suficientes: X_ Insuficientes:__

Por favor, indique las razones:

¢Considera que las preguntas estdn adecuadamente formuladas de
manera tal que el entrevistado no tenga dudas en la eleccion y/o redaccién
de sus respuestas?

Son adecuadas: _ % Poco adecuadas:__ Inadecuadas:__
Por favor, indique las razones:

Califique los items segun un criterio de precisién y relevancia para el
objetivo del instrumento de recoleccién de datos.

Precision Relevancia

p ’ . Irrelevante
precisa | precisa | precisa | relevante | Relevante

Item | Muy Poco | Noes Muy Poco Sugerencias

A

"R
ok
X

>4

D G Bl W N =
W[ X[X | X% X

X
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5. ¢Qué sugerencias haria Ud. para mejorar el instrumento de recoleccion

de datos?

Le agradecemos por su colaboracién.

Fecha de evaluacion: | & / 04 / 201

T e

FIRMA DEL EXPERTO O E

SPECIALISTA
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Anexo (N° 13). Ficha de validacién de instrumento: Ficha de observacion de tipologias de

bodegas vitivinicolas — sistemas.

FICHA DE VALIDACION DE INTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS

DATOS GENERALES DEL EXPERTO O ESPECIALISTA.

o Apellidosy Nombres: GArsx Ticano RauL
e Profesion: Aesunveero
e Grado académico: MaEsTeo

o Actividad laboral actual: Dect~TE
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INDICACIONES AL EXPERTO O ESPECIALISTA.

En la tabla siguiente, se propone una escala del 1 al 5, que va en orden
ascendente del desconocimiento al conocimiento profundo. Marque con una “X”
conforme considere su conocimiento sobre el tema de la tesis evaluada.

X

1
Ninguno

Poco

3
Regular

Alto

5
Muy alto

1. Sirvase marcar con una “X” las fuentes que considere han influenciado en su
conocimiento sobre el tema, en un grado alto, medio o bajo.

FUENTES DE ARGUMENTACION

GRADO DE INFLUENCIA
DE CADA UNA DE
LAS FUENTES EN SUS

CRITERIOS
A M B
(ALTO) | (MEDIO) | (BAJO)

a) Analisis tedricos realizados. (AT) X
b) Experiencia como profesional. (EP) X
c) Trabajos estudiados de autores nacionales. X

(AN)
d) Trabajos estudiados de autores extranjeros.

(AE) X
e) Conocimientos personales sobre el estado del X

problema de investigacién. (CP)
f) Suintuicion. (1) X

FIRMA DEL EXPERTQ O ESPECIALISTA
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Estimado(a) experto(a):

El instrumento de recoleccion de datos a validar es una ficha de observacion
cuyo objetivo es:

Con el objetivo de corroborar la validaciéon del instrumento de recoleccion de
datos, por favor le pedimos responda a las siguientes interrogantes:

1.

¢ Considera pertinente la aplicacién de este cuestionario para los fines
establecidos en la investigacion?

Es pertinente: X  Poco pertinente:__ No es pertinente:___

Por favor, indique las razones:

¢, Considera que el cuestionario formula las preguntas suficientes para los
fines establecidos en la investigacién?

Son suficientes: X Insuficientes:___

Por favor, indique las razones:

¢Considera que las preguntas estan adecuadamente formuladas de
manera tal que el entrevistado no tenga dudas en la eleccién y/o redaccion
de sus respuestas?

Son adecuadas: _X Poco adecuadas:___ Inadecuadas:___
Por favor, indique las razones:

Califique los items segun un criterio de precisiéon y relevancia para el

objetivo del instrumento de recoleccién de datos.

Precision Relevancia

. . . Irrelevante
precisa | precisa | precisa | relevante | Relevante

Iltem | Muy Poco | Noes Muy Poco Sugerencias

D O Bl W N -~
w| X[ KX | X]| X
Y XX | x|[x]| X
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5. ¢Qué sugerencias haria Ud. para mejorar el instrumento de recoleccion
de datos?

Le agradecemos por su colaboracion.

Fecha de evaluacion: 4§ / 10 /zmg

FIRMA DEL EXPERTO Q ESPECIALISTA
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Anexo (N° 14). Casos analogos

PROCESO DE ACCESO AL VINEDO

ANTINORI WINERY

ARQARCHEAASSOCIATL | B

1. ITALIA VIA PRINCIPAL ( RACCORDO AUSTOSTRALE)
2. BARGINO === VIA SECUNDARIA( VIA CASSIA)

3. PROYECTO === VIA ALTERNA ( PENGOLATO)

Lamina 7. Caso analogo. Bodega Antinori
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Lamina 8. Caso analogo. Bodega Antinori

131



VISUALES DESDE EDIFICIO DE‘&M’ES P

BODEGA CAMPO VIEJO
AR. IGNACIO QUEMADA | ESPANA | 2003

- >Fl |

VISUALES DESDE EDIFICIO DE PRODUCCION

ENTRADA A LA BODEGA ENTRADA DE VISITAS ACCESO PUBLICO ACCESOPRIVADO
SR ’_//'/ “- 2@ ;a &

.v ‘/‘ ~ 3 ‘

" \“\ 3 3
“ N ;"“ 3. APARCAMIENTO VISITAS 6. ENTRADA DE MGVA

----- - J 4. OFICINAS "'7:ENTRADA DE VEHCULO A LA BODEGA
i S J By g / 5. EDIFICIO PARAVISITAS 8.PATIODE MANIOBRA
G e A 0 ¥y o 2 el ".: -

Lmina 9. Cs Anélgs. dega Campo Viejo
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1.ELABORACION Y ALMACENAMIENTO

2.ALMACEN
3.ESPACIOS DE CRIANZA

4. EMBOTELLAMIENTO

5. ENVASADO

CIRCULACIONES

z

PROCESO DE PRODUCCION

Lamina 10. Casos Analogos. Bodega Campo Viejo — Primer Nivel
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1.ELABORACION Y ALMACENAMIENTO

2. CRIANZAEN BARRICAS
3. ENTRADA DE LA UVA
CIRCULACIONES

ACCESOS

=

—_—
—
I

1—‘——1:1'1—1—1
~==drwia]

F'! I

PROCESO DE PRODUCCION

logos. Bodega Campo Viejo - Segundo Nivel

a

Lamina 11. Casos An
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VINEDO DECOTE
ARQ.SERRANO MONJARAZ | QUERETANG, MEXICO | 2014

A
|

i

e

T

1. MEXICO *==:=+ V]A PRINCIPAL
2. QUERETARO === VIA SECUNDARIA
3. PROYECTO === V|A ALTERNA

""" * INGRESO

Lamina 12. Casos Analogos. Vifiedo Decote
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VISUALES
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CIRCULACIONES

ACCESOS

Lamina 13. Casos analogos. Vifiedo Decote. Planta de Elaboracion
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.. o PROCESO DE ACCESO AL VINEDO
VINEDO HOGL

ARQELMAR LUDESCHER Y PHILIP LUTZS | WACHAU, AUSTRIA} 2015
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\s\ \

~
S P
% &\
oo AUSTRIA oL RS VIA PRINCIPAL
2. WACHAU === VIA SECUNDARIA

3. PROYECTO

=== VIA ALTERNA

Lamina 14. Casos Analogos.

Vifiedo HOGL
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VISUALES

OBERGESCHOSS

PROGRAMA

CIRCULACIONES

Patio de entrada
Sala de Produccién
Sala de degustacion

Patio interior

ACCESOS

Lamina 15. Casos Analogos. Vifiedo HOGL
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VINEDOS DE JOSEPH PHELPS
BCV ARCHITECTS | SAINTHELENA, USA | 2012

1. ESTADOS UNIDOS =***** VIA PRINCIPAL
2. SAINTHELENA === VIA SECUNDARIA

3. PROYECTO

[
#

PROCESO DE ACCESO AL VINEDO

Lamina 16. Casos Analogos. Vifiedos de Joseph Phelps
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Lamina 17. Casos Analogos. Vifiedos de Joseph Phelps
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MENCION DE HONOR LAW 2000

1. ESPANA  «erene VIA PRINCIPAL
2. PROYECTO === VIA SECUNDARIA

IDEA - LINEAL

PLANIMETRIA

Lamina 18. Casos Analogos. Law 2000
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VISUALES

s o s s s, e e

o Illﬁll!l

PROGRAMA

CIRCULACIONES

Salén de Actos

Cafeteria

Restaurante
Vinoteca

8 habitaciones /ss. hh
Sala de Reposo

Bodega

ACCESOS

i i

% S

Lamina 19. Casos Analogos. Law 2000
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