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Resumen

La gente produce desperdicios diariamente, este es un problema de gran notoriedad en la
actualidad. En el distrito de José Leonardo Ortiz de Chiclayo, en direccién al mercado
Moshoqueque, se han generado grandes monticulos de desperdicios, en gran parte por alimentos
que son arrojados indiscriminadamente en el espacio publico, descomponiéndose, y generando
contaminacion visual y ambiental. La zona mencionada es un nodo de comercializacion con
gran influencia en toda la zona norte del pais; por lo cual, se buscd mitigar la problemética
existente mediante la identificacion de los desperdicios alimenticios reciclables y
aprovechables. La presente investigacion es de tipo aplicada con un enfoque mixto. Y en ella
se tomaron en cuenta tres dimensiones: ambiental, social y econdémica. Asi mismo, se
consideraron los requerimientos espaciales necesarios en una infraestructura arquitecténica
para gestionar los desperdicios especificos como: el pescado y las frutas, aptos para ser
reciclados. Y se concluyd que es posible disminuir notablemente la acumulacion de
desperdicios, mediante una infraestructura encargada de convertirlos en nuevos productos,
evitando que se extraigan nuevos recursos del ecosistema.

Palabras clave: Alimento, desperdicio, reciclaje, gestion



Abstract

People produce garbage daily, this is a problem of great notoriety today. In the José Leonardo
Ortiz district of Chiclayo, on the way to the Moshoqueque market, large mounds of garbage
have been generated, mostly from food that is thrown indiscriminately in the public space,
decomposing, and generating visual and environmental pollution. The aforementioned area is
a commercialization node with great influence in the entire northern part of the country;
therefore, it was sought to mitigate the existing problem by identifying recyclable and usable
food garbage. The present investigation is of an applied type with a mixed approach. And in it,
three dimensions were taken into account: environmental, social and economic. Likewise, the
spatial requirements necessary in an architectural infrastructure to manage specific garbage
such as: fish and fruits, suitable for recycling, were considered. And it was concluded that it is
possible to significantly reduce the accumulation of waste, through an infrastructure in charge
of converting it into new products, preventing new resources from being extracted from the
ecosystem.

Keywords: Food, garbage, recycling, management



I. Introduccién

Afio tras afios los seres humanos van produciendo mayor cantidad de basura, producto de
sus actividades diarias, principalmente de: alimentarse, trabajar, estudiar, y entre otras. Esto ha
aumentado la cantidad de basura producida hasta niveles realmente alarmantes. Como resultado
el Banco Mundial (2019), mediante un informe explico que hoy por hoy cada una de las
personas, produce 1kg de basura al dia, siendo este un factor relevante en el aumento
desmesurado de la basura. Por consiguiente, esta claro que se va consumiendo mas, y mientras
mas se consume, mas va sobrando. Tanto que ya no queda espacios en los vertederos.

Por otro lado, se debe mencionar que National Geographic-Esparia (2020) describe que cada
afio, la tercera parte de la produccion mundial de alimentos, que es destinada para consumo
humano se pierde o desperdicia en la cadena de produccion, distribucién, procesado y
finalmente consumido. Esto hace denotar que 1.300 millones de toneladas anuales, suficientes
para alimentar a 3.000 millones de personas. Por otra parte, cabe indicar que no todo lo que
Ilamamos basura presenta el mismo origen, es por ello que existe una clasificacion de la misma:
basura inorganica (desecho que no proviene biolégicamente sino intervenido por
industrializacion) y basura organica (desecho que es producto bioldgicamente).

De la misma forma la ONU (2021) explica que, a nivel mundial, se desperdician 121
kilogramos de alimentos por cada consumidor. Al mismo tiempo la Revista Agro Noticias
(2021), explica que el Pert a lo largo de la cadena alimenticia de produccion, desperdicia 12.8
millones de toneladas de alimentos al afio, dentro de este mismo informe explica Bedoya
Perales, que el Pert desecha 67.34 kg de alimentos, al afio por persona, esto significa que es
uno de los paises que mas desperdicia. Teniendo en cuenta todo lo antes mencionado, se observa
gue en Lambayeque y especificamente en el sector de José Leonardo Ortiz — Chiclayo,
encontramos desperdicios alimenticios arrojados indiscrimidamente en todo nuestro entorno al
Mercado Moshoqueque, considerado como el segundo mercado mas grande del pais, y el
principal centro de productos de consumo del norte del Peru, estos desperdicios se encuentran
a lo largo de nuestro trayecto a este punto comercial: ya sea calles principales (Av. Kennedy,
Ca. San Antonio, Ca. Dorado, Ca. Bolivar y mas alrededores), parques, colegios y el mismo
mercado Moshoqueque, producto del intercambio y muchedumbre que se genera diariamente.

Por consiguiente, esta investigacion se va a centrar en los desperdicios alimenticios
organicos reutilizables, que genera este mercado diariamente, para los cuales se plantea como
punto principal la regla 3R (reduce, recicla y reutiliza), al mismo tiempo beneficiar al distrito
en sus tres dimensiones: Ecoldgica, economica y social; ayudando de esta manera a no
desgradar el espacio publico, que diariamente se observa lleno de monticulos de basura y olores
desagradables.

Los desperdicios alimenticios dentro de este mercado, son muy variados, para ello luego de
realizarse el estudio de mercado correspondiente, se decidid, enfocarse en dos tipos especificos,
los cuales se hallaron reutilizables y aprovechables para gestionarse de manera eficaz, en
contribucion con este sector. Como principal desperdicio y mayor cantidad diaria, se encuentra:
El Pescado, el cual se subdivide en cuatro tipos, para trabajar en este proyecto de investigacion:
Pescado fresco, el cual, debido a su demanda alta, genera gran volumen de desperdicio
conformado principalmente por visceras y pescado malogrado del dia; tollo que es basicamente
lo que no se llega a vender en el dia, como: la cola y el hombro de este; pescado salado y
mariscos desperdiciados diariariamente.



De igual manera, pero en menor cantidad encontramos la frutas y citricos, en este tipo de
desperdicio, se percatd, que muchas veces el factor principal es el haber pasado su tiempo de
maduracion o también que al momento de realizarse el transporte de los alimentos, son
estropeados producto del traslado, entre ellos tenemos: Limaén, acidos (naranjas, mandarinas,
pifia) y dulces (platanos, manzanas, peras, etc.). Asimismo, para justificar este proyecto de
investigacion, debemos resaltar la gran importancia, que debera tener una infraestructura
adecuada, donde se gestione el proceso de reciclaje y procesamiento de desperdicios
alimenticios, en este caso: pescado, frutas y citricos.

En efecto, “el reciclar”, juega un papel muy importante en esta investigacion, lo que
Ilamamos basura, se reutiliza logrando, que este residuo ingrese nuevamente al ecosistema de
materias primas, dando como resultado esperado, que no se extraigan mas recursos, generando
de esta forma una gran iniciativa de tener menor cantidad de basura, en los vertederos y ayudar
al medio ambiente. Es por ello, que ante la problemética expresada se formulo la siguiente
pregunta: ¢Cuales deben ser las caracteristicas fisico-espaciales de un edificio para la gestion
de desperdicios alimenticios en el distrito de José Leonardo Ortiz-Chiclayo?

Como respuesta a la interrogante, se ha planteado definir, cuales son las caracteristicas
fisico-espaciales de un edificio para la gestion de los desperdicios alimenticios, en el distrito de
José Leonardo Ortiz-Chiclayo, desarrollandolo en cuatro fases. En la primera fase se busca,
identificar los tipos de desperdicio alimenticio que genera el mercado Moshoqueque y cuales
de estos son aprovechables, luego, en la segunda fases, se conoce los procedimientos de los
desperdicios alimenticios para la gestion y aprovechamiento de estos para determinar los
espacios especificos para cada uso, al mismo tiempo, en la tercera fase, se determina el lugar
de emplazamiento méas acertado, para procesar estos desperdicios y, finalmente en la cuarta
fase, se identifica los requerimientos espaciales que permita gestionar el desperdicio de
alimentos, en el mercado Moshoqueque.

En conclusién, en el alcance de esta investigacion, se abarco unicamente los desperdicios
alimenticios especificos como: el pescado, frutas y citricos, para los cuales se buscé la mejor
gestidn alimenticia, para cada uno, dependiendo mucho el estado en el que seria donado, a este
edificio hibrido que se estd proponiendo, donde va a prevalecer como punto principal
determinar el espacio correspondiente segun las caracteristicas necesarias para este tipo de
gestion. Probablemente este edificio no acabe con el arrojo de basura en los alrededores, pero
si contribuirad notablemente en las 3R, las tres dimensiones, que se vera en el desarrollo de este
articulo.
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I1. Revisién de literatura

Los desperdicios alimenticios y el hambre en el mundo estan aumentando notablemente.
Muchos de los alimentos producidos se pierden o desperdician, y todas las personas juegan un
papel muy importante en la busqueda de la reduccion de la pérdida y desperdicio de este.

Por otro lado, los alimentos que nunca se consumen forman parte del desperdicio de
recursos, siendo el suelo, el agua, la semilla, fumigacién, y otros implementos los que se han
utilizado para la produccion de este. (FAO, 2021)

Esta investigacion se centra en cuatro teorias imprescindibles, basadas en la busqueda
de la sostenibilidad: La teoria de las 3R, las tres dimensiones, la educacion ambiental vy,
finalmente, nuevas formas de habitar de los residuos (desperdicios alimenticios) a través de un
edificio hibrido; todo esto en la busqueda de la sostenibilidad.

Para empezar, La teoria de las 3R en la busqueda de la sostenibilidad se basa
principalmente en: Reducir, reutilizar y reciclar. (Canaria, 2017) menciona que el cuidado del
medio ambiente es un hébito rutinario que comienza desde el hogar, al tirar la basura sin
separarla en organica e inorganica, comprar cosas sin que estas provengan de envases
reciclables, etc. La regla 3R pretende impulsar a la ciudadania en cuidar el medio ambiente.
Reducir las compras desmesuradas de productos porque producirlos genera consumo de
recursos de los que poco a poco se va careciendo, sin olvidar las cantidades inmensas de basura
gue estos producen (envases, envolturas, empaques, etc.). Reutilizar, darle un nuevo uso u otro
fin a un producto, alargarle la vida. Ademas, cuando mas cosas reutilizamos, consumimos
MEeNOS recursos y se evita que se convierta en un desperdicio mas para los botaderos. Reciclar
es basicamente trasformar productos utilizando aquellos que ya han sido usados.

Con respecto al término 3R, (Borras, 2020) comenta que este fue promovido por la
organizacion no gubernamental GREEN PEACE en la blsqueda de la disminucion de
desperdicios para proteger y conservar el medio ambiente. La primera de estas 3R, reduce, es
la mas evidente, ya que, si reducimos nuestro consumo de productos, ayudamos a combatir el
problema, reducimos materias primas, agua y trasporte de estos, ademas de colaborar con el
medio ambiente. En segundo lugar, el reutilizar nos insiste en el habito de prolongar la vida de
un producto antes de considerarlo un desperdicio. Existen miles de técnicas, en las redes,
paginas, etc.; esto no solo ayuda al ambiente, sino también a nuestro bolsillo. Y finalmente, el
reciclaje, la ultima de estas “R”, pero no la menos importante, se basa en usar aquellos
aparentemente desperdicios y convertirlos en un nuevo producto.

Es muy facil ayudar al medio ambiente, se puede coadyuvar utilizando contenedores
donde se separe lo organico e inorganico reutilizable, desde los hogares, oficinas, restaurantes
o cualquier otro espacio donde habiten personas. El reciclaje funciona en cadena, estas 3R son
tres acciones sencillas, tan asequibles como necesarias para poder disfrutar del entorno y los
beneficios que el medio ambiente ofrece.

Por su parte, (Redes, 2018) se basa en dos hipétesis: la primera, que el residuo es aquel
que no se produce, y la segunda, que no considera a los residuos como tal sino como recursos
recuperables y aprovechables. Ademas, menciona a la economia circular como impulsora de
las 3R, asegurando que es momento de poner fin a una economia lineal de solo consumir, gastar
y tirar. Por lo tanto, se debe olvidar la idea desenfrenada del concepto residuo, y mas bien
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utilizar aquel concepto de reutilizar y reciclar ayudando al medio ambiente. Esto debe comenzar
desde la separacion de los residuos organicos, inorganicos, desechables, reutilizables, etc.

La apuesta por las 3R, no solo protege al medio ambiente, también ayuda a una
competencia empresarial, ya que disminuye costos econdmicos y existe un mejor control de la
contaminacion y de la gestion de residuos. Por consiguiente, los residuos son un problema grave
y de gran volumen, y gestionarlos eficientemente ayuda a esta nueva mentalidad de pensar en
el ambiente primero, generando el comienzo de nuevos mercados de productos reciclados y
consumibles.

Simultdneamente (Gamez, 2018), concuerda con los tres autores antes mencionados y
explica los grandes beneficios de la aplicacién de las 3R, ya que producir un nuevo producto es
gasto de mucha energia, recursos y trasporte, pues reutilizar previene el cosechar nuevas
materias, ahorra energia, contribuye al cambio climético (efecto invernadero), conserva el
medio ambiente para generaciones futuras, ahorra dinero, disminuye la cantidad de residuos
que irdn a vertederos para luego ser incinerados, gestiona la maxima utilidad de un producto y
ayuda a crear empleo en industrias de reciclaje y manufactura en la zona establecida.

El segundo aspecto trata de las tres dimensiones en la busqueda de la sostenibilidad:
Econdmico, social y ambiental. Con respecto a eso, (Hermida, 2017) hace mencion en que el
desarrollo sostenible es un concepto compuesto por el crecimiento econdémico, la percepcion
del ambiente y la igualdad social, y que todo esto conforma el prisma de la sostenibilidad. En
efecto, todo esto es posible en conjunto y no solo se debe priorizar una dimension porque a la
larga esto se vera desbalanceado y no se obtendré el proposito buscado. También define a lo
social como calidad de vida (satisfaccion de necesidades), mientras que en lo econémico
incluye la produccion, consumo y desechos que estos producen, y en ambiental hace referencia
a lo natural, recursos, procesos ecoldgicos y la biodiversidad.

Al mismo tiempo, (Garcia, 2017) define al desarrollo sostenible como el proceso de
satisfacer las necesidades del presente sin comprometer a las necesidades de las generaciones
futuras y lo vincula como el tripode de sostenibilidad: Eficacia econdmica, igualdad social y
preservacion del ambiente. En la busqueda de un compromiso con el futuro y la solidaridad
entre las generaciones se tiene la mirada hacia un cambio social. No siempre sera posible el
equilibrio de las dimensiones ya que, por factores externos notables, siendo muchas veces la
presencia de extrema pobreza en el sector, puede que no se priorice el tema ambiental y esto a
su vez generar conflictos. Dentro de la dimension econdmica se plantea utilizar al méximo los
recursos locales para generar trabajo e ingresos econémicos para la sociedad, generando redes
de pequefias empresas. En lo social, se trata basicamente de tener una equidad social y
accesibilidad de todos los servicios basicos a la poblacidn, asimismo la participacion de la
ciudadania en las estructuras de poder. Para finalizar, en lo ambiental se hace énfasis en el
principio de la sostenibilidad como base para el desarrollo, no solo se debe tomar como una
medida preventiva, sino como base para la toma de decisiones y negocios futuros (propuestas
innovadoras).

Ahora bien, (Storch, 2020) describe tres dimensiones importantes para lograr un mundo
mas habitable: La dimension econémica, es basicamente la economia que estamos viviendo en
la actualidad. Si deseamos buscar soluciones para contribuir con el planeta y asi evitar mas
dafio, pues se debe hacer desde un punto mas beneficioso. Aqui juega un papel de gran
importancia la innovacion. Afos atras, las energias renovables parecian algo muy efimero,
actualmente se denota como un gran aporte y valor afiadido para la innovacién, esto nos hace
reflexionar que toda idea debe analizarse y no suprimirse, buscando la solucién mas creativa.
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Por otro lado, la dimension ambiental no tiene tiempo para la negacion, existen grandes
controversias entre los cientificos sobre los cambios de la contaminacion después de la
industrializacion. Finalmente, la tercera dimension sea posiblemente la més olvidada y débil de
todas ya que involucra a la poblacién con distinta heterogeneidad.

En la actualidad vivimos consecuencias del desarrollo lineal desenfrenado, pensando
que todo lo que existe es ilimitado, lo cual se ve reflejado en el calentamiento global. (Castro,
2020) menciona también gue nuestra economia funciona con un sistema capitalista, cuyo motor
principal es la ganancia que este genera, por ello la dimension econémica debe formar parte
ineludible de las decisiones en cualquier propuesta de desarrollo sustentable. Recalca que no es
viable una propuesta que proteja al medio ambiente causando serios desequilibrios econdmicos
y generando pérdidas.

En tercer lugar, se habla de la educacion ambiental en la basqueda de la sostenibilidad.
(Garcia & Zabala G, 2008) describen que, a finales de la década de los sesenta y comienzos de
los setenta, el ambiente se convierte en un punto principal e importante para las generaciones
futuras. Hoy en dia se considera que la mayoria de paises ha adoptado e implementado esta
educacion ambiental en su vida diaria. Cabe recalcar que la educacion ambiental no solo es
estudiar factores de degradacion y de impacto en las personas, sino que abarca mayor holgura
concentrica, determinada y conceptualizada desde una visual social, politica, cultural, ética,
econdmica y juridica. Las personas siempre hemos necesitado de la naturaleza para sobrevivir,
pero el uso desmesurado y descontrolado de los recursos ha influido en la aparicion de
problemas ambientales. Por lo tanto, la educacion ambiental se ha convertido en la estrategia
imprescindible para lograr los cambios esperados, ya sea culturales y sociales. Incluso se
plantea promover la educacion ambiental para jovenes y adultos, en la basqueda de impulsar a
la opinidn publica informada, ya sea para empresas, entidades, etc., para gestionar, proteger y
mejorar de forma correcta los dafios que se hacen al medio ambiente.

En la actualidad atravesamos muchos problemas ambientales y la Unica forma de
disminuirlos, segun (Moriana, 2018), es mediante la educacién ambiental, esto es un proceso
que se lleva a cabo mediante la educacién de la realidad actual del planeta, desventajas,
consecuencias y causas que llevan a ello. Asimismo, su funcion principal es dar la importancia
necesaria a ensefiar y humanizar a la poblacién, creando valores, actitudes y aptitudes positivas
sobre la utilizacion de los recursos naturales y la solucién ante problemas actuales de
contaminacion en las ciudades. Un punto principal en la educacion es que es mas que un proceso
educativo, es la base principal para que las futuras generaciones se sensibilicen y actlen de una
mejor manera: sociedad y ambiente. Por consiguiente, la educacion ambiental es realmente muy
importante, porque a pesar de haber una gran desarrollo y avance tecnoldgico durante los
ultimos afios que ha generado grandes beneficios, esto ha afectado al medio ambiente, el cual
se encuentra muy estropeado. Por ello, es necesario que la poblacidén tome concienciay acciones
ya sea internacionales, nacionales y personales; mediante la educacion ambiental.

Consecuentemente, (Arrascue, 2019) coincide con los autores antes mencionados, pero
recalca que la educacién ambiental busca tener ciudadanos comprometidos con el medio
ambiente y consientes en un nivel ético. Destaca que la educacion ambiental ha variado mucho
desde sus inicios hasta la actualidad, anteriormente el tema ambiental solo se centraba en flora
y fauna, ahora trata desde el rol de cada persona comprometida con el desarrollo sostenible. Por
otro lado, resalta una educacion en los universitarios no solo como teoria, sino como practica
para su vida profesional luego de culminar sus carreras y de esta manera aplicarlo en la
sociedad.
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Actualmente, el planeta esta enfermo y no hay tiempo que perder. Es por ello que
(Pecino, 2021) resalta la importancia de la educacion ambiental, el objetivo principal no solo
es conocer los problemas ambientales, sino actuar con lo que tenemos a la mano, ya sea
individual o global. Como se sabe, la educacion es la mejor herramienta para cambiar al mundo,
fomenta a una poblacién informada, eficiente y comprometida. Ademas, encontramos diversas
ensefianzas de ayuda ambiental en las redes sociales, Google, etc. que contribuyen en la
disminucion de la contaminacion ambiental a través de ideas, camparfias, proyectos caseros,
consejos, estudios, también existe un célculo de huella ecoldgica que tiene cada persona, tips
de como disminuir esta huella, etc. Finalmente, menciona algo muy importante: para el
desarrollo de una buena educacion no es necesario solo palabras de ayudas, sino accion,
formando parte del ADN de muchos proyectos con responsabilidad ambiental.

En cuarto lugar, se hace énfasis en nuevas formas de habitar de los residuos
(desperdicios alimenticios) a través de un edificio hibrido, en la busqueda de la sostenibilidad.

Asi pues, (Portilla, 2011) toma como referencia el libro This is Hibrids en la revista a+t
y menciona a Steven Holl por el predmbulo escrito en esta recopilacion de articulos entre los
afios 2008 y 2009, en el que describe al edificio hibrido como un prototipo de oportunidades
que incluye el gen de la variedad. Mezcla los programas arquitecténicos habituales y basa su
argumento en la mezcla repentina de funciones espaciales. Es un edificio arribista, con diversas
habilidades. Lo generaliza con la genética y lo describe como una incubacion de entornos
cruzados, donde mezcla genotipos renombrados y se crean nuevas uniones genéticas. De esta
manera se considera al hibrido como una festividad de complejidad, incluso lo vincula con la
grandeza porque la pluralidad impone la talla. Este tipo de edificios desborda pertenencia de la
arquitectura y recae en la escala urbana, es un prototipo cambiante segun al interés actual, no
se basa en lo tradicional, sino en la supervivencia del futuro.

De igual modo, (Aparisi, 2014) define al edificio hibrido como nuevas formas de habitar del
siglo XXI; la globalizacion en general ha dado la liberacion de capital, bienes y ciudadanos.
Esto da pase al movimiento urbano, generando migraciones hacia estos puntos de captacion
econdmica, produciendo que la ciudad este densificada. Por todo ello, en la busqueda del
incremento de nuevas tecnologias, los edificios hibridos son los responsables de adherir
distintos usos y mezclarlos entre si en la busqueda del bien comin y el desarrollo de la ciudad.
La forma del edificio tiene gran influencia, ya que actia como un contenedor, se subdivide en
tres tipologias: El programa, es el encargado de mezclar los usos dandole protagonismo a todos
para que estén conectados mutuamente, por otra parte, la densidad, se da cuando se encuentra
en entornos compactos y limitados para poder ocupar el suelo donde se va a emplazar, es por
ello que estos edificios son encargados de dar un mejoramiento a la calidad de vida existente,
reavivando su entorno inmediato, finalmente entra a tallar la escala del edificio, se mide
sumando la cantidad de programa previsto para determinar si va ser un hibrido horizontal
(sumatoria en planta) o vertical (sumatoria en yuxtaposicion de plantas).

Por su parte, (Amorelli & Bacigalupi , 2016) basan su objetivo en comprender a los edificios
hibridos y ver la magnitud de la centralidad que generan al emplazarse en la ciudad. También
hacen un reconocimiento al arquitecto Steven Holl, como una de las personas que méas ha
investigado sobre el disefio de estos edificios, denominandolos como capaces de propagar
actividad y urbanidad. Las ciudades como tal sufren modificaciones, alterando su organizacion
espacial, pero son capaces de reacomodarse a los nuevos prototipos surgidos del cambio
tecnoldgico, cultural y social. Es asi que estos edificios son capaces de tener multifunciones,
generando espacios capaces de tener areas de: programa, funcion y actividad urbana, de acuerdo
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al anélisis de la ciudad en la que se plantea; es decir, los hibridos al ser porosos hacia la ciudad,
mezclan actividades publicas con privadas, creando espacios que permiten al peatdn estar las
veinticuatro horas del dia en movimiento con su entorno. Por otra parte, incorporar programas
novedosos es una buena estrategia para generar urbanidad y atraccién, donde la actividad
comercial funciona como la clspide y catalizador de personas, es por ello, que este uso debe
estar vinculado a estos edificios. Los edificios hibridos producen un gran impacto en su entorno
inmediato, por la gran espacialidad generada, la gran escala, estos muchas veces se vuelven
puntos de referencia urbana, encuentro o punto de orientacion, lo cual lo hace mas factible de
ubicar y encontrar convirtiéndolo en un hito.

Estos edificios son capaces de albergar, combinar y promover programas. Los edificios
en cierta forma han sido cruzados, como animales y plantas, para producir la arquitectura
hibrida. Incluso estos edificios se oponen a la mezcla de programas arquitectonicos usuales, y
basa su razon en la mezcla de funciones. La escasez y el precio de las tierras fomenta la
necesidad del uso de suelo para el desarrollo sostenible, para asi reavivar los usos de los centros
urbanos. Ademas, estos son organismos con la complejidad de variedad de programas
interconectados, estan preparados para admitir actividades imprevistas de la ciudad de
implantacion (Kaplan, 2020).

Entre otras ideas, se hace mencion de los edificios industriales, los cuales surgen en la
arquitectura a mitad siglo XVIII, nacen a causa del crecimiento tecnoldgico. Hoy en dia, se
puede decir que las construcciones industrializadas son las encargadas de alojar maquinarias de
empresas nuevas a surgir, fabricas o espacios para ser aprovechados para el desarrollo de
actividades. Los materiales que mas se utilizan para este tipo de construcciones son: hierro
fundido, acero laminado, hormigén armado y el vidrio templado. También es cierto que se le
debe mucho a la arquitectura industrial, ya que responde a la diligencia del mundo de la
industrializacion, otorgando de esa manera espacios correctos y Utiles para su uso destinado.
(Arquitectos, 2018).
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I1l.  Materiales y métodos

La presente investigacion es de manera aplicada, tiene como proposito fundamental resolver
problemas, su enfoque es mixto, ya que, combina cuantitativa porque recopila informacion
concreta de desperdicios alimenticios y cualitativo porque utiliza datos de reutilizacion,
opiniones y perspectivas distintas: paginas web, ensayos, informes, etc. (Sampieri, 2014). Esta
investigacion es de disefio descriptiva, porque se trabajo con realidades actuales y su principal
particularidad es que se ha interpretado de la manera mas efectiva, también se describen dos
variables: variable dependiente, edificio para la gestion y variable independiente, desperdicios
alimenticios.

Esta investigacion, se realizé en el departamento de Lambayeque, provincia de Chiclayo,
distrito de José Leonardo Ortiz, especificamente en el Mercado de abastos mayorista y
minorista: Moshoqueque, en el mes de enero 2020. La poblacion seleccionada estuvo
compuesta por los desperdicios alimenticios con mayor afluencia que se encuentran en estado
reutilizable, generados por los puestos de ventas: pescados (184 puestos entre fijos y
ambulantes), frutas (81 puestos entre fijos y ambulantes), siendo un total de 265 puntos
generadores de desperdicios alimenticios. Por otra parte, el desarrollo de esta investigacion se
dio en cuatro fases (Ver anexo 01).

La primera fase, se baso en identificar los tipos de desperdicio alimenticio que genera el
mercado Moshoqueque y cudles de estos son aprovechables: Este objetivo permitié conocer la
realidad actual de los desperdicios alimenticios. Para ello, se utilizé la técnica de observacion
directa y encuesta, la cual, fue desarrollada de la siguiente manera: Primero se realiz6 un
reconocimiento previo del lugar visitando la gerencia general del mercado Moshoqueque para
conocer la cantidad de poblacion fija y ambulante que existe y que generan desperdicios. Luego
con la informacion recopilada se disefid los instrumentos los cuales fueron validados por un
especialista (Arg. Balcazar Lluncor Rosario) y se tomd como puntos para la entrevista: Tipo de
desperdicio, cantidad diaria, tiempo de descomposicion, que se hace con estos desperdiciosy a
donde van. Este trabajo, se basé en el llenado de encuestas, mediante observacion y entrevistas
a vendedores de los principales generadores de desperdicios: pescados y frutas, incluso se
realizd un levantamiento fotografico de c6mo son desperdiciados y arrogados
indiscriminadamente en sus alrededores del mercado, sin darles una reutilizacion debida y
acorde a cada desperdicio (Ver anexo 02).

La segunda fase, se bas6 en conocer los procedimientos de los desperdicios alimenticios para
la gestion y aprovechamiento de estos, para asi, determinar los espacios especificos para cada
uso: Se comisiono a la revision documentaria, para lo cual, se utiliz6 la técnica observacion
indirecta, ya que se investigo a través de otras personas, mediante: paginas web, proyectos,
blog, asociaciones y organizaciones encargadas de gestionar este tipo de desperdicio
alimenticio, para asi conocer el tipo de reutilizacion se le da al pescado, visceras y frutas
maduras, para asi determinar el espacio arquitectonico necesario para cada uso respectivo.

En la tercera fase, se basé en determinar el lugar de emplazamiento méas acertado para
procesar estos desperdicios, evitando que estos se degraden o dafien més: Se aplico la técnica
de observacion directa, mediante el instrumento de la I&mina sintesis, en la que se analizd
distintos factores que influyen en la eleccion del lugar para la propuesta arquitectonica. Incluso
el punto principal para la eleccion del lugar se justifico, ya que el estado en que estos alimentos
son entregados se veran afectados si son trasladados (trasporte en vehiculo) a otro lugar.
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Finalmente, en la ultima fase, se basé en identificar los requerimientos espaciales que
permitan gestionar el desperdicio de alimentos, en el mercado Moshoqueque: se ejecuto
mediante la observacion directa de todos los resultados obtenidos de las fases anteriores, los
cuales influyeron en la toma de decision para las caracteristicas fisico espaciales que se
consider0 en este edificio, sus usos (programa arquitectonico), espacios libres y areas verdes.
Dentro de esta fase, se desarrollaron todas las especialidades arquitectonicas, estructurales,
eléctricas, sanitarias y seguridad del proyecto, visualizacion arquitecténica 3D (render y video),
detalles constructivos y maquetas.
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IV. Resultados y discusion

Primera fase

Se basO en identificar los tipos de desperdicio alimenticio que genera el mercado
Moshoqueque y cuéles de estos son aprovechables: Para desarrollar este objetivo, se analizd las
distintas areas del mercado (humedos, seco y semihiimedos) y cuales de estas generan mayor
cantidad de desperdicio alimenticio reutilizable (midiendo el estado en que estos son arrojados
actualmente). Después de una ardua observacion, se determind que los alimentos como:
pescados y frutas son los de mayor cantidad de desperdicio neto diario, en el que se puede
aplicar las tres “R” de la sostenibilidad.

El pescado, se refiere a los peces usados como alimento cotidiano en los hogares, los cuales
ingresan diariamente al mercado y son los principales generadores de desperdicio alimenticio.
En la actualidad, se cuenta con 184 puntos de desperdicio alimenticio (puestos fijos y
ambulantes), y se toma como muestra a 177 puntos, donde se obtiene los siguientes resultados
y se dividieron en tres partes: En la primera parte, se observa el estado actual de los desechos
de pescados, mediante una coleccion fotografica de la forma y material de cdmo son arrogados
en la actualidad, siendo de esta manera el método de medicién: Balde (equivalencia 20kg) y
bolsa chequera (equivalencia 4 kg), son los materiales usados para desechar estos alimentos.

} 1.Estado actual del desperdicio diario de pescado el Mercado Moshoqueque

o o

llustracion 1:Estado actual del desperdicio diario de
pescado. Elaboracion propia

En la segunda parte, mediante una tabla obtenemos los resultados, pero, se subdivide en
cuatro tipos de pescados: Pescado fresco y pescado salado, estos nos dan un desecho adicional:
tripas de pescado., tollo y mariscos. Luego obtenemos entre los cuatro tipos de pescados: 97
bolsas chequeras de desecho y 82 baldes de desperdicio de visceras, lo cual, haciendo su
respectiva equivalencia y multiplicacion nos da como resultado 2028 kg de desperdicio diario
de pescados, aproximadamente. Finalmente, en la parte tres, se obtiene los porcentajes
respectivos para cada tipo de desperdicio de pescado donde: Pescado fresco resalta con el 77%,
pescado salado con un 26%, tollo con 2% y mariscos con 1%.
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2.Tabla de desperdicio diario de pescado

Tipo de Total Cantidat{ <.ie pes.caQO Total de despe.rdi'cio Visceras de Tot.al :e d’ESPEFdi‘ Equivalencia en Kg
pescado puestos |desperdiciado diario | de pescado diario pescado cio (?w.sceras aproximados
CIELED
Bolsa Chequera Bolsas Chequera m 01 Bolsa

Chequera

i 01 Balde =20 kg

desperdicio
diario
aprox.

m Pescado Freso
W Pescado Salado
m Tollo

W Mariscos

Fuente Propia
o |

lustracion 2:Cantidad de desperdicio diario de pescado. Elaboracion propia

Las frutas, se describen como todo aquel alimento para consumo humano obtenido de plantas
cultivadas o silvestres que por su sabor (dulce, acido, etc.), aroma, textura, forma y las
propiedades nutritivas que estas contienen. En la actualidad, este mercado cuenta con 81 puntos
de desecho en el area de frutas (puestos fijos y ambulantes), y se toma como muestra a 63 puntos
de desecho. También se subdivide en tres partes, donde se obtiene los siguientes resultados: en
la primera parte, asi como en el anterior resultado (pescados), se identifica mediante fotos el
estado actual de como son arrojados estos desperdicios, para asi, encontrar su unidad de
medicién: Saco (equivale a 15 kg aproximadamente) y unidad/ciento (equivale a 0.20 kg
aproximadamente), estos son la forma y materiales usados para desechar estas frutas.
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1.Estado actual del desperdicio diario de frutas y citricos en el Mercado Moshoqueque
ol = e T T

llustracion 3:Estado actual del desperdicio diario de frutas.
Elaboracion propia

En la segunda parte, se observa, seis tipos de frutas con mayor desperdicio y estado de
maduracion apto para aplicar las tres “R” de la sostenibilidad, tenemos: Naranjas, mandarinas
y maracuyé, nos dan 29.5 sacos de desperdicio; platano y otras frutas, nos da 760 unidades de
desperdicio, aplicando la equivalencia y multiplicacion respectiva genera como resultado final:
595 kg de desperdicio diario de frutas. Para finalizar, en la parte tres, obtenemos los porcentajes
de desechos, donde: naranjas representa el 50.50%, mandarinas 12.50%, maracuya 7.5%,
platano 6%, otros 19.5% y limon el 3.75%.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

i
; i
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i Tipos de frutas y Total de Cantidad de Total de desperdicio Total Kg i
! citricos puestos Desperdicio aprox. diario aprox. diario aproximadamente !
! 1

1

1
i

29.5sacos =443 kg
(01 unidad =0.20Kg )

| 760 unidad =152 Kg
Total de desperdicio de fruta diaria (kg) 595 Kg aprox.

f 3.Porcentajes de desperdicio diario de frutas y citricos
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Iustraci()n 4:Cantidad de desperdicio diario de frutas.
Elaboracion propia
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Finalmente, en una vista macro, estos dos desperdicios alimenticios: Pescados y frutas
generan entre ambos: 2623 kg de desperdicios alimenticios aptos para ser reutilizados,
aplicando la teoria de las 3R: reduce, recicla y reutiliza. Ademas, reciclar este alimento ayuda
notablemente, ya que, este residuo ingresa al ecosistema de materias primas, dando como
resultado que no se extraigan nuevos recursos, sino, la reutilizacion de este, generando una gran
iniciativa y ayuda ambiental de alimentos que actualmente solo son arrojados en las vias
adyacentes al mercado y luego en vertederos, sin medir el gran aprovechamiento y nueva
gestién que se les puede dar.

Para (Cabani, 2019), concuerda y considera gque los recursos naturales son finitos y escasos,
el reciclar protege los ecosistemas y la vida silvestre: reduce en gran cantidad la necesidad de
cultivar, cosechar y extraer nuevas materias primas , esto a su vez, disminuye en gran porcentaje
el dafio con el medio ambiente, reduce energia, las emisiones de carbono que alteran el clima,
es mas econdémico reducir desperdicios que recogerlos y eliminarlos, amenora los desperdicios
en los vertederos y el reciclar crea puestos de trabajo.

Segunda fase

Se baso en conocer los procedimientos de los desperdicios alimenticios para la gestion y
aprovechamiento de estos, para determinar los espacios especificos para cada uso: Teniendo en
cuenta el andlisis previo, se cree de manera conveniente que para gestionar de una mejor manera
y eficaz estos desperdicios deben dividirse en dos procesos distintos (relacionados al ambiente
de su gestion), ya que sus funciones y caracteristicas de usos son muy distintas una de la otra.

Comenzamos con el pescado: Este alimento proviene del medio acuatico y son muy
efimeros. Si, estos no se mantienen congelados o procesan dentro del tiempo reducido que hay
después de la captura, este traeria consigo perdidas de gran relevancia y se convertiria en un
pescado en descomposicion. Por ello, existen técnicas para procesar el pescado y estos van de
la mano con grandes cantidades de residuos (visceras). Mediante la investigacion y gestion de
nuevas tecnologias encontramos el ensilaje de pescado organico, el cual, es capaz de convertir
aquellos residuos en un valioso producto alimenticio para animales o fertilizante organico. De
esta manera se aprovecha los residuos de pescado, desde el punto de vista econdmico como
nutricional.

Se decide utilizar el ensilaje biol6gico, ya que es un proceso que no requiere equipo de
ultima generacion, ni talleres de grandes capacitaciones, es un proceso muy sencillo de hacer y
aprender: Procesamiento, separacién de residuos, molido, agitado, adiccion de &cido y
finalmente su almacenamiento. También sus componentes para la mezcla son organicos, lo
cual, sigue manteniendo el perfil que anhelamos lograr y algo muy importante es que sus costos
son notablemente los mas minimos. En el Anexo 03, se muestra el proceso respectivo para este
tipo de industria de gestion de ensilaje de pescado, el cual, nos delimita que espacios son
necesarios para cada uso. También explica cuatro pasos necesarios para la obtencion de ensilaje.
Por consiguiente, como paso uno tenemos la llegada del desperdicio de pescado a la industria;
paso dos, el lavado de estos desperdicios; penultimo paso, es determinar el proceso antes de
Ilegar a su almacenamiento final; y finalmente, el Ultimo paso ayuda a definir, segun su control
de calidad (nivel de PH), que tipo de producto de ensilaje sera: ensilaje para consumo animal o
ensilaje para fertilizantes (los que no pasan el control de calidad), su almacenamiento dura
aproximadamente 3 meses, para alcanzar su estado éptimo y nutrientes necesarios. Asimismo,
este al ser un espacio industrial necesita: espacios de seguridad, desinfeccién y circulaciones
amplias por el tipo de transporte para trasladar estos envases de ensilaje.
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En cambio, el proceso para gestionar las frutas es muy distinto, muchas veces algunas
personas eligen comer la fruta en su mayor estado de maduracién, ya que, en esta parte del
proceso la fruta es mas gustosa y su sabor es mucho mas dulce, todo esto, se debe a gran
acumulacién de fructuosa (o levulosa, es un tipo de glicido encontrado en los vegetales, las
frutas y la miel.). Por otro lado, la fruta madura genera fibra que ayuda a mantener el cuerpo en
un mejor estado. En el Anexo 04, se puede observar cinco sectores para determinar los espacios
necesarios para gestionar eficazmente las frutas; en el primer sector, determina el ingreso,
pesado y lavado de la fruta; en el sector dos, identificamos tres partes fundamentales: mobiliario
a usar para su gestion y que tipo de fruta sirve para cada tipo de uso: Tipo 1 (mermelada,
confitura, helado/sorbete, zumo/batidos y gelatinas) y tipo 2 (tartas, galletas, queque y pastel).
En el sector tres, al ser su uso industrial requiere los mismos espacios antes mencionados en la
gestion del pescado (ensilaje); también se disefiara un espacio para la gestion de semillas, las
cuales seran reaprovechadas para sembrarse; y finalmente el usuario final determinara dos
espacios mas para el programa arquitecténico: Invernadero (venta de plantas) y tienda (venta
de productos para consumo humano).

Como resultado y aplicacion de las tres dimensiones de la sostenibilidad, encontramos que,
en lo ambiental reduciray contribuira el reciclar alimentos que en la actualidad son descartados,
dando procesos tecnoldgicos (ensilaje) y naturales (gestion de frutas); en lo econdémico y social,
se buscd en su totalidad que todo sea organico para disminuir costos y generar empleo para las
personas del sector, para de alguna manera introducir el tema ambiental como parte de su
formacion para ellos y futuras generaciones; dando técnicas, formas y maneras practicas de
reciclar alimentos considerados hoy por hoy desperdicios. Todo este proceso y avance de
tecnologia es la clave para adaptarse y disefiar espacios nuevos y especificos para cada uso,
respondiendo a las necesidades que implica cada sector comercial, dando asi un programa
amplio para el desarrollo, en este caso la gestion de pescados y frutas respectivamente.

Para (Hermida y Garcia 2017), concuerdan que la aplicacion de las tres dimensiones en la
sostenibilidad debe ser balanceado y equitativo, para asi, formar el prisma de la sostenibilidad.
También el generar empleo es una parte fundamental para asi crear redes de pequefias empresas
entre la sociedad adyacente al proyecto en gestion.

Tercera fase

Se baso en determinar el lugar de emplazamiento méas acertado para procesar estos
desperdicios, evitando que estos se degraden o dafien més: Para ello, primero se debe recalcar
que se tiene como idea principal que el mercado Moshoqueque funcione de la mano con su
edificio encargado de gestionar sus desperdicios alimenticios, aptos para ser reutilizables.
Incluso, en esta fase, se explicaran las distintas razones porque de las seis hectareas que tiene
en la actualidad el mercado se elige este lugar (Ver anexo 05).

El emplazamiento se da principalmente por tres puntos principales: accesibilidad, plan de
desarrollo urbano de Chiclayo, cortes viales y como puntos complementarios, el suelo, la
topografia y la temperatura. Este proyecto se ubica en el continente americano, pais Peru,
departamento de Lambayeque y distrito de José Leonardo Ortiz.

La accesibilidad se da esencialmente por que el punto de ubicacion tenga conexiones
distritales siendo esta manera la forma de comercializar el producto a otros lugares aledafos.
La conexion distrital principal es la avenida Venezuela, la cual, es adyacente a la ubicacion del
proyecto; esta a su vez, conecta con la carretera Panamericana Norte (Lambayeque, Tucume,
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Morrope, Jayanca, [llimo, Pacora y Motupe) y la avenida Augusto B. Leguia (Ferrefiafe, Pitipo,
Picsi y Capote), después, se conecta a la Prolongacion Augusto B. Leguia (Ciudad de Dios,
Gallito y San Jos€) y Panamericana Sur (Pomalca, Reque, Monsefu, Ciudad Eten, Puerto Eten,
etc.).

El PDU-CHICLAYO (Sector Il y V) estd conformado por tres zonas especificas: Zona
comercial (vecinal, distrital e interdistrital), zona residencial (zona media) y zona de
equipamiento (educacion basica y otros usos). El equipamiento que se desea plantear esta dentro
de los méargenes establecidos en el PDU que se mantiene en la actualidad, corresponde a un
comercio interdistrital, lo cual, se enlaza con el punto de accesibilidad interdistrital que
queremos lograr.

La vialidad, se analiza mediante los cortes viales, para asi, medir la accesibilidad de los
vehiculos de carga pesada con respecto al ancho de las vias. Se encuentra que la avenida
Venezuela tiene un ancho de 11.40m, el cual, concuerda con el andlisis anterior de ser la via
con mayor accesibilidad y longitud para este tipo de transito alto. También, se observa un déficit
de vias peatonales, falta de asfalto y veredas en las vias adyacentes al proyecto en ejecucion,
esto conlleva a que se mezclen usos de peaton y vehiculos; en su totalidad las vias no cumplen
con la NORMA GH. 020 COMPONENTES DE DISENO URBANO.

TIPOS DE VIAS VIVIENDA COMERCIAL INDUSTRIAL usos
ESPECIALES
VIAS LOCALES PRINCIPALES
ACERAS O VEREDAS 1.80 2.40 3.00 3.00 240 3.00
ESTACIONAMIENTO 2.40 2.40 3.00 3.00 - 6.00 3.00 3.00 - 6.00

SIN CON SEPARADOR CENTRAL | SIN SEPARADOR | SIN SEPARADOR | SIN SEPARADOR
SEPARADOR |2 MODULOS A CADA LADO| 2 MODULOSDE | 2 MODULOS DE | 2 MODULOS DE

PISTAS O CALZADAS
F MODULOS D|DEL SEPARADOR 3.60 3.60 3.30 - 3.60
3.60 3.00 3.30 CON SEPARAD. CENTRAL: 2 MODULOS A C/ LADD
VIAS LOCALES SECUNDARIAS
ACERAS O VEREDAS 1.20 .40 1.80 1.80 - 2.40
ESTACIONAMIENTO 1.80 5.40 3.00 2.20 - 5.40
PISTAS O CALZADAS DOS MODULOS DE 2 MODULOS DE | 2 MODULOS DE | 2 MODULOS DE
2.70 3.00 3.60 3.00

llustracion 5:Tabla de Norma GH 020 Componentes de disefio urbano.

El suelo y topografia nos muestra que existe una pendiente minima de 1m; la temperatura
promedio maxima en este sector es de 25.6°C y la minima es de 19°C.

Los usos compatibles y estado actual, influyen notablemente para la eleccién y disefio del
edificio. Existe una carencia en su totalidad de &reas verdes en todo el trayecto a esta area
comercial, lo cual, se observa a través del registro fotografico (Ver anexo 06). En el
reconocimiento de usos compatibles al proyecto tenemos: Industrias ligeras (aserraderos y
panaderias) y comercios existentes (comercio mixto, abarrotes, frutas, farmacias, restaurantes,
repuestos, bancos, alimento de animales, venta de animales y fertilizantes); donde prioriza el
comercio mixto. Finalmente la aplicacion de las 3R es idoneo, porque, estos productos (pescado
y frutas) al ser trasladados implican un primer desgaste antes de ingresar al mercado, luego,
estos productos son seleccionados y descartados por los puestos de ventas, para después ir a su
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destino: consumidor final (a través de las ventas diarias) o desperdicio alimenticio; estos
alimentos al gestionarse inmediatamente al culminar el dia hacen posible que el mercado y
edificio encargado de gestionar sus desechos trabajen de la mano, ya que depende el uno del
otro.

Emplazamiento Usos actuales

Usos Compatibles

PDU -Chiclayo
Principal Genera-
cios alimenticios

Educacién

o
=
©
“
Qo
o
Q.
o
[
\

F Areas Verdes
Sije dos de Desperdi-

[ﬁ Comercio

ﬂr

Leyenda
1.Bajo minimo
2.Bajo méaximo
3.Medio
4.Alto minimo
5.Alto maximo

llustracion 6:Clasificacion de justificacion del lugar. Elaboracion propia

Es decir, la ubicacion de un edificio estd compuesta por muchos factores que ayudan a
determinar el emplazamiento méas conveniente. Clasificarlos nos ayuda a conocer el
comportamiento y carencias de la zona a intervenir, para poder diagnosticar el programa
arquitecténico mas acertado y a la vez mas necesitado por el poblador de este sector. De esta
manera la implantacion se convierte en un hito de referencia y captador de nuevos usos, dando
asi un edificio hibrido catalizador.

Segun, (Amorelli & Bacigalupi , 2016), explica que los edificios tienen multifunciones
creando espacios capaces de tener areas de: programa, funciény actividad urbana, respondiendo
al andlisis de la ciudad en la que se plantea, los edificios hibridos son capaces de mezclar
actividades, disefiando espacios para que el peaton este en movimiento con su entorno las
veinticuatro horas del dia; estos muchas veces se vuelven un punto de referencia rapida y
accesible convirtiéndolo en un hito.

Para (Kaplan, 2020), menciona que los edificios hibridos son capaces de albergar, combinar
y promover programas funcionales aptos para la zona de implantacién, también, estan
preparados para promover actividades nuevas para la ciudad.

Cuarta fase
Como bien se ha observado a través de las fases desarrolladas anteriormente, se denota una

problemética muy visible, producida principalmente por los desperdicios que genera todo este
punto de aglomeracion comercial en el Distrito de José Leonardo Ortiz-Chiclayo, se encuentra
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que estos desperdicios alimenticios se pueden atenuar gestionandolos y dandoles nuevos usos:
En un edificio industrial, educativo y comercial, de acuerdo a un programa arquitecténico que
permita la gestion del desperdicio de alimentos en el mercado Moshoqueque, respetando sus
requerimientos espaciales y necesidades del sector. Como estrategia de implantacion este
edificio funcionara aledafio al mercado, ya que, son productos organicos previstos como
descarte diario y tienen un tiempo reducido para ser procesados de manera adecuada, también,
de esta manera se generaria ingresos econémicos, contribucion con el ambiente y concientizaria
al poblador, para aplicarlo en la cotidianidad diaria. Se bautiza el edificio con el nombre de:
“Edificio para la gestion de los desperdicios alimenticios en el mercado Moshoqueque”.

EDIFICIO DE GESTION DE
RESIDUOS

w
)
[}
w
2
[}
o
x
(%]
(o]
=

DESPERDICIOS
ALIMENTICIOS
CONSUMIDOR

o
(=)
<C
(&)
o
w
=

llustracion 7:Estrategia de implantacion.
Elaboracion propia

Estrategias Macro

Dentro de estas estrategias y segun los resultados obtenidos, observamos muchos déficits
que son aplicados en el master plan: Se plantea disefiar y reorganizar el mercado Moshoqueque
y la prioridad es disefiar un edificio de gestion de desperdicios alimentos, ya que, las cantidades
extensas de desperdicio diario que se produce, lo denotan como punto principal y de disefio a
desarrollar; la oxigenacion porque crear un vinculo con la naturaleza es la mejor manera de
guerrear con el cambio climatico y mejorar la salud, esto se da a través de plazas verdes y bordes
verdes.

1
xigenacion de 1 3 Edificio de Gestion |1 Borde .|

13 3

Mercado Moshoqueque | H .‘k_ l/erge_J' de Desperdicios || Verde IJ'

1
Mosh e Ha
oshoqueque alimenticios

llustracion 8:Master Plan. Elaboracion propia
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Estrategias Micro

Estas estrategias se aplicaron bajo la teoria de las tres dimensiones en la blsqueda de la
sostenibilidad: Para la estrategia ambiental, se priorizo mejorar la calidad del aire, se plantea
arborizacion a nivel de todo el proyecto al ser un punto de comercializacion de gran
importancia, el peaton se podra desplazar teniendo confort de sol y sombra natural. Se aplica el
sistema pluvial para el recojo de agua en los techos (lluvias); se plantea iluminacién y
ventilacion natural disefiando los cerramientos vidriados, los cuales tienen control del sol
mediante una segunda piel. Dentro del edificio se encuentra distintas areas de reutilizacion y
gestién de alimentos, los procesos en el area industrial son de manera organica (ensilaje de
pescado) y natural (gestion de fruta). No sera necesario el uso de maquinarias de gran dimension
y asi evitar la emision de CO2, restableciendo alimentos descartados al ecosistema de materias
primas. Los residuos organicos se gestionan a través de contenedores especializados en el recojo
para ser llevados a una planta de tratamiento ya existente, la cual, se encuentra ubicada al final
de la Av. Balta y esta a su vez tiene una conexion ya establecida por la ubicacion del edificio y
salida rapida por las vias principales.

Por otra parte, en la estrategia social se busca incluir al ciudadano al proyecto, para ello,
primero se zonifica los espacios a usar: industrial, comercial y educacién ambiental; cada uno
tendra caracteristicas de ingreso publico o privado segun corresponda. Este proyecto buscar
unir a la comunidad del sector 11y V e invita a los demas sectores, ya que, cuenta con espacios
para la educacién ambiental los cuales son de caracter préctico y de estd de esta manera la
educacién es mas precisa para no quedar solo en la teoria, sino, de manera aplicable en el dia a
dia. Finalmente, con respecto a las estrategias econdmicas, el edificio generara ingresos de
alimentos que actualmente son descartados indiscriminadamente en los espacios aledafios al
mercado, estos pueden ser aprovechados para contribuir al ecosistema y generar un nuevo
producto reciclado.

Programa arquitectonico

Después de todo el analisis y conociendo los usos, se determina los requerimientos
espaciales necesarios para cada actividad, tanto en la &rea educativa, comercial e industrial,
respetando el RNE segun las normas para cada uso: Educacion la norma A 0.40, industrial A
0.60 y comercio la A 0.70; se concluye en el siguiente programa arquitectéonico:



Area Area
Uso Tipo Codigo Nombre de espacio constr| m2 Uso Tipo | Codigo Nombre de espacio i m2
uida a
101|Recepcion de pescado 122|m2 128|Almacén de ensilaje de pescado 82|m2
102|Pesado, lavado y seleccion{  106|m2 3= 129|Area de llenado de galoneras 51[m2
103|Lavado de cubetas 40|m2 § ‘% 130|Almacén de galoneras 23|m2
104|Area de carros de carga ( |a 9|m2 E = 131|Almacén de instrumentos 16|m2
L Proceso de ensilaje de =5 132|Laboratorio de control de calidad 30|m2
3 T:::;Kién 133|Area de carros de carga ( lavado ) 20|m2
- o 145(Recepcion de frutas 110{m2
3 105 2Evisterado . m2 I§ 146|Pesado, lavado y seleccion del pescado 45|m2
5 3. Limpieza de visceras % * —
g 4.Deshuezado (Y L,; 147|Proceso gestion de fruta 80|m2
3 5.Revision y molienda $ & 148|Lavado de cubetas 28|m3
g &Mexcla < |83 149|Almacén de envases 20{m3
106|Almacén de insumos 48|m2 o § 150|Area de carros de carga ( lavado ) 12|m3
107|Almacén de tanques paraer]  50[m2 !z = 151|Oficina de registros diarios 15|m3
109|Laboratorio de ensilaje 22|m2 D |82 152|Cuarto de bombas / Cisterna 54|m3
110|Oficina de registros diarios|  10|m2 o |§52 153|Hall de ingreso pablico (2) s2|m3
Y] 111|Cuarto de bombas / Cistern  54|m2 2 [£¢ 154|Conector vertical (2) 35|m3
552 112|Hall de ingreso publico (2) | 52|m2 = (e 155|Almacén general: 3
=8 113|Conector vertical (2) 35[m2 £ < 156|1- Ensilaje de pescado =
< 114[Grupo eletrogeno 20|m2 =< 157> Gestion defrutas 254|m3
—— 115(Caja Fuerza 6[m2 158| Oficio 15|m3
|°_= . 116[Tépico 18[m2 = 159|Conector vertical de servicio (2) 34|m3
" ] 117|Conector vertical de servici 25|m2 {4 160|Hall de servicio (2) 41|m6
g £ 118|Hall de servicio (1) 13|m2 Z 161|Circulacién general (distribuidora) 547
= H 119|Ester de ingreso de trabajad  21[m2 g 162|Circulaciones secundarias EL .
— %. 120|5S.HH Hombres 20|m2 163|Area de basura 9|
g 121|Duchas y vestidores Hombr 21|m2 164|Carga y descarga 114
e 122[5S.HH Mujeres 18|m2 165|Sala de espera 17| s
3 123|Duchas y vestidores Mujere]  21|m2 ° 166|Recepcion 9|m3
H 124|cuarto limpio 4.5|m2 3 % 167|Gerencia General 10|
L 125|Maniluvio y pediluvio 17|m2 £ ® 168|Oficinas 30|
126]Lecterio 17|m2 ol © 169[sala de juntas u ™
127|comedor /kitchen 57|m2 6 £ 170[servicio Higienico £
128|Almacén de ensilaje de pesq]  87[m2 s 171|Archivo 12
3 E 129|Area de llenado de galonera|  35|m2 172|Circulacién 15 -
R 130|Almacén de galoneras 34|m2 2
S ®w - - Area construida
E -E 131|Almacén de instrumentos 18|m2 3303.5 i
= 9 132|Laberatorio de control de cq 30|m2 Areas verdes ( area sin techar) 1061
133(7rea d,: c?rms de_u'ga e 20|m2 Area total del primer nivel m2
134|Guardiania_y bafio 12[m2 4364.5
28 135|Control de camaras de segu{  10{m2
] 136|Registro de ingresos 9|m2
£% 137|Hall de ingreso principal (1] 81[m2
138|Conector vertical (1) 35|m2
Area
Uso Tipo Codigo Nombre de espacio d| m2 Uso | Tipo | Codigo Nombre de espacio Area construida m2
a
201|Tienda 655|m2 - 233|Taller de semillas 248 0|
20 202|Conector vertical de servicio ( 25[m2 g 234|Banco de semillas 58 0
g 203|Almacén de tienda 22[m2 = 235|AImacén 18 0
(o] 'g E 204/Servicios higienicos (Hom, Dis: 15|m2 236|Almacén de sacos de arenas 31 0
o 205 |Estar publico (1) 20|m2 = 237]Invernadero 254 0
o " 206|Hall de ingreso publico y ramp) 70|m2 2|28 238]Estar publico (4) a5 o
—= & 207|55.HH.Hombres 27|m2 O | = 239|Circulacion Principal 87| ol
E 2 g 208|55.HH . Mujeres 18|m2 o 240|Hall de ingreso piblico y rampa 70| 0|
8 Eé g 209|cuarto de limpieza 4|m2 5 H 242,55 HH Homhees g 9
S 210|Pasillo 8|m2 S 8 £ 242SS.HH.Mujeres 18 of
£ 211|Hall de ingreso (E.compartimer] 52[m2 o -g g 243|Cuarto de limpieza 4|m2
e 212 Conector vertical (2) 35|m2 w32 244]pasillo 8|m2
213[Taller de jardineria 185|m2 E 245|Hall de ingreso (E.compartimentad s52|m2
214|Almacén 1 12{m2 2 246|Conector vertical (3) 35[m2
215|Almacén 2 12|m2 E 247|Taller de cocina 154|m2
216|Almacén de sacos de arena 18|m2 o 248|Almacen de taller 15[m2
217|Almacén macetas 10|m2 [ 249|Estar publico (5) 45|m2
S 218|Circulacién 6|m2 250|Terraza 40|m2
s 219]Aula de capacitacion 88[m2 (o] 251|Restaurante 145|m2
= £ 220|Estar publico 2 70|m2 Ol ¢ 252|Hall de ingreso 15|m2
‘0 221Taller de compostaje 125|m2 E g e
g 222|Almacén 1 20[m2 s|$ LAtencion
o 223|AImacén 2 20|m2 o & 253 |2.AImacén frio d.e cocina 54|m2
=) 224[Estar publico 3 20|m2 o B55:HH Hom Dic.
o 225|Circulacion Principal 37|m2 Foficlo
= » 226|tiall deiingresopablico ramp 0|2 Area total construida ( 2 nivel) 3301|m2
2 227($5.HH.Hombres 27|m2
® P
é E 228 SSIHH'MH‘E_MS - 18|m2 Area total construida ( 1y 2 nivel) 6604.5|m2
s E 229|Cuarto de limpieza 4|m2
g2 230|Pasillo 8[m2
5 231[Hall deingreso (Espacio comp s2|m2 ’7 e J
232|Conector vertical (1) 35|m2

lustracion 9:Programa arquitectonico. Elaboracion propia
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Accesos

Los accesos al edificio estan bien marcados y diferenciados, se platean tres tipos de ingresos
segun su uso: El primer ingreso es de los desperdicios, los cuales son separados en dos partes
porque se gestionan de distinta manera cada uno: el pescado y la fruta , cabe resaltar que los
desperdicios ingresan en cuberas y no otro personal; en segundo lugar, el ingreso al area
administrativa es individual, uso publico y privado; ademas, el ingreso hacia el publico esta
dividido en: Ingreso Principal, es el encargado de verificar el ingreso tanto de personal de
trabajo y del publico. Los ingresos se jerarquizan por una gran esbeltez y las areas verdes
alrededor, incluso, se disefian dos ingresos secundarios para el publico que son controlados
mediante cAmaras de seguridad por cualquier eventualidad.

5
I

X

— KE Ingreso !
| publico 2! — g
i Ingreso de des- |

e———2 perdicio fruta

Ingreso
publico
principal

llustracion 11:Visualizacion de ingreso al edificio. Elaboracion propia
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Zonificacion

El edificio industrial se disefia en el primer nivel, este se separa en cuatro bloques
unificados, primero se disefian dos espacios separados para el area industrial segun su uso
(ensilaje de pescado y gestion de la fruta); la segunda parte se cuenta con tres espacios de
servicios complementarios (SS. HH, ascensores y escaleras de emergencia) y estos cuentan por
tema de seguridad con un espacio compartimentado (refugios en caso de incendios).

== |ndustria

m== Servicios
complemnetarios

mm Celésias

llustracion 12:Zonificacion primer nivel.
Elaboracion propia

En el segundo nivel encontramos dos usos distintos respectivamente: educacion y comercio.
El area comercial estd compuesta por: una tienda encargada de mostrar los productos elaborados
en la gestion de fruta del primer nivel, un restaurante y un invernadero encargado de la venta
de las plantas germinadas de los desperdicios de las frutas (pepitas). Asimismo, la educacion
cuenta con espacios destinados para la capacitacion tedrica, taller de cocina, técnicas de
reciclaje en la cocina, taller de jardineria, taller de compostaje y el taller encargado de lavado,
seleccién y sembrado de las semillas de las frutas desperdiciadas.

== Comercio

mm Servicios
complementarios

= Educacion

lustracion 13: Zonificacion segundo nivel.
Elaboracion propia
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Circulacién

En cuanto a las circulaciones del edificio se toma los siguientes indicadores de disefio: la
industria se rige mediante una circulacion principal que te lleva a todos los espacios
secundarios, la cual, tiene cinco metros de ancho y se considera de doble sentido para el
trasporte de los tanque o materiales a usarse. En el segundo nivel se vuelve a repetir esta
circulacion con la intencidn de conectar los bloques, ya que, se encuentran a distintas alturas
(4.50m y 6.0 m respectivamente haciendo una diferencia de 1.5m); se conectan a través de
rampas respetando la pendiente minima del 10 % segin RNE. También estas circulaciones
cumplen todo lo referido a la evacuacion en su momento dado, circulaciones minimas por ruta
critica segun el uso: Industria (ruta critica 23m minima), comercio (ruta critica 45 m minima)
y educacion (ruta critica 45 m minima).

mmmm Circulacion Principal Circulacion Principal
Circulacién Secundaria Circulacién Secundaria

llustracion 14:Circulaciones del edificio. Elaboracion propia

Disefio Arquitectonico

El edificio es disefiado como cuatro bloques que funcionan individualmente, mediante juntas
estructurales, la primera planta arquitectonica se disefia toda el area industrial y oficinas del
edificio, estos espacios son amplios y de gran esbeltez, también, las areas verdes rodean al
edificio como proteccion y algunas de estas son para uso publico porque cuentan con el
mobiliario necesario (bancas y juegos). Este edificio se disefia con juego de altura entre cada
bloque, es por eso que en el segundo nivel observamos el area comercial y educativa, estos son
conectado a través de una rampa, para asi, el usuario publico pueda recorrer todo el edificio y
observar todo lo que ofrece. Existe iluminacion natural por lo vidrios amplios que rodean al
edificio, para los cuales se utiliza una doble piel de madera para proteccién de rayos solares.
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llustracion 16:Segundo nivel. Elaboracion propia
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llustracion 17:Corte y Elevacion. Elaboracion propia

Estructura

La estructura es hecha a base de estructuras metalicas, las losas son colaborantes, con vigas
alveolares que permiten grandes luces, con un peralte de 457.5 mm =45.75 cm, el cual sumado
a la altura de la losa colaborante por un tema estético se logré una altura de 60cm.Se utilizo una
losa de cimentacion espesor de 40 cm con f'c = 310 kg/cm2, doble malla, la de arriba separacién
cada 20cm y la de abajo separacion cada 40 cm, a diferencia del ascensor y cisterna que tienen
una doble malla cada 25cm en la parte de arriba y abajo. El proyecto tiene un sistema estructural
mixto acero mas concreto, definido en 4 bloques principales unificados por 3 paquetes de
servicios y escaleras, haciendo un total de 7 bloques. Las columnas son de PERFIL EN H DE
501 mm X 432 mm, e=0.475 mm, revestida con plancha de acero inoxidable, con un pedestal
tipico de 70*70cm, y las que resisten menos cargas son de PERFIL EN H DE 300 mm X
284mm, e=0.238 mm, revestida con plancha de acero inoxidable, con un pedestal tipico de
50*50cm. Ademas, para los muros se utilizé6 superboard de espesor (25mm, 12mm
correspondientemente), las placas son mediante muros cortafuego (planchas de 1.22x 2.44m).
Para su cerramiento utilizé una doble piel hecha a base de listones de maderas que tienen dos
medidas, que varian por los cambios de altura (8m y 5.5 m respectivamente).



32

lustracion 18:Sistema estructural del edificio. Elaboracion propia

Para concluir, este edificio se disefia como una alternativa que busca contribuir con la
reutilizacion de alimentos considerados desperdicios a través de un edificio que los gestione
para asi contribuir con el sector Il y V respectivamente, por lo que cumple con todos los
requerimientos espaciales necesarios para cada tipo de gestion y uso, invita al poblador a que
se concientice, de esta manera este tipo de edificio de gestion de alimentos le otorguen un valor
al sector, convirtiéndolo en un hito y ejemplo para repetirlos en futuros proyectos, el disefio
responde con su entorno inmediato, mejora las condiciones ambientales y de vida de los

pobladores.

lustracion 19:Vista del edificio. Elaboracion propia
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llustracion 20:Vista del interior del edificio. Elaboracion propia
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V. Conclusiones

En esta investigacion el uso de los materiales y métodos, son imprescindibles para la
recapitulacion de informacion, es muy importante ya que ayuda a determinar y diagnosticar de
manera eficiente la problematica, en este caso el conocimiento previo del lugar, visita de campo,
observacion y percepcion de su entorno, se pudo obtener la observacion de dos alimentos
perecibles reutilizables y gestionables (pescados y frutas), aptos para ingresar al ecosistema de
materias primas. Ademas, el gestionar desperdicios alimenticios es sin duda un gran aporte para
la busqueda de la sostenibilidad, ya que, como bien se sabe solo se llega mediante las tres
dimensiones: ambiental, estas son cumplidas mediante el procesamiento de reciclaje;
econémicamente, porque genera ingresos de lo que actualmente es desperdiciado y socialmente
porgue esta iniciativa contribuye a dar mas conciencia ambiental al ciudadano.

La investigacion realizada tuvo como soporte el uso de una adecuada bibliografia que ayudo
a determinar las distintas formas de como gestionar estos alimentos, para asi, determinar los
espacios necesarios para cada uno. De esta manera darles la gestion necesaria y adecuada. Este
mercado cuenta con muchos recursos reutilizables, pero no gestionados, siendo los mas
evidentes, los analizados. Utiliza recursos que fueron extraidos en un determinado momento y
que ahora mediante el desarrollo de toda esta investigacion se hayan reutilizables y gestionables
organicamente, siendo reubicados, ya no en vertederos, sino en una infraestructura encargada
de disefiar espacios para cada tipo de uso.

El proponer un Edificio de gestion de desperdicios alimenticios como parte de la solucion
de la actualidad que vive este mercado Moshogueque es una solucion idonea. Lo mas evidente
es que a traves de una buena infraestructura arquitectonica con diversas funciones segun el
analisis del lugar, resultan como una buena estrategia para que los mercados funcionen de la
mano con un edificio que gestione sus desperdicios alimenticios y sea articulado de la mejor
manera con la ciudad. Esto es una gran oportunidad para la mejora notable de lo que
actualmente se hace con estos alimentos (vertederos y luego incinerar), mejora la dindmica y
visual de la ciudad.
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VI. Recomendaciones

Reunir informacion de un mercado ayuda a determinar que desperdicios alimenticios
descarta diariamente, que se hace con estos y cuéles de estos son reutilizables; diagnosticar
adecuadamente su dinamica actual y formular una solucion eficiente al problema, a través de
una infraestructura arquitecténica que responda al analisis previo.

Como se puede ver los alimentos son muy perecibles y tienen un proceso de seleccion previo
a ser vendidos, por lo cual, los que no cumplan o se dafien en el trascurso de la seleccion son
arrojados. Es por ello que una solucion ventajosa y aprovechables es que se gestionen en el
mismo Mercado, se disefia un espacio aledafio y proximo para de esta manera evitar degradarlos
mas, ya que, deben ser gestionados de manera inmediata por el estado en el que se encuentran.

Es importante que la arquitectura vaya de la mano con la sostenibilidad y de esta manera
empiecen a surgir mercados con edificios que gestionen sus desperdicios, ya que, no son
desperdicios, son alimentos que, mediante un buen plan de recoleccién, seleccién, etc.; pueden
ser muy bien aprovechados en una edificacion que cuente con los espacios necesarios para
gestionarlos. También al ser el mercado un punto de gran afluencia de personas, este lo
convierte en el mejor espacio para dar ensefianza sobre técnicas de reciclaje, porque una zona
comercial nunca dejara de tener personas en su alrededor.
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LJSA@T. Edificio para la gestion del desperdicio alimenticio del mercado
ot Moshoqueque Distrito de José Leonardo Ortiz - Chiclayo

INSTRUMENTO: Encuesta 1-A

OBIJETIVO: O.E.1-e Identificar los tipos de desperdicio alimenticio que se genera en el
mercado moshoqueque y cudles de estos son aprovechables:Caso Frutas

Encuesta a vendedores del mercado moshoqueque

N°de puesto: IQué tipo de fruta vende:

Nombre del comerciante:

Que tiempo tiene vendiendo ahi:

1. De la fruta que compra

Dia de cantidad .
- - precio s/.

compra Toneladas Ciento Kilogramos
a) lunes
b) martes
c)miercoles
d)jueves
e)Viernes
f) sabado
2.Cuanto tiempo le dura la fruta en madurar aproximadamente
a) 2 dias b) 4 dias c) 5 dias d) 6 dias e) 7 dias f) 8 dias g) 9 dias
3.Que hace con esa fruta muy madura y aproximadamente cuanto

. . cuanto
Opciones X cantidad
0-20% 21-40% 41-60%

Consumo Humano

Remata

Consumo Animal

Regala

Desecha




44

e .

Lo~ mhm = mrre

Edificio para la gestion del desperdicio alimenticio del mercado
Moshoqueque Distrito de José Leonardo Ortiz - Chiclayo

INSTRUMENTO: Encuesta 1-B

OBJETIVO: O.E.1-# Identificar los tipos de desperdicio alimenticio que se genera en el
mercado moshoqueque y cuales de estos son aprovechables:Caso Pescados

Encuesta a vendedores del mercado moshoqueque

N°de puesto:

|Qué tipo de pescado vende:

Nombre del comerciante:

Que tiempo tiene vendiendo ahi:

1. Del pescado que compra

Dia de cantidad .
precio s/.
compra Toneladas Ciento Kilogramos
a) lunes
b) martes
c)miercoles
d)jueves
e)Viernes
f) sabado
g)Domingo
2.Cuanto tiempo le dura el pescado en buen estado
a) 1dia b) 2 dias c) 3 dias d)4 dias e) 5 dias f) 6 dias g) 7 dias
3.Que hace con el pescado que no vende
Opciones X cantidad cuanto
0-20% 21-40% 41-60%
g Consumo Humano
E'E:' Consumo Animal
Regala
Desecha
4.Que hace con las tripas del pescado
Opciones X cantidad precio s/.
.g Consumo Humano
£
& Consumo Animal
Regala
Desecha

5.A quien le vende




Anexo 03: Resultado de Objetivo 02, pescados.

Recepcion de Lavado y seleccién Lavado de cubetas
pescado

PASO 01:

“";"”"‘” Erocesamianty Llegada de desperdi-
L TENE Ry o it i

Regreso de cubetas para la entrega de nuevos desperdicios diarios ebido a que cuando se alamacena

ensilaje este debealcanzar le Ph
ecesario y se le agrega 4cido formi-
0, por lo tanto esque se necesita en
Evisterado Deshuezado Limpieza de visceras 1 esta rea implementos de seguri-

ELR
Separacion de residuos PASO 02:

Molienda y mezclado Transporte de ensilaje Tanques para ensilaje
PASO 03: -

Molido Penultimo proceso

antes de entrar a i
almacenamiento (E. 1 Previo a ingresar a un edifico indus-
| trial necesita un espacio solo para

i
| desinfeccion.

Abastecimiento para llenado del ensilaje

Maniluvio
Pediluvio

Trasporte de tanques Almacenamiento Control de Llenado de Transporte de
de ensilaje calidad galoneras galoneras

:
| ! Circulaciones:

g | :

Ultimo proceso en : 1 De gran dimensién ya que se
|
|

1
|
| )
donde se almacena ] | utilizara carros para el tarsporte a
el ensilaje de pesca- ! o * 1 sus espacios correpsondientes .
| |
do hasta lograr el

Ph necesario por Trasporte de Transporte de

aprox 3 meses v ' tanques galoneras
' Trasporte de galoneras de ensilaje Ensilaje de con- Ensilaje como fertili-  Transporte final
luego de un control P g "l i

3 & sumo animal zante
de calidad se define

Menor costo al ser
todo organico

LA R R R N J
Ensilaje para consumo animal Ensilaje para fertilizante

Convertir residuos de pescado en un producto valioso, abordando impactos ambientales, sanidad animal y beneficios econdmicos.




Anexo 04: Resultado de Objetivo 02, frutas.

Desperdicio MOBILIARIO A
ingresado del AR
Mercado
Moshoqueque

aranja Mandarina Maracuya Platano Limén Otro | _________________ ;
| Seguridad:
1 El personal de cocina debe ser un

1
1

Coccion | 3 1
i ejemplo de pulcritud y paraelloel
1

1

1

1

I
! Mermelada g
: Alto: 94.8 cm <2 2 s | uniforme es esencial: uniformidad,

-
]

1

1

1

)

]

1

1

1

)

1 | Ancho: 51 om : delantal, guantes, gorro para el
1 | Profundidad : 63.5cm  cabello y evitar la ropa de calle y

1 1 cualquier joya o accesorio, son indis- !
1 Confitura G @ i ! pensables para lograr la inocuidad en;
1 1 la cocina.

1

1

1

1

1

1

1

Profundidad : 69 cm

Regreso de cubetas diario

1
1

gewsese !

Alto: 171cm Helado/Sorbete 3 :
Ancho: 91 cm M I
1

1

'

: 1 Desinfeccion: I
-1 ! Previo a ingresar a un edifico indus- 1
| trial necesita un espacio solo para
I desinfeccion.

I | almacenar | I
jCongeladora | implementos | \
1 Alto: 52cm I necesarios |
1Ancho: ddom | para cada

1 Profundidad :50cm | uso.

I

Almacén de insumos

I
1 Espacio para :

Lavado de cubetas

: Maniluvio |
ediluvio

| TR

1
1
1
1
1
r=-

1 Circulaciones:
1 De gran dimension ya que se
: utilizara carros para el tarsporte a el |

Andamio de
aluminio
Alto: 2.50
Ancho :0.40 cm
|

Galletas y . : L

Seleccion

Trasporte de producto terminado

Medida de carfito:

B

Alto: 59 cm
Ancho: 60 cm

I
I
I
1
1
[
1
1
1
1
Profundidad : 46 cm :
}
I
}

P 00000000000 0000000000000000000000000000000000000000CN0ERRERRRITRIITN

SUARIO FINAL

GESTION DE FRUTA Y CITRICOS

Recepcion

Venta de plantas (Invernadero) Venta de producto final( Tienda)

leseccssccccsccnes

GESTION DE SEMILLAS

'# Convertir frutas y citricos previo a ser arrojado en un producto valioso, abor-
i e = _ dando impactos ambientales, sanidad y beneficios econémicos.

| RS-




Anexo 05: Resultado de Objetivo 03, eleccion del lugar de emplazamiento.

1.Emplazamiento

Ubicacion
Continente:America del Sur
Pais: Per(
Departamento:Lambayeque
Distrito:Jése Leonardo Ortiz

a)Accesibilidad

Conexiénes_Interdistritales:

@ PANAMERICANA NORTE
Lambayeque-Ticume- lllimo-Paco-
ra-Jayanca- Morrope

PROL.AV.AUGUSTO .B.L
San jose-Ciudad de Dios-Gallito

AV.AUGUSTO B. LEGUIA
Picsi-Capote- Ferrefiafe-Pitipo

PANAMERICANA SUR
Pomalca-Reque-Monsefu-Ciudad
Eten-Puerto Eten

/’
S

Edificios
Hibridos

Zona comerciales
mm Z.C.Vecinal
mm Z.C.Distrital
Z.C.Interdistrital

/ i
CORTEA-A

AT

Conexiones Distritales: 11.40m

Av.Balta
Av.Kennedy
Av.Bolivar
Av.Mariano Cornejo
Av.Venezuela
Av.Despensa

CORTE B-B

Mercado Moshogqueque (Segundo
mercado més grande del Norte)

Fuente:Propia

I Z Media

Zona Residencial Zona Equipamiento
B Educacion Bésica
Otros Usos

Fuente:PDU Chiclayo 2016

Av.Venezuela
Sur:Mercado Moshoqueque
Este:Av.Bolivar
Qeste:Av.Brazil

Terreno Elegido

== E|. MERCADO( productor de desperdicios)
EDIFICIO DE GESTION (gestiona desperdi-
cios producidos en el mercado)

Av.Venezuela

Como se puede
observar al ser vias
con tanta trascurren-
cia publica por ser
un epicentro comer-
cial , deberfa contar
con vias de trénsito
peatonal més
amplias

Av.Brazil

En esta Avenida
hace falta veredas
para el uso del
peatén, traendo
como consecuencia
que estos se
mezclen :
Peatén-Vehiculo

Fuente:Propia

’"d_)éuelo y topografia

Elevacion:29, 29, 29 m

Elevacién:28, 28,29 m

20M EEmmmm
28m

100m  125m 157m  188m
Fuente:Google Earth

e)Temperatura

e_Temperatura promedio maxima:25.6
Temperatura promedio minima: 19

S A N . |



Anexo 06: Resultado de Objetivo 03, eleccion del lugar de emplazamiento.

1
b).Usos Actuales

b.1) Industrias ligeras , de uso y consumo Ubicacion de puntos comerciales existentes

2.Usos Compatibles/Estado Actual
a)Carecimiento de areas verdes

b.2)Comercios existentes

Tipos de Comercio
T
IR
oo |4 |
(R [, |
I
[imssomnaes | |
T
[Foes |

l Foto Av.Kennedy

Foto Av.Bolivar

¢)Principal generador de desperdicios alimenticios al ser netamente comercial todo este sector Il y V
¢.1)Teoria de las 3R ¢.2)La fruta y el pescado como ingresan al mercado

i Sefeccion y descarie: por}
1 trasporte, manipulacion, :
| malogrado o muy i

Funcionan de la mano

Foto Av.Bolivar

W ﬁ Consumidor
Pescado - Movilidad para i EDIFICIO QUE GESTIONE e

:
:
'
e porar MERCADO LOS DESPERDICIOS G it
A [ 1| MOSHOQUEQUE ALIMENTICIOS DEL MERCA- de Educacién
= A bioals DO MOSHOQUEQUE y Jantenel
Frutas Movilidad para Idescaﬂadogk

trasportarlas

Toda la Zona
Comercial tiene
gran carencia de
areas verdes en
todo el alrededor
y vias vehicu-
lares-peatonales

! E rios a olro lado generaria
1 8l no ser vendido del més dafio del producto.
i

Foto Av.Kennedy

Fuente:Propia ! Fuente:Propia

.

0 S |




