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ELABORADO POR:
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Nº LAMINAS

ARQUITECTO

TESIS PARA

OPTAR EL TITULO DE

DE ARQUITECTURA

ESCUELA PROFESIONAL 

PG-1. PLANTA PRIMER NIVEL.

PG-2. PLANTA SEGUNDO NIVEL.

PG-3. PLANTA TERCER NIVEL.

PG-4. PLANTA TECHOS.

PLANO CLAVE:

UNIVERSIDAD CATOLICA SANTO TORIBIO

DE MOGROVEJO

''FPC''

DISTRITO DE LONYA GRANDE - SECTOR

SAN JUAN

DISEÑO DE UNA FÁBRICA DESTINADA A LOS

PROCESOS CAFETALEROS EN EL 

MGTR. ARQ° CÉSAR FERNANDO 

CAP. 8892

 JIMÉNEZ ZULOETA

LEYENDA:

RAMPA SEGUNDO NIVEL

31 - BANDAS O FAJAS TRANSPORTADORAS

ESCALERA DE EMERGENCIA

32 - BAJA DEL SEGUNDO NIVEL

SERVICIOS

39 - OFICINA

40 - SS.HH

41 - ESCALERA VIENE PRIMER NIVEL

42 - DEPÓSITO

PROCESO CAFE CARAMELO

43 - BALANZA - CONTROL

44 - ALMACÉN CAFE PARA PROCESAR

45 - ZONA DISOLUCIÓN

46 - COCINADO

47 - MOLDEADO

48 - ENVOLTURA

49 - SELLADO - EMPAQUETADO

50 - ALMACÉN PRODUCTO TERMINADO

PROCESO CAFE GALLETA

51 - BALANZA - CONTROL

52 - SS.HH

53 - DEPOSITO

54 - ÁREA DE TRABAJO

55 - AMASADO

56 - GALLETERAS

57 - PROCESO DE HORNEADO

58 - EMPAQUETADO

59 - ALMACÉN PRODUCTO TERMINADO

TERRAZA

PLANTA SEGUNDO NIVEL

A
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