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Resumen

El presente trabajo de investigacion tuvo como objetivo general proponer la mejora del
proceso logistico en laempresa PRODUCTOS PERECIBLES MIRANDA para disminuir
sus pérdidas econdémicas. Esta empresa esta dedicada a la seleccién, limpieza, empacado
y comercializacién de hortalizas a supermercados. Las causas de las pérdidas econémicas
entradas fueron: mala gestion de reaprovisionamiento, materia prima inadecuada y
producto rechazado. Para realizar esta propuesta, lo primero que se realiz6 fue un
diagndstico de la situacién actual en la que se encuentra la empresa, para ello se tuvo en
cuenta los procesos logisticos, indicadores y costos, todos estos datos referentes al afio
2018 y 2019, esto ayudo a determinar la metodologia y/o herramientas a aplicar para
disminuir las pérdidas econémicas. Posterior a ello se plante6 las propuestas de mejora
las cuales son: desarrollar un modelo de control de inventario, establecer un nuevo
proceso logistico, proponer politicas de compra y una capacitacion de fichas técnicas de
producto final. Finalmente, a través del andlisis costo-beneficio se determiné que todo lo
propuesto permite que la empresa reduzca sus pérdidas econdmicas en un 82%, esto
indica que el presente trabajo de investigacion resulta viable y generara beneficios para

la empresa.

Palabras clave: Productos perecederos, reaprovisionamiento, logistica.
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Abstract

The present research work had the general objective of proposing the improvement of the
logistics process in the PERECIBLE PRODUCTS MIRANDA company to reduce its
economic losses. This company is dedicated to the selection, cleaning, packaging and
marketing of vegetables to supermarkets. The causes of the economic losses entered were:
poor management of re-supply, inadequate raw material and rejected product. To make
this proposal, the first thing that was done was a diagnosis of the current situation in which
the company finds itself, for this the logistical processes, indicators and costs were taken
into account, all this data referring to the year 2018 and 2019, this | help determine the
methodology and / or tools to apply to reduce economic losses. Subsequently, the
improvement proposals were put forward, which are: developing an inventory control
model, establishing a new logistical process, proposing purchasing policies and training
on final product technical sheets. Finally, through the cost-benefit analysis it was
determined that everything proposed allows the company to reduce its economic losses
by 82%, this indicates that this research work is viable and will generate benefits for the

company.

Keywords: Perishable goods, replacement, logistics
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I. Introduccién

Actualmente las empresas, se enfrentan a mercados de alta competitividad, los cuales
les exigen dia a dia productos de mayor calidad con precios accesibles y que cumplan con
ciertos requisitos. Estudios realizados en enero del 2018 por Rabobank, el principal banco
cooperativo agricola del mundo, en su publicacion “World Vegetable Map” sefiala que el
70% de todas las verduras cultivadas en el mundo se venden como vegetales frescos y

gue este porcentaje afio a afio va en aumento [1].

La industria de alimentos en el Peru es una de las mas influyentes y fundamentales de
la economia nacional, en el afio 2018 aport6 2.6% al producto bruto interno nacional [2].
Esta industria es la encargada de los procesos vinculados a la cadena alimentaria,
procesamiento, preservacion y servicio de alimentos para consumo humano, es
responsable de la nutricidn, salud y seguridad alimentaria, es por ello que es una de las
industrias mas exigentes del mercado. Asimismo, dado que esta industria trabaja con
alimentos perecibles y requerimientos altos de calidad un adecuado proceso logistico
facilita la gestion en su cadena de suministros, proporcionando productos en el momento,

lugar y cantidades que solicita [3].

La empresa de nombre comercial Productos Perecibles Miranda, con razon social
Doris Yany Miranda Hernandez, empresa de persona natural, esta ubicada en el
departamento de Lambayeque, provincia de Chiclayo, distrito de José Leonardo Ortiz, en
el Pueblo Joven Santa Elena Mz 9-10. Es una empresa dedicada a la seleccion y

distribucion de hortalizas, como poro, alcachofa, papa, pepinillo, acelga entre otros.

Esta empresa desde el afio 2017 al 2019 ha tenido una reduccion de pedidos en un
62%, a esto se le suma el porcentaje de producto rechazado que durante dichos afios ha
aumentado en un 9,15%, todo lo cual ocasiona pérdidas econdémicas. Dichos problemas
son consecuencia de que la empresa realiza sus compras de forma inadecuada, sin ningun
tipo de proceso establecido o aplicacion de algun modelo de inventario, asimismo cabe
mencionar que el proceso mas importante de esta empresa es la compra de su materia
prima ya que de esta depende si el producto es aceptado 0 no puesto que este no pasa por

una trasformacion significativa solo por una limpieza y embalaje. Por todo lo
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mencionados se deduce que la empresa Productos Perecibles Miranda tienen un proceso
logistico deficiente, es por ello que frente a este problema surge la pregunta, ;Cémo
mejorar el proceso logistico de la empresa Productos Perecibles Miranda para disminuir

su pérdida econdmica?

Para resolver dicha interrogante, se tiene como objetivo general proponer la mejora
del proceso logistico en la empresa Productos Perecibles Miranda para disminuir sus
pérdidas econdmica, del cual se derivan como objetivos especificos, diagnosticar la
situacion actual del proceso logistico de la empresa, elaborar la propuesta de mejora del
proceso logistico en la empresa y realizar un analisis costo — beneficio de la aplicacion de
las propuestas alcanzadas.

Esta propuesta se justific6 mediante los siguientes criterios: Econdmico, permitid
disminuir las pérdidas econdmicas que se dan por rechazos y exceso de descarte,
aumentando asi los ingresos econdémicos; Social, ayudo a mejorar el nivel de servicio
brindado a los clientes; Asimismo, esta investigacion posibilito aplicar los conocimientos
adquiridos a lo largo de la carrera de Ingenieria Industrial.
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Il.  Marco tebrico
2.1.  Antecedentes

Cardona, Orejuela y Rojas (2018) [4], en la investigacion “Gestion de inventario y
almacenamiento de materias primas en el sector de alimentos concentrados” se
exponen los problemas de desabastecimiento que tenia una productora de alimentos
concentrados al no preparar de forma adecuada sus pedidos, esta investigacion tuvo como
objetivo gestionar de manera integrada el control de inventario y la ubicacién de items en
bodegas de materia prima en la industria de alimentos concentrados, para lograr dicho
objetivo se baso en una metodologia que involucra a cuatro fases: clasificacion ABC,
simulacion de prondsticos de la demanda segun la clasificacion, politica de control de
inventarios y modelo de optimizacion del almacén de materias primas, como resultado
lograron establecer un nivel de servicio del 80%, definieron el nivel maximo de inventario
a mantener de cada material y determinaron la forma de almacenamiento méas adecuada
para sus materias primas.

e Lainvestigacion [4], contribuyo con su metodologia para el desarrollar del analisis

ABC

Salas, Maiguel y Acevedo (2017) [5], en la investigacion “Metodologia de Gestién
de Inventarios para determinar los niveles de integracion y colaboracion en una
cadena de suministro” exponen las deficiencias en el manejo de los inventarios de 27
empresas pertenecientes al sector madera y muebles en la ciudad de barranquilla, debido
a la ausencia de buenas practicas en la gestion de inventarios y a la falta de integracion
entre los actores de la cadena de suministro. El objetivo de esta investigacion fue presentar
una metodologia de Gestidn de Inventarios que determine los niveles de integracion y
colaboracién de una cadena de suministros con el fin de generar politicas y estrategias
conjuntas para mejorar el desempefio de los actores en la cadena. La metodologia que
propone se basa en cinco pasos para la implementacion de los procesos de planificacion
colaborativa entre los actores de la cadena de suministro y la integracion de procesos al
interior de los mismos, asimismo proponen un instrumento de medicién el cual utiliza
tres componentes basicos: integracion interna, integracion externa con proveedores y
clientes. Para cada uno de los componentes se establecen rangos de valoracion: para
niveles de integracién y colaboracién bajo (0%-35%), medio (36%-75%) y alto (76%-

100%). Como resultado obtuvieron que las empresas presentan un nivel de integracion
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interna de 40%, nivel de integracion externo es de 21% y el nivel de colaboracion de 12%,
mediante estos resultados les permitié establecer estrategias para mejorar la gestion de
inventarios entre las empresas que la conforman.

e La investigacion [5], contribuyo con su metodologia para el desarrollo de la

medicion de indicadores de desempefio.

Alcocer y Knudsen (2019) [6], en la investigacion “Desempefio integral de los
procesos logisticos en una cadena de suministro” exponen las deficiencias presentes
en lamedicion del desempefio de los diferentes procesos logisticos de una empresa grafica
de Villa Clara, el objetivo de esta investigacion fue desarrollar un procedimiento general
que les permita medir el desempefio integral de los procesos logisticos en una cadena de
suministros, para lograr lo mencionado aplicaron entrevistas, método de expertos,
multicriterios, observacion directa, técnicas estadisticas y analisis de registro. Para medir
el desempefio integral de estos utilizaron el indicador de Nivel de Desempefio Integral de
los Procesos Logisticos, al analizar los resultados de todos los datos recolectados hicieron
mejoras en el proceso logistico y realizaron una nueva medicion del Nivel de Desempefio
Integral de los Procesos Logisticos logrando un mejoramiento de 0.80 a 0.87.

e La investigacion [6], contribuyo con su metodologia para el desarrollo de la

medicion de indicadores de desempefio.

Urbano, Mufioz y Osorio (2018) [7], en la investigacion “Evaluacion del desempeiio
de un aliado estratégico para operacion logistica” se expone la falta de una
metodologia de evaluacién de desempefio de proveedores en una empresa de servicio de
transporte de carga contenerizada, esta investigacion tiene por objetivo proponer una
metodologia para evaluar el desempefio de un proveedor de servicios logisticos. La
metodologia que propone considera un conjunto de criterios que incluyen tanto
caracteristicas importantes del servicio de trasporte de carga contenerizada como
competencias que pueden perjudicar el desarrollo y la sostenibilidad de una alianza
estratégica, cada una de ellas la asocian con subcriterios e indicadores, con su respectiva
frecuencia de medicion. Utilizando la metodologia bésica del AHP los criterios y
subcriterios son ponderados y posteriormente dichos elementos se registran en un formato

disefiado para realizar la valoracion final del aliado. Como resultado obtuvieron una
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herramienta de evaluacién que mide el desempefio de los proveedores y facilita la toma

de decisiones.

e La investigacién) [7], contribuyo con su metodologia para el desarrollo del

proceso de evaluacion de proveedores.

Ramirez, Tabares y Osorio (2017) [8], en la investigacion “Fuzzy AHP for 3PL
supplier's performance evaluation considering risk” 0 “AHP difuso para evaluar el
rendimiento de proveedores 3PL evaluado el riesgo” se expone la falta de evaluacion
de los proveedores 3PL en una empresa manufacturera colombiana. Esta investigacion
tiene por objetivo presentar una propuesta multicriterio para evaluar el desempefio de los
proveedores 3PL, la metodologia que proponen se basa en la utilizacion del FAHP
(Proceso Analitico Jerarquico) difuso, como resultado de la aplicacién de la evaluacion
que disefiaron obtuvieron que el proveedor tuvo una calificacion de 4,37, lo que significa
segun la escala de calificacion que presenta un desempefio normal, por el cual puede

continuar trabajando con la empresa hasta el nuevo periodo de evaluacion.

e Lainvestigacion[8], contribuyo con su metodologia para el desarrollo del proceso

de evaluacion de proveedores.

2.2.  Bases Teorico Cientificas
2.2.1. Productos perecibles o perecederos

Son aquellos productos que, por su composicion y caracteristicas fisicoquimicas y
bioldgicas, por el paso del tiempo, pueden sufrir alteraciones de distinta naturaleza que
reducen su periodo de vida til. Es por ello que estos productos necesitan de un despacho
y liberacion acelerado, asi como condiciones apropiadas de almacenaje, transporte o

procesamiento para preservar su calidad, valor comercial y evitar la perdida o deterioro

[9].

2.2.2. Logistica

Segun Soret la logistica es la parte del proceso de gestidn de la cadena de suministros
encargada de planificar, implementar y controlar de forma eficiente y efectiva el
almacenaje y flujo directo e inverso de los bienes, servicios y toda la informacion
relacionada con estos, entre el punto de origen y el punto de consumo o demanda, con el

proposito de cumplir con las expectativas del consumidor [10].
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Asimismo, Urzelai define también a la logistica como una parte de la gestion de la

cadena de suministro, la cual gestiona tanto flujo de productos como flujo de informacion

desde los proveedores hasta los clientes, es decir, a lo largo de toda la cadena de

suministro. La logistica tiene como principal objetivo ofrecer la maxima calidad de

servicio a los consumidores a unos costos totales minimos [11].

2.2.2.1.

Logistica integral

La logistica integral engloba todo el proceso empresarial, es el control de flujo de

materiales e informacion desde la fuente de aprovisionamiento hasta situar el producto en

el punto de venta de acuerdo con los requerimientos del cliente [12] [13, p. 16]

Eslabones de la logistica integral

Logistica de entrada. Esta integrada por aquellas actividades necesarias para
cumplir con el abastecimiento de los productos, asegurando los recursos
disponibles para su trasformacién o venta. Esto implica actividades de prondstico
de la demanda, aprovisionamiento y compras, gestion de inventarios y gestion de

almacenamiento de materias primas [13, p. 17].

Logistica interna. Son las actividades involucradas en la trasformacion de
materias primas en productos terminados, y en las actividades de adicion de valor
a bienes o servicios durante su fabricacion, involucra procesos como son la
estandarizacion de métodos y tiempos de procesos, la programacion de
produccion, mantenimiento productivo total, sistema de planeacion y ejecucion

de produccion como los sistemas justo a tiempo, entre otros [13, p. 17].

Logistica de salida. En ella se evalGa la eficiencia y efectividad de los procesos
integrados en la cadena de suministro, Incluye todas las actividades inherentes a
la administracion del producto terminado (recibo, almacenamiento y despacho),
esta operacion se ejecuta a través de herramientas y procedimientos especificos
como el picking, el crossdocking, la valoracion y eleccion del modo de transporte
adecuado segun el tipo de mercancia que se manipula, ademéas de la
implementacion de tecnologias de informacion y comunicacién que permita

contar con datos reales en tiempo [13, p. 17].
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= Logistica inversa. es aquel segmento de la logistica que integra todos los
productos, procesos 0 materias primas gque se incorporan nuevamente a la cadena
de valor, tiene relacion directa con la preservacion del medio ambiente, por el
manejo de desechos, especificamente de los procesos productivos, pero ademas

involucra reprocesos, devoluciones, y reclamos [13, p. 18]

2.2.2.2.  Procesos logisticos

Los mercados estdn evolucionando dependiendo a cada sector empresarial, sin
embargo, pese a estos cambios la logistica sigue incluyendo todas actividades que forman
parte del movimiento fisico de materiales e informacion, entre punto de origen y los
puntos de empleo o consumo, las funciones que cumple la logistica puede variar de

empresa a empresa, esto depende de ciertas caracteristicas [14].

En fin, de que la cadena de suministro observe el rendimiento clave de la logistica
tiene que integrar sus areas de trabajo por completo ya que las decisiones que toma un
area funcional afectan los costos de todas las demas. Estas interacciones de las funciones

impulsan la puesta en marcha exitosa de una administracion logistica [15, p. 26].

Existen areas de trabajo logistico, las cuales se interrelacionan, estas son:

a. Procesamientos de pedidos

Es una de las areas de trabajo que méas se ha menospreciado, sin embargo, una
informacion precisa ayuda a obtener un desempefio logistico mayor. El beneficio del flujo
de informacion esta claramente conectado con la estabilidad de trabajo. En la mayoria de
cadenas de suministro. Los requisitos del cliente se transfieren en forma de pedidos. El
proceso de estos comprende todas las caracteristicas de administrar los requisititos del
cliente, incluida la aceptacién inicial del pedido, la entrega, la facturacion y la cobranza
[15, p. 26].

b. Inventario
El propdsito de una estratégica de inventario es alcazar un buen nivel de servicio al

cliente con un bajo nivel de inventario, ya que, los inventarios desmesurados pueden
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causar defectos en el disefio basico de un sistema logistico, causando con ello un costo

total logistico més alto que el comdnmente necesario [15, p. 27].

Es por ello que se recomiendo que cada empresa disefie sus estrategias logisticas, las
cuales mantengan una inversion financiera por debajo del inventario. El objetivo es lograr
la maxima rotacién del inventario a la par que satisfaga los requerimientos de servicio.
Una estrategia de inventario estable se fundamenta en la fusion de cinco caracteristicas

de desarrollo selectivo:

Segmentacion de los clientes fundamentales
= Rentabilidad de los productos

= |ntegracion de transporte

= Desempefio centrado en el tiempo

= Préactica competitiva

Para que una empresa no tenga inventarios excesivos, es importante desarrollar una
valorizacion materialista en relacion a almacenar productos de reducidas ganancias o

bajos volumenes.

c. Transporte

Sus requisitos se cumplen de tres maneras elementales: se puede tener movilidad
privada, puede tenerse un contrato con una empresa dedicada al transporte o0 una empresa
puede pactar los servicios de transporte requeridos en funcién del envid, se toman en
cuenta tres factores fundamentales en el manejo del transporte: costo, velocidad y
regularidad [15, p. 28].

d. Almacenamiento, manejo de materiales y empacado

La manipulacion de materiales es una tarea esencial en el interior de un almacen. Los
productos tienen que decepcionarse, desplazarse, guardarse, catalogarse y ensamblarse
para satisfacer los requisitos solicitados por el cliente. En el momento en que las
operaciones de la cadena logistica de una empresa se integran eficazmente el
almacenamiento, el manejo de material y el empaquetado se agiliza la aceleracion y la

simplicidad de flujo de productos por todo el sistema logistico [15, p. 29].
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2.2.2.3.  Estrategias de la logistica

En una estrategia logistica pueden desarrollarse diferentes enfoques innovadores, los
cuales representan un beneficio en la competitividad de una empresa. Una estrategia

logistica cuenta con tres objetivos [16, p. 36]:

e Reduccion de costos. Esta orientada a poder alcanzar la minimizaciéon de los
costos variables relacionados con el traslado y almacenamiento. Maximizar las

utilidades es el objeto principal

e Reduccion de capital. Esta orientada a alcanzar disminuir el nivel de inversion en
el sistema logistico. EI aumento de la productividad con relacién a los activos

logisticos es la causa principal de esta estrategia.

e Mejora del servicio. Esta estrategia reconoce que las entradas necesitan del nivel
equilibrado del servicio de logistica. Si bien los importes se elevaran con los
mejores niveles de servicio logistico al cliente, el incremento de retribuciones

compensa el aumento de los costos.

2.2.2.4.  Planeacion de la logistica

Busca responder a las interrogantes qué, cuando y como. Asimismo, posee tres niveles:
estratégica, los cuales se diferencian por la extension de tiempo para planificar, estos
niveles son [16, p. 38]:

= P. estratégica. De largo alcance, la extension de tiempo mayor a un afio

= P.tactica. La extension de tiempo intermedio, usualmente menor a un afio

= P. operativa. Es de corto alcance, las decisiones se toman basadas en cada hora o

a diario.

2.2.3. Costos logisticos

Tradicionalmente, los estudios sobre la optimizacion de costos se enfocaban en la
reduccion de estos en el proceso de fabricacion, olvidando al resto de los departamentos
de la empresa. Después de que la competencia creciera y se volviera mas fuerte se
comprendidé que una de las fuentes mas importantes de reduccion de costes se encuentra

fuera del entorno productivo y esta relacionada con las fases que regula la logistica [17]



2.2.3.1.

25

Componentes del costo logisticos

e Costos de inventario, o costos de sctock. La posesion de productos por parte de

la empresa, causa principalmente de dos costes [18, p. 63]:

Valor de los articulos almacenados. Es el capital invertido en stock, mas el
interés financiero que tendria si hubiera pedido un préstamo para financiar la

compra de stock.

Primas de seguros que cubren los riesgos sobre esos articulos.

e Costos de almacenaje. Se divide en dos magnitudes [18, p. 64]

Coste de espacio, o de las instalaciones utilizadas para almacenar, los costos
que se incurren en este punto son: Alquiles, mantenimiento, seguros e
impuestos.

Costo de los medios, tanto materiales como humanos, los costos que se

incurren en este punto son: Equipos de manutencién y pagos del personal.

e Costo de proceso de picking

Son similares a los de la magnitud de medios de almacén, es decir, incurridos

en el coste del personal y de equipos [18, p. 64].

e Costos de envasado y embalado. Los principales costos en este punto son [18, p.

65]:

Equipos de manutencion: maquinarias de envasado y embalado, etiquetas,

carruseles, etc.
Personal: Salario, seguro social, etc.

Envases, embalajes y elementos auxiliares del embalaje.

e Costos de transporte. Para determinar este costo se toma en consideracion si la

flota de vehiculos va ser propia o subcontratada y si el cliente es nacional o

internacional [18, p. 65].
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Figura 1. Estructura de costos logisticos
Fuente: Arda (2015) [18, p. 66]

2.2.4. Administracion de compra o suministro

Segln J. Leendres la administracion de compra es la integracion de una serie de
funciones conectadas cuyo objetivo es proveer materiales y servicios efectivos a la
organizacion. Las compras o administracion del suministro no solo estan conectadas con
las fases normalizadas del proceso de compra sino también con la identificacion de
requisitos, la trasformacion de estos requisitos en una especificacion comercialmente
conveniente, la busqueda de posibles proveedores, la eleccion de una fuente adecuada, el
contrato sobre la orden, la adjudicacion de los productos o servicios y el pago a los
trabajadores [19, pp. 3-4].

Planeacion estratégica en la administracion del suministro
La realizacion de un plan adquisicién de suministros es una estrategia, disefiada para
alcanzar las metas y objetivos seleccionados. Una estrategia general se desglosa en una

serie de estrategias, las cuales pueden agruparse en seis categorias [19, pp. 25-26]:

= Estrategia para asegurar el suministro
Disefiada para asegura el cumplimiento de los requisitos futuros, haciendo

hincapié en la calidad y cantidad.
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= Estrategia para reducir costos
Disefiada para disminuir los costos de adjudicacion de lo que se adquiere o el costo

total de adquisicion, siendo el costo de ciclo de vida.

= Estrategia para apoyar la cadena de suministros
Disefiada para maximizar la posibilidad de los conocimientos y las capacidades
de los integrantes de la cadena de suministros estén aptos para la organizacion

compradora.

= [Estrategia para prever los cambios ambientales
Disefiadas para prever y examinar la transicion en el medio ambiente total, con el
objetivo de poder utilizarlos con la finalidad de obtener una ventaja a largo plazo

para la organizacion compradora.

= Estrategias para lograr ventajas competitivas
Disefiadas para trasladar las oportunidades del mercado y las capacidades
estructurales para brindar a la organizacion compradora una ventaja competitiva

considerable.

2.2.4.1. Politica de compra

Es una serie de pautas en las que las empresas establecen las condiciones, los plazos
de pago y quiénes son los proveedores a la hora de adquirir los productos o servicios

necesarios para el funcionamiento de la empresa [20] .

Las politicas de compra tienen por objetivo establecer un compromiso de la empresa
con sus proveedores en el proceso de compra, fomentar el cumplimento de unos criterios
basicos por parte de los proveedores y difundir dicho compromiso entre empresa y
proveedores.

2.2.5. Sistema de inventarios

Segun R. Chase, F. Jacobs y N. Aquilano un sistema de inventarios provee la

configuracién organizacional y las politicas efectivas a fin de conservar y vigilar la

mercancia. El sistema es el encargado de solicitar y recepcionar los bienes: fijar el instante
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en que se hacen los pedidos y tener un registro de lo que se solicitd, volumen ordenado y
a quién. Asimismo, debe realizar un seguimiento para asegurarse la efectividad del
sistema. Clasifica los sistemas de inventario segun el criterio de periodo en dos: sistema

de inventario de varios periodos y de inventario de periodo Unico. [21, p. 550].

2.2.5.1.  Sistema de inventario de varios periodos

Existen dos tipos generales de sistemas de inventario de varios periodos: los modelos
de cantidad de pedido fijo (también Ilamado cantidad de pedido econémico, EOQ —
cantidad de orden econémico modelo Q) y modelos de periodo fijo (conocidos también
como sistema periodico, sistema de revision periddica, sistema de intervalo y modelo P).

las diferencias de ambos modelos se presentan en la tabla 1 [21, p. 553].

Tabla 1. Diferencias entre cantidad de pedido fija y periodo fijo

Caracteristica Modelo de cantidad de Modelo de periodo fijo
pedido fija (Modelo Q) (Modelo P)
. . Q, constante (siempre Q, variable (varia cada vez
Cantidad del pedido pide la misma cantidad) gue se hace un pedido)

R, cuando la posicidon del

Donde hacerlo inventario baja al nivel de T, cuando llega el periodo

. de revision
volver a pedir
. Cada vez que se realiza Sé6lo se cuenta en el
Registros . S X 2
un retiro o una adicién periodo de revisién
~ . . Menos que el modelo de Mas grande que el modelo
Tamario del inventario . . - L
periodo fijo de cantidad pedido fija

Mas alto debido a los

Tiempo para mantenerlo .
registros perpetuos

Piezas de precio mas alto,

Tipo de pieza criticos o importantes

Fuente:Chase, Jacobs y Aquilano 2009: [21, p. 554]

2.2.5.2. Modelo de inventario de periodo Unico

Se utiliza en productos que solo son pedidos de temporada, pedidos una sola vez o que
tienen un tiempo de vida determinado (alimentos, medicina, periddicos, etc.), es decir
solo existe una posibilidad de que pidas la cantidad adecuada cuando realizas el pedido

pues el valor del producto se perdera después del momento en que es necesario asimos se
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generan costos por pedir demasiados productos o pocos, este modelo intenta conseguir el

volumen de pedido correcto, para minimizar las posibles pérdidas [21, pp. 551-552]

En estos productos la cantidad a comprar se puede evaluar por el Costo Marginal que

es funcion a su costo y a la probabilidad de consumirlos durante su periodo de vida util.

P = Probabilidad de que la unidad no se venda o utilice
Co = Costo por unidad de la demanda sobrestimada
Cu = Costo por unidad de la demanda subestimada

G(z)= Probabilidad acumulada Normal de la probabilidad P

Con G(z) podemos “ajustar” la desviacion estandar durante el tiempo estudiado

Q=D+G(z).0L

También se puede utilizar directamente el Nivel de Servicio (N) para estimar G(z) y

con esta ajustar la desviacion estandar durante el tiempo estudiado

Q=D+2Z.0oL

D = Demanda promedio durante el tiempo L
oL = Desviacion estandar de la demanda en el tiempo L
N = Nivel de servicio esperado

Z = Numero de desviaciones estandar para un N especifico

2.2.6. Costos de inventario
Cuanto mayor sea el nivel promedio del inventario, mayor sera el costo total de

produccion, los costos de inventario se dividen en [22]:
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e Costos del articulo: es el precio de compra de algun articulo que la empresa
adquiera o produzca.

e Costos de colocacion del pedido: son los costos ocasionados por el transporte de
un pedido de articulos. Abarcan actividades de compra, preparacion de
especificaciones y documentos, 6rdenes de compra, seguimiento a los

proveedores e inspeccion de pedidos cuando llega.

e Costos de mantenimiento: son los gasten de mantener inventarios, por ejemplo,
alquiler, electricidad, obsolescencia, etc.

e Costos de agotamiento o escasez de existencias: son los costos generados por no
satisfacer por completo el pedido del cliente, perdiendo la empresa el margen de

aportacion de esa venta y en ocasiones se debe pagar una sancion.

2.2.7. Sistema de clasificacion ABC

Segun Guerrero [23] el sistema de clasificacion ABC es un sistema de clasificacion de
productos para fijarles un determinado nivel de control de existencia; para con esto
reducir tiempos de control, esfuerzos y costos en el manejo de inventarios. La filosofia
ABC implica que en muchas ocasiones cuesta mas el control del inventario que lo que
cuesta el producto que se estd controlando. Los articulos o productos segun su

importancia y valor se pueden clasificar en las tres clases siguientes:

e Tipo A: dentro de este tipo se involucran los articulos que, por su costo elevado,
alta inversién en el inventario, nivel de utilizacion o aporte a las utilidades
necesitan de un 100% en el control de sus existencias.

e Tipo B: esta clasificacion comprende aquellos productos que son de menor
costo y menor importancia los cuales requieren un menor grado de control.
Aproximadamente, el 20% de estos productos representan el 80% del valor
total del producto. Son el siguiente 50% de los articulos, los cuales representan
un 15% del valor anual.

e Tipo C: enesta ultima clasificacion se colocan los productos de muy bajo costo,
inversion baja y poca importancia para el proceso productivo; que tan solo
requieren de muy poca supervision sobre el nivel de sus existencias.

Finalmente, el 30% restante de los productos solo representa el 5%.
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2.2.8. Andlisis Jerarquico de Procesos Difuso

Es la combinacion entre el Analisis Jerarquico de Procesos (AHP) con la légica difusa
(Fuzzy Logic), este andlisis establece niveles de importancia entre criterios y sub criterios
definidos, los cuales a partir de una comparacion cualitativa entre ellos son
posteriormente trasladados a una escala numérica que permite realizar los calculos

matematicos.

El AHP integra aspectos cualitativos y cuantitativos en un proceso Unico de decision,
en el que es posible incorporar simultdneamente valores personales y pensamiento l6gico
en una estructura unica de analisis, para convertir el proceso que ocurre naturalmente en
la mente humana, en un proceso explicito que facilita y promueve la toma de decisiones

bajo escenarios multicriterios, con resultados mas objetivos y confiables [24, p. 72].

Los pasos para desarrollar la Jerarquia de Procesos Difuso son los siguientes:

a. Construccion del modelo jerarquico.
Separar un sistema en fragmentos y analizar cada una de ellas, esto permite mejor
comprension, reflejar los efectos de los cambios y la importancia sustancial de los

elementos de cada nivel jerarquico.

La jerarquia incluye tres niveles: Un objetivo amplio y global que identifica el aspecto
a mejorar o la meta a alcanzar, unos criterios que constituyen los atributos o condiciones
relevantes del problema objeto de estudio, con base en los cuales el ente decisor justifica
su preferencia, las alternativas o cursos de accion posibles, que son las opciones

disponibles para tomar la decision [24, p. 73].

b. Representacion difusa de la escala de comparacion
En la tabla 2 se observa la escala propuesta por Saaty para efectuar las comparaciones

de los criterios y sub criterios.
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Representacion

Escala
Numeérica

Escala
difusa

Escala Verbal

Explicacion

M1

M3

M5

M7

M9

M2, M4, M6, M8

2,4,6,8

1,12

(2,3.4)

(4,5,6)

(6,7,8)

(8,9,9)

(1,2,3),
(3,4,5),
(5,6,7),
(7,8,9)

Igualmente, preferido o
importante

Moderadamente
preferido o importante

Fuertemente preferido
0 importante

Preferencia o
importancia muy fuerte
0 demostrada

Extremadamente
preferido o importante

Dos elementos contribuyen
en igual medida al objetivo

La experiencia y el juicio
favorecen levemente a un
elemento sobre el otro.

La experiencia y el juicio
favorecen fuertemente a un
elemento sobre el otro.

Un elemento es mucho mas
favorecido que el otro; su
predominancia se demostro
en la préctica.

Preferencia clara y absoluta
de un criterio sobre otro.

Intermedia entre valores
anteriores.

Fuente: Saaty (1994) [24] citado por Herrera y Osorio (2006) [24, p. 73]

La figura 2 muestra la representacion grafica de los nimeros triangulares de la escala

de comparacion difusa,
(It,mt,ut);t=1,2,...,9; donde Ity u: representan el limite superior e inferior del nimero

en

la que el

difuso M respectivamente, y my es el valor medio del mismo.

namero triangular corresponde a Mt=

i
B l4

Izual

Mi

Moderado

MI M3

M4

Musy Fuerie
M7

Fuente

M5 M ME M9

Extrema

-

i

5 b 1 [ ]

Figura 2. Escala difusa de preferencia

Fuente: Kwong (2003) [26] citado por Herrera 'y Osorio (2006) [24, p.

75]
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c. Construccion de matrices difusas de comparacion
Determinada la estructura jerarquica, se realiza las matrices de comparacion con escala
difusa y se da inicio a una interrelacion con los entes decisores, para que establezcan sus

inclinacion o juicios de valor entre y en cada uno de los niveles definidos [24, p. 74].

Por ejemplo, si se piensa que el elemento i es fuertemente preferido al elemento j con
respecto a la meta, entonces se establece una calificacion a;; = (4,5,6); la comparacion
del elemento j con respecto al elemento i debe ser inversa para que el juicio sea consistente
y se debe expresar a;; = (1/6,1/5,1/4). Es asi como de estas calificaciones se elabora la
primera matriz de comparacion con escala difusa, tal como se ilustra en la Tabla 3.
Asimismo, de esta matriz de criterios se beben construir matrices de comparacion con

cada sub criterio [24, p. 75].

Tabla 3. Matriz de nivel uno de jerarquia

Meta Criterio 1 Criterio 2 Criterio 3 Criterio 4

s a,, = comparacion aq3 = comparacion a4 = comparacion

Criteriol a4; = (1,1,1) s o Lo
entre el criterio 1y 2 entreel criterio1ly3 entreel criterioly 4

a,3 = comparacion a,, = comparacion

itari az1 —
Criterio 2 dzz = (L11) entre el criterio 2y 3 entre el criterio 2y 4

= Inverso de a

a,4, = comparacion

itari azq - —
Criterio 3 as, = Inverso de a,; as; = (1,1,1) entre el criterio 3 y 4

= [nverso de a

I a
Criterio 4 —4}nver50 de g 1 = Inverso de a,, a,3 = Inversode az, as = (1,1,1)

Fuente: Herrera y Vinasco (2005) [26] citado por Herrera y Osorio (2006) [24, p. 75]

d. Priorizacion

En el AHP difuso, antes de continuar con la avaluacion, es importante trasformar las
matrices de comparacion difusas en matrices con numeros reales o nitidos, utilizando el
método de defuzzificacidn, que indica que un namero difuso triangular denotado de la
forma M = (I, m, u) puede convertirse en un numero real con la siguiente ecuacion [24,
p. 81]:

1+4m+u

real 6
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Ya convertida la matriz en nimeros reales o nitidos se aplica el procedimiento
matematico que permite establecer prioridades a partir de elementos del algebra matricial
(vectores y valores propios). Finalmente, al completar las matrices de comparacion, se
obtiene un problema de Vectores y Valores propios [7, p. 515]:

AxW = g ¥ W

Donde:

A = Matriz reciproca de comparaciones por pares (juicios de preferencia o importancia
de un criterio sobre otro).

w= Vector propio que representa la priorizacién u orden de importancia.

Amax= Maximo valor propio que identifica la medida de consistencia de los juicios.

e. Andlisis de consistencia légica

La consistencia se alude a la coherencia de los juicios y relaciones establecidas por el
que realiza la evaluacion, a través del proceso de comparacion por pares. En el caso de
detectar inconsistencias, se debe revisar los juicios del evaluador y repetir el proceso. Para
determinar la inconsistencia de la Matriz de Comparacion, se utiliza la relacién de Saaty
[7, p. 515]:

Anax =V * B
Donde:
Amax = €S el maximo valor propio de la Matriz de Comparacion
V = es el vector de prioridades o vectores propios, obtenidos a partir de la Matriz de
Comparacién normalizada.
B = es una matriz fila, que corresponde a la suma de los elementos de cada columna

de la Matriz de Comparacion.

De lo anterior, se calcula el indice de Consistencia (IC):

Amax —-n
IC = ——
n—1
Donde

n= ndmero de criterios
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Calculo del indice de consistencia aleatoria (1A)

_ 1.98(n - 2)
- n

1A

Finalmente, se calcula la Relacion de Consistencia (RC), si el resultado es menor o

igual a 0.1 la matriz es consistente.

2.3.  Definicién de términos bésicos:
» Logistica.
Es parte de la cadena desde el proceso de compra hasta la distribucion al
consumidor, se encarga de planificar, controlar e integrar todas las actividades

realizadas en dicha cadena.

» Administracién de compras
Es el buen manejo del proceso de compra tanto de materias primas como de

insumos

» Inventarios de periodo Unico
Es un modelo de inventario que permite calcular la correcta cantidad de compra

de materia prima para productos perecederos.
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1. RESULTADOS
3.1. Diagnosticar la situacion actual de la empresa Productos Perecibles Miranda
3.1.1. Descripcion general de la empresa

La empresa de nombre comercial Productos Perecibles Mirandas, con razén social
Doris Yany Miranda Hernandez, empresa de persona natural con RUC 10267198751,
cuenta con un solo local y ocho trabajadores. Esta ubicada en Centro poblado Santa Ana

J.L.O. Mz. B Lt. 09 y 10 - Lambayeque, en la figura 3 se muestra la ubicacion exacta de

la empresa.
IEP "La A'm!u'\.it!:'j
URB LA Chiclayo *
DESPENSA C.P EL PARAISO
URB EL SALITRAL
URB
INDOAMERICA
URB CARLO!
URBMI PERU STEIN CHAVI
Ay t'.'m:-".,y“ URB SANTA
ANA ETAPA 2 e
URB SAN . . |
JOSE OBRERO Av-ehigae VICTORRAUL PaLE
. Jayo— : SEC
P.J[SANTA ANA
URB CASA \ | : |
BLANCA - =1 G
A.H PARRAGUEZ
URB URRUNAGA
SECTOR 1
URB BARSALLO
8 URB NUEVO
3 IN%EE”EELRO SAN LORENZO
TAPA
ETAPA 2 L : < P.J GARCES
URB CRUZ URB NUEVO f
SAN LORENZO
N DE CHALPON £ URB'L
W USAT URB SAN.ISIDRO *“~

Figura 3. Mapa de Ubicacién la Empresa Productos Perecibles Miranda

Fuente: google maps

Esta empresa esta dedicada a la seleccion, habilitacién y empacado de hortalizas,
contando para ello con una planta de procesos acorde con la normatividad sanitaria,
distribuidas en almacén de materia prima, area de proceso, almacén de producto
terminado, vestuarios y servicios sanitarios con arreglo a lo dispuestos en el D.S.007-
98-S.A. Lapolitica de esta empresa es ofrecer alimentos de 6ptima calidad e inocuidad,
y de excelentes valores que cumplan con las especificaciones técnicas y con las

caracteristicas que demanda el consumidor.
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3.1.2. Productos que comercializa la empresa

En la tabla 4. se observa la lista de productos que la empresa Productos Perecibles

Miranda comercializa.

Tabla 4. Lista de productos

HORTALIZAS
ACELGA LECHUGA AMERICANA
AJi LIMO LECHUGA CRESPA
AJi MIRASOL MAIiZ MORADO
AJi VERDE OLLUCO
AJO ENTERO ENMALLADO PAPA AMARILLA NATURAL
ALBAHACA PAPA AMARILLA PROCESADA
ALCACHOFA PAPA CANCHAN NATURAL
APIO PAPA CANCHAN PROCESADA
ARRACACHA PAPA MOLINERA PROCESADA
ARVEJA CRIOLLA PAPA MOLINERA NATURAL
ARVEJA DESVAINADA PAPA PERRICHOLI PROCESADA
BERENJENA PAPA PERRICHOLI NATURAL
BETERRAGA PAPA PERUANITA NATURAL
BROCOLI PAPA PERUANITA PROCESADA
CAIGUA PAPA YUNGAY NATURAL
CAMOTE AMARILLO PAPA YUNGAY PROCESADA
CAMOTE MORADO PEPINILLO
CEBOLLA ROJA PEREJIL
CEBOLLITA CHINA PIMIENTO MORRON
CHOCLO SERRANO PORO
CULANTRO ROCOTO NORTE
COL CORAZON ROMERO
ESPINACA TOMATE ITALIANO
FRIJOL CHINO VANITA AMERICANA
HABAS YACON
HIERBA BUENA YUCA AMARILLA
HIERBA LUISA ZANAHORIA
HUACATAY ZAPALLO ITALIANO
KION ZAPALLO LOCHE

ZAPALLO MACRE

Fuente: Productos Perecibles Miranda

En la tabla 5 se describe las caracteristicas generales que tienen todos los productos que

comercializa la empresa Productos Perecibles Miranda,
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Tabla 5. Descripcion general de los productos

Nombre de la compafiia PRODUCTOS PERECIBLES MIRANDA
Nombre del producto Hortalizas
Descripcion del producto Hortalizas frescas habilitadas.
Uso programado del producto Materias  primas  acondicionadas para la

comercializacion en cadenas de supermercados.

Consumidor a quien se dirige el producto Publico en general

. Bolsas de polietileno/ mallas de polietileno/jabas

Tipo de empaque L
plésticas.

Debe ser refrigerado a > 4 °C y en casos como

legumbres sera a temperatura ambiente.

El producto debe consumirse antes de 7 dias.

Instrucciones de la etiqueta:

Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.3. Descripcion del personal

La empresa Productos Perecibles Miranda cuenta con un total de 8 trabajadores, los
cuales trabajan desde las 6:00 horas hasta las 14:00 horas, siento estas en total 8 horas
diarias, sin embargo, al tener pocos pedidos el area de produccion generalmente trabaja

hasta las 12:00 horas. En la figura 4 se muestra el organigrama general de la empresa

Gerente General (1)

Jefe de planta (1) Administrativa(1)

Operarios de
produccion (5)

Figura 4. Organigrama de la Empresa Productos Perecible Mirando
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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3.1.4. Descripcion del proceso
Existen dos tipos de procesos, uno para aquellos productos que requieren desinfeccion

y el segundo para los que no, estos se observan en la figura5y 6.

INICIO

/ RECEPCION DE MATERIA PRI3A /
Nk
e
st
LIMPIATI

I

DESPUNTADO [ CORTADO

}

LAVADO

}

SECADD /ESCURRIDND

}

J'f FESADD

AEASTECIMEIENTO DE MATERLAL
DE EMEOQLEADG Y ETIQTETADD |
DIE PRIMER TS0 Illr "*

EMEOQLEADO

|

ETIQUETAD

ABASTECIMIENTO DE JIr |
MATERIAL DE EMPACALD II|I "*

EMPACADD

|

TRANSPORTE

l

JIF FEUTAVERDURA ACONDICIDADA !Il

Figura 5. Diagrama de flujo de hortalizas acondicionados que no requieren

desinfeccion

Fuente: Productos Perecibles Miranda
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| INICIO |

¥

/ RECEPCION DE MATERIA PRIMA /
O
— e
a1
LIMPIADO

I

DESPUNTADO  CORTADO

I

LAVADO

!

DESINFECCION

I

SECADO /ESCURRIDD

I

AEASTECIMIENTO DE MATERIAL ,{ FESADO
DE EMEOLSADG ¥ ETIOUETADD T
DE PRIMER TS0 ,I'[ ¥
EMEOLSADO
ETIQUETADD
ABASTECIMIENTO DE ]Ir o
MATERIAL DE EMPACADD II|' ¥
EMPACADO
TRANSPORTE

!

/ FRLTA /VERDURA ACONDICTOADA /
|

Figura 6. Diagrama de flujo de hortalizas acondicionados que requieren

desinfeccion
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Descripcion de las etapas del proceso:

Recepcion de materia prima: Se recepcionan las hortalizas de proveedores
autorizados en las instalaciones del area de recepcion la misma que se realizara bajo la
supervision del responsable del area, en esta etapa se la materia prima es pesada y
registrada en los formatos correspondientes

Seleccion: Se realiza una seleccion y clasificacion segln la necesidad; teniendo en
cuenta los parametros del control de calidad y la exigencia de los consumidores finales,
en esta etapa se considera calibre, tamafio, dafio fisico y/o de madurez, presencia de
impurezas, etc.

Limpiado: Consistente en una limpieza en seco; en la cual se retira la suciedad visible
adherida a la piel del producto haciendo uso de una esponja abrasiva y/o cepillo.

Despuntado/cortado: Se elimina parte del producto dependiendo de la necesidad del
mismo, aqui se resalta que no todas las materias primas reciben este tratamiento. Ademas,
se detalla que para esta actividad se requiere uso de utensilios limpios y desinfectados.

Lavado: Se procedera a realizar un lavado en hiumedo utilizando agua potable de flujo
constante la misma que ha recibido un proceso de clorado dentro de los parametros
establecidos por la legislacion vigente; esta operacion unitaria tiene por objetivo retirar
impurezas adheridas a la piel de los productos.

Desinfeccidn: Se busca reducir la carga microbiana inicial presente en el producto ya
habilitado, aplicando una solucién clorada en la concentracion necesaria con la finalidad
de garantizar la calidad microbioldgica del producto final.

Secado/escurrido: Se busca eliminar el exceso de humedad generado por el proceso
de desinfeccion himeda realizada, ademaés facilita el empacado posterior.

Pesado: Se determina la cantidad a envasar mediante balanzas calibradas y
previamente desinfectadas.

Embolsado: Se coloca el producto final ya pesado en films plasticos y/o similares los
cuales garantizan la integridad del mismo y determinan la presentacion final con la cual
llegara al consumidor.

Etiquetado: Se rotula el producto final ya empaquetado utilizando etiquetas las cuales
cumplen con la normativa de rotulado vigente, esto permitira realizar la rastreabilidad del
producto elaborado.
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Empaquetado: El producto final ya envasado y debidamente etiquetado es colocado
en recipientes adecuados para su distribucion; ejemplo jabas plasticas acanaladas las
cuales previamente han sido lavadas y desinfectadas.

Transporte: Se traslada el producto final desde la planta hasta el consumidor final,
ademas se resalta que el trasporte utilizado cumple con los requisitos minimos exigidos
por la autoridad sanitaria vigente.

En la figura 7 se muestra las actividades que tienen de los deméas insumos en la
produccion, estos insumos son: bolsas, etiquetas y jabas.

RECEPCION
BOLSAS Y ETIQUETAS MATERIAL DE EMPACADO
PARA EMBOLADO Y (JABAS PLASTICAS)
ETIOUETADO
ALMACENAMIENTO LAVADO
USO FINAL ALMACENAMIENTO
USO FINAL

Figura 7. Diagrama de materiales de embolsado, etiquetado y empacado
Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.5. Descripcion del proceso logistico actual

La empresa comercializa una diversidad de hortalizas, las cuales son adquiridas por
diversos proveedores dedicados a este rubro. Esta empresa no cuenta con un area de
logistica determinada, es por ello que las funciones de compras y la gestion de inventarios
son realizadas por el duefio, no cuenta con un trabajador que pueda aprobar, gestionar y
analizar el proceso de compra. Asi mismo, la gestion logistica en la empresa, no tienen
un buen manejo de integracion pues presenta complicaciones en el manejo de

informacioén.

Para comprender mejor los procesos que realiza esta empresa, en la figura 8 se observa

el macro proceso, en donde los procesos de color blanco son logisticos.
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Planificacion Almacénde .
decompra Compra R MP N Produccion Despacho

Figura 8. Macro proceso
Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.5.1. Proceso de planificacién de compras

Las compras realizadas en la empresa Productos Perecibles Miranda. son realizadas
por la gerente de la empresa, la cual es la duefia. Asimismo, en este proceso no se utiliza
ningun documento, todo es de forma verbal la confirmacion de las condiciones y
cantidades solicitadas. En la figura 9 se observa el siguiente diagrama de flujo, el cual

detalla la planificacion de compras.

Cliente Gerente general
( Inicio )
1 : )

Pedido del cliente Recepcidon del pedido

@ Y

Elaboracion de
listado de productos
y cantidades
necesarias para la
compra

A J

Y

Fin

Figura 9. Diagrama de flujo del proceso de planificacién de compras
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Detalle del proceso de planificacion de compras:

1. Pedido del cliente: el cliente elabora su pedido en un documento Excel, el cual
envia al correo electrénico de la empresa, por lo general este llega dos o un dia
antes de la fecha de entrega del producto final, en este documento Excel
especifican los productos, cantidades requeridas y la fecha de entrega.

2. Recepcion del pedido: la gerente general recepciona el pedido mediante el correo
electronico.

3. Elaboracion de listado de productos y cantidades necesarias para la compra. La
gerente revisa el pedido del cliente, en base a ello elabora una lista de productos y
cantidades necesarias para a ser compradas, las cuales son calculadas
empiricamente, asimismo es importante mencionar que dicha cantidad solo sirve
para su respectivo pedido, puesto que la empresa no cuenta con condiciones de
almacenamiento que alargue la descomposicion de los productos, a esto se le suma
que no se despacha todos los dias, es por ello que no se tiene inventario de materia

prima.

3.1.5.2. Proceso de compra

El proceso de aprovisionamiento o compras de productos tiene como objetivo
abastecer a la empresa de la mejor manera, para asi poder cumplir con los pedidos de sus
clientes. En la figura 10 se observa el diagrama de flujo del proceso de compra actual de
la empresa Productos Perecibles Miranda.
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Gerente general Proveedor

1 N @ Cotizacion de

Comunicacion con el
productos y

proveedor i
condiciones de pago

No < @

Acepta? Elaboracion de
& H

documento de venta

@ Y

Factura/Boleta

Figura 10. Diagrama de flujo del proceso de compras
Fuente: Productos Perecibles Miranda

Detalle del proceso de compras:

1. Comunicacion con el proveedor: la gerente llama por teléfono al proveedor, le
comunica los productos, cantidades y fecha para el cual requiere que estos sean
entregados. Esto se realiza de forma verbal y sin ningin documento que emita
la empresa especificando los productos y cantidades que se van a cotizar.

2. Cotizacion de productos y condiciones de pago: el proveedor cotiza cada
producto y establece las condiciones de pago, después llama a la gerente de la
empresa Productos Perecibles Miranda y le informa sus cotizaciones y
condiciones.

3. ¢Acepta?: la gerente evalla las cotizaciones, si esta de acuerdo acepta y se lo
comunica al proveedor, si por lo contrario no estd conforme con lo ofrecido
rechaza la cotizacion y se comunica con otro proveedor.

4. Elaboracion de documento de venta. El proveedor realiza la factura o boleta del

producto que vendera.
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5. Factura/Boleta: son comprobantes de venta que respaldara la transferencia del

producto.

3.1.5.3.Proceso de almacenamiento

El proceso de almacén inicia después de haber realizado la compra al proveedor. En la
figura 11 se observa el diagrama de flujo del proceso de almacenamiento actual de la

empresa Productos Perecibles Miranda.

Trasportista Operario

v
Entrega de factura o
boleta

Y @

Factura/Boleta

Verificacion de
cantidades y factura

Descarga de Si
productos en el

iCorrecto?
almaCén \

No

¥ 3

Fin

Figura 11. Diagrama de flujo del proceso de almacenamiento
Fuente: Productos Perecibles Miranda

Detalle del proceso de almacenamiento:
1. Entrega de factura: El trasportista del proveedor llega a las instalaciones de la
empresa Productos Perecibles Miranda y entrega la factura al operario

encargado de la recepcion de producto.



47

2. Factura/Boleta: son comprobantes de venta que respaldara la transferencia del
producto.

3. Verificacion de cantidades y factura: el operario recibe la factura/boleta,
verifica que las cantidades de producto que trae en su vehiculo el trasportista
sean iguales a lo que dice la factura. Asimismo, es importante mencionar que
solo se verifica las cantidades mas no la calidad del producto.

4. ¢Correcto?: si el producto coincide con las cantidades de la factura/boleta
pasan a ser descargados, si por lo contrario no coincide este es rechazado y la
factura/boleta es devuelta.

5. Descarga de productos en el almacén. el trasportista descarga el producto en el

almacén de materia prima.

3.1.5.4. Proceso de despacho

El proceso de despacho se realiza 4 dias a la semana, los lunes, martes, jueves y sabado.
En la figura 12 se observa el diagrama de flujo del proceso de despacho actual de la

empresa Productos Perecibles Miranda.
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Figura 12. Diagrama de flujo del proceso de despacho
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Detalle del proceso de venta:

1.

10.

11.

12.

13.

14.

Pedido de cliente: el cliente elabora su pedido en un documento Excel, el cual
envia al correo electronico de la empresa.

Elaboracion de Guia de venta: Teniendo como guia el pedido del cliente la
persona encargada de la administracion realiza la guia de venta.

Guia de venta: es un documento que especifica a que tienda va el producto y
las cantidades de producto.

Revision de guia con los productos en almacén: el operario responsable del
trasporte del producto final revisa las cantidades que estan en la guia con lo
que esta en almacén.

¢Correcto?: si el operario concluye que todo esta correcto el proceso sigue, si
no coinciden, regresa la guia a administracién para que realicen una nueva.
Cargado de jabas a camidn trasportista: el operario trasportista junto a los
operarios de produccion proceden a cargar las javas al camion que llevara el
producto final.

Trasporte de productos a local del cliente: el operario trasportista se dirige al
local del cliente.

Entrega de guia y descarga de productos: el operario transportista entrega la
guiaal cliente y procede a descargar las jabas en la entrada del local del cliente.
Recepcion de guia y verificacion de cantidades y calidad del producto: el
cliente recepciona y verifica que tanto la guia este de acuerdo a lo pedido como
que el producto tenga las cantidades y calidad solicitada.

¢Correcto?: si todo esta correcto pasa a ser aceptado, si por lo contrario hay
algin producto que no cumple las especificaciones pedidas por el cliente es
separado del resto de producto.

Elaboracién de documento de compra: El cliente elabora un documento que
especifica las cantidades que esta comprando.

Recojo de producto. El producto no aceptado es recogido y nuevamente puesto
al camion para ser regresado a la empresa.

Documento de compra: es un documento que respaldaré la transferencia de los
productos.

Recepcion de factura. El operario trasportista recepciona la factura y regresa a

la empresa. Esta factura la deja en la administracion.
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La empresa Productos Perecibles Miranda comercializa diferentes tipos de hortalizas,

cada una de ellas con diferentes caracteristicas. En la tabla 6 se observa el resultado de la

segmentacion de estas hortalizas segun la clasificacion que Ernesto Casseres describe en

su libro Produccion de hortalizas [28].

Tabla 6. Segmentacién de productos

Semillas . .
Tallos, . . Vainay Tubérculos,
Peciolos u  tiernas . . . .
Frutos brotesy hoias de semilla Bulbo Raiz rizomasy raices
flores ) tierna tropicales
cereales
. . Ajo .
- . Maiz Arveja . Papa amarilla
Aji limo Alcachofa Apio . ) entero  Zanahoria P
morado criolla natural
enmallado
U L . Choclo Arveja Cebolla Papa amarilla
Aji mirasol Brocoli Espinaca . ) . Betarraga P
serrano  desvainada roja procesada
o Vanita Cebollita . Papa canchan
Aji verde Acelga . . Kion P
americana china natural
. Lechuga , Papa canchan
Berenjena . g Habas Yacon P
americana procesada
- Lechuga Frijol Papa molinera
Tomate italiano g .J P
crespa chino procesada
Papa molinera
Rocoto norte Huacatay P
natural
Pimiento Hierba Papa perricholi
morrén buena procesada
- Papa perricholi
Zapallo italiano Culantro pap
natural
Papa peruanita
Zapallo loche Romero pap
natural
Papa peruanita
Zapallo macre Albahaca pap
procesada
- Col Papa Yunga
Pepinillo , P 9y
corazon natural
_— Hierba Papa Yunga
Caigua . P gay
luisa procesada
Perejil Arracacha
Poro Olluco

Camote amarillo
Camote morado

Yuca amarilla

Fuente: Elaboracién propia
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3.1.7. Andlisis ABC de productos criticos.

Se realiz6 la clasificacion ABC (Anexo 73), con la finalidad de poder identificar cuales
son los productos mas criticos, este andlisis se llevd a cabo teniendo como base el total
de pedidos del afio 2018 y 2019 de cada uno de los productos y el total de rechazos del
afio 2018 y 2019 de cada producto, en la tabla 7 se observa el porcentaje rechazados por

cada producto.

Tabla 7. Porcentaje de rechazo total del periodo 2018 y 2019

PEDIDO kg RECHAZO kg %

PRODUCTO 2018 2019 2018 2019 RECHAZO
ACELGA 33.7 271 3.8 27 10,69%
AJ LIMO 99 57 9 12 13,46%
AJT MIRASOL 59 62 5 12 14,05%
AJi VERDE 271 246 29 28 11,03%
?d%iﬁ[ig% 385 204 14,2 13,8 9,72%
ALBAHACA 2249 219,2 39,8 36,6 17,20%
ALCACHOFA 4332 417,96 51,72 3852 10,60%
APIO 277710 2644,50 268,8 2043 10,39%
ARRACACHA 134500  1316,00 153 125 10,45%
ARVEJA CRIOLLA 742500  6550,00 1.239,00 111300  16,83%

ARVEJA
NEADA 637900  5576,00 1134,00 985 17,72%
BERENJENA 162,8 110,4 17,6 12,4 10,98%
BETERRAGA 7735 715,5 164 125 10,28%
BROCOLI 375800  3494,00 356 397 10,38%
CAIGUA 159.4 1272 03 66 9,94%
CAMOTE

SMOTE 737500 650,00 1221,00 110100  16,73%
CAMOTE MORADO  5557,00 5 209,00 968 927 17,60%
CEBOLLA ROJA 225600 2 244,00 378 363 16,47%
CEBOLLITACHINA 506,75 458,5 84,5 81 17,15%
CHOCLO SERRANO 390,83 361,76 71,01 6137  17.71%
COL CORAZON 231000  2238,00 240 234 10,42%
CULANTRO 53,6 46,6 6.2 5 11,18%
ESPINACA 525 499 54 62 11,33%
FRIJOL CHINO 623 494 72 52 11,10%
HABAS 1.092,00 987 121 110 11,11%
HIERBA BUENA 51,1 38 5,6 37 10,44%
HIERBA LUISA 109,8 91,4 8 6.2 10,04%
HUACATAY 75.4 67,2 16,3 12,2 9,96%
KION 445 434 51 48 11,26%
LECHUGA 682 504,5 73,5 53,5 10,70%

AMERICANA



LECHUGA CRESPA
MAIZ MORADO

OLLUCO
PAPA AMARILLA
NATURAL
PAPA AMARILLA
PROCESADA
PAPA CANCHAN
NATURAL
PAPA CANCHAN
PROCESADA
PAPA MOLINERA
NATURAL
PAPA MOLINERA
PROCESADA
PAPA PERRICHOLI
NATURAL
PAPA PERRICHOLI
PROCESADA
PAPA PERUANITA
NATURAL
PAPA PERUANITA
PROCESADA
PAPA YUNGAY
NATURAL
PAPA YUNGAY
PROCESADA

PEPINILLO
PEREJIL
PIMIENTO MORRON
PORO
ROCOTO NORTE
ROMERO

TOMATE ITALIANO
VANITA
AMERICANA

YACON
YUCA AMARILLA
ZANAHORIA

ZAPALLO
ITALIANO

ZAPALLO LOCHE
ZAPALLO MACRE

585
6 321,00
2751,00

3249,00

2 190,00

1316,00
832
813
589
631
936
565
715

1 510,00

540

5516,00
155
3409,00
294,72
245,08
14,4
2 924,00

1282,00

304
2 005,00
11 036,00

3 506,40

4 136,00
8 101,00

490,8
6 098,00
2 685,00

3.008,00
1.844,00
954
645
474
574
402
688
480
448
1316,00

464

4 517,00
137,3
2 627,00
262,8
224,62
6,2
2 331,00

1 034,00

203
1 895,00
9 889,00

3 015,20

4 089,00
6 741,00

350
647
295

353
59,1
156
324
88
60
70
59
37
84
10,4

52

986
190
82
29,76
24,2
1
59,1

132

34
215

1 490,00
80,5

408
1022,00

274
734
308

301
52,2
99
346,4
50
63
46
43
29
48
9,8

53

749
182
70
28,2
25,63
1,2
52,2

118

22
217

1341,00

72,5

449
871

52

10,35%
11,12%
11,09%

10,45%
9,22%
11,23%
10,29%
10,72%
10,58%
11,23%
9,79%
9,76%
11,35%
10,23%

10,46%

17,29%
9,58%
10,34%
10,40%
10,61%
10,68%
10,35%

10,79%
11,05%
11,08%
13,53%
10,28%
10,42%
12,75%

Fuente: Elaboracién propia

Teniendo el porcentaje de producto rechazado se calcula el porcentaje de participacion

relativa, el cual nos ayuda a encontrar la participacion acumulada. Como su mismo

nombre lo dice, se tiene tres categorias de clasificacion divididas de la siguiente manera:

Clase A, clase B y clase C.
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La clase A incluira los productos que representan el 80% de los rechazos, mientras que

la clase B seran los productos que representan el 15% de rechazos y finalmente la clase

C seran los productos que representan el 5% de rechazos totales. En la Tabla 8 se muestran

los productos de clase A, de los cuales en su totalidad suman 47 productos.

Tabla 8. Productos clase A

PRODUCTO

ARVEJA
DESVAINADA

CHOCLO SERRANO
CAMOTE MORADO
PEPINILLO
ALBAHACA
CEBOLLITA CHINA
ARVEJA CRIOLLA

CAMOTE
AMARILLO

CEBOLLA ROJA
AJI MIRASOL
ZANAHORIA

AJI LIMO

ZAPALLO MACRE

PAPA PERUANITA
PROCESADA

ESPINACA
KION

PAPA CANCHAN
NATURAL
PAPA PERRICHOLI
NATURAL

CULANTRO
MAIZ MORADO
HABAS
FRIJOL CHINO
oLLUCO
YUCA AMARILLA
YACON
AJl VERDE

BERENJENA
VANITA
AMERICANA
PAPA MOLINERA
NATURAL
LECHUGA
AMERICANA

ACELGA

% DE

RECHAZO

17,72%

17,71%
17,60%
17,29%
17,20%
17,15%
16,83%

16,73%

16,47%
14,05%
13,53%
13,46%
12,75%

11,35%

11,33%
11,26%

11,23%

11,23%

11,18%
11,12%
11,11%
11,10%
11,09%
11,08%
11,05%
11,03%
10,98%

10,79%
10,72%

10,70%
10,69%

PARTICIPACION PARTICIPACION
RELATIVA

2,55%

2,55%
2,54%
2,49%
2,48%
2,47%
2,43%

2,41%

2,37%
2,02%
1,95%
1,94%
1,84%

1,64%

1,63%
1,62%

1,62%

1,62%

1,61%
1,60%
1,60%
1,60%
1,60%
1,60%
1,59%
1,59%
1,58%

1,56%
1,55%

1,54%
1,54%

ACUMULADA CLASIFICACION

2,55%

5,11%
7,64%
10,13%
12,61%
15,08%
17,51%

19,92%

22,29%
24,32%
26,27%
28,21%
30,05%

31,68%

33,31%
34,94%

36,56%

38,17%

39,78%
41,39%
42,99%
44,59%
46,19%
47,78%
49,37%
50,96%
52,55%

54,10%
55,65%

57,19%
58,73%
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ROMERO 10.68% 1.54% 60.27%
ROCOTO NORTE 10,61% 1,53% 61,80%
ALCACHOFA 10,60% 1.53% 63.33%
PAFE’F'?‘O'\égSLA'\[‘)iRA 10,58% 1,520% 64,85%
Pﬁgg&%ﬁgﬁ\( 10.46% 1,51% 66,36%
PAPNAAAT'\S'QEI'_LLA 10,45% 1,51% 67.86%
ARRACACHA 10,45% 1.51% 69.37%
HIERBA BUENA 10,44% 1.50% 70.87%
COL CORAZON 10.42% 1.50% 72.37%
ZAPALLO LOCHE 10.42% 1.50% 73.88%
PORO 10,40% 1.50% 75.37%

APIO 10.39% 1,50% 76.87%
BROCOLI 10.38% 1,50% 78.37%
TOMATE ITALIANO 10.35% 1.49% 79.86%

Fuente: Elaboracién propia

3.1.8. Indicadores actuales

Para calcular los indicadores que se muestran a continuacion se consideroé algunos de
los indicadores que K. Salas, H. Maiguel y J. Acevedo [5] proponen en su investigacion
“Metodologia de Gestion de Inventarios para determinar los niveles de integracion y
colaboracion en una cadena”, en donde exponen los pasos que se tiene que llevar a cabo
para medir los niveles de integracion y colaboracion en una cadena de suministro, de tal
forma que se generen politicas y estrategias conjuntas para mejorar el desempefio de los
actores en la cadena, uno de estos pasos es la medicion del desempefio, este paso es
importante ya que con los resultados podemos realizar posteriormente un plan de accion
que permitira implementar una estrategia de integracion y colaboracion en la

planificacion de la cadena de suministro bajo un enfoque de mejoramiento continuo.

3.1.8.1. Pérdida de clientes

Actualmente el Gnico cliente de esta empresa es Hipermercados Tottus S. A., a la cual
abastece a dos tiendas, sin embargo, hasta el afio 2017 abastecian a cuatro tiendas, las

cuales se muestran en la tabla 9, de estas solo se quedaron con dos tiendas.
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Tabla 9. Tiendas que abastece Productos Perecibles Miranda

Abastecen Tienda Direccién

Av. Victor Raul Haya de la Torre N° 150 — 250 Urb. San

310 Eduardo Chiclayo
S| Av. Luis Gonzales N° 881, Chiclayo 14001
336 San José - Av. Luis Gonzales N° 881, Chiclayo 14001
HB Av. Fernando Belaunde Terry N°685, Urb. Primavera,
318 .
Chiclayo
NO
339 Av. Séenz Pefia N° 1771, Chiclayo

Fuente: Productos Perecibles Miranda

La reduccidn de tiendas ha hecho que los volimenes de pedidos sean menores, esto se
muestra en la tabla 10, en la cual se observa que el porcentaje de pedidos del afio 2017 al
2019 disminuyo en un 62%, asimismo en la imagen 13 se muestra como la cantidad de
pedidos cayo afio a afio.

Tabla 10. Pedidos anuales

Afio Cantidad (kg) % de pedidos
2017 259 462,264 100%
2018 112 809,68 43%
2019 99 575,74 38%

% de reduccion 62%

Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Figura 13. Pedidos anuales
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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En la figura 14 y 15 se muestra como tanto en el afio 2018 y 2019 de cada mes ha ido

disminuyendo la cantidad de pedidos.
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Figura 14. Pedidos en el afio 2018
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Figura 15. Pedidos en el afio 2019
Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.8.2. Reduccion de ventas

La reduccion de tiendas ha hecho que los volimenes de ventas sean menores, esto se

8131

muestra en la tabla 11, en la cual se observa que el porcentaje de ventas del afio 2017 al

2019 disminuyo en un 67%, asimismo en la tabla 12 se observa las ventas del afio 2018

al 2019 en soles, dicha tabla muestra que la empresa a pesar de haber vendié menor

cantidad sus ingresos aumentaron en un 1%.



Tabla 11. Ventas del 2017 - 2019

Afio Cantidad (kg) % de pedidos
2017 225732,1697 100%
2018 98234,79 38%
2019 86334,52 33%

% de reduccion 67%

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 12. Ventas del 2018 - 2019

Afio Soles % de ventas
2018 S/.347 077,92 100%
2019 S/.350 504,22 101%

Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.8.3. Productos rechazados

S7

La reduccién del volumen de pedidos no solo se debe a la perdida de dos tiendas, pues

si bien la empresa entrega el pedido con la fecha y cantidad solicitada, estos no cumplen

con las especificaciones solicitadas por el cliente, es por ello que son rechazados, estos

se muestran en la tabla 13 y 14.

Tabla 13. Productos rechazados del afio 2018

Mes Despachado (kg) Aceptados (kg) Rec?'?;? dos % Rechazados

Enero 10 539,25 9 093,80 1 445,45 13,71%
Febrero 10 018,88 8 688,09 1 330,79 13,28%
Marzo 9 175,58 8 033,49 1142,09 12,45%
Abril 9 253,41 8 012,67 1 240,74 13,41%
Mayo 9 280,44 8 102,27 1178,17 12,70%
Junio 9 160,79 7 941,65 1219,14 13,31%
Julio 9 232,79 8 074,03 1 158,76 12,55%
Agosto 9 310,78 8 098,75 1212,03 13,02%
Setiembre 9 169,88 7 952,86 1217,02 13,27%
Octubre 9 327,64 8179,30 1148,34 12,31%
Noviembre 9278,82 8112,11 1166,71 12,57%
Diciembre 9061,42 7945,77 1 115,65 12,31%
Total 11 2809,68 98 234,79 14 574,89 12,92%

Fuente: Productos Perecibles Miranda



Tabla 14. Productos rechazados 2019
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Mes Despachado (kg) Aceptados (kg) Rechazados (kg) % Rechazados

Enero 8 388,28 7 231,90 1 156,38 13,79%
Febrero 8 447,07 7372,24 1074,83 12,72%
Marzo 8 327,52 7173,79 1 153,73 13,85%
Abril 8 207,10 7 130,62 1076,48 13,12%
Mayo 8 463,76 7 409,42 1 054,34 12,46%
Junio 8 404,06 7 302,47 1101,59 13,11%
Julio 8 246,18 7115,71 1130,47 13,71%
Agosto 8 377,50 7 302,81 1074,69 12,83%
Setiembre 8 188,68 7 063,30 1125,38 13,74%
Octubre 8 161,82 7087,71 1074,11 13,16%
Noviembre 8 232,40 7126,74 1 105,66 13,43%
Diciembre 8 131,37 7017,81 1 113,56 13,69%
Total 99 575,74 86 334,52 13 241,22 13,30%

Fuente: Productos Perecibles Miranda

El porcentaje de producto rechazado (producto que no cumple con las caracteristicas

y calidad solicitadas por el cliente) en el afio 2018 ha ido disminuyendo mes a mes, sin

embargo, en el afio 2019 tuvo un ligero incremento, esto se observa en la figura 16 y 17.
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12,45%

13.41%
13.31%
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13.02%
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1231%

12.57%

12.31%

Figura 16. Productos rechazados en el afio 2018
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Figura 17. Productos rechazados en el afio 2019
Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.8.4. Nivel de servicio

Debido a estos pedidos inconformes el nivel de servicio no es el 6ptimo, en el 2018
tuvo un maximo en el mes de diciembre de 87,69% y en el afio 2019 tuvo un maximo de
87,54% en el mes de mayo. Las exigencias y control de recepcion de productos de
Hipermercado Tottus S. A. es rigida y la falta de un proceso logistico adecuado en la
empresa es causa de ello. En la figura 18 y 19 se observa las variaciones del nivel se

servicio de cada afio.
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Figura 18. Nivel se servicio en el afio 2018
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Figura 19. Nivel se servicio en el afio 2019
Fuente: Productos Perecibles Miranda

En la tabla 15 se observa el nivel de servicio anual en el afio 2018 el cual fue del 87%
y en el afio 2019 de 86%.

Tabla 15. Nivel de servicio anual

- Nivel de
ANO Despachado (kg) Aceptados (kg) Servicio
2018 112 809,68 98 234,79 87,08%
2019 99 575,74 85 383,28 86,70%

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Asimismo, cabe mencionar que el porcentaje de nivel de servicio y producto aceptado
en esta empresa son iguales, si bien cada indicador tiene una definicion diferente, pues
nivel de servicio es aquel producto que fue entregado con la calidad y las especificaciones
que el cliente solicito y producto aceptado es aquel producto que el cliente acepto sin
importar que quizas dejo pasar algunos productos que no cumplieron con todas las
especificaciones dadas. Estos indicadores tienen el mismo resultado porque
Hipermercados Tottus solo acepta aquellos productos que cumplen con todas sus

especificaciones.

3.1.8.5. Productividad de materia prima

La empresa Productos Perecibles Miranda en el afio 2018 compro aproximadamente

120 566 kg de materia prima, estas pasaron por un proceso de limpieza, seleccion y
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empacado, de las cuales al ser despachadas fueron aceptadas 98 234,79 kg. El calculo de
la productividad de materia prima, se obtiene de la division de las salidas entre las
entradas, como Se muestra a continuacion:

Productos aceptados kg

Productividad de materia prima = - - * 100
Materia prima kg

98 234,79 kg

Productividad de materia prima = 120 566 kg * 100

Productividad de materia prima = 81,48%

En el afio 2019 compro aproximadamente 106 623 kg, las cuales al ser despachadas
fueron aceptadas 85 383,28 kg.
85 383,28 kg

Productividad de materia primg = S5 38528Kd 0
roductividad de materia prima = =t *

Productividad de materia prima = 80,97%

Como resultado del calculo se obtuvo, que en el afio 2018 tuvo una productividad de
materia prima del 81,48% y en el afio 2019 del 80,97%.

Asimismo, se realizé el célculo de productividad de materia prima de los primeros 10
productos de la clasificacion A, del analisis ABC (Anexo 73) y los datos de afio 2019, en
la tabla 16 se observan los resultados. De los 10 productos seleccionados el que menor
productividad tiene es el aji mirasol con 67,57%
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Tabla 16. Productividad de materia prima de hortalizas

MATERIA PRODUCTO

PRODUCTO PRIMAKg ACEPTADOS Kg PRODUCTIVIDAD
ARVEJA DESVAINADA 6027 4591 76,17%
CHOCLO SERRANO 387 300,39 77,62%
CAMOTE MORADO 5570 4282 76,88%
PEPINILLO 4824 3768 78,11%
ALBAHACA 234 182,6 78,03%
CEBOLLITA CHINA 495 377,5 76,26%
ARVEJA CRIOLLA 7082 5437 76,77%
CAMOTE AMARILLO 6937 5402 77,87%
CEBOLLA ROJA 2414 1881 77,92%
AJl MIRASOL 74 50 67,57%

Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.8.6. Eficiencia econdmica

La eficiencia economica fue realizada con respecto al afio 2018 y 2019, a continuacién,
en la tabla 17, 18, 19, 20 y 21 se muestran los costos de materia prima e insumos, de
suministro, de mantenimiento, distribucién, y los costos del personal del afio 2018

respectivamente, asimismo en la tabla 22 se muestra las ventas realizadas en dicho afo.

Tabla 17. Costos de materia prima e insumos anual 2018

INSUMOS CANTIDA UNIDAD UPNIT'EXII?(I)O ?I'F\)OET(,:;I(_)
Verduras 120 566,00 kilogramos - S/256 819,85
Bolsas 52 382 unidad 0,08 S/4 190,56
Mallas 1932 unidad 0,1 $/193,20
TOTAL S/261 203,61

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 18. Costo de suministros anual 2018

DESCRIPCION SUBTOTAL
Energia eléctrica S/936
Agua S/1044
TOTAL S/1980

Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Tabla 19. Costo de mantenimiento anual 2018

MANTENIMIENTO N° SUBTOTAL
JUNIO 1 S/380
DICIEMBRE 1 S/400
TOTAL 2 S/780

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 20. Costo de distribucion anual 2018

COSTO DE

DISTRIBUCION ANUAL S/3 840

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 21. Costos de personal mensual 2018

PERSONAL N° PERSONAL SUELDO SUBTOTAL
Gerente General 1 S/1 000,00 S/1 000,00
Administrativa 1 S/700,00 S/700,00
Jefe de planta 1 S/740,00 S/740,00
Operarios de produccion 5 S/600,00 S/3 000,00
TOTAL S/5 440,00

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 22. Venta anual 2018
DESCRIPCION CANTIDAD (kg) SUBTOTAL

Producto final 98 234,79 S/347 077,92

Fuente: Productos Perecibles Miranda

En la tabla 23 se observa los costos de venta del afio 2018, el cual incluye costo de
materia prima, insumos, mano de obra u operarios, mantenimiento, suministros y
servicios, dando un total de S/ 299 963,61.
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Tabla 23. Costo de venta 2018

ITEM SUBTOTAL
Costo de Materia Prima S/ 256 819,85
Costo de Insumos S/ 4 383,76
Costo de Mano de Obra S/ 36 000,00
Costo de Mantenimiento S/ 780,00
Costo de suministros S/'1 980,00
Servicios S/ 960,00
TOTAL S/ 299 963,61

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Con los costos anteriores mencionados se calcula la utilidad anual, la cual se observa en
la tabla 24, los gastos administrativos presentados en dicha tabla es el resultado de la resta
de los salarios de todo el personal con la de los operarios. La participacion a trabajadores
es cero ya que esta empresa no la da. Como resultado se tiene que la utilidad bruta es de
S/47 114,31, utilidad operativa S/13 994,31 y utilidad neta S/12 594,88

Tabla 24. Utilidad anual 2018

PERIODO 2018
Ingresos S/347 077,92
Costo de Ventas S/299 963,61
UTILIDAD BRUTA S/47 114,31
Gastos Administrativos S/29 280,00
Gastos de distribucion S/3 840,00
UTILIDAD OPERATIVA S/13 994,31
Participacion a trabajadores S/0,00
UTILIDAD ANTES DE
IMPUESTOS S/13 994,31
Impuesto a la renta S/1 399,43
UTILIDAD NETA S/12 594,88

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Para poder determinar la eficiencia econémica del afio 2018, la hallaremos mediante
la division de los ingresos que percibe la empresa proveniente de la venta tanto del
producto final como del rechazo, sobre los egresos, es decir, el resultado de la suma de
los costos de venta, gastos administrativos y gastos de distribucion.

Ventas

Eficiencia econémica = ————
Egresos



65

S/347 077,92

E . . . A 1 =
ficiencia economica = ¢ /333 083,61

Eficiencia economica = 1,04

El resultado obtenido de la eficiencia econdmica del afio 2018 nos indica que por
cada sol invertido la empresa obtiene un beneficio de 0,04 soles, por otro lado, en la
tabla 25, 26, 27, 28 y 29 se muestran los costos del afio 2019 y en la tabla 30 se muestra

las ventas realizadas en dicho afo.

Tabla 25. Costos de materia prima e insumos anual 2019

PRECIO

INSUMOS CANTIDA UNIDAD UNITARIO PRECIO TOTAL
Verduras 106623 kilogramos - S/257,412,41
Bolsas 46998 unidad 0,08 S/3,759,84
Mallas 1725 unidad 0,1 S/172,50
TOTAL S/261 344,75

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 26. Costo de suministros anual 2019

DESCRIPCION SUBTOTAL
Energia eléctrica 636
Agua 420
TOTAL 1056

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 27. Costo de mantenimiento anual 2019

MANTENIMIENTO N° SUBTOTAL
JUNIO 1 450
DICIEMBRE 1 500
TOTAL 2 950

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 28. Costo de distribucion anual 2019

COSTO DE

DISTRIBUCION ANUAL S/3900

Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Tabla 29. Costos de personal mensual 2019

PERSONAL N° PERSONAL SUELDO SUBTOTAL
Gerente General 1 S/1 000,00 S/1000,00
Administrativa 1 S/700,00 S/700,00

Jefe de planta 1 S/740,00 S/740,00

Operarios de produccién 5 S/600,00 S/3 000,00
TOTAL S/5 440,00

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 30. Venta anual 2019

DESCRIPCION CANTIDAD (kg) SUBTOTAL

Producto final 85 383.28 S/349 585,08
Fuente: Productos Perecibles Miranda

En la tabla 31 se observa los costos de venta del afio 2019, el cual incluye costo de
materia prima, insumos, mano de obra u operarios, mantenimiento, suministros y
servicios, dando un total de S/ 300 149,75

Tabla 31. Costos de venta 2019

ITEM SUBTOTAL
Costo de Materia Prima S/ 257 412,41
Costo de Insumos S/ 3932,34
Costo de Mano de Obra S/ 36 000,00
Costo de Mantenimiento S/ 950,00
Costo de suministros S/ 1 855,00
Servicios S/ 960,00
TOTAL S/ 300 149,75

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Con los costos anteriores mencionados se calcula la utilidad anual, la cual se observa
en la tabla 32, los gastos administrativos presentados en dicha tabla es el resultado de la
resta de los salarios de todo el personal con la de los operarios. La participacion a
trabajadores es cero ya que esta empresa no la da. Como resultado se tiene que la utilidad
bruta es de S/50 354,47, utilidad operativa S/17 174,47 y utilidad neta S/15 457,03.
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Tabla 32. Utilidad anual 2019

PERIODO 2019
Ingresos S/350 504,22
Costo de Ventas S/300 149,75
UTILIDAD BRUTA S/50 354,47
Gastos Administrativos $/29 280,00
Gastos de distribucion S/3 900,00
UTILIDAD OPERATIVA S/17 174,47
Participacion a trabajadores S.0,00
UTILIDAD ANTES DE
IMPUESTOS SI17 174,47
Impuesto a la renta S/1 717,45
UTILIDAD NETA S/15 457,03

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Aplicando nuevamente la formula de la eficiencia econdmica para el afio 2019, se tiene
como resultado que por cada sol invertido la empresa obtiene un beneficio de 0.15 soles.

S/350 504,22

Eficiencia econémica = m

Eficiencia econémica = 1,05

3.1.8.7. Pérdidas econdmicas

En la tabla 33 y 34 se muestra las pérdidas econdémicas que significd para la empresa
los productos rechazados en el afio 2018 y 2019, teniendo una pérdida anual de S/51
322,99y S/53 673,05 respectivamente.
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Tabla 33. Pérdidas econémicas por productos rechazados en el afio 2018

Mes Rechazado (kg)  Rechazados (S/.)

Enero 1 445,45 S/4 249,74
Febrero 1 330,79 S/4202,14
Marzo 1142,09 S/3 881,40
Abril 1 240,74 S/4 449,33
Mayo 1178,17 S/3719,42
Junio 1219,14 S/4 637,06
Julio 1 158,76 S/4 360,11
Agosto 1212,03 S/4 484,05
Setiembre 1217,02 S/4 332,78
Octubre 1148,34 S/4 274,24
Noviembre 1 166,71 S/4 183,36
Diciembre 1115,65 S/4 549,36
Total 98 234,79 S/51 322,99

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 34. Pérdidas econdmicas por productos rechazados en el afio 2019

Mes Rechazado (kg) Rechazados (S/.)

Enero 1 156,38 S/5 193,71
Febrero 1074,83 S/4 672,31
Marzo 1153,73 S/5 757,27
Abril 1076,48 S/5 304,23
Mayo 1054,34 S/4 065,79
Junio 1101,59 S/3 779,70
Julio 1130,47 S/4 346,76
Agosto 1 074,69 S/3 628,81
Setiembre 1125,38 S/4 248,17
Octubre 1074,11 S/4 114,99
Noviembre 1 105,66 S/4 427,63
Diciembre 1113,56 S/4 133,68
Total 13 241,22 S/53 673,05

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Asimismo, dado a que no se toma en cuenta algunas especificaciones del pedido al
momento de la compra y que el producto comprado no tiene la mejor calidad, existe
materia prima que es descartada en el proceso de seleccién, en el cuadro 35y 36 se

muestra estas pérdidas en el afio 2018 y 2019 por descarte.
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Tabla 35. Descarte del afio 2018
Materia prima

Mes (ko) S/.
Enero 663,75 S/1 659,38
Febrero 684,12 S/1 641,89
Marzo 587,42 S/1 351,07
Abril 1581,59 S/3 874,90
Mayo 597,56 S/633,41
Junio 635,21 S/851,18
Julio 575,21 S/822,55
Agosto 722,22 S/1032,77
Setiembre 616,12 S/1.219,92
Octubre 691,36 S/912,60
Noviembre 627,18 S/852,96
Diciembre 652,58 S/1.239,90
Total 8 634,32 S/16 092,52

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Tabla 36. Descarte del afio 2019
Materia prima

Mes (ka) S/.

Enero 599,72 S/1 548,68
Febrero 587,93 S/1518,08
Marzo 611,48 S/1 867,59
Abril 600,9 S/1 587,97
Mayo 616,24 S/1 442,28
Junio 549,94 S/1 208,85
Julio 540,82 S/1 299,52
Agosto 581,5 S/1 190,77
Setiembre 619,32 S/1 496,75
Octubre 560,18 S/1 512,64
Noviembre 594,6 S/1491,91
Diciembre 584,63 S/1 478,54
Total 7 047,26 S/17 643,59

Fuente: Productos Perecibles Miranda

En la tabla 37 se muestra el total de las pérdidas econdémicas generadas por las causas

mencionadas anteriormente en el afio 2018 y 2019



70

Tabla 37. Pérdidas totales del afio 2018 y 2019 de la Empresa Productos
Perecibles Miranda

Causa 2018 2019
Rechazados S/51 322,99 S/53 673,05
Descarte S/16 824,81 S/17 643,59
TOTAL S/68 147,80 S/71 316,64

Fuente: Productos Perecibles Miranda

3.1.8.8. Resumen de diagnostico

En la tabla 38 se observa el resumen del primer objetivo de presente trabajo de
investigacion el cual es diagnosticar la situacion actual de la empresa, los indicadores
presentes en dicho cuadro corresponden a los del afio 2019. Todo lo que presenta este
diagnostico fue hallado a partir de la informacion recopilada y brindada por la empresa.

Asimismo, los resultados presentados muestran la falta de evaluacion de proveedores.

Tabla 38. Resumen de diagnostico del afio 2019
PROBLEMA INDICADOR COSTO/PERDIDA

Mala gestion de

. . Nivel de servicio 86,70% -
reaprovisionamiento
Iv!aterla prima Producglwdgd de 81% S/17 643,59
inadecuada materia prima
Producto rechazado 13,30% S/53 673,05
Producto rechazado Eficienci
iciencia 1,04 i
economica
SUMA DE PERDIDAS 71 316,64

3.2. ldentificacién de causas del problema

El problema principal de la empresa Productos Perecibles Miranda son las pérdidas
econdémicas que afio a afio han ido aumentando, estas se producen por un conjunto de

causas, las cuales en el diagnostico fueron mencionadas y que se muestran a continuacion:

A. Materia prima inadecuada
B. Mala gestion de reaprovisionamiento

C. Producto rechazado
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En la tabla 39 se observan estas mismas causas que mediante una matriz de relacién
de factores se evalud la importancia de cada una. Se otorgé el valor de 1 a aquel factor
con mas importancia respecto al otro o cuando ambos tienen la misma importancia, y el

valor de 0 al factor menos importante de acuerdo a la comparacion

Tabla 39. Matriz de relacion de factores

FACTORES A B C D Conteo Ponderacion
A 0 0 1 1 16,67%
B 1 1 1 3 50,00%
C 1 1 0 2 33,33%
TOTAL 6 100,00%

Fuente: Elaboracion propia

Como resultado se obtuvo que el factor o causa con mayor importancia es la mala
gestién de reaprovisionamiento con un 50%, seguido de productos rechazados con un

33,33%, en ultimo lugar la materia prima inadecuada.

A continuacion, en la Tabla 40 se muestra la matriz operacional, con ella tenemos una
vision general de problema, causas, propuestas de mejora, metodologia, logro y el

indicador que se calculara.
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AREA PROBLEMA CAUSA PRONITEJJESEQ DE METODOLOGIAS LOGRO INDICADOR
Materia prima Mejorar el proceso de s
inadecuada compra Politicas de compra
., Determinar la cantidad
Mala gestion de S . .
inventarios de materia prima a Modelo de control de inventario
pedir Disminuir Eficiencia economica=
- . - o (Ventas en
Logistica Pérdidas econdmicas perdidas soles/Egresos en soles)
econémicas g *100
Establecer un nuevo proceso
Mejora el proceso logistico
Productos logistico actual, la cual
rechazados permitira disminuir los

productos devueltos.

Capacitacion del proceso de
seleccion

Fuente: Elaboracién propia
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3.2.1. Evaluacion y seleccion del modelo de inventario a emplear:
Segun Richard Chase y Robert Jacobs [21] clasifica los modelos de gestion de
inventario segun el criterio de periodos, los clasifica en dos tipos: periodos Unicos y

periodos multiples, segln esta clasificacion se realiza la siguiente evaluacion:

Lo que se busca es seleccionar el modelo de inventario apropiado que contribuyan a
la mejora del proceso logistico y con ello a la disminucion de las pérdidas econémicas la
cual es el problema principal. Los modelos que evaluamos son los siguientes:

= Modelo de inventario de cantidad de pedido fijo (modelo Q)
= Modelo de inventario de periodo fijo (modelo P)

= Modelo de inventario de periodo Unico (modelo U)

En la tabla 41, se evalué cada uno de los modelos con respecto a lo que la empresa
Productos Perecibles Miranda requiere y a la forma que estas ayudan a solucionar el
problema, como resultado se obtuvo que, el que mejor se adecua a las necesidades de esta
empresa es el modelo de inventario de periodo unico. los resultados obtenidos en esta

tabla nos ayudaran a calificar cada modelo con su respectivo factor mas adelante.

Tabla 41. Evaluacion de modelos de inventario

item Modelo Q Modelo P Modelo U
Periodo Unico X
Cantidad de pedido variable X X
Productos sujetos a tiempo de vida
. X
determinado
Productos comprados una sola vez X
Costo evaluado sujeto a la probabilidad de X
ser consumido
Simplicidad para calcular el lote optimo X X X
Nivel de servicio aceptable X

Fuente: Elaboracion propia
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Para seleccionar el modelo de inventario a emplear que se usara en el desarrollo de la
propuesta de mejora, se empleara los resultados de la matriz de relacion de factores (tabla
39) multiplicados con una calificacion, la cual serd asignada dependiendo la escala de
cumplimiento que tenga con relacién a cada factor, asimismo se tomara en cuenta los

resultados obtenidos en la tabla 41. Esta escala se muestra en la tabla 42.

Tabla 42. Escala de calificacion

4 Excelente
3 Muy bueno
2 Bueno

1 Regular
0 Malo

Fuente: Elaboracion propia

En la tabla 43, se muestra la matriz de resultados de la evaluacion de cada modelo.
Observamos los factores y su respectiva ponderacion, asimismo podemos ver la
calificacion obtenida de cada modelo de inventario con respecto a dichos factores. La
puntuacion final se obtuvo a partir de la suma de las multiplicaciones de cada ponderado
de cada factor con su respectiva calificacion. Como resultado se obtuvo que el que mayor
se adecua y que ayudara a dar solucion a los factores es el modelo de inventario de periodo

Unico el cual obtuvo una calificacién de 3,00.

Tabla 43. Matriz de resultados de evaluacion de modelos de inventarios

Modelos de inventario

Factores Ponderacion
Modelo Q Modelo P Modelo U
Materia prima en mal estado 14,29% 0 0 0
Mala_g_estlon_de 42.86% 0 1 4
reaprovisionamiento.
Producto rechazado 28,57% 0 0 3
TOTAL 100,00% 0,00 0,50 3,00

Fuente: Elaboracién propia
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3.3. Propuesta de mejora del proceso logistico en la empresa Productos Perecibles

Miranda
3.3.1. Propuesta de modelo de gestion de inventario de periodo Unico.

Segun Jay Heizer y Barry Render en su libro Direccion de la produccion y de
operaciones [29], el modelo de inventario de periodo Unico es un sistema para pedir
articulos que tienen poco o ningun valor al final de su periodo de ventas, en ellos se
encuentran los productos perecederos. Este libro muestra como utilizando el modelo de
inventario de periodo Unico una tienda de revistas encuentra la cantidad exacta a pedir
cada dia, con el propdsito de no tener unidades no vendidas y un nivel de servicio

adecuado.

Por lo mencionado anteriormente y por el resultado que se obtuvo de la seleccién del
modelo de inventario, se propone un modelo de inventario de periodo Unico, el cual

ayudara a la empresa a evitar pérdidas tanto de productos como econémicos.

La Empresa Productos Perecibles Miranda en su Gltima auditoria que hipermercados
tottus le realizo se le dio a conocer la necesidad de aumentar su nivel de servicio a 95%,
es por ello que la empresa opto por ponerse como objetivo alcanzar un 97% de nivel de

servicio. Conociendo esta variable el modelo de periodo Unico se aplico con este.

En la tabla 44 se muestra la demanda promedio, esta fue obtenida con la base de datos
de los pedidos del afio 2018 y 2019 en kilos de cada producto, asimismo la desviacion
estandar de los pedidos fue calculada con esta misma base de datos. El nivel de servicio
con el que se realizé el calculo es de 97% para el cual su desviacion estandar segun la
tabla de distribucién normal estandar acumulada (Anexo 74) es de 1,88, con la desviacién
estandar de los pedidos y del nivel de servicio se calcula la desviacion normal, finalmente
sumando la demanda promedio con la desviacion normal calculamos la cantidad estimada
a comprar mensual. Asimismo, en esta misma tabla podemos encontrar el porcentaje
promedia de cantidad de compra adicional que segin este modelo tenemos que adquirir

para poder cumplir nuestro nivel de servicio de 97%, este es de 13,50%.



Tabla 44. Aplicacion de modelo de inventario de periodo Unico

Producto Demand_a DeS\{iaci()n Desviacion Cantidad a
promedio estandar normal comprar
Acelga 2,26 0,29 0,54 2,80
Aji limo 4,75 1,29 2,42 7,17
Aji mirasol 5,17 0,72 1,35 6,52
Aji verde 20,50 1,62 3,05 23,55
ho ertero 24,50 2,39 4,50 29,00
Albahaca 18,27 0,70 1,31 19,58
Alcachofa 34,83 1,04 1,96 36,79
Apio 220,38 4,20 7,90 228,27
Arracacha 109,67 7,58 14,26 123,92
Arveja criolla 545,83 24,17 45,43 591,26
Arveja desvainada 464,67 24,04 45,20 509,87
Berenjena 9,20 1,02 1,92 11,12
Beterraga 59,63 4,48 8,42 68,04
Brocoli 291,17 9,32 17,52 308,69
Caigua 10,60 0,87 1,64 12,24
Camote amarillo 541,92 33,33 62,66 604,57
Camote morado 434,08 10,33 19,41 453,50
Cebolla roja 187,00 8,77 16,49 203,49
Cebollita china 38,21 1,78 3,35 41,56
Choclo serrano 30,15 1,62 3,05 33,19
Culantro 3,88 0,28 0,52 4,41
Col corazén 186,50 12,06 22,67 209,17
Espinaca 41,58 2,54 4,77 46,36
Frijol chino 41,17 4,20 7,89 49,06
Habas 82,25 7,42 13,96 96,21
Hierba buena 3,17 0,32 0,60 3,77
Hierba luisa 7,62 0,65 1,23 8,84
Huacatay 5,60 0,39 0,73 6,33
Kion 36,17 4,02 7,56 43,72
Lechuga americana 42,04 4,34 8,15 50,19
Lechuga crespa 40,90 4,34 8,15 49,05
Maiz morado 508,17 10,29 19,35 527,52
Olluco 223,75 9,68 18,19 241,94
Papa amarilla natural
Papa amarilla 404,33 18,34 34,48 439
procesada
Papa canchan natural
133,25 7,85 14,76 148

Papa canchan
procesada
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Papa molinera

procesada 87,33 10,40 19,56 107
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada 90,83 8,79 16,52 107
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural 77.33 7,01 14,88 92
Papa peruanita
procesada
Papa yungay natural
Papa yungay 148,33 7,68 14,44 163
procesada
Pepinillo 376,42 28,58 53,72 430,14
Perejil 11,44 1,10 2,07 13,52
Pimiento morrén 218,92 16,46 30,95 249,86
Poro 21,90 2,03 3,81 25,71
Rocoto norte 18,72 1,20 2,25 20,97
Romero 0,52 0,27 0,50 1,02
Tomate italiano 194,25 13,67 25,69 219,94
Vanita americana 86,17 9,15 17,21 103,38
Yacon 16,92 2,19 4,12 21,04
Yuca amarilla 157,92 9,58 18,00 175,92
Zanahoria 824,08 31,21 58,68 882,76
Zapallo italiano 251,27 21,33 40,11 291,38
Zapallo loche 340,75 14,97 28,14 368,89
Zapallo macre 561,75 33,94 63,80 625,55
PROMEDIO

Fuente: Elaboracion propia

3.3.2. Propuesta de politicas de compra de materia prima

La etapa de compra de materia prima es muy importante dentro del proceso logistico
ya que depende de la calidad comprada los clientes aceptan o rechazan el producto, es por
ello que para eliminar las pérdidas econémicas que genera la mala ejecucién de esta etapa

se proponen las siguientes politicas.
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a. Comprar materia prima pre seleccionada

El proceso de compra de materia prima debe realizarse mediante una pre seleccion de

esta, el cual asegure que el producto no tendra descarte ni sera devuelto al proveedor, este

debera cumplir con las siguientes condiciones de compra:

Cumplir con la calidad solicitada

El producto no debe tener rasgufios, roturas ni golpes

Dentro del producto no se deben encontrar objetos extrafios

El producto debe tener el color, forma, tacto y olor indicando su buen estado

De no cumplir con las condiciones determinadas el producto serd devuelto

Asimismo, para que esto pueda realizarse facilmente y que los proveedores cumplan

con esta politica se debe cotizar el producto adquirido por un 5% por encima del precio

de mercado y en el proceso de negociacion se debe establecer que si el producto no

cumple con las especificaciones podra realizarse el cambio de producto y asi ya no se

obtendra descarte. Si bien esto nos aumentara el precio de adquisicion del producto

reduciremos las pérdidas por rechazo de producto terminado y por descarte.

En la tabla 45 se muestra como simulando que, si se aumenta el 5% a los precios de

compra de materia prima del mes de noviembre del afio 2019, la cantidad a comprar de

materia prima es la misma a la del pedido del cliente y que el rechazo es del 3%, en ese

mes la empresa hubiese tenido un ingreso de S/11 537,95.



Tabla 45. Ingresos con el 5% por encima del precio de mercado
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PRECIO DE

prRODUCTO VT ERIA ggﬁg;&[()sE/) COMPRAS/+  PEDIDO F\’/FE'IE\I%'AO(QE RECUAZO  acepTaDo  Ganancacon
Acelga 29 0,77 0,81 29 0,99 0,87 28,13 4,40
Aji limo 3 6,19 6,50 3 9 0,09 2,91 6,69
Aji mirasol 16,05 16,85 4 22 0,12 3,88 17,95
Aji verde 18 4,62 4,85 18 5,99 0,54 17,46 17,27
Ajo entero enmallado 26 10,36 10,88 26 12,99 0,78 25,22 44,78
Albahaca 184 0,6 0,63 184 0,8 5,52 178,48 26,86
Alcachofa 299 3,82 4,01 299 4,99 8,97 290,03 247,96
Apio 716 0,96 1,01 716 2,2 21,48 694,52 806,22
Arracacha 98 2,37 2,49 98 3,5 2,94 95,06 88,84
Arveja criolla 573 2,55 2,68 573 4,99 17,19 555,81 1239,28
Arveja desvainada 465 55 5,78 465 9,99 13,95 451,05 1820,61
Berenjena 24 1,68 1,76 24 2,3 0,72 23,28 11,21
Betarraga 117 1,24 1,30 117 2,9 3,51 113,49 176,79
Brocoli 280 2,67 2,80 280 3,9 8,4 271,6 274,26
Caigua 115 0,28 0,29 115 0,4 3,45 111,55 10,81
Camote amarillo 576 0,85 0,89 576 1,49 17,28 558,72 318,41
Camote morado 422 0,95 1,00 422 1,59 12,66 409,34 229,91
Cebolla roja 194 0,67 0,70 194 1,8 5,82 188,18 202,25
Cebollita china 158 0,8 0,84 158 1,8 4,74 153,26 143,15
Choclo serrano 179 1,68 1,76 179 2,39 5,37 173,63 99,22
Culantro 39 0,4 0,42 39 0,8 1,17 37,83 13,88
Col corazon 60 1,82 1,91 60 2,5 1,8 58,2 30,84
Espinaca 45 2,54 2,67 45 3,9 1,35 43,65 50,22
Frijol chino 43 3,84 4,03 43 4,99 1,29 41,71 34,76
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Habas
Hierba buena
Hierba luisa
Huacatay
Kion
Lechuga americana
Lechuga crespa
Maiz morado
Olluco
Papa amarilla natural
Papa amarilla
procesada
Papa canchan natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa Yungay natural
Papa Yungay
procesada

76
29
39
31
36
85
121
491
231

236
134

70
55

56
37

49
37

37
36

113
41

2,64
0,54
0,79
0,53
3,6
1,28

1,14
3,36

2,46

1,11

1,76

0,79

0,79

1,28

2,77
0,57
0,83
0,56
3,78
1,34
1,05
1,20
3,53
2,58

3,49
1,17
2,99

1,85
2,2

0,83

2,29

0,83

3,9
1,34
29

76
29
39
31
36
85
121
491
231
236

134
70
55

56
37

49

37

37

36

113
41

3,49
0,8
0,99
0,8
4,99
2,5
2,29
19
4,2

2,99
3,49

2,6
2,99

3,6
2,2

2,99
2,29

3,89
39

2,5
2,9

2,28
0,87
1,17
0,93
1,08
2,55
3,63
14,73
6,93
7,08

4,02
2,1
1,65

1,68
1,11

1,47

1,11

1,11

1,08
3,39
1,23

73,72
28,13
37,83
30,07
34,92
82,45
117,37
476,27
224,07
228,92

129,98
67,9

53,35

54,32
35,89

47,53

35,89

35,89

34,92
109,61

39,77

46,61
6,06
5,10
6,80

38,17

91,89

141,73
317,19
126,13

182,39

190,37

102,65

152,97

215,25

182,38
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Pepinillo 361 1,72 1,81 361 2,29 10,83 350,17 149,92
Perejil 95 0,72 0,76 95 0,99 2,85 92,15 19,41
Pimiento morrén 203 2,33 2,45 203 4,99 6,09 196,91 485,94
Poro 210 0,92 0,97 210 1,3 6,3 203,7 61,95
Rocoto norte 166 0,76 0,80 166 0,99 4,98 161,02 26,94
Romero 3 0,79 0,83 3 0,99 0,09 2,91 0,39
Tomate italiano 183 1,68 1,76 183 2,8 5,49 177,51 174,22
Vanita americana 94 1,41 1,48 94 2,99 2,82 91,18 133,46
Yacon 18 2,69 2,82 18 3,5 0,54 17,46 10,27
Yuca amarilla 168 1,44 1,51 168 2,99 5,04 162,96 233,23
Zanahoria 768 0,8 0,84 768 2,49 23,04 744,96 1209,83
Zapallo italiano 315 1,88 1,97 315 2,99 9,45 305,55 291,78
Zapallo loche 334 7,07 7,42 334 8,9 10,02 323,98 403,97
Zapallo macre 514 0,7 0,74 514 1,99 15,42 498,58 614,38
TOTAL S/11 537,95

Fuente: Elaboracién propia

Asimismo, en la taba 46 se observa los ingresos reales que tuvo la empresa en el mes de diciembre del afio 2019, este cuadro muestra la cantidad

de materia prima que compraron, los rechazos, el descarte que tuvieron y sus ingresos.



Tabla 46. Ingresos del mes de diciembre del afio 2019
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unidadde  PECIODE  PRECIO unden  materia GANANCIA
PRODUCTO medida COMPRA VENTA PEDIDO kg prima (ko) RECHAZADO ACEPTADO DE VENTAS
(sh (s (8
Acelga unidad 0,77 0,99 29 0,1 4 2 27 -4,07
Aji limo kilogramo 6,19 9 3 1 1 -6,76
Aji mirasol kilogramo 16,05 22 1 1 -14,25
Aji verde kilogramo 4,62 5,99 18 1 19 2 16 8,06
Ajo entero .
enmallado kilogramo 10,36 12,99 26 1 28 3 23 8.6
Albahaca unidad 0,6 0,8 184 0,1 20 31 153 2,40
Alcachofa unidad 3,82 4,99 299 0,12 38 28 271 142,62
Apio unidad 0,96 2,2 716 0,3 231 104 612 607,20
Arracacha kilogramo 2,37 3,5 98 1 106 9 89 60,28
Arveja criolla kilogramo 2,55 4,99 573 1 624 75 498 893,82
Arveja desvainada  kilogramo 55 9,99 465 1 504 60 405 1273,95
Berenjena unidad 1,68 2,3 24 0,4 10 2 22 8,60
Betarraga unidad 1,24 2,9 117 0,5 62 12 105 150,74
Brocoli kilogramo 2,67 3,9 280 1 307 39 241 120,21
Caigua unidad 0,28 0,4 115 0,1 12 14 101 6,80
Camote amarillo kilogramo 0,85 1,49 576 1 632 114 462 151,18
Camote morado kilogramo 0,95 1,59 422 1 451 91 331 97,84
Cebolla roja kilogramo 0,67 1,8 194 1 209 30 164 155,17
Cebollita china unidad 0,8 18 158 0,25 43 31 127 91,00
Choclo serrano unidad 1,68 2,39 179 0,17 32 29 150 42,26
Culantro unidad 0,4 0,8 39 0,1 5 34 7,20
Col corazén unidad 1,82 2,5 60 3 191 51 11,63




Espinaca
Frijol chino
Habas
Hierba buena
Hierba luisa
Huacatay
Kion
Lechuga
americana
Lechuga crespa
Maiz morado
Olluco
Papa amarilla
natural
Papa amarilla
procesada
Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural

kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo

unidad

unidad
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

2,54
3,84
2,64
0,54
0,79
0,53
3,6

1,28

1,14
3,36

2,46

3,49

1,11

2,99

1,76

2,2

0,79

2,29

0,79

3,9
4,99
3,49

0,8
0,99

0,8
4,99

2,5

2,29
19
4,2

2,99

3,49

2,6

2,99

3,6

2,2

2,99

2,29

3,89

45
43
76
29
39
31
36

85

121
491
231

236
134

70
55

56
37

49
37

37
36

0,1
0,2
0,2

0,5
0,3

48
46
83

39
45

38
514
242

396

120

137

50

100

33

91

32
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OF W W wWw N b O

62
33

21
14

(G2l

40
39
69
26
36
28
31

74
113
429
198

215
120

62
50

49
33

45
32

34
33

34,08
17,97
21,69
-0,80
0,09
3,85
14,29

69,80
132,10
229,14

18,48

87,49

158,63

73,00

135,94

198,55
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Papa peruanita

procesada 3.9 39 ! 33
Papa Yunga
pnaturalg ’ kilogramo 128 25 113 ! 104 9 151,58
Papa Yungay kilogramo 29 29 41 L 35 6 104 '
procesada 35
Pepinillo kilogramo 1,72 2,29 361 1 387 79 282 -19,86
Perejil unidad 0,72 0,99 95 0,1 10 13 82 9,18
Pimiento morrén kilogramo 2,33 4,99 203 1 214 29 174 369,64
Poro unidad 0,92 1,3 210 0,12 27 18 192 42,60
Rocoto norte unidad 0,76 0,99 166 0,11 19 16 150 17,23
Romero unidad 0,79 0,99 3 0,1 1 1 2 -5,92
Tomate italiano kilogramo 1,68 2,8 183 1 194 20 163 130,48
Vanita americana  kilogramo 1,41 2,99 94 1 100 86 116,14
Yacon kilogramo 2,69 35 18 1 19 16 4,89
Yuca amarilla kilogramo 1,44 2,99 168 1 175 20 148 190,52
Zanahoria kilogramo 0,8 2,49 768 1 801 113 655 990,15
Zapallo italiano unidad 1,88 2,99 315 0,8 275 32 283 199,92
Zapallo loche kilogramo 7,07 8,9 334 1 367 28 306 128,71
Zapallo macre kilogramo 0,7 1,99 514 1 548 58 456 523,84
TOTAL S/7 857,98

Fuente: Productos Perecibles Miranda

84
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En la tabla 47 se muestra un cuadro comparativo de los ingresos que obtuvo la empresa
Productos Perecibles Miranda en el mes de diciembre del afio 2019 con los ingresos que
hubiera obtenido al aplicar la politica propuesta, en ella se puede observar que hubiera
tenido un ingreso del 47% mas al que realmente obtuvo.

Tabla 47. Cuadro comparativo de ingresos con y sin el 5%

Sin 5% Con 5%
Ganancia S/7 857,98 S/11 537,95
% 100% 147%

Fuente: Elaboracion propia

b. Evaluar a los proveedores segun su desempefio

Ramirez, Tabares y Osorio (2017) [8], en la investigacion “Fuzzy AHP for 3PL
supplier's performance evaluation considering risk” 0 “AHP difuso para evaluar el
rendimiento de proveedores 3PL evaluado el riesgo” y Urbano, Mufioz y Osorio
(2018) [7], en la investigacion “Evaluacion del desempeiio de un aliado estratégico
para operacion logistica”, exponen la importancia que tienen los proveedores en la
cadena logistica, es por ello que ambas investigaciones proponen una metodologia de
evaluacion basada en el Analisis Jerarquico de Procesos Difuso, la cual en el presente
trabajo se utiliz6 como base para el desarrollo de la evaluacion de proveedores segun su
desempefio.

Los Proveedores deberan ser evaluados en su desempefio de acuerdo a ciertos criterios
de evaluacion, estos mencionados en la tabla 48, aquellos proveedores que no obtengan

una calificacion aprobatoria se debera tomar las acciones descritas en la tabla 59.

Objetivos

Mediciones efectivas del desempefio de los proveedores
= Estandarizacion de resultados

= Retroalimentacion de resultados

= Motivar a los proveedores a ser mas competitivos

= |Incrementa la comunicacién con los proveedores

= Encamina a la mejora continua
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Desarrollo de la herramienta evaluadora

A continuacion, se presenta los criterios que se tomaran en cuenta en la evaluacion:

= ENTREGA: este criterio esta relacionado a la capacidad que tiene el proveedor

para cumplir con la fecha y hora de entrega del pedido y la documentacion de

entrega.

= CALIDAD Y SERVICIO: este criterio comprende las capacidades y habilidades

del proveedor para brindar un servicio de alta calidad, asimismo incluye los

requerimientos legales que aseguren la inocuidad de pos productos ofrecidos.

= SOSTENIBILIDAD DE ALIANZA: este criterio evalia la fiabilidad de

informacidn y la situacién financiera del proveedor.

Asimismo, cada criterio descrito anteriormente tiene sus sub criterios los cuales se

observan en la tabla 48.

Tabla 48. Caracterizacion de los criterios de evaluacion de desempefio

Criterios Sub criterios Descripcion
Puntualidad Conformidad con la fecha y hora especmca de entrega
del producto establecido.
Entrega

Documentacién

Facturacion y ficha técnica de los productos entregados

Calidad y servicio

Efectividad

Flexibilidad

Legal

Si cumple con todas las especificaciones que se le
solicitan, como, por ejemplo: color, olor, peso, textura,
etc.

Capacidad de repuesta a los problemas entre ambas
empresas Yy si es capaz de incorporar cambios en el
pedido.

Cumplimiento de los requisitos legales y reglamentarios
pertinentes que aseguren la inocuidad de los productos.

Sostenibilidad de
alianza

Condiciones de
pago

Costos

Fiabilidad

Capacidad de ofrecer las mejores condiciones y
facilidades de pago.

Capacidad para realizar una buena cotizacion de sus
productos con respecto a su competencia.

Si la informaci6n brindada a la empresa es guardada con
celo y no es divulgada a ninguna persona o entidad ajena
a la empresa.

Fuente: Elaboracion propia. En base a Urbano, Mufioz y Osorio (2018) [7, p. 514]
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Mediante la aplicacion del Analisis jerarquico de procesos difuso se encuentra las
ponderaciones correctas para cada criterio y sub criterio, en la tabla 49 se observa la
matriz de comparacion de los criterios con escala difusa y en la tabla 50 la matriz de
comparacion de criterios con numeros reales, asimismo podemos observar que a relacion
de consistencia es de 0,07332 esto quiere decir que la ponderacion seleccionada para cada

criterio es consistente.

Tabla 49. Matriz de comparacion de criterios con escala difusa
Sostenibilidad de

CRITERIOS Entrega Calidad y servicio .
alianza
Entrega 1 1 1 1 1/2 1/3 1 1 2
Calidad y 1 2 3 1 1 1 1 2 3
servicio
Sostenl_bllldad de 1 1 1/2 1 12 13 1 1 1
alianza

Fuente: Elaboracién propia

Tabla 50. Matriz de comparacidon de criterios con nimeros reales

Calidad o ctenibilidad
CRITERIOS Entrega y . Matriz normalizada Promedio
- de alianza
servicio
Entrega 1 5/9 11/6 0.26 0.26 0.28 0.27
Calidad 'y 2 1 2 051 047 048 0.49
servicio
Sostenibilidad 1 5/9 1 023 026 024 0.25
de alianza
Suma 3.92 2.11 4.17

Fuente: Elaboracién propia

Amax = 3.09679
IC = 0,04839
1A = 0,66

RC = 0,07332 < 0,1 (matriz consistente )
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En la tabla 51 se observa la matriz de comparacion de los sub criterios del criterio
entrega con escala difusa y en la tabla 52 la matriz de comparacién de dichos sub criterios
con nameros reales, asimismo podemos observar que la relacion de consistencia es de
0,05478 esto quiere decir que la ponderacion seleccionada para cada sub criterio es

consistente.

Tabla 51. Matriz de comparacion de los sub criterios del criterio entrega con
escala difusa

ENTREGA Puntualidad Documentacion
Puntualidad 1 1 1 1 2 3
Documento 1 1/2 1/3 1 1 1

Fuente: Elaboracion propia

Tabla 52. Matriz de comparacion de los sub criterios del criterio entrega con

numeros reales

ENTREGA Puntualidad Documento Matriz normalizada Promedio

Puntualidad 1 2 0.64 0.67 0.65

Documento 5/9 1 0.36 0.33 0.35
Suma 1.56 3.00

Fuente: Elaboracion propia

Amax = 2.05423
IC = 0,05423
1A =099

RC = 0,05478 < 0,1 (matriz consistente )

En la tabla 53 se observa la matriz de comparacion de los sub criterios del criterio
calidad y servicio con escala difusa y en la tabla 54 la matriz de comparacion de dichos
sub criterios con numeros reales, asimismo podemos observar que la relacion de
consistencia es de 0,08574 esto quiere decir que la ponderacién seleccionada para cada

sub criterio es consistente.
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Tabla 53. Matriz de comparacion de los sub criterios del criterio calidad y servicio
con escala difusa

CALIDAD Y

SERVICIO Efectividad Flexibilidad Legal

Efectividad 1 1 1 1 2 3 3 4 5

Flexibilidad 1 1/2 1/3 1 1 1 3 4 5
Legal 1/3 1/4 1/5 1/3 1/4 1/5 1 1 1

Fuente: Elaboracion propia

Tabla 54. Matriz de comparacion de los sub criterios del criterio calidad y servicio
con numeros reales

CSAI\ELRI\[;QZEI)OY Efectividad Flexibilidad Legal Matriz normalizada Promedio
Efectividad 1 2 4 0.55 0.61 0.44 0.54
Flexibilidad 5/9 1 4 0.31 0.31 0.44 0.35
Legal 1/4 1/4 1 0.14 0.08 0.11 0.11
Suma 1.81 3.26 9.00

Fuente: Elaboracion propia

Amax = 3.11317
IC = 0,05658
1A = 0,66
RC = 0,08574 < 0,1 (matriz consistente )

En la tabla 55 se observa la matriz de comparacion de los sub criterios del criterio
sostenibilidad de alianza con escala difusa y en la tabla 56 la matriz de comparacion de
dichos sub criterios con nimeros reales, asimismo podemos observar que la relacion de
consistencia es de 0,01897 esto quiere decir que la ponderacion seleccionada para cada

sub criterio es consistente.

Tabla 55. Matriz de comparacion de los sub criterios del criterio sostenibilidad de
alianza con escala difusa

SOSTENIBILIDAD DE

ALIANZA Condiciones de pago Costos Fiabilidad
Condiciones de pago 1 1 1 1 1 2 1 1 2
Costos 1 1/2 1 1 1 1 2 3 4
Fiabilidad 1 1 Ya 1/2 1/3 1/4 1 1 1

Fuente: Elaboracién propia
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Tabla 56. Matriz de comparacién de los sub criterios del criterio sostenibilidad de
alianza con nimeros reales

Condiciones

de pago Costos Fiabilidad Matriz normalizada Promedio
Condggges de 1 213 11/6 032 033 023 0.29
Costos 11/6 1 3 0.38 0.50 0.58 0.49
Fiabilidad 1 1/3 1 0.30 0.17 0.19 0.22
Suma 3.08 2.01 5.17

Fuente: Elaboracién propia

Amax = 3,02504
IC = 0,01897
1A = 0,66

RC = 0,01897 < 0,1 (matriz consistente )

En latabla’57. Se observa las ponderaciones de los criterios y de sus sub criterios, estas
ponderaciones son el resultado del analisis jerarquico de procesos difuso. Asimismo,

segun estos ponderados se evaluara a los proveedores.

Tabla 57. Ponderacion de criterios y sub criterios de evaluacion de desempefio

Criterio Peso Subcriterio Peso
Puntualidad 65%
Entrega 27%

Documento 35%
Efectividad 54%

Calidad y 0 o
servicio 49% Flexibilidad 35%
Legal 11%
e

Sostenibilidad 0

de alianza 25% Costos 49%
Fiabilidad 22%

Fuente: Elaboracién propia

Para poder evaluar cada criterio y sub criterio se establece indicadores que permiten la
evaluacion de estos, asimismo, se presenta la frecuencia con la que se medird cada
indicador, con el objetivo que la empresa alcance evaluar periodicamente el desempefio
global de su proveedor en funcion de la importancia (ponderaciones) que les ha dado a

sus criterios y sub criterios. Esta evaluacion permitird tomar medidas sobre cada uno de
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sus proveedores y mejorar las relaciones establecidas de alianza. Dichos indicadores y

frecuencia se observan en la tabla 58.

Tabla 58 Indicadores y frecuencia de evaluacion

Criterios Sub criterios Indicador Frecuencia

% de cumplimiento=(#de entregas

Puntualidad puntuales / total de entregas Trimestral
programadas)
Entrega
% de errores en documentacién =
Documentacion (# de pedidos sin documentacion Trimestral
completa / # total de pedidos)

L % aceptacion = (# de pedido .
Efectividad aceptados / # total de pedidos) Trimestral
Calidad y servicio Flexibilidad Valoracion cualitativa* Trimestral
Legal Valoracidn cualitativa* Trimestral

Estabilidad L Lo .
financiera Valoracidn cualitativa Trimestral

Sostenibilidad de B o ]
alianza Costos Valoracién cualitativa™ Trimestral
Fiabilidad Valoracién cualitativa® Trimestral

*Valoracion cualitativa: La escala para la valoracién cualitativa se incluye en el formato para
evaluacion de desempefio (Figura 4), para cada uno de los sub criterios.

Fuente: Elaboracion propia. En base a Urbano, Mufioz y Osorio (2018) [7, p. 516] y Salas, Maiguel y
Acevedo (2017) [5, p. 332]

En la tabla 59 se observa la escala de calificaciones, estas se aplicaran al resultado
final de la evaluacion del proveedor, en ella podemos observar los intervalos de
calificacion, el nivel de desempefio y las acciones que se sugieren tomar segin dichos

intervalos
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Tabla 59. Escala de calificaciones

Intervalo de Nivel de . .
RN - Acciones sugeridas
calificacion Desempefio
30-40 Excelente Comunicar fortalezas, fomentar participacion y disefiar
planes de desarrollo conjuntos
26-3.0 Bueno Comunicar opo_rtunldades de mgjoramlento y
monitorear desempefio.
Exigir plan de mejoramiento y realizar seguimiento
21-25 Regular permanente
0.0-20 Deficiente Suspender la alianza, iniciar proceso de seleccion de

nuevos proveedores/aliados.

Fuente: Elaboracién propia. En base a Urbano, Mufioz y Osorio (2018) [7, p. 516].

A continuacion, en el anexo 76, se muestra el formato de evaluacion propuesto para la

empresa Productos Perecibles Miranda con el fin de poder conocer el desempefio de sus

proveedores y mediante estos resultados tomar acciones.

Aplicacion de la evaluacidn de desempefio a proveedores

Se realizo la evaluacion de desempefio a 8 proveedores de la empresa productos

perecibles Miranda, los cuales fueron seleccionados por un muestreo por conveniencia,

los resultados obtenidos de esta evaluacion se muestran en el anexo 77, a continuacion,

en la tabla 60 se muestra el cuadro resumen de esta evaluacién
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CRITERIO / Subcriterio Peso Puntaje
1. ENTREGA 27% Proveedor 1  Proveedor 2  Proveedor 3  Proveedor 4  Proveedor5 Proveedor 6 Proveedor 7  Proveedor 8
1.1 Puntualidad 65% 1,31 1,96 1,96 1,31 0,65 2,62 2,62 1,96
1.2 Documentacion 35% 0,69 0,35 0,69 0,35 1,04 0,35 0,35 0,69
Total del Criterio Entrega 0,53 0,61 0,71 0,44 0,45 0,79 0,79 0,71
2. CALIDAD Y SERVICIO 49%
2.1 Efectividad 54% 1,07 2,15 1,07 2,15 1,61 1,61 1,61 2,15
2.2 Flexibilidad 35% 0,71 0,71 0,35 1,41 0,35 1,06 0,35 0,71
2.3 Legal 11% 0,33 0,22 0,22 0,33 0,11 0,33 0,22 0,22
Total del Criterlo Calidady 1,03 1,50 0,80 1,90 1,01 1,46 1,07 1,50
3. SOSTAI?II_\IIIAI?I:IIEIA[\)AD DE 2504
3.1 Condiciones de pago 29% 0,44 0,66 0,44 0,44 0,44 0,66 0,66 0,66
3.2 Costos 49% 0,49 1,46 0,49 0,49 0,97 1,46 0,97 1,46
3.3 Fiabilidad 22% 0,29 0,88 0,29 0,88 0,59 0,59 0,59 0,59
Sosonl el Criterlo 0,30 074 0,30 0,44 0,49 0,67 0,55 0,67
CALIFICACION TOTAL (escala de 1 al 1,86 2,85 181 278 1,95 2,02 2,40 2.87

4)

Fuente: Elaboracion propia
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Como resultado obtuvimos que el proveedor que obtuvo la calificacion més baja fue
el proveedor 3 con 1,8 de calificacion final, sequido del proveedor 1 que obtuvo 1,9y el
proveedor 5 que obtuvo 2, estos 3 proveedores segun el intervalo de calificacidn tuvieron
un desempefio deficiente por el cual las acciones sugeridas son la suspensién de la alianza
que se tenia e iniciar un proceso de seleccién de nuevos proveedores, asimismo el
proveedor 7 obtuvo una calificacion de 2,4 la cual esta dentro del intervalo de nivel de
desempefio regular, a este proveedor se le exige un plan de mejoramiento y que la empresa
Productos Perecibles Miranda realice seguimiento permanente. Finalmente, los
proveedores que obtuvieron un resultado que esta dentro del intervalo de calificacion de
nivel de desempefio bueno fueron los proveedores 2, 4, 6 y 8, para estos se sugiere
comunicarle a cada uno de ellos las oportunidades de mejoramiento en aquellos sub
criterios que obtuvieron baja calificacion y que la empresa Productos Perecibles Miranda
monitoree su desempefio. Asimismo, cabe mencionar que ningin proveedor obtuvo un

nivel de desempefio excelente.

3.3.3. Propuesta de capacitacion al personal de las fichas técnicas de
Hipermercados Tottus

En el proceso de produccion la etapa mas importante es la seleccién, ya que este es

otro factor que influye en si el producto es aceptado o no. En el analisis ABC (anexo 73)

se tuvo como resultado que el porcentaje de participacion de los productos rechazados es

casi uniforme en todos, es por ello que este trabajo propone una capacitacion de fichas

técnicas de Hipermercados Tottus para mejorar el proceso de seleccion.

La empresa Productos Perecibles Miranda cuenta con estas fichas técnicas desde que
se inicid, ya que Hipermercados Tottus fue la primera y ahora Unica empresa a la que
despacha, dichas fichas técnicas son actualizadas afio a afio por Hipermercados Tottus.
Sin embargo, a pesar de que la empresa cuenta con ellas el personal las desconoce, es por
ello que se propone una capacitacion a todo el personal de produccion en base a esa ficha

técnica.

Para esta propuesta de mejora se programaron realizar capacitaciones, las cuales seran

dictadas por un Ing. Agricola, esto permitira que los trabajadores del area de produccion
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realicen correctamente la etapa de seleccidn y que por consiguiente se reduzca la cantidad

de producto rechazado. El plan de capacitacién se detalla a continuacion:

3.3.3.1. Plan de capacitacion

>

>

Funcién de la empresa:
La empresa Productos Perecibles Miranda es una empresa de alimentos dedicada
a la seleccion, habilitacién y empacado de hortalizas.

Alcance:
El plan de capacitacion esta dirigido al personal del area de produccion que trabaja

en la empresa y jefe de planta.

Objetivos:
Capacitar a los colaboradores del area de produccion de la empresa para la

interpretacion y aplicacion de la ficha técnica.

Estrategias
Las estrategias que se empleara para lograr una capacitacion dinamica son:
e Clases interactivas

o Clases presenciales con ejercicios aplicativos del uso de cada uno de las

fichas

Nivel de capacitacién

Nivel intermedio

Temario propuesto

Productos perecibles miranda cuenta con 5 trabajadores en el area de produccion y un

jefe de planta, los cuales recibiran capacitaciones durante el medio afio del 2020 acerca

de temas sobre fichas técnicas. Los temas que se dictardn se pueden observar en la

siguiente tabla 61:
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Tabla 61. Temario propuesto para la capacitacion

Sesion Temario propuesto Horas

Que es una ficha técnica y sus beneficios de saber interpretarla
Identificacidn de plagas en los alimentos
Tolerancias aceptables en las hortalizas

Colores caracteristicos de las hortalizas

g A W N -

Aspectos minimos que deben tener las hortalizas

o IN RPN

Total de horas capacitadas

» Cotizacion
A continuacion, en la tabla 62 se muestra el costo al que incurrird la empresa al
implementar el plan de capacitacion, como también en el Anexo 91 se muestra la cotizacion

de la empresa consultora:

Tabla 62. Costos del plan de capacitacion de ficha técnica

Temas Horas uﬁic')cztrc:o Costtietrcr)]tsl por
i(ﬁg:rsfettlgsaﬂcha técnica y sus beneficios de saber 1 150 150
Identificacion de plagas en los alimentos 2 150 300
Tolerancias aceptables en las hortalizas 2 150 300
Colores caracteristicos de las hortalizas 1 150 150
Aspectos minimos que deben tener las hortalizas 2 150 300
COSTO TOTAL 1200

Toda capacitacion realizada debera ser registrada en el formato de capacitaciones que se

muestra en el anexo 90.
3.3.4. Propuesta de mejora del proceso logistico

El proceso logistico de la empresa Productos Perecibles Miranda se da sin tener un
control de ello, todas las decisiones que se toman en el proceso mencionado son aprobadas

empiricamente, es por esto que se propone la siguiente mejora del proceso logistico.

3.3.4.1. Proceso de planificacion de compras propuesto

El proceso de planificacion de compras de materia prima se realiza de forma empirica
sin ningun calculo o documento, tan solo es de forma verbal. En la figura 20 se observa

el siguiente diagrama de flujo, el cual detalla la planificacién de compras propuesta.
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Figura 20. Diagrama de flujo del proceso de planificacién de compras propuesto

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Detalle del proceso de planificacion de compras propuesto:

1.

Pedido del cliente: el cliente elabora su pedido en un documento Excel, el cual
envia al correo electrénico de la empresa, por lo general este llega dos o un dia
antes de la fecha de entrega del producto final, en este documento Excel
especifican los productos, cantidades requeridas y la fecha de entrega.

Recepcidn del pedido: la gerente general recepciona el pedido mediante el correo
electronico y lo envia al operario de responsable de la planificacion de compras.
Elaboracién de listado de productos a comprar: el operario recepciona el
documento Excel del pedido y en base a ello elabora una lista de los productos
(hortalizas) que el cliente requiere.

Realizacion de ficha técnica del producto: de acuerdo a la lista de productos el
operario realiza una ficha técnica, esta en base a las fichas técnicas generales las
cuales se observan en los anexos 78 -85.

Planeacién de la cantidad a pedir: el operario calcula la cantidad adecuada a pedir

con el modelo de inventario de periodo Unico.
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6. Cantidades a pedir y ficha técnica: documentos que especifican los productos,
cantidad a pedir y requisitos.
7. Recepcion de documentos: el gerente recepciona los documentos enviados por el

operario.

3.3.4.2. Proceso de compra propuesto

El proceso de aprovisionamiento o compras de productos (hortalizas) se realiza de
forma verbal, no se emite ningtn documento por parte de la empresa Productos Perecibles
Miranda, es por ello que se propone el siguiente procedimiento en esta etapa del proceso

el cual se observa en la figura 21,
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Figura 21. Diagrama de flujo del proceso de compras propuesto

Fuente: Productos Perecibles Miranda

Detalle del proceso de compras propuesto:

1. Comunicacidon con el proveedor: la gerente llama por teléfono al proveedor, le

comunica que le enviara el documento del pedido que necesita sea cotizado.

2. Envio de documento de cantidades a pedir y ficha técnica: por medio de correo

electronico, pagina web o red social (WhatsApp, Facebook, Instagram, etc.) que

tenga el proveedor el gerente enviara el documento de cantidades a pedir y ficha

técnica.
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3. Cotizacion de productos y condiciones de pago: el proveedor cotiza cada producto
y establece las condiciones de pago.

4. Cotizacion: documento que indica los precios de cada producto.

5. ¢(Acepta?: la gerente recepciona y revisa la cotizacion, si esta de acuerdo realiza
una orden de compra, si por lo contrario no esta conforme con lo ofrecido
rechaza la cotizacion y se comunica con otro proveedor.

6. Elaboracion de orden de compra: el gerente con base en el documento de la lista
de productos que mando al proveedor elabora la orden de compra.

7. Orden de compray ficha técnica: la orden de compra es un documento emitido por
el comprador para solicitar mercancias al vendedor y la ficha técnica es un
documento en donde se especifica las caracteristicas que tiene que tener de cada
producto.

8. Elaboracion de guia de venta: el proveedor elabora una guia de venta teniendo
como base la orden de compra.

9. Guia de venta: es un documento en el cual se especifica los productos y cantidades

que seran despachas al cliente (Productos Perecibles Miranda)

3.3.4.3. Proceso de almacenamiento propuesto

El proceso de almacenamiento es en donde el producto es entregado por el proveedor
a la empresa, este proceso actualmente es ineficiente puesto que no se verifica la calidad
del producto que esté siendo aceptando, solo se basa en la verificacion de las cantidades
entregadas, es por ello que en la figura 22 se observa el diagrama de flujo del proceso de

almacenamiento propuesto.
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Figura 22. Diagrama de flujo del proceso de almacenamiento propuesto
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Detalle del proceso de almacenamiento:

1.

10.

11.

Entrega de guia de venta y ficha técnica: el trasportista del proveedor llega a las
instalaciones de la empresa Productos Perecibles Miranda y entrega su guia de
venta a la cual le adjunta la ficha técnica entregada por el cliente en el proceso de
compra.

Guia de venta/ficha técnica: guia de venta es un documento en el cual se especifica
los productos y cantidades que seran despachas al cliente (Productos Perecibles
Miranda) y ficha técnica es un documento en donde se especifica las caracteristicas
que tiene que tener de cada producto.

Verificacion de documentos y cantidades: el operario de la empresa Productos
Perecibles Miranda verifica los documentos entregados por el transportista y las
cantidades de productos que trae.

¢Correcto?: si el operario concluye que todo estd correcto procede a verificar la
calidad de los productos, si por lo contrario hay algln error en alguno de los dos
documentos estos son devueltos al transportista para que sean modificados.
Verificacion de calidad del producto: el operario verifica si los productos que trae
en transportista cumplen todas las especificaciones descritas en la ficha técnica.
¢Cumple?: si las especificaciones de la ficha técnica coinciden con las
caracteristicas de los productos el operario comunica al trasportista que puede
descargar el producto a almacén, si por lo contrario los productos no pasan el
control de calidad estos son separados de los productos que si cumplen.

Descarga de productos en el almacén: el transportista procede a descargar los
productos al almacén de materia prima de la empresa Productos Perecibles
Miranda.

Elaboracién de documento de venta: el transportista en base a los productos
descargados en el almacén elabora un documento de venta.

Boleta/Factura: son comprobantes de venta que respaldara la transferencia del
producto.

Revision de documento: el operario revisa la boleta o factura entregada por el
proveedor.

¢ Correcto?: si todo esta conforme da por terminado el proceso de almacenamiento,
si por lo contrario hay algln error se lo comunica al transportista para que sea

modificado.
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El proceso de despacho en la empresa Productos Perecible miranda de realiza 4 dias a

la semana, en este proceso es donde el cliente rechaza los productos que son entregados,

para tener un mejor control de ellos en la figura 23 se observa el diagrama de flujo del

proceso de despacho propuesto.
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CGP Cargado de jabas a
camidn trasportista
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v
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Figura 23. Diagrama de flujo del proceso de despacho propuesto
Fuente: Productos Perecibles Miranda
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Detalle del proceso de despacho propuesto:

1.

10.

11.

12.

13.

Pedido de cliente: el cliente elabora su pedido en un documento Excel, el cual
envia al correo electronico de la empresa.

Elaboracion de Guia de venta: Teniendo como guia el pedido del cliente la
persona encargada de la administracion realiza la guia de venta.

Guia de venta: es un documento que especifica a que tienda va el producto y
las cantidades de producto.

Revision de guia con los productos en almacén: el operario responsable del
trasporte del producto final revisa las cantidades que estan en la guia con lo
que esta en almacén.

¢Correcto?: si el operario concluye que todo esta correcto el proceso sigue, si
no coinciden, regresa la guia a administracién para que realicen una nueva.
Cargado de jabas a camidn trasportista: el operario trasportista junto a los
operarios de produccion proceden a cargar las javas al camion que llevara el
producto final.

Trasporte de productos a local del cliente: el operario trasportista se dirige al
local del cliente.

Entrega de guia y descarga de productos: el operario transportista entrega la
guiaal cliente y procede a descargar las jabas en la entrada del local del cliente.
Recepcion de guia y verificacion de cantidades y calidad del producto: el
cliente recepciona y verifica que tanto la guia este de acuerdo a lo pedido como
que el producto tenga las cantidades y calidad solicitada.

¢Correcto?: si todo estd correcto pasa a ser aceptado y se procese con las
actividades 11, 12, 13, si por lo contrario hay algin producto que no cumple
las especificaciones pedidas por el cliente es separado del resto de producto y
se realizan las actividades 14, 15, 16.

Elaboracion de documento de compra: El cliente elabora un documento que
especifica las cantidades que esta comprando.

Documento de compra: es un documento que respaldaré la transferencia de los
productos.

Recepcion de factura. El operario trasportista recepciona la factura y regresa a
la empresa. Esta factura la deja en la administracion.
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14. Recojo de producto. El producto no aceptado es recogido y nuevamente puesto
al camion para ser regresado a la empresa.

15. Elaboracion de doc. de productos rechazados: el operario elabora un
documento en el cual especifique los productos rechazados y las causas de ello.

16. Documento Productos rechazados: documento que lleva el control de lo

productos que fueron rechazados.

3.3.4.5. Capacitacion del nuevo proceso logistico propuesto
Para que la empresa Productos perecibles miranda pueda implementar el nuevo
proceso logistico descrito anteriormente se propone una capacitacion a todo el personal
de esta empresa. Los puntos a desarrollarse en dicha capacitacion son los siguientes:
Plan de capacitacion
» Funcion de la empresa:
La empresa Productos Perecibles Miranda es una empresa de alimentos dedicada
a la seleccion, habilitacién y empacado de hortalizas.

> Alcance:
El plan de capacitacion dirigido a cierta parte del personal de la empresa, el cual
esta integrado por el gerente general, un trabajador administrativo, un jefe de

planta y un operario encargado del transporte.

> Objetivos:
Dotar de conocimientos a cierta parte del personal que participa del proceso

logistico de la empresa para optimizar costos de inventario

» Estrategias
Las estrategias que se empleara para lograr una capacitacion dinamica son:
e Clases interactivas

o Clases presenciales con ejercicios aplicativos

» Nivel de capacitacion

Nivel intermedio
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» Temario propuesto

Productos perecibles miranda cuenta con cuatro trabajadores que participan del nuevo
proceso logistico, los cuales recibirdn capacitaciones durante el medio afio del 2020
acerca de temas logisticos. Los temas que se dictaran se pueden observar en la siguiente
tabla 63:

Tabla 63. Temario propuesto para la capacitacion

Sesién Temario propuesto Horas

1 Concepto de proceso logistico

Conceptos de inventario y tipos de inventario

Conceptos de reaprovisionamiento

Descripcidn del proceso logistico actual

g N | P DN

2
3
4 Ejercicios aplicativos sobre reaprovisionamiento
5}
6

Aplicacidn del nuevo proceso logistico

Total de horas capacitadas 12

» Cotizacion
A continuacion, en la tabla 64 se muestra el costo al que incurrira la empresa al

implementar el plan de capacitacion, como también en el Anexo 92 se muestra la cotizacion.

Tabla 64. Costos del plan de capacitacion de ficha técnica

Costo total por

Temas Horas Costo unitario tema

Concepto de proceso logistico 1 200 S/ 200

Conceptos de inventario y tipos de inventario 2 200 S/ 400

Conceptos de reaprovisionamiento 1 200 S/ 200
Ejercicios aplicativos sobre reaprovisionamiento 1 200 S/ 200
Descripcion del proceso logistico actual 2 200 S/ 400
Aplicacidn del nuevo proceso logistico 5 200 S/ 1000
COSTO TOTAL S/ 2 400

Toda capacitacion realizada debera ser registrada en el formato de capacitaciones que se

muestra en el anexo 90.



107

3.3.5. Nuevos indicadores

3.3.5.1.Nivel de servicio

Una vez implementada la propuesta de modelo de control de inventario de periodo
Unico (Tabla 44) y la capacitacion del personal en el proceso en seleccion el nuevo nivel
de servicio de la empresa Productos Perecibles Miranda sera de 97%, ya que el célculo

de este se llevd a cabo utilizando este porcentaje de nivel se servicio.

3.3.5.2.Producto rechazado

Posteriormente a ver ejecutado el modelo de control de inventario, politicas de compra
y la capacitacion del personal en el proceso de seleccion en la empresa Productos
Perecibles Miranda el porcentaje de producto rechazado disminuird ya que dicha
implementacion contribuird a que la empresa tenga un mejor control del producto en todo
el proceso.

Al conocer el nuevo nivel de servicio se puede encontrar el porcentaje de producto
rechazado, ya que como se menciond anteriormente el nivel de servicio y producto
aceptado en esta tesis tienen el mismo resultado, pues si bien sus definiciones tienen
similitud pero no son iguales, el nivel de servicio lo definimos como aquel producto que
fue entregado en dptimas condiciones, cumpliendo todas las especificacion dadas por el
cliente y producto aceptado es aquel producto que el cliente acepto sin importar que
quizas dejo pasar algunos productos que no cumplieron con todas las especificaciones
dadas, sim embargo hipermercados tottus no acepta productos que no cumple con todas
las especificaciones es por ello que estos indicadores en la empresa Productos Perecible

miranda dan el mismo resultado.

Para poder calcularlo solo se resta el nuevo nivel de servicio con el 100%, el cual tiene
como resultado 3%, esto quiere decir que solo el 3% de nuestros nuevos pedidos seran

rechazados.

Productos rechazados = Nivel de servicio — 100%
Productos rechazados = 97% — 100%

Productos rechazados = 3%
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3.3.5.3. Productividad de materia prima

Una vez implementada la propuesta del nuevo proceso logistico y las politicas de
compra se procese a calcular la nueva productividad. Para ello se utiliz6 como base de
datos los pedidos totales del afio 2019 de la empresa Productos Perecibles Miranda, en el
anexo 86, se puede observar el calculo de nueva cantidad de materia prima que se debe
comprar, donde un total de 9 8763,74 kg, asimismo es importante recalcar que gracias a
la politica de comprar al 5% mas del precio de mercado permite que la cantidad de materia
prima que adquirira la empresa sea igual a la que despachara, eliminando asi las pérdidas
por descarte que antes tenia.

Las cantidades de venta nuevas estan en el anexo 88, en total son 95 800,83 kg de
hortalizas que vendera. Se reemplaza los datos encontrados en la siguiente formula, la
cual es productividad de materia prima es igual a productos aceptados sobre materia prima
por cien, esto nos da como resultado que, con la aplicacién de las politicas de compra 'y
el modelo de inventario de periodo unico la materia prima tendra una productividad del
97%

Productos aceptados kg

Productividad de materia prima = - - * 100
Materia prima kg

95 800,83 kg

98763,74kg 100

Productividad de materia prima =

Productividad de materia prima = 97%

Asimismo, se realiz6 el calculo de la nueva productividad de los diez primeros
productos clasificados en el grupo A, resultado del analisis ABC (Anexo 73). En la Tabla

65 se observa la productividad de materia prima de dichos productos.
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Tabla 65. Nueva productividad de materia prima

PRODUCTO MATE?ILAG)PRIMA ACPETD(?riLI;(C)TSCZEG) PRODUCTIVIDAD
Arveja desvainada 5576 5408,72 97,00%
Choclo serrano 361,76 350,91 97,00%
Camote morado 5209 5052,73 97,00%
Pepinillo 4517 4381,49 97,00%
Albahaca 219,2 212,62 97,00%
Cebollita china 458,5 444,75 97,00%
Arveja criolla 6550 6353,50 97,00%
Camote amarillo 6503 6307,91 97,00%
Cebolla roja 2244 2176,68 97,00%
Aji mirasol 62 60,14 97,00%

Fuente: elaboracion propia

3.3.5.4. Eficiencia econdmica

Después de a ver aplicado todo lo propuesto se calcul6 la nueva eficiencia, en la tabla
66 se observan nuevos costos de personal, en el cual solo hay un cambio con respecto al
de los afios anteriores y es el aumento de un operario medio tiempo y en la tabla 67 se

observan los nuevos costos de venta.

Tabla 66. Nuevos gastos de personal

PERSONAL PERLL,\I(;NAL SUELDO SUBTOTAL
Gerente General 1 S/.1 000,00 S/.1 000,00
Administrativa 1 S/.700,00 S/.700,00
Jefe de planta 1 S/.740,00 S/.740,00
Operarios de produccién 5 S/.600,00 S/.3 000,00
Asesor externo 1 S/.465,00 S/.465,00
TOTAL S/.5 905,00

Fuente: elaboracion propia

Tabla 67. Nuevos costos de venta

ITEM SUBTOTAL
Costo de Materia Prima S/ 256 124,35
Costo de Insumos S/3932,34
Costo de Mano de Obra S/ 36 000,00
Costo de Mantenimiento S/ 950,00
Costo de suministros S/ 1 855,00
Servicios S/ 960,00
TOTAL S/ 298 861,69

Fuente: elaboracion propia
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En la tabla 68 se observa la nueva utilidad que tendré la empresa Productos Perecible

Miranda si aplica la propuesta. Los nuevos ingresos se pueden observar mas a detalle en

el anexo 88.

Tabla 68. Utilidad después de la propuesta

ITENS
Ingresos S/ 391 934,37
Costo de Ventas S/ 298 861,69
UTILIDAD BRUTA S/ 93 072,67
Gastos Administrativos S/ 34 860,00
Gastos de devolucion S/ 2 304,00
Gastos de distribucion S/ 3 900,00
UTILIDAD OPERATIVA S/ 54 312,67
Participacion a trabajadores S/ 0,00
UTILIDAD ANTES DE
IMPUESTOS S/54 312,67
Impuesto a la renta S/5431,27
UTILIDAD NETA S/ 48 881,41

Fuente: elaboracion propia

Los datos mencionados se reemplazan en la siguiente formula, la cual es eficiencia
econdmica es igual a todas las ventas que se realizo es decir ingresos que obtuvo la
empresa sobre todos los costos que llevo a que el producto sea adecuado para vender. La
aplicacion de dicha formula nos da como resultado que por cada sol invertido la empresa

obtiene un beneficio de 0,15 soles.

C , . Ingresos
Eficiencia econémica = ——
Egresos
Eficienci o S/ 391 934,37
ficiencia econdmica = $/339 925,69

Eficiencia econémica = 1,15
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3.3.5.5. Nuevas perdidas

En la tabla 69 observamos las nuevas pérdidas totales que tendra la empresa Productos
Perecibles Miranda después de haber aplicado la propuesta, los calculos de la perdida de
los nuevos rechazos se encuentran en el anexo 88, asimismo, el descarte sera cero, ya que
con la propuesta de politicas de compra esta se eliminara. Considerando como el 100%
las pérdidas que la empresa tuvo el afio 2018 se calculé lo siguiente: el afio 2019 presento
5% maés de pérdidas que el afio 2018 y con la propuesta este porcentaje de perdida se

redujo a un 18%.

Tabla 69. Nuevas pérdidas totales

Causa 2018 2019 Con la propuesta
Rechazados S/51 322,99 S/53 673,05 S/12 125,32
Descarte S/16 824,81 S/17 643,59 S/0,00
TOTAL S/68 147,80 S/71 316,64 S/12 125,32
% de perdida 100% 105% 18%

Fuente: elaboracion propia

3.3.6. Resumen de propuestas
La Tabla 70 se compara el valor de los indicadores antes de la propuesta con el
resultado de los indicadores después de la propuesta de mejora, en ella podemos observar

que después de la propuesta se logra mejorar todos los indicadores.

Tabla 70. Indicadores antes y después de la propuesta

Antes de la propuesta :
Indicador prop Después de la
2018 2019 propuesta
Producto aceptado 87,08% 86,70% 97,00%
Producto rechazado 12,92% 13,30% 3,00%
Nivel de servicio 87,08% 86,70% 97,00%
Productlwdz_;\d de materia 81.48% 80.97% 97.00%
prima
Eficiencia econdmica 1,04 1,05 1,15

Fuente: elaboracién propia

En latabla 71 se observa el resumen del segundo objetivo de esta investigacion el cual es
elaborar la propuesta de mejora del proceso logistico en la empresa Productos Perecibles

Miranda. En dicha tabla se encuentra los problemas, la solucion para cada problemay el
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costo que tendra aplicar cada propuesta. Estos costos seran detallados en el anélisis costo-

beneficio.
Tabla 71. Resumen del segundo objetivo
PROBLEMA PROPUESTA COSTO (S))
Mala gestion de Modelo de control de
reaprovisionamiento inventario S/5 580,00

Establecer nuevo proceso

Materia prima logistico S/2 400,00
inadecuada Politicas de compra S/2 304,00

Modelo de control de i

inventario

Producto rechazado Politicas de compra -

Capamta,(:lo_n de ficha S/1 200,00
técnica

TOTAL S/11 480,00

Fuente: elaboracién propia

3.4. Analisis costo — beneficio de la propuesta

En este objetivo se elabor6 un analisis costo beneficio de las propuestas, para ello se

realiz6 un andlisis detallado de costos por cada propuesta y de los beneficios.

3.4.1. Costos de la propuesta
» Modelo de control de inventario
Para esto se propone un asesor externo, el cual sea el responsable del calculo de
inventario de periodo Unico. En el anexo 89 se encuentra el perfil y descripcion del nuevo

puesto de trabajo.

El cliente envia sus pedidos dos veces a la semana, el miércoles los pedidos para ser
entregados el jueves y sabado, y el sabado para las entregas de lunes y martes. Dado esto
se propone que el asesor externo sea de medio tiempo y solo trabaje dos dias a la semana
los miércoles y sabados, es decir los dias que llegan los pedidos. En la tabla 72 se observan

los costos gue generara este nuevo el asesor externo durante un afio.
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Tabla 72. Costos del asesor externo
item Mensual Anual

Asesor externo 465 5580

Fuente: elaboracion propia

» Politicas de compra
Las politicas propuestas se separan en dos: Comprar materia prima pre seleccionada y
evaluacion de proveedores, para la primera politica se incurren costos de devolucion,
estos se pueden observar en la tabla 73, la segunda politica sera desarrollada por el asesor

externo propuesto, los costos de este de observan en la tabla.

Tabla 73. Costos de devolucion

item Mensual Anual
Costos de S/ 192 S/ 2304
devolucion

Fuente: elaboracion propia

» Capacitacion de ficha técnica
Esta propuesta incurre en costos de contratar a una profesional en la materia que realice
la capacitacion a los operarios, en el anexo 91 se observa la cotizacién para esta

capacitacion, la cual fue de S/1 200.

» Establecer nuevo proceso logistico
Para que el personal pueda aplicar el nuevo proceso logistico se debe realizar una
capacitacion, en el anexo 92 se observa la cotizacion para esta capacitacion, la cual fue
de S/2 400.

En la tabla 74 se observan el resumen de todos los costos que la empresa Productos

Perecibles Miranda tendré si aplica la propuesta de este trabajo de investigacion
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Tabla 74. Costos totales de la propuesta

ftem Costos

Asesor externo S/5 580

Costos de devolucion S/2 304

Capauta,cm.n de ficha S/1 200
técnica

Capacnacmq en el proceso /2 400
logistico

Total S/11 484

Fuente: elaboracién propia

3.4.2. Beneficios de la propuesta

Los beneficios que traera la aplicacion de la propuesta, son menor producto rechazado
y eliminacion de descarte, a continuacion, se describe cada una de ellas:

» Menor productos rechazados

La reduccion de los pedidos rechazados son consecuencia de las propuestas: modelo
de gestion de inventarios, ya que se logra obtener un nivel de servicio de 97%; La
capacitacion en el proceso de seleccién, la cual permite que el producto final tenga una
mejor calidad y las politicas de compra que logra que el producto comprado sea el mas
adecuado.

Los ingresos por la disminucién de los productos rechazados se calcularon restando
las nuevas ventas (Anexo 88) que fue de S/391 934,37 con las ventas del afio 2019 que
fueron de S/ 350 504,22, esto dio un resultado de S/41 430,15

» Eliminacion de descarte
La eliminacion del descarte es consecuencia del nuevo proceso logistico que permite
que la empresa tenga un mejor control de sus productos y principalmente de las politicas
de compra que logra que el producto comprado sea el mas adecuado y que la empresa
llegue a un acuerdo con sus proveedores donde el producto que no tiene las condiciones
solicitadas sea devuelto eliminando asi estas pérdidas y generando un nuevo ingreso el
cual esde S/ 17 316,64.
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3.4.3. Andlisis econdmico-financiero
Después de a ver explicados los ingresos y egresos para las propuestas se muestra el

analisis Beneficio — Costo proyectado en soles en la tabla 75.

Tabla 75. Analisis Beneficio - Costo

CONCEPTO / ANOS Afio 1
Menor producto rechazado S/41 430,15
INGRESOS  Eliminacion de descarte S/17 643,59
Total ingresos S/59 073,73
Asesor externo S/5 580,00
tcéi[r)]?g;tauon de ficha S/1 200,00
EGRESOS s
Cagac_ltamon en el proceso S/2 400,00
logistico
Costos de devolucién S/2 304,00
Total Egresos S/11 484,00
Utilidad/pérdida S/5,14

Fuente: elaboracion propia

De la divisidn de los ingresos entre los egresos, se obtiene el costo — beneficio anual,
que es de 6,88, lo que indica que por cada sol invertido la empresa ganara 5,88 soles,

como se muestra en la Tabla 75.

3.5. Evaluacion del impacto de la propuesta

Esta propuesta se justifica teniendo en cuenta dos criterios:

= Econdmico, la empresa Productos Perecibles Miranda podra reducir sus pérdidas
econdémicas en un 82% con respecto al afio 2018 y aumentar sus productos
aceptados en un 10%, lo que en conjunto con lo mencionado anteriormente le
permitira tener mayores ingresos econémico.

= Social, gracias a las politicas de compra, modelo de inventario y la mejora del
proceso logistico la empresa podré lograr su nivel de servicio propuesto de 97%,
asimismo debido a que la propuesta plantea un nuevo operario esto genera un

nuevo puesto de trabajo.



116

Conclusiones

Mediante el diagnostico de la situacion actual en la empresa PRODUCTOS
PERECIBLES MIRANDA, utilizando la base de datos del afio 2018 y 2019 se
determin0 que existen diversos sub problemas en esta empresa, iniciando por la
mala gestion de reaprovisionamiento, compra de materia prima inadecuada y
producto rechazados del 12,92% y 13,30%, asimismo, tiene un nivel de servicio
de 87,08% y 80,97%. Esto trae como consecuencias a la empresa el problema
principal que son las pérdidas economicas, tomando como el 100% las pérdidas
totales del afio 2018, se concluye que en el 2019 estas pérdidas se incrementaron
en un 5%, por todo lo mencionado se deduce que hay un deficiente proceso
logistico.

Con las propuestas de mejora, se podra realizar un proceso adecuado de compra
de materia prima, esto permitird que la empresa mediante las politicas de compra
propuestas y la capacitacion en el proceso de seleccion aumente el 47% de
ingresos con respecto a cada mes ya que se disminuira el porcentaje de pedidos
rechazados y las pérdidas por merma. Asimismo, con el fin de que la empresa
tenga un mejor control de sus proveedores se evaluo a cinco de ellos, obteniendo
como resultado que tres tuvieron una calificacion deficiente. Es por ello que
deberian ser suspendidos, uno obtuvo la calificacién de regular, el cual deberia
presentar un plan de mejoramiento y tres tuvieron una calificacion de bueno lo
que significa que se les deberia comunicar las oportunidades de mejoramiento
para que puedan llegar a un nivel de excelente. Con respecto al volumen a pedir
se propuso el modelo de inventario de periodo Unico lo que ayudara a que la

empresa cumpla con su objetivo de llegar a un nivel de servicio de 97%.

A partir del analisis costo — beneficio de la propuesta, se obtiene que los costos
anuales totales para ejecutar la propuesta son de S/11 484,00 y que la relacion
Beneficio — Costo es de 5,14 lo que quiere decir que por cada S/1,00 invertido se

recuperara S/ 4,14.
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4. La aplicacion de la propuesta permitira que la empresa reduzca sus perdidas
econdmicas con respecto a las pérdidas totales del 2018 en un 82%, es decir las

nuevas pérdidas después de haber sido aplicada la propuesta seran del 18%.
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V. Recomendaciones

Se recomiendan trabajos de investigacidbn complementarios a la presente
investigacion, tales como:
= Aprovechamiento de la capacidad ociosa que tiene la empresa para sacar un nuevo
producto, ya que en esta solo hay produccion cuatro dias a la semana y en los
turnos de la mafiana, el resto de dias la empresa solo esta en funcionamiento el
area administrativa.
= Tratamiento de las aguas residuales provenientes del proceso de lavado de

productos que requieren desinfeccion.
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VII. Anexos

Anexo 1. Ventas de enero del afio 2018
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Producto U;'g;%ge copni(pz)lr?i c(ig n uniItDz:fi((:)chS ) Despachado Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,70 0,99 32 4 28
Aji limo kilogramo 4,30 5,50 12 1 11
Aji mirasol kilogramo 16,36 21,50 9 1 8
Aji verde kilogramo 2,81 3,80 24 2 22
g{‘r’ngﬂfég kilogramo 4,00 5,99 34 4 30
Albahaca unidad 0,67 0,90 236 36 200
Alcachofa unidad 3,00 3,69 328 45 283
Apio unidad 0,80 1,50 810 89 721
Arracacha kilogramo 2,36 3,00 98 13 85
Arveja criolla kilogramo 1,90 2,89 690 142 548
Arveja desvainada kilogramo 3,90 5,40 580 122 458
Berenjena unidad 1,55 2,10 40 3 37
Betarraga unidad 1,20 2,30 132 9 123
Brocoli kilogramo 2,70 3,80 360 29 331
Caigua unidad 0,20 0,49 200 15 185
Camote amarillo kilogramo 0,90 1,15 670 92 578
Camote morado kilogramo 0,80 1,30 500 105 395
Cebolla roja kilogramo 1,20 1,85 192 36 156
Cebollita china unidad 1,26 1,70 180 38 142
Choclo serrano unidad 1,82 2,30 180 26 154
Culantro unidad 0,68 0,90 52 45
Col corazon unidad 1,33 2,00 70 61
Espinaca kilogramo 4,82 6,50 42 37
Frijol chino kilogramo 2,72 3,90 60 54
Habas kilogramo 2,01 2,70 110 10 100
Hierba buena unidad 0,69 0,90 48 41
Hierba luisa unidad 0,60 0,90 54 48
Huacatay unidad 0,60 0,90 32 28
Kion kilogramo 2,87 3,80 42 37
Lechuga unidad 1,00 1,99 200 24 176
Lechuga crespa unidad 1,38 1,89 180 23 157
Maiz morado kilogramo 2,12 2,99 552 79 473
Olluco kilogramo 2,40 3,30 250 16 234
Papa amarilla kilogramo 2,40 300 45 255
natural
Papa amarilla i 1,87
ilogramo 2,60 192 18 174

procesada
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Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa Yungay
natural

Papa Yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacén

Yuca amarilla

Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo
Kilogramo

Kilogramo

Kilogramo
Unidad
Kilogramo
Unidad
Unidad
Unidad
Kilogramo
Kilogramo
Kilogramo
Kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

0,70

1,32

1,00

1,10

0,70

0,60
0,68
2,60
1,06
0,30
0,68
0,90
1,30
2,41
1,60
0,80
0,90
3,36
2,70

1,20

1,35

2,29

1,89

1,80

1,79

2,40

2,80

1,10

1,29

0,99
0,90
3,99
1,60
0,40
0,99
2,30
2,99
3,15
2,99
1,19
1,99
4,99
3,99

120

90

48

96

80

64

60

80

120

60

528
160
312
212
195
24

300
100
40

208

1095

400
390
768

16

12

11

12

13

83
14
33
14
15

26

30
142
45
47
98

104

78

45

85

72

57

51

68

107

55

445
146
279
198
180
22
274
91
37
178
953
355
343
670




Anexo 2. Ventas de febrero del afio 2018

124

Producto U;'S;izge coprﬁ(;:)l& ?g ) unilse:rei(g(ZS ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,72 0,99 32 4 28
Aji limo kilogramo 3,68 5,50 9 0
Aji mirasol kilogramo 16,26 21,50 6 0
Aji verde kilogramo 2,51 3,80 26 2 24
Q{%gﬂfgg kilogramo 3,80 5,99 36 5 31
Albahaca unidad 0,62 0,90 200 26 174
Alcachofa unidad 3,98 4,80 316 33 283
Apio unidad 1,26 1,50 790 61 729
Arracacha kilogramo 2,03 3,00 120 13 107
Arveja criolla kilogramo 1,98 2,89 640 90 550
Arveja desvainada kilogramo 5,20 7,99 560 123 437
Berenjena unidad 1,39 2,10 38 3 35
Betarraga unidad 1,60 2,30 140 11 129
Brocoli kilogramo 2,70 4,80 320 26 294
Caigua unidad 0,39 0,49 140 21 119
Camote amarillo kilogramo 1,03 1,15 650 140 510
Camote morado kilogramo 1,04 1,30 480 69 411
Cebolla roja kilogramo 0,80 1,85 200 37 163
Cebollita china unidad 1,21 1,70 180 22 158
Choclo serrano unidad 1,83 2,30 200 42 158
Culantro unidad 1,48 2,50 48 6 42
Col corazon unidad 1,60 2,00 68 6 62
Espinaca kilogramo 4,30 6,50 48 7 41
Frijol chino kilogramo 3,07 3,90 58 8 50
Habas kilogramo 2,07 2,70 100 9 91
Hierba buena unidad 0,70 0,90 48 3 45
Hierba luisa unidad 0,72 0,90 50 3 47
Huacatay unidad 0,65 0,90 34 3 31
Kion kilogramo 2,73 3,80 40 4 36
Lechuga unidad 127 1,99 120 13 107
Lechuga crespa unidad 1,00 1,89 178 17 161
Maiz morado kilogramo 2,24 2,99 540 35 505
Olluco kilogramo 2,47 3,30 240 32 208
Papa amarilla kilogramo 2.40 280 42 238
natural
Papa amarilla . 1,66
procesada kilogramo 2,60 200 18 182
Papa canchan kilogramo 0,65 1,20 120 17 103

natural
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Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

0,90

0,70

1,50

0,57

0,67
0,64
1,08
1,09
0,29
0,71
1,30
1,50
2,11
1,59
0,60
0,94
3,41
1,92

1,35

2,29

1,89

1,80

1,79

2,40

2,80

1,10

1,29

0,99
0,90
3,99
1,60
0,40
0,99
2,30
2,99
3,15
2,99
1,19
1,99
4,99
3,99

80

60

78

86

62

50

68

140

48

500
140
300
218
200
16
260
120
30
180
980
400
360
740

12

10

16

90
11
44
22
15

38
13

12
132
51
27
95

74

53

69

74

55

47

58

124

44

410
129
256
196
185
14
222
107
26
168
848
349
333
645




Anexo 3. Ventas de marzo del afio 2018
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Producto U;lggi%:e COP:]([;)II% ?g ) unigfiglczs ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,70 0,90 28 4 24
Aji limo kilogramo 3,81 5,50 7 0 7
Aji mirasol kilogramo 18,00 21,50 4 0
Aji verde kilogramo 2,54 3,80 25 3 22
?Afﬂgﬂgﬁ kilogramo 2,03 3,99 34 3 31
Albahaca unidad 0,67 0,99 176 27 149
Alcachofa unidad 3,15 4,69 314 42 272
Apio unidad 1,34 1,90 782 88 694
Arracacha kilogramo 2,25 3,00 111 14 97
Arveja criolla kilogramo 3,46 5,00 623 85 538
Arveja desvainada kilogramo 6,00 9,00 513 70 443
Berenjena unidad 1,58 2,10 29 4 25
Betarraga unidad 1,70 2,30 131 11 120
Brocoli kilogramo 3,68 4,99 312 31 281
Caigua unidad 0,30 0,59 123 11 112
Camote amarillo kilogramo 0,88 1,10 615 82 533
Camote morado kilogramo 1,09 1,50 472 98 374
Cebolla roja kilogramo 0,80 1,89 188 26 162
Cebollita china unidad 1,55 2,00 163 31 132
Choclo serrano unidad 1,56 2,30 178 39 139
Culantro unidad 0,68 0,90 41 6 35
Col corazon unidad 1,57 2,00 60 5 55
Espinaca kilogramo 1,72 3,50 41 3 38
Frijol chino kilogramo 2,98 3,90 54 6 48
Habas kilogramo 2,10 2,70 88 11 77
Hierba buena unidad 0,72 0,99 43 4 39
Hierba luisa unidad 0,77 0,99 48 3 45
Huacatay unidad 0,74 0,99 28 2 26
Kion kilogramo 2,95 3,99 40 4 36
a'rfg::gg:a unidad 1,32 2,30 102 9 93
Lechuga crespa unidad 0,80 1,89 145 20 125
Maiz morado kilogramo 2,32 2,99 538 80 458
Olluco kilogramo 2,60 3,30 229 29 200
Papa amarilla kilogramo 2.40 266 27 239
natural
Papa amarilla i 1,44
procesada ilogramo 2,60 182 12 170
Papa canchan kilogramo 1,20 110 10 100
natural
Papa canchan Ki 0.73
ilogramo 1,35 71 5 66

procesada
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Papa molinera

kilogramo 2,29 51 4 47
procesada
_ 1,00
Papamolinera 5100ramo 1,89 61 9 52
natural
Papa perricholi kilogramo 1,80 70 7 63
procesada
o 0,70
Papa perricholi 5100 ramo 1,79 51 4 47
natural
Papa peruanita kilogramo 2,40 42 3 39
natural
_ 1,11
Papa peruanita 4100 ramo 2,80 61 7 54
procesada
Papa Yungay kilogramo 1,10 120 18 102
natural
Papa Yunga 0,70
P gay kilogramo 1,29 47 6 41
procesada
Pepinillo kilogramo 1,40 1,75 453 57 396
Perejil unidad 0,73 0,99 140 12 128
Pimiento morron kilogramo 1,54 3,30 262 24 238
Poro unidad 1,14 1,60 176 21 155
Rocoto norte unidad 0,29 0,40 177 15 162
Romero unidad 0,76 0,99 16 1 15
Tomate italiano kilogramo 1,84 2,30 240 34 206
Vanita americana kilogramo 1,66 3,90 105 8 97
Yacon kilogramo 2,33 3,15 26 3 23
Yuca amarilla kilogramo 1,75 3,10 153 21 132
Zanahoria kilogramo 0,80 1,80 899 110 789
Zapallo italiano unidad 0,89 1,80 324 40 284
Zapallo loche kilogramo 5,59 6,99 321 25 296
Zapallo macre kilogramo 0,98 1,99 624 81 543
Anexo 4. Ventas de abril del afio 2018
Unidad de Pecio de Precio
Producto medida compra (S/)  unitario (S/) Despachado  Rechazados Aceptados
Acelga unidad 0,63 0,79 29 3 26
Aji limo kilogramo 4,23 5,50 1
Aji mirasol kilogramo 17,50 21,50 0
Aji verde kilogramo 2,67 3,80 20 3 17
Ajoentero i ramo 1,76 3,99 28 3 25
enmallado
Albahaca unidad 0,40 0,59 177 37 140
Alcachofa unidad 3,26 3,69 307 40 267
Apio unidad 1,46 2,50 755 94 661
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Arracacha

Arveja criolla

Arveja
desvainada

Berenjena
Betarraga
Brocoli
Caigua
Camote
amarillo

Camote
morado

Cebolla roja
Cebollita china
Choclo serrano

Culantro
Col corazon
Espinaca
Frijol chino
Habas
Hierba buena
Hierba luisa
Huacatay
Kion
Lechuga
americana

Lechuga crespa
Maiz morado
Olluco

Papa amarilla
natural

Papa amarilla
procesada

Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

kilogramo
kilogramo

kilogramo

unidad

unidad
kilogramo

unidad

kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo

unidad

unidad
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

2,04
4,26

9,56

1,62
1,53
2,19
0,46

0,85

1,04

0,54
1,29
1,73
0,30
0,90
1,76
2,58
1,95
0,46
0,42
0,40
3,56

1,10

0,90
2,16
2,39

1,20

0,78

1,00

0,67

1,00

3,00
5,00
14,00
2,10
2,30
3,99
0,59
1,20

1,30
1,59
1,85
2,30
0,69
2,00
4,90
3,90
2,70
0,59
0,59
0,59
4,99
1,79
1,45
2,99
3,30

2,40

2,60

1,20

1,35

2,29

1,89

1,80

1,79

2,40

113
616

547

38
128
289
128

564

449

192
164
185
42
67
47
48
78
43
49
31
35

111

160
538
240

267

168

109

69

36

74

81

40

43

16
134

69

18
41

92

67

29
21
28

11

13

19
49
21

18

13

16

97
482

478

34
110
248
120

472

382

163
143
157
36
59
40
41
67
40
42
29
30

98

141
489
219

249

155

93

61

32

69

74

36

37
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Papa peruanita

procesada kilogramo 2,80 66 6 60
Pa‘;‘%“rgﬁay kilogramo 1,39 125 15 110
Papa yungay . 0.74

procesada kilogramo 1,29 42 3 39
Pepinillo kilogramo 0,80 1,29 414 91 323
Perejil unidad 0,40 0,59 106 13 93
Pr'nrg'rfgao kilogramo 1,23 3,30 284 33 251
Poro unidad 0,72 0,99 200 15 185
Rocoto norte unidad 0,28 0,40 172 23 149
Romero unidad 0,44 0,59 11 0 11
Tomate italiano  kilogramo 1,87 2,40 258 19 239

ar;/earrilé?na kilogramo 1,93 4,20 90 13 77

Yacon kilogramo 2,43 3,15 25 3 22
Yuca amarilla ~ kilogramo 2,13 3,10 163 24 139
Zanahoria kilogramo 0,44 1,80 939 142 797
Zapallo italiano unidad 1,24 1,80 393 46 347
Zapallo loche  kilogramo 3,70 5,99 325 24 301
Zapallo macre  kilogramo 1,14 2,49 673 92 581
Anexo 5. Ventas de mayo del afio 2018
Producto U:}'g;%ge Coprﬁ;'& ?g ) unilze:fii:czs ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,61 0,79 25 3 22
Aji limo kilogramo 3,64 5,50 9 1 8
Aji mirasol kilogramo 15,03 21,50 5 1
Aji verde kilogramo 2,52 3,80 19 2 17
':‘r{?ngﬂfég kilogramo 3,80 5,99 35 4 31
Albahaca unidad 0,41 0,59 186 38 148
Alcachofa unidad 3,29 3,80 289 31 258
Apio unidad 1,20 1,50 751 50 701

Arracacha kilogramo 2,32 3,00 106 10 96
Arveja criolla kilogramo 3,81 5,00 632 87 545

deﬁvr;’i‘;‘: . Kilogramo 6,00 9,00 533 64 469

Berenjena unidad 1,54 2,10 37 4 33
Betarraga unidad 1,63 2,30 119 15 104
Brocoli kilogramo 1,77 4,99 311 27 284
Caigua unidad 0,39 0,59 120 16 104
Camote amarillo  kilogramo 0,75 1,00 630 123 507




130

Camote morado
Cebolla roja
Cebollita china
Choclo serrano
Culantro
Col corazon
Espinaca
Frijol chino
Habas
Hierba buena
Hierba luisa
Huacatay
Kion
Lechuga
americana

Lechuga crespa
Maiz morado

Olluco

Papa amarilla
natural

Papa amarilla
procesada

Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo
Pergjil
Pimiento morrén
Poro

kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo

unidad

unidad
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad

kilogramo
unidad

1,06
0,47
0,90
1,72
0,43
1,39
1,87
3,11
1,97
0,45
0,43
0,47
3,58

1,75

0,90
2,25
2,45

1,23

0,82

1,00

0,77

0,90

0,78

0,93
0,46
2,48
0,71

1,60
1,59
1,45
2,30
0,69
2,00
4,90
3,90
2,70
0,59
0,59
0,59
4,99

2,79

1,45
2,99
3,30

2,40

2,60

1,20

1,35

2,29

1,89

1,80

1,79

2,40

2,80

1,39

1,29

1,29
0,59
3,30
0,99

452
179
162
185
48
68
40
48
89
45
44
32
37

115

169
508
211

266

170

109

78

36

59

83

59

50

56

115

4

471
134
295
206

55
30
21
42

10

15

12
66
22

29

14

10

107
20
30
25

397
149
141
143
45
60
36
44
79
39
39
29
33

100

157
442
189

237

156

99

69

32

51

75

55

45

50

107

38

364
114
265
181
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Rocoto norte unidad 0,30 0,40 199 26 173
Romero unidad 0,39 0,59 8 0 8
Tomate italiano  kilogramo 1,89 2,30 229 24 205
_ata - Kilogramo 220 4,20 108 16 92
Yacon kilogramo 2,49 3,15 29 4 25
Yuca amarilla kilogramo 1,83 3,10 153 19 134
Zanahoria kilogramo 0,62 1,80 859 107 752
Zapallo italiano unidad 1,17 1,80 392 36 356
Zapallo loche kilogramo 4,67 5,99 345 33 312
Zapallo macre kilogramo 0,98 2,49 675 96 579
Anexo 6. Ventas de junio del afio 2018
Producto Ur?:;;ii%ge coprﬁgé c(ig n Precuzsu/r; Itario Despachado Rechazados Aceptados
Acelga unidad 0,69 0,99 26 2 24
Aji limo kilogramo 4,33 5,50 8 1 7
Aji mirasol kilogramo 15,64 19,90 5 1 4
Aji verde kilogramo 2,06 2,99 22 3 19
':r‘]?ngﬂfgg kilogramo 4,65 5,99 30 2 28
Albahaca unidad 0,69 0,99 185 24 161
Alcachofa unidad 3,99 4,69 289 38 251
Apio unidad 0,65 1,50 788 55 733
Arracacha kilogramo 2,65 3,35 115 17 98
Arveja criolla kilogramo 3,41 4,99 626 112 514
deﬁvr;’i‘;‘: o kilogramo 7,30 9,90 496 111 385
Berenjena unidad 1,64 2,10 38 5 33
Betarraga unidad 1,71 2,30 129 9 120
Brocoli kilogramo 2,63 3,99 315 44 271
Caigua unidad 0,30 0,59 129 13 116
Camote amarillo  kilogramo 0,80 0,99 575 72 503
Camote morado  kilogramo 0,98 1,40 468 91 377
Cebolla roja kilogramo 0,69 1,69 176 36 140
Cebollita china unidad 0,54 1,69 168 34 134
Choclo serrano unidad 1,10 1,49 199 32 167
Culantro unidad 0,38 0,99 45 6 39
Col corazon unidad 0,90 1,50 56 5 51
Espinaca kilogramo 2,00 2,99 47 5 42
Frijol chino kilogramo 2,73 3,90 50 7 43
Habas kilogramo 2,25 2,99 90 13 77
Hierba buena unidad 0,66 0,99 41 6 35
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Hierba luisa
Huacatay
Kion
Lechuga
americana

Lechuga crespa
Maiz morado

Olluco

Papa amarilla
natural

Papa amarilla
procesada

Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte
Romero

Tomate italiano

Vanita
americana

Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

unidad
unidad
kilogramo

unidad

unidad
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad

kilogramo
unidad
unidad
unidad

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

0,75
0,70
4,58

2,75

1,39
2,08
1,70

1,71

0,85

0,90

0,71

1,08

0,75

1,39
0,77
2,09
0,82
0,30
0,66
1,69

3,49

2,37
1,52
0,66
1,55
3,39
1,41

0,99
0,99
5,99

3,49

1,99
3,99
2,90

2,40

2,60

1,45

1,80

2,29

1,89

1,80

1,79

2,40

2,80

1,49

1,29

2,10
0,99
4,99
1,19
0,40
0,99
2,59

4,99

3,15
3,10
2,59
1,80
4,99
2,59

47
33
31

102

167
524
235

255

183

114

58

36

55

82

60

42

48

130

41

487
121
283
210
178
12
236

105

23
155
857
348
330
677

14

20
62
26

26

15

13

85
13
18
29
16

26
13

19
119
21
27
99

44
30
29

88

147
462
209

229

168

101

53

32

49

74

53

39

41

121

38

402
108
265
181
162
12
210

92

20
136
738
327
303
578




Anexo 7. Ventas de julio del afio 2018
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Producto U:]ig;%ge coprg(p:)i& ?g ) uniltaz:rei(é)iczs ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,60 0,99 32 4 28
Aji limo kilogramo 3,89 5,50 1
Aji mirasol kilogramo 15,24 19,90 4 0 4
Aji verde kilogramo 2,21 2,99 26 3 23
?A%gﬂgﬁ kilogramo 4,71 5,99 33 2 31
Albahaca unidad 0,66 0,99 180 36 144
Alcachofa unidad 4,07 5,69 293 27 266
Apio unidad 0,68 1,50 747 49 698
Arracacha kilogramo 2,40 3,35 107 11 96
Arveja criolla kilogramo 2,41 4,99 606 94 512
de,;_\vre\ili?: da kilogramo 5,80 9,90 548 110 438
Berenjena unidad 1,54 2,10 36 5 31
Betarraga unidad 1,70 2,30 131 18 113
Brocoli kilogramo 3,11 3,99 311 23 288
Caigua unidad 0,42 0,59 123 12 111
Camote amarillo kilogramo 0,90 0,99 645 80 565
Camote morado kilogramo 1,04 1,40 456 85 371
Cebolla roja kilogramo 0,80 1,69 175 30 145
Cebollita china unidad 0,69 1,69 170 22 148
Choclo serrano unidad 1,00 1,49 192 36 156
Culantro unidad 0,63 0,99 46 6 40
Col corazon unidad 0,90 1,50 67 10 57
Espinaca kilogramo 2,00 2,99 44 3 41
Frijol chino kilogramo 2,90 3,90 55 7 48
Habas kilogramo 2,09 2,99 89 9 80
Hierba buena unidad 0,69 0,99 38 3 35
Hierba luisa unidad 0,79 0,99 43 4 39
Huacatay unidad 0,75 0,99 31 3 28
Kion kilogramo 4,19 5,99 34 5 29
a'r‘rfe"rrl‘é‘agr?a unidad 2,61 3,49 117 11 106
Lechuga crespa unidad 1,55 1,99 149 14 135
Maiz morado kilogramo 2,10 3,99 508 37 471
Olluco kilogramo 1,13 2,90 215 19 196
Papaamarilla 5100 ramo 2,40 278 26 252
natural
Papa amarilla . 1,96
kilogramo 2,60 186 21 165

procesada
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Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

0,83

1,20

0,91

1,23

0,77

1,43
0,71
1,87
0,93
0,30
0,71
2,37
3,57
2,20
1,36
0,90
1,20
3,36
1,21

1,45

1,80

2,29

1,89

1,80

1,79

2,40

2,80

1,49

1,29

2,10
0,99
4,99
1,19
0,40
0,99
2,59
4,99
3,15
3,10
2,59
1,80
4,99
2,59

113

55

47

72

66

41

50

52

129

45

429
109
284
216
187

233
103
22
157
936
342
346
617

16

10

17

69
11
35
26
18

19

15
142
21
50
66

97

50

41

62

60

35

46

48

112

42

360
98
249
190
169

214
94
22

142

794

321

296

551




Anexo 8. Ventas de agosto del afio 2018
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Producto U%ig(;%se coprﬁ(p:)i% ?g ) unilz;i((;)i(zs ) Despachado Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,76 0,99 27 2 25
Aji limo kilogramo 4,25 5,70 1
Aji mirasol kilogramo 15,72 19,90 3 0 3
Aji verde kilogramo 2,73 3,60 21 3 18
?A%Zﬂféﬁ kilogramo 4,69 5,99 27 2 25
Albahaca unidad 0,69 0,99 181 39 142
Alcachofa unidad 2,67 3,50 285 36 249
Apio unidad 0,90 1,50 752 90 662
Arracacha kilogramo 2,33 3,35 113 13 100
Arveja criolla kilogramo 1,74 4,99 633 119 514
de)sb\vr:i?: da kilogramo 3,60 7,99 559 97 462
Berenjena unidad 1,44 1,85 37 5 32
Betarraga unidad 1,59 2,30 115 13 102
Brocoli kilogramo 2,19 2,99 303 20 283
Caigua unidad 0,29 0,40 137 13 124
Camote amarillo kilogramo 0,94 1,69 618 114 504
Camote morado kilogramo 1,13 1,90 450 67 383
Cebolla roja kilogramo 0,76 1,69 184 41 143
Cebollita china unidad 0,60 1,79 167 30 137
Choclo serrano unidad 1,38 1,79 190 37 153
Culantro unidad 0,54 0,99 41 4 37
Col corazon unidad 1,98 2,50 65 5 60
Espinaca kilogramo 2,60 4,99 41 4 37
Frijol chino kilogramo 3,08 4,50 54 8 46
Habas kilogramo 2,16 2,99 93 9 84
Hierba buena unidad 0,77 0,99 41 4 37
Hierba luisa unidad 0,75 0,99 46 4 42
Huacatay unidad 0,73 0,99 34 5 29
Kion kilogramo 4,66 5,99 31 4 27
Lechuga unidad 157 2,49 93 9 84
Lechuga crespa unidad 1,20 1,99 160 18 142
Maiz morado kilogramo 1,43 3,99 534 49 485
Olluco kilogramo 1,20 3,20 238 26 212
Papaamarilla 5100 ram 2,40 269 25 244
natural
Papa amarilla ki 1,80
ilogramo 2,60 189 12 177

procesada
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Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon

Yuca amarilla
Zanahoria

Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo

kilogramo

1,03

1,56

0,84

1,29

0,97

1,55
0,68
1,75
1,15
0,28
0,69
2,38
3,09
1,96
1,33
1,15
1,80
3,35
0,85

1,59

1,89

2,49

2,10

2,20

1,80

2,50

2,80

1,49

1,89

2,25
0,99
4,99
1,49
0,40
0,99
4,20
4,99
2,80
3,49
2,69
2,50
4,99
2,59

99

69

53

67

72

61

43

61

132

41

420
120
253
199
175

223
108
23
158
913
358
319
731

13

13

73
11
37
18
26

16

12
135
43
42
76

86

64

48

61

67

54

40

53

119

36

347
109
216
181
149

207
101
20
146
778
315
277
655




Anexo 9. Ventas de septiembre del afio 2018
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Producto Urr:]ig(;%ge coprg;i& ?g ) unii);if)iczs ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,68 0,99 25 3 22
Aji limo kilogramo 3,89 5,70 0
Aji mirasol kilogramo 15,45 19,90 3 0 3
Aji verde kilogramo 2,42 3,60 20 2 18
?A%gﬂfég kilogramo 4,47 5,99 30 2 28
Albahaca unidad 0,79 0,99 178 39 139
Alcachofa unidad 4,05 5,50 290 31 259
Apio unidad 0,73 1,49 789 107 682
Arracacha kilogramo 2,47 3,35 120 16 104
Arveja criolla kilogramo 1,87 4,99 590 92 498
desAvr;’i‘;j;‘ ” kilogramo 4,30 7,99 477 89 388
Berenjena unidad 1,33 1,85 28 4 24
Betarraga unidad 2,02 2,99 140 19 121
Brocoli kilogramo 2,15 2,99 313 41 272
Caigua unidad 0,28 0,40 128 18 110
Camote amarillo kilogramo 0,99 1,39 616 133 483
Camote morado kilogramo 1,23 1,80 456 96 360
Cebolla roja kilogramo 1,24 2,39 195 29 166
Cebollita china unidad 0,90 1,79 178 36 142
Choclo serrano unidad 1,32 1,79 198 36 162
Culantro unidad 0,55 0,99 45 5 40
Col corazon unidad 1,89 2,50 67 6 61
Espinaca kilogramo 1,47 3,99 41 5 36
Frijol chino kilogramo 2,98 4,50 47 7 40
Habas kilogramo 2,30 2,99 92 8 84
Hierba buena unidad 0,71 0,99 45 6 39
Hierba luisa unidad 0,69 0,99 41 4 37
Huacatay unidad 0,66 0,99 29 4 25
Kion kilogramo 4,75 5,99 40 6 34
a'afe"rrl“cjgr?a unidad 1,21 1,99 114 11 103
Lechuga crespa unidad 0,90 1,80 168 11 157
Maiz morado kilogramo 1,43 3,49 527 34 493
Olluco kilogramo 1,20 3,49 211 31 180
Papaamarilla —q100ramo 2,99 265 16 249
natural
Papa amarilla i 2,45
ilogramo 3,20 176 20 156

procesada
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Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon

Yuca amarilla

Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

1,03

1,60

0,90

1,86

1,17

1,50
0,74
2,00
1,13
0,29
0,74
2,51
1,82
2,21
1,39
1,33
1,20
3,37
0,97

1,89

1,99

2,89

2,49

2,20

1,80

3,49

3,59

1,79

1,89

1,99
0,99
4,99
1,49
0,40
0,99
3,29
4,49
2,80
3,49
2,80
2,50
4,99
2,59

115

62

55

54

86

39

50

63

121

41

433
123
289
185
192

226
114
23
172
861
345
352
658

11

10

15

88
10
21
16
26

17

14
134
22
33
77

104

58

50

49

76

35

45

54

106

35

345
113
268
169
166

209
105
21
158
727
323
319
581




Anexo 10. Ventas de octubre del afio 2018
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Unidad de Pecio de Precio
Producto medida co(rg/p;ra unitario (S/) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,74 0,99 24 3 21
Aji limo kilogramo 4,21 5,70 9 1
Aji mirasol kilogramo 14,97 19,90 3 0
Aji verde kilogramo 2,59 3,60 25 2 23
Ao entero kilogramo 476 5,99 35 3 32
Albahaca unidad 0,75 0,99 179 27 152
Alcachofa unidad 3,20 3,90 296 20 276
Apio unidad 0,98 2,49 782 87 695
Arracacha kilogramo 2,57 3,35 114 9 105
Arveja criolla kilogramo 1,84 4,99 612 89 523
Arveja desvainada kilogramo 3,80 7,99 508 111 397
Berenjena unidad 1,48 1,85 29 2 27
Betarraga unidad 1,03 2,99 131 16 115
Brocoli kilogramo 1,96 2,99 309 25 284
Caigua unidad 0,20 0,40 122 16 106
Camote amarillo kilogramo 1,17 1,49 579 103 476
Camote morado kilogramo 1,15 1,60 454 82 372
Cebolla roja kilogramo 1,59 2,39 182 24 158
Cebollita china unidad 1,17 1,79 157 32 125
Choclo serrano unidad 1,26 1,79 198 42 156
Culantro unidad 0,73 0,99 43 40
Col corazon unidad 1,69 2,50 58 54
Espinaca kilogramo 1,35 3,99 45 42
Frijol chino kilogramo 3,44 4,50 48 5 43
Habas kilogramo 2,02 2,99 89 11 78
Hierba buena unidad 0,80 0,99 41 5 36
Hierba luisa unidad 0,80 0,99 43 6 37
Huacatay unidad 0,80 0,99 30 3 27
Kion kilogramo 4,36 5,99 40 4 36
a'afe"rrl‘ggr?a unidad 1,17 1,99 08 6 92
Lechuga crespa unidad 1,38 1,99 178 17 161
Maiz morado kilogramo 1,59 3,49 523 49 474
Olluco kilogramo 2,32 3,49 217 28 189
Papa amarilla 40 ramo 2,99 257 32 225
natural
Papa amarilla i 2,48
ilogramo 3,20 180 18 162

procesada
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Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo

kilogramo

0,84

1,89

0,97

2,21

1,04

1,43
0,76
1,84
1,10
0,31
0,68
2,25
1,19
2,24
1,32
0,97
0,84
3,37
1,00

1,89

1,99

2,89

2,49

2,20

1,80

3,49

3,59

1,79

1,89

1,99
0,99
4,99
1,49
0,40
0,99
3,29
2,49
2,80
3,49
2,80
2,50
4,99
2,59

114

76

57

69

82

60

48

46

116

44

498
139
292
208
185

253
106
20
166
926
347
355
681

10

65
11
19
19
12

23
14

11
117
26
28
97

104

67

49

64

77

52

41

43

107

41

433
128
273
189
173

230
92
17

155

809

321

327

584




Anexo 11. Ventas de noviembre del afio 2018
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Producto U;]ig;%ge copni;ir(; (zg ) uniltDz;rei(g?S ) Despachado  Rechazados Aceptados
Acelga unidad 0,66 0,99 28 4 24
Aji limo kilogramo 3,83 5,70 7 1
Aji mirasol kilogramo 15,19 19,90 5 1 4
Aji verde kilogramo 1,78 2,59 19 2 17
?A%Zﬂféﬁ kilogramo 3,39 4,99 34 3 31
Albahaca unidad 0,77 0,99 176 30 146
Alcachofa unidad 3,36 4,50 296 43 253
Apio unidad 1,20 2,49 758 65 693
Arracacha kilogramo 2,68 3,35 110 9 101
Arveja criolla kilogramo 2,60 3,99 578 102 476
de?vra\(iij: . kilogramo 4,00 7,99 550 75 475
Berenjena unidad 1,36 1,85 28 3 25
Betarraga unidad 1,20 2,99 117 8 109
Brocoli kilogramo 2,01 2,49 304 28 276
Caigua unidad 0,30 0,40 128 13 115
fn?;“rﬂtlg kilogramo 1,21 1,99 628 114 514
&%Ta‘gg kilogramo 1,02 1,40 467 95 372
Cebolla roja kilogramo 1,02 3,15 197 29 168
Cebollita china unidad 0,60 0,99 177 26 151
Choclo serrano unidad 1,12 1,59 200 27 173
Culantro unidad 0,39 0,99 42 36
Col corazon unidad 1,80 2,50 57 4 53
Espinaca kilogramo 2,32 2,99 44 40
Frijol chino kilogramo 3,33 4,50 55 51
Habas kilogramo 2,27 2,99 82 12 70
Hierba buena unidad 0,75 0,99 40 5 35
Hierba luisa unidad 0,67 0,99 40 36
Huacatay unidad 0,69 0,99 32 28
Kion kilogramo 4,10 5,99 35 30
a'afe"rrl‘gagr?a unidad 1,18 1,49 96 14 82
Lechuga crespa unidad 1,08 1,59 141 9 132
Maiz morado kilogramo 1,54 3,49 506 49 457
Olluco kilogramo 2,55 3,49 225 14 211
Papaamarilla 40000 251 2,99 278 36 242

natural
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Papa amarilla
procesada

Papa canchan
natural

Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada

Pepinillo
Perejil

Pimiento
morrén

Poro
Rocoto norte
Romero

Tomate italiano

Vanita
americana

Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad

kilogramo

unidad
unidad
unidad

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

0,94

1,87

0,77

2,22

0,77

1,45
0,69
2,94
1,08
0,29
0,71
2,03
1,19

1,96
1,31
1,70
1,92
5,54
0,85

3,20

1,89

1,99

2,89

2,49

2,20

1,80

3,49

3,59

1,79

1,89

1,99
0,99
4,99
1,49
0,40
0,99
2,49
3,49

2,80
3,49
2,80
2,50
7,99
2,59

198

98

58

54

75

80

47

42

60

140

46

465
126

296

216
183
14
243

114

23
167
872
386
337
643

18

12

11

17

105

39

26
14

16

24
90
30
29
73

180

86

51

50

68

69

42

37

55

123

4

360
118

257

190
169
12
227

105

20
143
782
356
308
570




Anexo 12. Ventas de diciembre del afio 2018
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Unidad de Pecio de Pr_ecip
Producto medida compra unitario Despachado Rechazados Aceptados
(S) (S
Acelga unidad 0,75 0,99 29 2 27
Aji limo kilogramo 3,97 5,70 6 1
Aji mirasol kilogramo 14,63 19,90 6 1
Aji verde kilogramo 3,03 3,90 24 2 22
eAr{fnzﬂ;ng kilogramo 4,44 5,99 29 4 25
Albahaca unidad 0,78 0,99 195 39 156
Alcachofa unidad 4,00 3,99 307 45 262
Apio unidad 1,03 2,25 753 61 692
Arracacha kilogramo 2,72 3,50 118 12 106
Arveja criolla kilogramo 2,66 4,99 579 93 486
Arveja desvainada kilogramo 4,00 9,20 508 93 415
Berenjena unidad 1,23 1,85 29 2 27
Betarraga unidad 1,62 2,99 134 14 120
Brocoli kilogramo 1,80 3,90 311 21 290
Caigua unidad 0,27 0,40 116 7 109
Camote amarillo kilogramo 1,33 2,40 585 76 509
Camote morado kilogramo 0,90 1,89 453 58 395
Cebolla roja kilogramo 1,92 3,50 196 31 165
Cebollita china unidad 1,78 2,10 161 25 136
Choclo serrano unidad 1,37 1,99 194 36 158
Culantro unidad 0,65 0,99 43 4 39
Col corazon unidad 1,51 2,00 67 10 57
Espinaca kilogramo 3,79 5,50 45 4 41
Frijol chino kilogramo 3,43 4,50 46 3 43
Habas kilogramo 2,63 3,30 92 8 84
Hierba buena unidad 0,73 0,99 38 4 34
Hierba luisa unidad 0,74 0,99 44 3 41
Huacatay unidad 0,66 0,99 31 4 27
Kion kilogramo 4,58 6,90 40 3 37
Lechuga americana unidad 1,17 2,30 96 8 88
Lechuga crespa unidad 1,00 1,99 155 17 138
Maiz morado kilogramo 1,81 3,20 523 58 465
Olluco kilogramo 2,50 3,49 240 31 209
Papa amarilla 5100 ramo 3,60 268 31 237
natural
Papa amarilla . 3,06
procesada kilogramo 3,90 166 11 155
Papa canchan kilogramo 0,90 1,89 95 12 83

natural
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Papa canchan
procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera
natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi
natural

Papa peruanita
natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay
natural

Papa yungay
procesada
Pepinillo

Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacén
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

1,74

0,80

2,83

1,05

1,53
0,71
1,70
1,35
0,59
0,70
1,45
1,69
2,02
1,33
0,72
1,02
6,29
1,06

1,99

2,89

2,50

2,29

1,99

3,80

3,99

1,99

2,30

1,99
0,99
3,99
1,89
0,80
0,99
2,69
4,49
2,80
3,49
2,20
2,50
7,99
2,59

66

56

53

68

47

45

54

122

44

418
132
259
210
185
11
223
109
20
173
899
348
356
614

14

73

17
17
14

29
12

14

120
24
43
72

59

50

46

62

40

39

47

108

38

345
124
242
193
171
10
194
97
17
159
779
324
313
542




Anexo 13. Ventas de enero del afio 2019
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Producto Ugis;%ge Z%%Sae un ilzgreg (25 ) Despachado Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,77 0,99 19 2 17
Aji limo kilogramo 4,16 5,70 3 1 2
Aji mirasol kilogramo 15,04 19,90 5 1 4
Aji verde kilogramo 3,08 3,99 21 3 18
eAr{Om:ﬂ;ng kilogramo 4,38 5,99 27 2 25
Albahaca unidad 0,78 0,99 186 29 157
Alcachofa unidad 4,58 5,30 306 44 262
Apio unidad 1,19 2,49 725 95 630
Arracacha kilogramo 2,72 3,80 114 17 97
Arveja criolla kilogramo 2,17 4,99 510 111 399
Arveja desvainada kilogramo 5,40 9,99 490 104 386
Berenjena unidad 1,97 2,49 24 3 21
Betarraga unidad 1,69 2,99 132 18 114
Brocoli kilogramo 3,00 4,90 295 34 261
Caigua unidad 0,30 0,40 92 7 85
Camote amarillo kilogramo 1,42 1,80 503 90 413
Camote morado kilogramo 0,88 1,89 434 90 344
Cebolla roja kilogramo 1,18 3,50 196 27 169
Cebollita china unidad 1,28 2,29 151 19 132
Choclo serrano unidad 1,70 2,20 182 26 156
Culantro unidad 0,38 0,99 40 4 36
Col coraz6n unidad 1,55 2,00 55 4 51
Espinaca kilogramo 3,60 4,90 40 4 36
Frijol chino kilogramo 3,36 4,50 37 4 33
Habas kilogramo 2,40 3,45 81 7 74
Hierba buena unidad 0,67 0,99 37 3 34
Hierba luisa unidad 0,67 0,99 40 5 35
Huacatay unidad 0,70 0,99 26 3 23
Kion kilogramo 6,75 9,90 40 6 34
a'rf;rngr?a unidad 1,43 2,69 96 9 87
Lechuga crespa unidad 0,90 1,99 118 8 110
Maiz morado kilogramo 1,97 3,19 522 45 477
Olluco kilogramo 3,53 4,48 219 32 187
Papa amarilla kilogramo 3,60 265 24 241
natural_ 267
Papaamarilla 5100 0amg ' 3.90 166 10 156

procesada
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Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacén
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo

kilogramo

1,11

2,10

1,13

2,43

1,23

1,63
0,69
2,65
1,26
0,62
0,75
1,44
2,09
2,15
1,45
0,74
1,14
5,55
2,06

1,89
1,99
2,99
2,89
2,29
1,99
3,30
3,99
1,99

2,30

2,40
0,99
4,99
1,89
0,80
0,99
2,99
4,49
2,80
3,49
2,99
2,50
7,99
2,99

86

54

56

42

62

43

38

40

111

35

411
113
220
171
175

213
76
14

167

827

334

311

598

68

21
11
21

20
10

13
109
46
42
86

77

47

51

38

58

37

35

36

103

30

343
106
199
160
154

193
66
13

154

718

288

269

512




Anexo 14. Ventas de febrero del afio 2019
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Pecio de

Producto Urr:]is(;%:e co(nsw /r;ra unii);fi%i ?S ) Despachado Rechazados Aceptados
Acelga unidad 0,73 0,99 20 2 18
Aji limo kilogramo 3,99 5,70 1 3
Aji mirasol kilogramo 15,78 19,90 5 1 4
Aji verde kilogramo 3,15 3,99 23 3 20
Ajo entero kilogramo 4,31 5,99 22 2 20
enmallado
Albahaca unidad 0,66 0,99 182 36 146
Alcachofa unidad 4,28 4,90 286 29 257
Apio unidad 2,34 2,89 746 72 674
Arracacha kilogramo 2,78 3,80 115 7 108
Arveja criolla kilogramo 2,76 4,99 535 86 449
Arveja desvainada  kilogramo 5,00 9,99 454 67 387
Berenjena unidad 1,98 2,49 19 2 17
Betarraga unidad 1,90 2,99 133 15 118
Brocoli kilogramo 2,59 4,90 299 29 270
Caigua unidad 0,29 0,40 97 7 90
Camote amarillo kilogramo 1,68 2,20 580 86 494
Camote morado kilogramo 0,94 1,89 431 75 356
Cebolla roja kilogramo 1,32 3,50 191 43 148
Cebollita china unidad 2,50 2,29 155 26 129
Choclo serrano unidad 1,70 2,20 168 26 142
Culantro unidad 0,60 0,99 41 6 35
Col corazon unidad 1,42 2,00 61 9 52
Espinaca kilogramo 1,89 2,90 41 6 35
Frijol chino kilogramo 3,12 4,50 46 3 43
Habas kilogramo 2,39 3,45 92 11 81
Hierba buena unidad 0,66 0,99 37 5 32
Hierba luisa unidad 0,69 0,99 36 3 33
Huacatay unidad 0,69 0,99 27 3 24
Kion kilogramo 7,31 9,90 39 4 35
Lechuga americana unidad 1,69 2,69 86 8 78
Lechuga crespa unidad 1,36 1,99 131 19 112
Maiz morado kilogramo 3,03 4,19 522 69 453
Olluco kilogramo 2,96 4,48 225 14 211
Papa amarilla kilogramo 3,60 249 24 225
natural_ 195
Papa amarilla kilogramo l 3,90 153 16 137

procesada
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Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo

kilogramo

1,47

2,09

1,40

1,87

1,04

1,73
0,70
2,46
1,26
0,57
0,76
1,98
1,77
1,94
1,35
0,53
1,34
6,06
1,37

1,89
1,99
2,99
2,89
2,29
1,99
3,80
3,99
1,99

2,30

2,40
0,99
4,99
1,89
0,80
0,99
2,99
3,49
2,80
3,49
2,99
2,50
7,99
2,99

88

47

46

52

62

23

35

38

108

41

391
131
225
169
166
11
190
108
18
156
881
274
331
594

55
11
23
25
13

18
13

22
105
38
48
65

80

40

42

48

55

20

32

34

99

37

336
120
202
144
153
10
172
95
16
134
776
236
283
529
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Anexo 15. Ventas de marzo del afio 2019

Pecio de Precio

Producto Unida_d de compra  unitario Despachado Rechazados Aceptados
medida
(S)) (S
Acelga unidad 0,69 0,99 22 2 20
Aji limo kilogramo 4,32 5,70 6 1
Aji mirasol kilogramo 14,99 19,90 6 1
Aji verde kilogramo 3,15 4,50 19 2 17
eAr{fnZﬂgg kilogramo 5,54 6,99 23 2 21
Albahaca unidad 0,72 0,99 186 27 159
Alcachofa unidad 4,30 4,80 290 20 270
Apio unidad 3,02 3,80 748 103 645
Arracacha kilogramo 2,70 3,80 115 16 99
Arveja criolla kilogramo 3,95 5,99 559 87 472
Arveja desvainada  kilogramo 6,10 12,00 508 102 406
Berenjena unidad 1,87 2,49 21 2 19
Betarraga unidad 1,45 2,99 124 8 116
Bracoli kilogramo 2,67 4,90 302 41 261
Caigua unidad 0,30 0,40 116 7 109
Camote amarillo kilogramo 1,54 2,50 523 79 444
Camote morado kilogramo 0,95 2,30 434 86 348
Cebolla roja kilogramo 1,44 3,50 184 39 145
Cebollita china unidad 0,80 2,50 139 28 111
Choclo serrano unidad 1,46 2,20 168 22 146
Culantro unidad 0,40 0,99 38 4 34
Col corazon unidad 1,50 2,00 67 5 62
Espinaca kilogramo 2,32 3,90 42 3 39
Frijol chino kilogramo 3,73 4,89 41 5 36
Habas kilogramo 2,66 3,45 73 9 64
Hierba buena unidad 0,79 0,99 28 3 25
Hierba luisa unidad 0,67 0,99 44 3 41
Huacatay unidad 0,69 0,99 28 2 26
Kion kilogramo 7,68 9,90 31 4 27
Lechuga unidad 158 2,99 74 9 65
Lechuga crespa unidad 1,00 2,50 118 8 110
Maiz morado kilogramo 3,37 4,99 512 67 445
Olluco kilogramo 3,17 4,48 210 31 179
Papaamarilla —i0ramo 3,60 258 20 238
natural_ 217
Papaamarilla 40 0ramo ' 3,90 163 24 139

procesada
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Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

1,52

2,16

1,33

1,99

1,30

1,87
0,78
2,62
1,53
0,61
0,75
1,76
2,31
2,01
1,46
0,59
1,44
6,19
1,00

1,89
2,20
3,10
2,89
2,29
1,99
3,80
3,99
2,20

2,50

2,69
0,99
5,99
1,99
0,80
0,99
3,60
5,99
2,80
3,49
2,99
2,50
7,99
2,99

87

54

45

47

55

27

45

43

104

37

360
110
223
208
185

181
80
19

156

847

281

344

563

10

12

68

14
17
25

26
10

16
110
40
44
66

77

46

41

42

48

24

40

37

92

32

292
102
209
191
160

155
70
17

140

737

241

300

497




Anexo 16. Ventas de abril del afio 2019
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Producto U;ig;%:e CoPne](F:)i; c(ig ) unilzzgﬁ((:)io(s ) Despachado ~ Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,68 0,99 23 2 21
Aji limo kilogramo 4,29 5,70 5 1
Aji mirasol kilogramo 14,76 19,90 5 1
Aji verde kilogramo 3,07 4,50 19 2 17
’:r{‘r’ngﬂfég kilogramo 5,39 6,99 22 2 20
Albahaca unidad 0,68 0,99 176 32 144
Alcachofa unidad 4,20 4,99 280 22 258
Apio unidad 2,48 3,50 741 63 678
Arracacha kilogramo 2,55 3,80 114 15 99
Arveja criolla kilogramo 3,55 5,99 520 74 446
Arveja desvainada  kilogramo 6,50 12,00 488 112 376
Berenjena unidad 1,89 2,49 28 4 24
Betarraga unidad 1,27 2,99 109 13 96
Brocoli kilogramo 2,73 4,90 291 28 263
Caigua unidad 0,20 0,40 100 11 89
Camote amarillo kilogramo 1,11 2,50 509 80 429
Camote morado kilogramo 1,05 2,30 430 75 355
Cebolla roja kilogramo 2,07 3,50 191 27 164
Cebollita china unidad 0,90 2,50 154 29 125
Choclo serrano unidad 1,75 2,20 168 36 132
Culantro unidad 0,40 0,99 39 3 36
Col corazon unidad 1,40 2,00 66 7 59
Espinaca kilogramo 3,31 5,90 40 6 34
Frijol chino kilogramo 3,87 4,89 45 4 41
Habas kilogramo 2,60 3,45 77 8 69
Hierba buena unidad 0,76 0,99 32 2 30
Hierba luisa unidad 0,67 0,99 35 3 32
Huacatay unidad 0,76 0,99 27 2 25
Kion kilogramo 6,93 9,90 39 3 36
Lechuga americana unidad 1,31 2,99 85 6 79
Lechuga crespa unidad 1,00 2,50 137 12 125
Maiz morado kilogramo 2,90 4,99 515 66 449
Olluco kilogramo 3,22 4,48 228 23 205
Papaamarilla —q0ramo 3,60 241 33 208
natural_ 210
Fapa amarilla kilogramo , 3,90 144 11 133

procesada
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Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

1,34

2,12

1,37

2,02

1,19

2,04
0,75
2,79
1,33
0,58
0,72
1,59
2,20
2,03
1,38
1,21
1,01
5,44
0,95

1,89
1,99
2,99
2,89
2,29
1,99
3,80
3,99
2,20

2,50

2,69
0,99
4,99
1,99
0,80
0,99
3,60
5,99
2,80
3,49
2,99
2,50
7,99
2,30

84

66

42

29

57

27

38

47

117

39

364
124
211
201
182

182
81
14

143

803

308

345

572

11

48
12
31
19
19

13

19
117
34
23
80

76

59

36

27

51

24

35

42

106

35

316
112
180
182
163

169
72
13

124

686

274

322

492




Anexo 17. Ventas de mayo del afio 2019
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Unidad

Pecio de

Producto dg compra unil':f:?i(c:)l(zs ) Despachado  Rechazados Aceptados
medida ()

Acelga unidad 0,67 0,99 21 3 18

Aji limo kilogramo 4,44 5,70 1

Aji mirasol kilogramo 13,33 19,90 5 1
Aji verde kilogramo 2,46 3,20 20 2 18
?A%Zﬂféﬁ kilogramo 4,65 5,99 29 4 25
Albahaca unidad 0,76 0,99 178 24 154
Alcachofa unidad 3,80 4,25 280 31 249
Apio unidad 1,38 3,50 746 45 701
Arracacha kilogramo 2,80 4,00 105 7 98
Arveja criolla kilogramo 2,25 3,80 579 101 478
Arveja desvainada  kilogramo 6,00 9,00 459 57 402
Berenjena unidad 0,99 1,50 26 2 24
Betarraga unidad 1,01 2,99 129 12 117
Brocoli kilogramo 2,11 4,00 307 44 263
Caigua unidad 0,20 0,40 116 13 103
Camote amarillo kilogramo 0,92 1,90 569 100 469
Camote morado kilogramo 1,03 2,20 450 71 379
Cebolla roja kilogramo 1,68 3,20 172 21 151
Cebollita china unidad 0,80 2,20 152 19 133
Choclo serrano unidad 1,52 2,20 170 27 143
Culantro unidad 0,37 0,99 40 35
Col coraz6n unidad 1,57 2,30 67 60
Espinaca kilogramo 2,74 4,99 42 38
Frijol chino kilogramo 3,47 4,50 34 4 30
Habas kilogramo 2,33 3,20 90 12 78
Hierba buena unidad 0,73 0,99 29 3 26
Hierba luisa unidad 0,77 1,00 35 3 32
Huacatay unidad 0,74 0,99 31 4 27
Kion kilogramo 5,40 6,90 39 4 35
Lechuga americana unidad 1,28 2,40 76 7 69
Lechuga crespa unidad 0,90 2,29 154 16 138
Maiz morado kilogramo 2,33 4,99 496 36 460
Olluco kilogramo 2,82 4,20 229 32 197
Papa amarilla natural ~ kilogramo 2,90 243 24 219
P%ﬁz ::;:(;!'a kilogramo 2 3,20 164 22 142
Papa canchan natural ~ kilogramo 1,89 78 10 68
Papacanchan 00 oy O3 1,99 56 5 51

procesada
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Papa molinera

procesada kilogramo o 3,20 56 7 49
Papamolinera 4150ramo ' 2,99 34 5 29
natural
Papa perricholi 4100 ramo 2,50 62 5 57
procesa}da _ 0.85
Papa perricholi kilogramo ’ 2,10 43 6 37
natural
Papa peruanita ;00 amo 3,20 41 6 35
natural _ 139
Papa peruanita 4100ramo ' 3,50 33 4 29
procesada
Papa yungay natural  kilogramo 2,00 104 15 89
P;?g%‘;gg:y kilogramo 0 2,50 38 5 33
Pepinillo kilogramo 1,71 2,20 404 56 348
Perejil unidad 0,67 0,99 106 13 93
Pimiento morrén kilogramo 3,14 5,99 202 25 177
Poro unidad 0,60 0,80 173 18 155
Rocoto norte unidad 0,56 0,80 180 12 168
Romero unidad 0,70 0,99 2 1 1
Tomate italiano kilogramo 1,14 3,35 218 31 187
Vanita americana kilogramo 1,27 5,99 89 10 79
Yacon kilogramo 1,86 2,80 14 2 12
Yuca amarilla kilogramo 1,24 3,49 144 21 123
Zanahoria kilogramo 1,17 2,50 841 87 754
Zapallo italiano unidad 1,19 2,50 348 52 296
Zapallo loche kilogramo 4,05 6,00 354 32 322
Zapallo macre kilogramo 0,90 2,20 549 60 489
Anexo 18. Ventas de junio del afio 2019
Unidad Pecio de Precio
Producto de compra o Despachado  Rechazados  Aceptados
medida s/ unitario (S/)
Acelga unidad 0,75 0,99 25 2 23
Aji limo kilogramo 3,84 5,70 1 5
Aji mirasol kilogramo 13,62 19,90 5 1
Aji verde kilogramo 2,24 2,99 23 2 21
Ajo entero enmallado  kilogramo 6,00 7,99 21 2 19
Albahaca unidad 0,70 0,99 192 32 160
Alcachofa unidad 3,02 4,25 287 24 263
Apio unidad 1,59 3,50 751 109 642
Arracacha kilogramo 2,93 3,99 111 8 103
Arveja criolla kilogramo 1,94 2,49 561 75 486
Arveja desvainada  kilogramo 4,50 7,90 470 64 406

Berenjena unidad 1,16 1,50 24 3 21




155

Betarraga
Brocoli
Caigua

Camote amarillo
Camote morado
Cebolla roja
Cebollita china
Choclo serrano
Culantro
Col corazon
Espinaca
Frijol chino
Habas
Hierba buena
Hierba luisa
Huacatay
Kion
Lechuga americana
Lechuga crespa
Maiz morado
Olluco

Papa amarilla natural

Papa amarilla
procesada

Papa canchan natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte

Romero

unidad
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
unidad

kilogramo
unidad
unidad
unidad

1,30
2,28
0,30
1,10
1,27
1,90
1,20
1,49
0,60
1,45
2,91
1,50
2,20
0,74
0,79
0,70
3,94
1,80
1,39
1,34
2,66

1,55

1,21

2,12

1,15

1,37

0,90

1,53
0,78
2,19
0,55
1,60
0,67

2,99
4,90
0,40
1,50
1,99
2,49
1,99
1,99
0,99
1,90
3,99
2,50
2,99
0,99
0,99
0,99
4,99
2,99
1,99
2,40
3,90
2,50

2,90
1,89
1,99

2,99
2,89
2,29

1,99
2,90

3,00
1,90
2,20

1,99
0,99
5,99
0,80
2,40
0,99

109
281
103
578
431
170
161
191
36
65
37
46
69
34
35
26
30
71
118
512
226
240

157
84
53

53
31
56

44

43

51
118
38

418
114
228
190
150

10
24

122

N W ol © 01 01 © B~

NN N R
©® ©® o Ul O

[N
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70
16
34
24
14

99
257

456
375
148
139
164
32
56
32
41
60
30
30
23
28
61
103
436
198
212

147
77
47

46
27
51

41

39

47
109
34

348
98
194
166
136
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Tomate italiano kilogramo 1,15 1,99 211 29 182
Vanita americana kilogramo 1,49 2,99 74 11 63
Yacén kilogramo 2,21 2,80 16 2 14
Yuca amarilla kilogramo 1,09 2,49 145 12 133
Zanahoria kilogramo 1,10 1,99 831 131 700
Zapallo italiano unidad 2,15 2,50 289 37 252
Zapallo loche kilogramo 3,44 4,99 353 27 326
Zapallo macre kilogramo 0,98 2,99 587 62 525
Anexo 19. Ventas de julio del aiio 2019
Producto Urr:]iéj:i%;je copr;e](p:)i; (zg ) unilza:rei((:)i (ES ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,76 0,99 23 2 21
Aji limo kilogramo 4,56 5,70 1
Aji mirasol kilogramo 15,80 19,90 6 1
Aji verde kilogramo 2,23 3,20 21 2 19
Ajo entero enmallado  kilogramo 5,07 7,99 26 3 23
Albahaca unidad 0,67 0,99 172 33 139
Alcachofa unidad 3,07 4,20 283 25 258
Apio unidad 1,49 2,50 751 109 642
Arracacha kilogramo 3,01 4,00 95 8 87
Arveja criolla kilogramo 2,29 3,80 532 95 437
Arveja desvainada kilogramo 5,50 9,00 428 98 330
Berenjena unidad 1,14 1,50 22 3 19
Betarraga unidad 1,40 2,99 124 12 112
Brocoli kilogramo 1,90 3,20 297 28 269
Caigua unidad 0,30 0,40 101 11 90
Camote amarillo kilogramo 1,10 1,90 554 83 471
Camote morado kilogramo 1,29 2,20 450 84 366
Cebolla roja kilogramo 1,72 3,20 191 31 160
Cebollita china unidad 0,90 2,20 152 29 123
Choclo serrano unidad 1,20 2,20 185 32 153
Culantro unidad 0,70 0,99 42 3 39
Col corazon unidad 1,62 2,30 57 7 50
Espinaca kilogramo 3,65 4,99 44 6 38
Frijol chino kilogramo 1,50 2,50 40 4 36
Habas kilogramo 2,32 3,20 89 8 81
Hierba buena unidad 0,67 0,99 29 3 26
Hierba luisa unidad 0,71 1,00 42 6 36
Huacatay unidad 0,77 0,99 28 3 25
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Kion
Lechuga americana
Lechuga crespa
Maiz morado
Olluco

Papa amarilla natural

Papa amarilla
procesada

Papa canchan natural

Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada

Papa molinera natural

Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada

Papa yungay natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

2,68
1,44
1,00
1,52
3,11

1,73

1,60

2,33

1,10

1,48

1,10

1,65
0,69
2,64
0,55
0,53
0,67
1,23
2,18
1,87
1,00
0,83
2,03
4,17
0,88

4,90
2,40
2,29
2,99
4,20
2,90

3,20
1,89
1,99

3,20
2,99
2,50

2,10
2,50

2,20
2,00
2,50

2,20
0,99
3,39
0,80
0,80
0,99
3,35
3,99
2,80
1,49
2,50
2,80
6,00
1,99

40
91
148
501
214
253

151
79
45

56
34
68

24

41

27
113
44

333
110
209
175
177

181
80
19

164

815

331

345

605

11
22
71
18
28

12

63
16
15
12
24

11
10

18
135
20
47
78

35
80
126
430
196
225

139
73
4

50
31
62

21

38

23
104
40

270
94
194
163
153

170
70
17

146

680

311

298

527




Anexo 20. Ventas de agosto del afio 2019
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Producto U;:s;%ge COP:]E'& (gg ) unilza:rei%l(zs ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,76 0,99 26 2 24
Aji limo kilogramo 4,51 5,70 1 4
Aji mirasol kilogramo 14,37 19,90 1 3
Aji verde kilogramo 1,86 2,49 19 2 17
Ajo entero enmallado  kilogramo 7,34 8,99 25 3 22
Albahaca unidad 0,71 0,99 174 22 152
Alcachofa unidad 5,31 6,25 294 30 264
Apio unidad 1,28 3,50 727 72 655
Arracacha kilogramo 3,13 3,99 118 14 104
Arveja criolla kilogramo 1,65 2,49 539 113 426
Arveja desvainada kilogramo 3,50 7,90 432 56 376
Berenjena unidad 1,00 1,50 20 3 17
Betarraga unidad 1,20 2,99 111 13 98
Brocoli kilogramo 1,54 2,99 294 40 254
Caigua unidad 0,30 0,40 98 9 89
Camote amarillo kilogramo 1,11 1,50 579 72 507
Camote morado kilogramo 1,27 1,99 429 70 359
Cebolla roja kilogramo 1,21 1,49 191 24 167
Cebollita china unidad 0,90 1,99 38 29 9
Choclo serrano unidad 1,38 1,99 192 38 154
Culantro unidad 0,40 0,99 36 3 33
Col coraz6n unidad 1,51 1,90 66 4 62
Espinaca kilogramo 1,59 2,99 45 6 39
Frijol chino kilogramo 1,50 2,80 46 6 40
Habas kilogramo 2,38 2,99 89 12 77
Hierba buena unidad 0,70 0,99 32 2 30
Hierba luisa unidad 0,73 0,99 42 4 38
Huacatay unidad 0,67 0,99 26 2 24
Kion kilogramo 2,45 4,99 37 4 33
Lechuga americana unidad 1,19 1,99 73 6 67
Lechuga crespa unidad 1,34 1,99 144 17 127
Maiz morado kilogramo 1,66 2,99 504 56 448
Olluco kilogramo 2,67 3,90 219 27 192
Papa amarilla natural ~ kilogramo 2,50 268 22 246
Papaamarilla o0 192 2,90 166 21 145
procesada
Papa canchan natural  kilogramo 1,89 81 12 69
Papa canchan kilogramo 1,39 1,99 50 5 45
procesada
Papa molinera kilogramo 2,99 44 4 40
procesada 2,04
Papa molinera natural  kilogramo 2,89 33 3 30
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Papa perricholi

procesada kilogramo 13 2,29 58 6 52
Papa perricholi kilogramo l 1,99 27 3 24
natural
Papa peruanita natural  kilogramo 2,90 35 3 32
Papa peruanita o0 140 3,00 44 6 38
procesada
Papa yungay natural  kilogramo 1,90 122 9 113
Papa yungay kilogramo 0 2,20 34 5 29
procesada
Pepinillo kilogramo 1,32 1,99 384 67 317
Perejil unidad 0,66 0,99 108 10 98
Pimiento morrén kilogramo 1,98 2,99 244 15 229
Poro unidad 0,58 0,80 162 22 140
Rocoto norte unidad 0,68 0,99 169 24 145
Romero unidad 2,49 3,35 3 1 2
Tomate italiano kilogramo 1,28 1,99 189 21 168
Vanita americana kilogramo 3,49 5,99 88 12 76
Yacon kilogramo 2,21 2,80 16 2 14
Yuca amarilla kilogramo 0,98 1,49 155 21 134
Zanahoria kilogramo 0,90 1,99 845 102 743
Zapallo italiano unidad 1,10 2,50 299 42 257
Zapallo loche kilogramo 2,64 3,99 352 33 319
Zapallo macre kilogramo 1,14 2,99 567 84 483
Anexo 21. Ventas de septiembre del afio 2019
Producto U;'g;%ge T:?)Ei%?: un ii)arlﬁf)l CES ) Despachado Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,71 0,99 20 2 18
Aji limo kilogramo 3,94 5,70 1 2
Aji mirasol kilogramo 14,53 19,90 1
Aji verde kilogramo 1,99 2,49 22 3 19
ﬁd%gﬂfég kilogramo 5,97 7,99 24 2 22
Albahaca unidad 0,77 0,99 179 22 157
Alcachofa unidad 4,33 4,99 300 26 274
Apio unidad 0,91 2,50 730 47 683
Arracacha kilogramo 2,91 3,99 118 8 110
Arveja criolla kilogramo 3,17 4,49 518 96 422
Arveja desvainada  kilogramo 5,50 9,90 481 107 374
Berenjena unidad 0,99 1,50 21 2 19
Betarraga unidad 0,90 2,99 111 7 104
Bracoli kilogramo 1,76 2,99 286 37 249
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Caigua
Camote amarillo
Camote morado

Cebolla roja
Cebollita china
Choclo serrano

Culantro
Col corazon
Espinaca

Frijol chino

Habas

Hierba buena

Hierba luisa

Huacatay
Kion
Lechuga

americana
Lechuga crespa

Maiz morado

Olluco

Papa amarilla
natural
Papa amarilla
procesada
Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morron
Poro
Rocoto norte

Romero

unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo

unidad

unidad
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad

kilogramo
unidad
unidad
unidad

0,29
1,07
1,28
1,10
0,70
1,50
0,50
1,36
1,56
1,50
2,25
0,77
0,66
0,71
2,75

0,92

0,80
1,76
2,61

2,28

2,51

2,09

1,42

1,99

1,50

1,46
0,73
2,14
0,56
0,67
2,51

0,40
1,50
1,99
1,49
1,99
1,99
0,99
1,90
2,99
2,50
2,99
0,99
0,99
0,99
4,99

1,99

1,99
2,99
3,90

2,50
2,99
1,89
1,99
2,99
2,89
2,29
1,99
2,90
3,00
2,10

2,60

1,99
0,99
3,99
0,80
0,99
3,35

105
501
423
194
157
169
43
60
44
37
87
33
36
27
31

95

152
503
209

254

150

72

54

48

51

50

33

43

27

113

36

343
127
209
163
154

14
104
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71

14
17
17

91
397
357
156
123
144

38

56

38

33

78

29

31

25

28

81

130
434
185

236

138

65

50

43

45

47

30

40

25

100

33

272
119
195
146
137
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Tomate italiano kilogramo 1,40 1,99 184 21 163
Vanita americana  kilogramo 2,37 3,99 88 80
Yacon kilogramo 1,97 2,80 20 18
Yuca amarilla kilogramo 1,01 2,49 164 24 140
Zanahoria kilogramo 1,38 1,99 845 124 721
Zapallo italiano unidad 1,22 2,50 297 22 275
Zapallo loche kilogramo 2,84 3,99 352 31 321
Zapallo macre kilogramo 1,85 3,99 568 85 483
Anexo 22. Ventas de octubre del afio 2019
Unidad de Pecio de Precio
Producto medida co(rg/;;ra unitario (S/) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,54 0,80 21 3 18
Aji limo kilogramo 6,61 9,00 6 1
Aji mirasol kilogramo 15,04 22,00 6 1
Aji verde kilogramo 2,31 3,50 20 3 17
eAr{Omzﬂ;ng kilogramo 10,25 12,90 23 2 21
Albahaca unidad 0,59 0,80 191 42 149
Alcachofa unidad 3,39 4,10 282 19 263
Apio unidad 0,85 1,90 718 59 659
Arracacha kilogramo 2,47 3,50 105 9 96
Arveja criolla kilogramo 3,74 4,50 545 109 436
Arveja desvainada  kilogramo 7,00 9,99 455 80 375
Berenjena unidad 1,39 1,80 23 3 20
Betarraga unidad 1,20 2,39 119 14 105
Brocoli kilogramo 2,36 3,80 283 19 264
Caigua unidad 0,20 0,40 116 8 108
Camote amarillo kilogramo 1,07 1,39 519 90 429
Camote morado kilogramo 1,13 1,59 425 72 353
Cebolla roja kilogramo 0,63 1,80 179 29 150
Cebollita china unidad 0,90 1,80 159 33 126
Choclo serrano unidad 1,74 2,29 170 37 133
Culantro unidad 0,50 0,80 33 4 29
Col corazon unidad 1,71 2,50 60 7 53
Espinaca kilogramo 1,41 2,90 39 5 34
Frijol chino kilogramo 3,95 4,99 37 4 33
Habas kilogramo 2,50 3,20 84 8 76
Hierba buena unidad 0,59 0,80 28 2 26
Hierba luisa unidad 0,58 0,80 35 4 31
Huacatay unidad 0,60 0,80 28 2 26
Kion kilogramo 2,83 4,99 40 5 35
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Lechuga americana
Lechuga crespa
Maiz morado

Olluco
Papa amarilla
natural
Papa amarilla
procesada
Papa canchan
natural
Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacén
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

unidad

unidad
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

0,94
0,60
1,72
2,44

2,34

1,47

1,92

1,54

2,15

1,47

1,60
0,61
2,65
0,79
0,73
0,70
2,13
1,13
2,02
1,11
0,80
0,98
6,96
1,35

1,90
1,40
1,90
3,60

2,99
3,60
2,49
2,80
3,60
2,89
2,79
2,20
3,50
3,90
2,39

2,80

2,20
0,80
3,80
0,99
0,99
0,99
2,99
2,99
2,80
2,30
2,20
1,99
8,90
2,99

86
151
501
238

249

141

69

57

39

49

62

36

41

30

97

42

400
106
201
190
163

203
86
16

165

785

346

353

501

12
68
18

30

17

49
13
24
28
23

19

12
111
28
48
75

80
139
433
220

219

124

63

53

35

42

56

32

37

27

88

39

351
93
177
162
140

184
79
14

153

674

318

305

426




Anexo 23. Ventas de noviembre del afio 2019
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Producto U;is(;%ge coprﬁi)i; ?g ) unii:rei((:)iczs ) Despachado  Rechazados  Aceptados
Acelga unidad 0,57 0,80 22 3 19
Aji limo kilogramo 6,72 9,00 6 1
Aji mirasol kilogramo 17,30 22,00 5 1
Aji verde kilogramo 4,31 5,99 21 2 19
g{fﬂgﬂfgﬁ kilogramo 9,73 12,90 26 2 24
Albahaca unidad 0,54 0,80 192 36 156
Alcachofa unidad 3,53 4,20 296 23 273
Apio unidad 0,82 1,90 716 103 613
Arracacha kilogramo 2,79 3,50 108 7 101
Arveja criolla kilogramo 3,20 4,99 579 91 488
Arveja desvainada  kilogramo 5,50 9,99 446 78 368
Berenjena unidad 1,80 2,30 24 2 22
Betarraga unidad 0,90 2,90 113 11 102
Brocoli kilogramo 1,93 3,50 279 34 245
Caigua unidad 0,20 0,40 113 14 99
Camote amarillo  kilogramo 0,97 1,39 512 81 431
Camote morado  kilogramo 1,03 1,59 450 91 359
Cebolla roja kilogramo 0,61 1,80 191 32 159
Cebollita china unidad 0,90 1,80 157 25 132
Choclo serrano unidad 1,66 2,29 186 36 150
Culantro unidad 0,40 0,80 39 4 35
Col corazon unidad 1,65 2,50 62 56
Espinaca kilogramo 1,45 2,90 40 34
Frijol chino kilogramo 1,50 2,40 42 5 37
Habas kilogramo 2,61 3,39 80 10 70
Hierba buena unidad 0,58 0,80 32 29
Hierba luisa unidad 0,64 0,80 38 33
Huacatay unidad 0,61 0,80 31 29
Kion kilogramo 2,95 4,25 32 3 29
Lechuga unidad 0,98 2,20 o1 10 81
Lechuga crespa unidad 0,70 1,90 144 15 129
Maiz morado kilogramo 1,38 2,99 519 49 470
Olluco kilogramo 3,29 4,50 237 28 209
Papaamarilla 5100 ramo 3,00 252 29 223
natural_ 260
Papaamarilla ;)00 0omg ’ 3,50 155 13 142
procesada
Papacanchan i1 ramo 1,38 2,69 76 8 68

natural




164

Papa canchan
procesada
Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa Yungay
natural
Papa Yungay
procesada
Pepinillo
Pergjil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche

Zapallo macre

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

2,02

1,14

2,48

1,59

1,65
0,54
2,40
0,70
0,71
0,78
1,77
1,57
2,61
1,38
0,90
2,40
6,41
0,97

3,20
3,60
2,89
3,19
2,20
3,99
4,29
2,99

3,20

2,20
0,80
4,80
0,99
0,99
0,99
2,99
2,99
3,50
2,99
2,29
3,99
8,90
1,99

54

33

35

47

38

43

32

96

39

348
129
252
178
175

196
90
19

168

801

347

315

523

12

55
11
29
24
25

28
10

19
97
42
46
72

46

29

32

40

34

40

29

84

34

293
118
223
154
150

168
80
17

149

704

305

269

451




Anexo 24. Ventas de diciembre del afio 2019
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Unidad Pecio de Precio
Producto dg compra (S/) uniitario (S/) Despachado  Rechazados  Aceptados
medida
Acelga unidad 0,77 0,99 29 2 27
Ajilimo kilogramo 6,19 9,00 3 1
Aji mirasol kilogramo 16,05 22,00 4 1 3
Aji verde kilogramo 4,62 5,99 18 2 16
Q{%gﬂgﬁ kilogramo 10,36 12,99 26 3 23
Albahaca unidad 0,60 0,80 184 31 153
Alcachofa unidad 3,82 4,99 299 28 271
Apio unidad 0,96 2,20 716 104 612
Arracacha kilogramo 2,37 3,50 98 9 89
Arveja criolla kilogramo 2,55 4,99 573 75 498
Arveja desvainada  kilogramo 5,50 9,99 465 60 405
Berenjena unidad 1,68 2,30 24 2 22
Betarraga unidad 1,24 2,90 117 12 105
Brocoli kilogramo 2,67 3,90 280 39 241
Caigua unidad 0,28 0,40 115 14 101
Camote amarillo kilogramo 0,85 1,49 576 114 462
Camote morado kilogramo 0,95 1,59 422 91 331
Cebolla roja kilogramo 0,67 1,80 194 30 164
Cebollita china unidad 0,80 1,80 158 31 127
Choclo serrano unidad 1,68 2,39 179 29 150
Culantro unidad 0,40 0,80 39 5 34
Col corazon unidad 1,82 2,50 60 9 51
Espinaca kilogramo 2,54 3,90 45 5 40
Frijol chino kilogramo 3,84 4,99 43 4 39
Habas kilogramo 2,64 3,49 76 7 69
Hierba buena unidad 0,54 0,80 29 3 26
Hierba luisa unidad 0,79 0,99 39 3 36
Huacatay unidad 0,53 0,80 31 3 28
Kion kilogramo 3,60 4,99 36 5 31
Lechuga americana unidad 1,28 2,50 85 11 74
Lechuga crespa unidad 1,00 2,29 121 8 113
Maiz morado kilogramo 1,14 1,90 491 62 429
Olluco kilogramo 3,36 4,20 231 33 198
Papaamarilla q100ramo 2,99 236 21 215
Papr;a;rjr:zlriua . 2,46
procesada kilogramo 3,49 134 14 120
Papacanchan 00 amo 2,60 70 8 62
natural 111
Papacanchan 00 amo ' 2,99 55 5 50

procesada
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Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada

Papa yungay natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacén
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

1,76

0,79

0,79

1,28

1,72
0,72
2,33
0,92
0,76
0,79
1,68
1,41
2,69
1,44
0,80
1,88
7,07
0,70

3,60
2,20
2,99
2,29
3,89

3,90
2,50
2,90

2,29
0,99
4,99
1,30
0,99
0,99
2,80
2,99
3,50
2,99
2,49
2,99
8,90
1,99

56

37

49

37

37

36
113
41

361
95
203
210
166

183
94
18

168

768

315

334

514

79
13
29
18
16

20

20
113
32
28
58

49

33

45

32

34

33
104
35

282
82
174
192
150

163
86
16

148

655

283

306

456




Anexo 25. Ventas de enero en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho Aceptados Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 4,00 3,20 2,80 0,40 0,80 1,20
Aji limo 1,00 13,00 12,00 11,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 10,00 9,00 8,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 26,00 24,00 22,00 2,00 2,00 4,00
’:r{fnzﬂgg 1,00 36,00 34,00 30,00 4,00 2,00 6,00
Albahaca 0,10 25,00 23,60 20,00 3,60 1,40 5,00
Alcachofa 0,12 43,00 39,36 33,96 5,40 3,64 9,04
Apio 0,30 261,00 243,00 216,30 26,70 18,00 44,70
Arracacha 1,00 102,00 98,00 85,00 13,00 4,00 17,00
Arvejacriolla 1,00 74400 690,00 548,00 142,00 54,00 196,00
de’?\:;‘;j: e 100 609,00 580,00 458,00 122,00 29,00 151,00
Berenjena 0,40 17,00 16,00 14,80 1,20 1,00 2,20
Betarraga 0,50 71,00 66,00 61,50 4,50 5,00 9,50
Brécoli 1,00 389,00 360,00 331,00 29,00 29,00 58,00
Caigua 0,10 22,00 20,00 18,50 1,50 2,00 3,50
fn??rﬂ:z 1,00 726,00 670,00 578,00 92,00 56,00 148,00
%%Ta(gg 1,00 530,00 500,00 395,00 105,00 30,00 135,00
Cebollaroja 1,00 203,00 192,00 156,00 36,00 11,00 47,00
Cepollie 025 4800 4500 3550 9,50 3,00 12,50
choclo 017 33,00 3060 26,18 4,42 2,40 6,82
Culantro 0,10 6,00 5,20 4,50 0,70 0,80 1,50
Col corazén 3,00 231,00 210,00 183,00 27,00 21,00 48,00
Espinaca 1,00 45,00 42,00 37,00 5,00 3,00 8,00
Frijol chino 1,00 63,00 60,00 54,00 6,00 3,00 9,00
Habas 1,00 117,00 110,00 100,00 10,00 7,00 17,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,80 4,10 0,70 0,20 0,90
Hierba luisa 0,20 12,00 10,80 9,60 1,20 1,20 2,40
Huacatay 0,20 7,00 6,40 5,60 0,80 0,60 1,40
Kion 1,00 44,00 42,00 37,00 5,00 2,00 7,00
a'rfgr*:é’gﬁa 0,50 109,00 100,00 88,00 12,00 9,00 21,00
Lcer‘:;;ga 0,30 58,00 54,00 47,10 6,90 4,00 10,90
Maiz morado 1,00 57800 552,00 473,00 79,00 26,00 105,00
Olluco 1,00 26400 250,00 234,00 16,00 14,00 30,00
Papaamarilla 521,00 300,00 255,00 45,00 29,00 92,00

natural
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Papaamarilla 192,00 174,00 18,00
procesada
Papr‘;"afsp;ha” 1,00 12000 104,00 16,00
Dana canchan 223,00 13,00 41,00
P 1,00 90,00 78,00 12,00
procesada
Papa
molinera 1,00 48,00 45,00 3,00
procesada 152,00 8,00 22,00
Papa
molinera 1,00 96,00 85,00 11,00
natural
Papa
perricholi 1,00 80,00 72,00 8,00
procesada 152,00 8,00 23,00
Papa
perricholi 1,00 64,00 57,00 7,00
natural
Papa
peruanita 1,00 60,00 51,00 9,00
natural 152,00 12,00 33,00
Papa
peruanita 1,00 80,00 68,00 12,00
procesada
Pa‘;}%“rgfl"‘y 1,00 120,00 107,00 13,00
Pana VUnGa 197,00 17,00 35,00
payungay 4 g 60,00 55,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 558,00 528,00 445,00 83,00 30,00 113,00
Perejil 0,10 17,00 16,00 14,60 1,40 1,00 2.40
Pimiento 1,00 33500 31200 279,00 33,00 23,00 56,00
morron
Poro 0,12 27,00 2544 23,76 1,68 1,56 3,24
Rocoto norte 0,11 23,00 21,45 19,80 1,65 1,55 3,20
Romero 0,10 3,00 2.40 2,20 0,20 0,60 0,80
Tomate 1,00 314,00 300,00 274,00 26,00 14,00 40,00
italiano
Vanita 1,00 104,00 100,00 91,00 9,00 4,00 13,00
americana
Yacon 1,00 43,00 40,00 37,00 3,00 3,00 6,00
Yuca 1,00 220,00 208,00 178,00 30,00 12,00 42,00
amarilla
Zanahoria 1,00  1177,00 109500 953,00 142,00 82,00 224,00
Zapallo 0,80 348,00 320,00 284,00 36,00 28,00 64,00
italiano
Zapallo loche 1,00 418,00 390,00 343,00 47,00 28,00 75,00
Zapallo 1,00 808,00 76800 670,00 98,00 40,00 138,00
macre
TOTAL 1124300 1053925 9093,80 144545 66375 2109,20




Anexo 26. Ventas de febrero en kilogramos 2018
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Producto Und en l\_/Iateria Despacho  Aceptados Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 4,00 3,20 2,80 0,40 0,80 1,20
Aji limo 1,00 10,00 9,00 9,00 0,00 1,00 1,00
Aji mirasol 1,00 7,00 6,00 6,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 28,00 26,00 24,00 2,00 2,00 4,00
?g%gﬂgﬁ 1,00 39,00 36,00 31,00 5,00 3,00 8,00
Albahaca 0,10 21,00 20,00 17,40 2,60 1,00 3,60
Alcachofa 0,12 41,00 37,92 33,96 3,96 3,08 7,04
Apio 0,30 253,00 237,00 218,70 18,30 16,00 34,30
Arracacha 1,00 132,00 120,00 107,00 13,00 12,00 25,00
Arveja criolla 1,00 692,00 640,00 550,00 90,00 52,00 142,00
de's“vr;’i‘;’: o 1,00 598,00 560,00 437,00 123,00 38,00 161,00
Berenjena 0,40 16,00 15,20 14,00 1,20 0,80 2,00
Betarraga 0,50 77,00 70,00 64,50 5,50 7,00 12,50
Brécoli 1,00 342,00 320,00 294,00 26,00 22,00 48,00
Caigua 0,10 15,00 14,00 11,90 2,10 1,00 3,10
Camote amarillo 1,00 694,00 650,00 510,00 140,00 44,00 184,00
Camote morado 1,00 510,00 480,00 411,00 69,00 30,00 99,00
Cebolla roja 1,00 211,00 200,00 163,00 37,00 11,00 48,00
Cebollitachina 0,25 49,00 45,00 39,50 5,50 4,00 9,50
Chocloserrano 0,17 36,00 34,00 26,86 7,14 2,00 9,14
Culantro 0,10 5,00 4,80 4,20 0,60 0,20 0,80
Col corazén 3,00 215,00 204,00 186,00 18,00 11,00 29,00
Espinaca 1,00 50,00 48,00 41,00 7,00 2,00 9,00
Frijol chino 1,00 61,00 58,00 50,00 8,00 3,00 11,00
Habas 1,00 109,00 100,00 91,00 9,00 9,00 18,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,80 4,50 0,30 0,20 0,50
Hierba luisa 0,20 11,00 10,00 9,40 0,60 1,00 1,60
Huacatay 0,20 8,00 6,80 6,20 0,60 1,20 1,80
Kion 1,00 42,00 40,00 36,00 4,00 2,00 6,00
a'r‘fecrr:g;’:a 0,50 64,00 60,00 53,50 6,50 4,00 10,50
Lechuga crespa 0,30 56,00 53,40 48,30 5,10 2,60 7,70
Maiz morado 1,00 569,00 540,00 505,00 35,00 29,00 64,00
Olluco 1,00 253,00 240,00 208,00 32,00 13,00 45,00
Papaamarilia 1 00 280,00 238,00 42,00
papa amarilla 512,00 32,00 92,00
rocesada 1,00 200,00 182,00 18,00
Papa canchan 1,00 220,00 120,00 103,00 17,00 20,00 43,00

natural
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Papa canchan — 80,00 74,00 6,00
procesada
Papf‘ogzggaera 1,00 60,00 53,00 7.00
Papa s 149,00 11,00 27,00
P 1,00 78,00 69,00 9,00
natural
Pap‘:opceersggzo“ 1,00 86,00 74,00 12,00
Papa e p i 161,00 13,00 32,00
pap 1,00 62,00 55,00 7.00
natural
Papf};’tirr‘;?”'ta 1,00 50,00 47,00 3,00
Pana ereanita 127,00 9,00 22,00
pap 1,00 68,00 58,00 10,00
procesada
Pa‘;‘%“rgf’ay 1,00 140,00 124,00 16,00
DAt v 204,00 16,00 36,00
pa yungay 1,00 48,00 44,00 4,00
procesada
Pepinillo 1,00 525,00 500,00 410,00 90,00 2500 115,00
Perejil 0,10 15,00 14,00 12,90 1,10 1,00 2.10
Pimiento morrén 1,00 321,00 300,00 256,00 44,00 21,00 65,00
Poro 0,12 28,00 26,16 2352 2,64 1,84 4,48
Rocoto norte 011 24.00 22.00 2035 1,65 200 3.65
Romero 0,10 2,00 1,60 1,40 0,20 0,40 0,60
Tomate italiano 1,00 282,00 260,00 222,00 38,00 22,00 60,00
Vanita 1,00 132,00 120,00 107,00 13,00 12,00 25,00
americana
Yacon 1,00 32,00 30,00 26,00 4,00 2.00 6,00
Yuca amarilla 1,00 188,00 180,00 168,00 12,00 8.00 20,00
Zanahoria 1,00 1021,00 980,00 848,00 132,00 41,00 173,00
Zapallo italiano 0,80 346,00 320,00 279,20 40,80 26,00 66,80
Zapallo loche 1,00 395,00 360,00 333,00 27,00 35,00 62,00
Zapallo macre 1,00 796,00 740,00 645,00 95,00 56,00 151,00

TOTAL 10 703,00 10018,88 8688,09 1330,79 684,12 2 014,91




Anexo 27. Ventas de marzo en kilogramos 2018
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Producto lirr]]d l\_/Iateria Despacho Aceptados Rechazados Descarte -I;;ce):?jliéj:
kg Prima (ko) (kg) (kg) (kg) (kg) (ko)
Acelga 0,10 3,00 2,80 2,40 0,40 0,20 0,60
Ajf limo 1,00 8,00 7,00 7,00 0,00 1,00 1,00
Aji mirasol 1,00 5,00 4,00 4,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 27,00 25,00 22,00 3,00 2,00 5,00
eAr{fngﬂ;ng 1,00 37,00 34,00 31,00 3,00 3,00 6,00
Albahaca 010 19,00 17,60 14,90 2,70 1,40 4,10
Alcachofa 0,12 41,00 37,68 32,64 5,04 3,32 8,36
Apio 030 245,00 234,60 208,20 26,40 10,40 36,80
Arracacha 1,00 117,00 111,00 97,00 14,00 6,00 20,00
Arvejacriolla 1,00 656,00 623,00 538,00 85,00 33,00 118,00
de’?\/r;’i‘;j: o 100 54300 513,00 443,00 70,00 30,00 100,00
Berenjena 0,40 13,00 11,60 10,00 1,60 1,40 3,00
Betarraga 0,50 72,00 65,50 60,00 5,50 6,50 12,00
Brécoli 1,00 329,00 312,00 281,00 31,00 17,00 48,00
Caigua 010 13,00 12,30 11,20 1,10 0,70 1,80
frgg’rﬂtlg 1,00 654,00 615,00 533,00 82,00 39,00 121,00
Camote morado 1,00 518,00 472,00 374,00 98,00 46,00 144,00
Cebollaroja 1,00 205,00 188,00 162,00 26,00 17,00 43,00
Cebollita china 0,25 44,00 40,75 33,00 7,75 3,25 11,00
Choclo serrano 0,17 33,00 30,26 23,63 6,63 2,74 9,37
Culantro 0,10 5,00 4,10 3,50 0,60 0,90 1,50
Colcorazon 3,00 198,00 180,00 165,00 15,00 18,00 33,00
Espinaca 1,00 43,00 41,00 38,00 3,00 2,00 5,00
Frijol chino 1,00 58,00 54,00 48,00 6,00 4,00 10,00
Habas 1,00 95,00 88,00 77,00 11,00 7,00 18,00
Hierbabuena 0,10 5,00 4,30 3,90 0,40 0,70 1,10
Hierbaluisa 0,20 10,00 9,60 9,00 0,60 0,40 1,00
Huacatay 0,20 6,00 5,60 5,20 0,40 0,40 0,80
Kion 1,00 42,00 40,00 36,00 4,00 2,00 6,00
alr_::rr:gg:a 050 56,00 51,00 46,50 4,50 5,00 9.50
Lechuga crespa 0,30 47,00 43,50 37,50 6,00 3,50 9,50
Maiz morado 1,00 569,00 538,00 458,00 80,00 31,00 111,00
Olluco 1,00 244,00 229,00 200,00 29,00 15,00 44,00
Papr?az’ﬂ:[i"a 1,00 266,00 239,00 27,00
P?ﬁzé"ggg!'a 1,00 40500 182,00 170,00 12,00 4080 %0
Papacanchan 4 5, 19509 110,00 100,00 10,00 14,00 29,00

natural
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Papa canchan

1,00 71,00 66,00 5,00
procesada
Papf‘ogzggaera 1,00 51,00 47,00 4,00
Papa molinera 118,00 6,00 19,00
P 1,00 61,00 52,00 9,00
natural
Papfoieersgggo" 1,00 70,00 63,00 7.00
pana perricholi 130,00 9,00 20,00
pap 1,00 51,00 47,00 4,00
natural
Papi;’tirr‘;?n'ta 1,00 42,00 39,00 3,00
Papa peruanita 108,00 5,00 15,00
pap 1,00 61,00 54,00 7,00
procesada
Pa%ztﬁg?ay 1,00 120,00 102,00 18,00
Papa yunga 177,00 10,00 34,00
payungay -4 59 47,00 41,00 6,00
procesada
Pepinillo 1,00 484,00 453,00 396,00 57,00 31,00 88,00
Perejil 010 15,00 14,00 12,80 1,20 1,00 2.20
Pimiento 1,00 274,00 262,00 238,00 24.00 12,00 36,00
morron
Poro 012 23,00 21,12 18,60 252 1,88 4,40
Rocoto norte 0,11 21,00 19,47 17,82 1,65 1,53 3,18
Romero 0,10 2.00 1,60 1,50 0,10 0,40 0,50
Tomate italiano 1,00 250,00 240,00 206,00 34.00 10,00 44,00
Vanita 1,00 113,00 105,00 97,00 8,00 8,00 16,00
americana
Yacon 1,00 28,00 26,00 23,00 3.00 200 5.00
Yucaamarilla 1,00 163,00 153,00 132,00 21,00 10,00 31,00
Zanahoria 1,00 935,00 899,00 789,00 110,00 36,00 146,00
Zapallo italiano 0,80 282,00 259,20 227,20 32,00 22.80 54.80
Zapalloloche 1,00 341,00 321,00 296,00 25,00 20,00 45,00
Zapallomacre 1,00 656,00 624.00 543,00 81,00 32,00 113,00
TOTAL 9 763,00 9175,58 8 033,49 1142,09 587,42 172951




Anexo 28. Ventas de abril en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados  Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (k9) (ka) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 4,00 2,90 2,60 0,30 1,10 1,40
Ajf limo 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 7,00 6,00 6,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 21,00 20,00 17,00 3,00 1,00 4,00
?A%gﬂgg 1,00 30,00 28,00 25,00 3,00 2,00 5,00
Albahaca 0,10 19,00 17,70 14,00 3,70 1,30 5,00
Alcachofa 0,12 40,00 36,84 32,04 4,80 3,16 7,96
Apio 0,30 246,00 226,50 198,30 28,20 19,50 47,70
Arracacha 1,00 121,00 113,00 97,00 16,00 8,00 24,00
Arveja criolla 1,00 669,00 616,00 482,00 134,00 53,00 187,00
de?\/ra‘:ierf: o 1,00 572,00 547,00 478,00 69,00 25,00 94,00
Berenjena 0,40 16,00 15,20 13,60 1,60 0,80 2,40
Betarraga 0,50 69,00 64,00 55,00 9,00 5,00 14,00
Brécoli 1,00 316,00 289,00 248,00 41,00 27,00 68,00
Caigua 0,10 14,00 12,80 12,00 0,80 1,20 2,00
Camote amarillo 1,00 593,00 564,00 472,00 92,00 29,00 121,00
Camote morado 1,00 478,00 449,00 382,00 67,00 29,00 96,00
Cebolla roja 1,00 209,00 192,00 163,00 29,00 17,00 46,00
Cebollita china 0,25 45,00 41,00 35,75 5,25 4,00 9,25
Choclo serrano 0,17 33,00 31,45 26,69 4,76 1,55 6,31
Culantro 0,10 5,00 4,20 3,60 0,60 0,80 1,40
Col corazén 3,00 219,00 201,00 177,00 24,00 18,00 42,00
Espinaca 1,00 49,00 47,00 40,00 7,00 2,00 9,00
Frijol chino 1,00 52,00 48,00 41,00 7,00 4,00 11,00
Habas 1,00 83,00 78,00 67,00 11,00 5,00 16,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,30 4,00 0,30 0,70 1,00
Hierba luisa 0,20 11,00 9,80 8,40 1,40 1,20 2,60
Huacatay 0,20 7,00 6,20 5,80 0,40 0,80 1,20
Kion 1,00 37,00 35,00 30,00 5,00 2,00 7,00
a'r;]ee‘:r*:ggrf‘a 0,50 58,00 55,50 49,00 6,50 2,50 9,00
Lechuga crespa 0,30 52,00 48,00 42,30 5,70 4,00 9,70
Maiz morado 1,00 579,00 538,00 489,00 49,00 41,00 90,00
Olluco 1,00 258,00 240,00 219,00 21,00 18,00 39,00
Papr?a?m['”a 1,00 267,00 249,00 388,00
papa amarilla 456,00 31,00 357,00
S rocesada 1,00 168,00 155,00 0,00
Papr?afﬁpaﬁha” 1,00 109,00 93,00 179,00
papa canchan oo 195,00 000 o0 24,00 155,00 -

procesada
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Papa molinera

 ebaads 1,00 36,00 32,00 163,00
. P e 116,00 9,00 154,00
apa molinera 1,00 74,00 69,00 0,00
natural
Pap?o%%rsr;ggoll 1,00 81,00 74,00 96,00
Papa i 126,00 11,00 85,00
pa perricholi 1,00 40,00 36,00 0,00
natural
Pap?};irr‘;?””a 1,00 43,00 37,00 153,00
oa " 118,00 12,00 141,00
Pa peruanita 1,00 66,00 60,00 0,00
procesada
Pa'[r’]‘;ﬁg?ay 1,00 125,00 110,00 117,00
o : 182,00 18,00 99,00
apa yungay 1,00 42,00 39,00 0,00
procesada
Pepinillo 1,00 431,00 414,00 323,00 91,00 17,00 108,00
Perejil 0,10 12,00 10,60 9,30 1,30 1,40 2.70
Pimiento morrén 1,00 305,00 284,00 251,00 33,00 21,00 54,00
Poro 0,12 26,00 24,00 22,20 1,80 2,00 3,80
Rocoto norte 0,11 20,00 18,92 16,39 2,53 1,08 3,61
Romero 0,10 2,00 1,10 1,10 0,00 0,90 0,90
Tomate italiano 1,00 273,00 258,00 239,00 19,00 15,00 34,00
Vanita americana 1,00 97,00 90,00 77,00 13,00 7,00 20,00
Yacén 1,00 26,00 25,00 22,00 3,00 1,00 4,00
Yuca amarilla 1,00 176,00 163,00 139,00 24,00 13,00 37,00
Zanahoria 1,00 1032,00 939,00 797,00 142,00 93,00 235,00
Zapallo italiano 0,80 343,00 314,40 277,60 36,80 28,60 65,40
Zapallo loche 1,00 351,00 325,00 301,00 24,00 26,00 50,00
Zapallo macre 1,00 706,00 673,00 581,00 92,00 33,00 125,00
TOTAL 9917,00 925341  8012,67 1240,74  1581,59 282233




Anexo 29. Ventas de mayo en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados  Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,50 2,20 0,30 0,50 0,80
Aji limo 1,00 10,00 9,00 8,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 20,00 19,00 17,00 2,00 1,00 3,00
?A%Zﬂgg 1,00 37,00 35,00 31,00 4,00 2,00 6,00
Albahaca 0,10 20,00 18,60 14,80 3,80 1,40 5,20
Alcachofa 0,12 37,00 34,68 30,96 3,72 2,32 6,04
Apio 0,30 242,00 225,30 210,30 15,00 16,70 31,70
Arracacha 1,00 115,00 106,00 96,00 10,00 9,00 19,00
Arveja criolla 1,00 685,00 632,00 545,00 87,00 53,00 140,00
de’?\:;‘;’: da 1,00 573,00 533,00 469,00 64,00 40,00 104,00
Berenjena 0,40 16,00 14,80 13,20 1,60 1,20 2,80
Betarraga 0,50 62,00 59,50 52,00 7,50 2,50 10,00
Brocoli 1,00 335,00 311,00 284,00 27,00 24,00 51,00
Caigua 0,10 13,00 12,00 10,40 1,60 1,00 2,60
Camote amarillo 1,00 681,00 630,00 507,00 123,00 51,00 174,00
Camote morado 1,00 476,00 452,00 397,00 55,00 24,00 79,00
Cebolla roja 1,00 196,00 179,00 149,00 30,00 17,00 47,00
Cebollita china 0,25 44,00 40,50 35,25 5,25 3,50 8,75
Choclo serrano 0,17 33,00 31,45 24,31 7,14 1,55 8,69
Culantro 0,10 5,00 4,80 4,50 0,30 0,20 0,50
Col corazon 3,00 215,00 204,00 180,00 24,00 11,00 35,00
Espinaca 1,00 42,00 40,00 36,00 4,00 2,00 6,00
Frijol chino 1,00 50,00 48,00 44,00 4,00 2,00 6,00
Habas 1,00 93,00 89,00 79,00 10,00 4,00 14,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,50 3,90 0,60 0,50 1,10
Hierba luisa 0,20 10,00 8,80 7,80 1,00 1,20 2,20
Huacatay 0,20 7,00 6,40 5,80 0,60 0,60 1,20
Kion 1,00 39,00 37,00 33,00 4,00 2,00 6,00
a'rfé’:l‘é‘gr?a 0,50 61,00 57,50 50,00 7,50 3,50 11,00
Lechuga crespa 0,30 55,00 50,70 47,10 3,60 4,30 7,90
Maiz morado 1,00 536,00 508,00 442,00 66,00 28,00 94,00
Olluco 1,00 222,00 211,00 189,00 22,00 11,00 33,00
Papr?ai‘lrﬂzl“”a 1,00 459,00 266,00 237,00 66,00
Papa amarilla 43,00 23,00
orocesada 1,00 170,00 156,00 0,00
Papr?aij?;lha” 1,00 205,00 109,00 99,00 37,00
Papa canchan 19,00 18,00
1,00 78,00 69,00 0,00

procesada
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Papa molinera

opeadl 1,00 99,00 36,00 32,00 16,00
Papa molinera 12,00 4,00
P 1,00 59,00 51,00 0,00
natural
Papfoizggggo“ 1,00 155,00 83,00 75.00 2500
Papa erricholi 12,00 13,00
pap 1,00 59,00 55,00 0,00
natural
Pap?]gtirr‘;?”'ta 1,00 115,00 50,00 45,00 20,00
Papa peruanita 11,00 9,00
pap 1,00 56,00 50,00 0,00
procesada
Pa‘?}%“rgf’ay 1,00 167,00 115,00 107,00 22,00
Dab VNG 11,00 11,00
Pa yungay 1,00 41,00 38,00 0,00
procesada
Pepinillo 1,00 490,00 471,00 364,00 107,00 19,00 126,00
Perejl 0,10 14,00 13,40 11,40 2,00 0,60 2,60
Pimiento morrén 1,00 320,00 295,00 265,00 30,00 25,00 55,00
Poro 0,12 27,00 24,72 21,72 3,00 228 5,28
Rocoto norte 0,11 24,00 21,89 19,03 2,86 211 4,97
Romero 0,10 1,00 0,80 0,80 0,00 0,20 0,20
Tomate italiano 1,00 246,00 229,00 205,00 24,00 17,00 41,00
Vanita americana 1,00 114,00 108,00 92,00 16,00 6,00 22,00
Yacén 1,00 31,00 29,00 25,00 4,00 2,00 6,00
Yuca amarilla 1,00 168,00 153,00 134,00 19,00 15,00 34,00
Zanahoria 1,00 894,00 859,00 752,00 107,00 35,00 142,00
Zapallo italiano 0,80 333,00 313,60 284,80 28,80 19,40 48,20
Zapallo loche 1,00 369,00 345,00 312,00 33,00 24,00 57,00
Zapallo macre 1,00 703,00 675,00 579,00 96,00 28,00 124,00
TOTAL 9878,00 928044 810227 1178,17 597,56 1775,73




Anexo 30. Ventas de junio en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,60 2,40 0,20 0,40 0,60
Ajf limo 1,00 9,00 8,00 7,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 23,00 22,00 19,00 3,00 1,00 4,00
?A%Zﬂfgﬁ 1,00 33,00 30,00 28,00 2,00 3,00 5,00
Albahaca 0,10 20,00 18,50 16,10 2,40 1,50 3,90
Alcachofa 0,12 37,00 34,68 30,12 4,56 2,32 6,88
Apio 0,30 246,00 236,40 219,90 16,50 9,60 26,10
Arracacha 1,00 122,00 115,00 98,00 17,00 7,00 24,00
Anvejacriolla 1,00 652,00 626,00 514,00 112,00 26,00 138,00
de?vr;/ierf: o 1,00 521,00 496,00 385,00 111,00 25,00 136,00
Berenjena 0,40 16,00 15,20 13,20 2,00 0,80 2,80
Betarraga 0,50 70,00 64,50 60,00 4,50 5,50 10,00
Brécoli 1,00 338,00 31500 271,00 44,00 23,00 67,00
Caigua 0,10 14,00 12,90 11,60 1,30 1,10 2,40
;ﬁmtlg 1,00 632,00 57500 503,00 72,00 57,00 129,00
Camote morado 1,00 505,00 468,00 377,00 91,00 37,00 128,00
Cebolla roja 1,00 185,00 176,00 140,00 36,00 9,00 45,00
Cebollitachina 0,25 44,00 42,00 33,50 8,50 2,00 10,50
Choclo serrano 0,17 36,00 33,83 28,39 5,44 2,17 7,61
Culantro 0,10 5,00 4,50 3,90 0,60 0,50 1,10
Col corazén 3,00 184,00 168,00 153,00 15,00 16,00 31,00
Espinaca 1,00 51,00 47,00 42,00 5,00 4,00 9,00
Frijol chino 1,00 55,00 50,00 43,00 7,00 5,00 12,00
Habas 1,00 96,00 90,00 77,00 13,00 6,00 19,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,10 3,50 0,60 0,90 1,50
Hierba luisa 0,20 10,00 9,40 8,80 0,60 0,60 1,20
Huacatay 0,20 7,00 6,60 6,00 0,60 0,40 1,00
Kion 1,00 33,00 31,00 29,00 2,00 2,00 4,00
aﬁ:ﬂggﬁa 0,50 54,00 51,00 44,00 7,00 3,00 10,00
Lechuga crespa 0,30 53,00 50,10 44,10 6,00 2,90 8,90
Maiz morado 1,00 562,00 524,00 462,00 62,00 38,00 100,00
Olluco 1,00 250,00 23500 209,00 26,00 15,00 41,00
Paprf‘afml””a 1,00 25500 229,00 26,00
Papaamarilla - O 0 18800 15,00 0 P00
procesada ' ’ ’ '
Papa canchan 1,00 182,00 114,00 101,00 13,00 10,00 28,00

natural
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Papa canchan

1,00 58,00 53,00 5,00
procesada
Papfog‘;';ggra 1,00 36,00 32,00 4,00
Papa molinera 98,00 7,00 17,00
P 1,00 55,00 49,00 6,00
natural
Papfo‘l‘zrsgggo" 1,00 82,00 74,00 8,00
Papa erricholi 155,00 13,00 28,00
pap 1,00 60,00 53,00 7.00
natural
Papiftfjrri?”'ta 1,00 42,00 39,00 3,00
Papa peruanita 97,00 7,00 17,00
pap 1,00 48,00 41,00 7,00
procesada
Pa";gj‘;’;?ay 1,00 130,00 121,00 9,00
Pans Vg 179,00 8,00 20,00
pa yungay 1,00 41,00 38,00 3,00
procesada
Pepinillo 1,00 523,00 487,00 402,00 85,00 36,00 121,00
Perejil 0,10 13,00 12,10 10,80 1,30 0,90 2.20
Pimiento 1,00 295,00 283,00 265,00 18,00 12,00 30,00
morron
Poro 0,12 27,00 2520 21,72 3,48 1,80 5,28
Rocoto norte 0,11 21,00 19,58 17,82 1,76 1,42 3,18
Romero 0,10 2,00 1,20 1,20 0,00 0,80 0,80
Tomate italiano 1,00 258,00 236,00 210,00 26,00 22,00 48,00
Vanita 1,00 111,00 105,00 92,00 13,00 6,00 19,00
americana
Yacén 1,00 24,00 23,00 20,00 3,00 1,00 4,00
Yuca amarilla 1,00 166,00 155,00 136,00 19,00 11,00 30,00
Zanahoria 1,00 938,00 857,00 738,00 119,00 81,00 200,00
Zapalloitaliano 0,80 303,00 278,40 261,60 16,80 24,60 41,40
Zapallo loche 1,00 358,00 330,00 303,00 27,00 28,00 55,00
Zapallomacre 1,00 710,00 677,00 578,00 99,00 33,00 132,00
TOTAL 9796,00 9160,79 794165 121914 635,21 1854,35




Anexo 31. Ventas de julio en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 4,00 3,20 2,80 0,40 0,80 1,20
Aji limo 1,00 10,00 9,00 8,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 5,00 4,00 4,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 28,00 26,00 23,00 3,00 2,00 5,00
g{fngﬂfgg 1,00 36,00 33,00 31,00 2,00 3,00 5,00
Albahaca 0,10 19,00 18,00 14,40 3,60 1,00 4,60
Alcachofa 0,12 38,00 35,16 31,92 3,24 2,84 6,08
Apio 0,30 240,00 22410 209,40 14,70 15,90 30,60
Arracacha 1,00 117,00 107,00 96,00 11,00 10,00 21,00
Arvejacriolla 1,00 642,00 606,00 512,00 94,00 36,00 130,00
deﬁvr;’i‘;j: o 1,00 594,00 548,00 438,00 110,00 46,00 156,00
Berenjena 0,40 15,00 14,40 12,40 2,00 0,60 2,60
Betarraga 0,50 70,00 65,50 56,50 9,00 4,50 13,50
Brécoli 1,00 332,00 311,00 288,00 23,00 21,00 44,00
Caigua 0,10 13,00 12,30 11,10 1,20 0,70 1,90
acni‘;"r?ltlg 1,00 680,00 64500 565,00 80,00 35,00 115,00
ﬁ%r;‘a%tg 1,00 479,00 456,00 371,00 85,00 23,00 108,00
Cebolla roja 1,00 182,00 175,00 145,00 30,00 7,00 37,00
Cebollita china 0,25 45,00 42,50 37,00 5,50 2,50 8,00
Choclo serrano 0,17 34,00 32,64 26,52 6,12 1,36 7,48
Culantro 0,10 5,00 4,60 4,00 0,60 0,40 1,00
Col corazén 3,00 210,00 201,00 171,00 30,00 9,00 39,00
Espinaca 1,00 48,00 44,00 41,00 3,00 4,00 7,00
Frijol chino 1,00 58,00 55,00 48,00 7,00 3,00 10,00
Habas 1,00 93,00 89,00 80,00 9,00 4,00 13,00
Hierbabuena 0,10 4,00 3,80 3,50 0,30 0,20 0,50
Hierba luisa 0,20 9,00 8,60 7,80 0,80 0,40 1,20
Huacatay 0,20 7,00 6,20 5,60 0,60 0,80 1,40
Kion 1,00 37,00 34,00 29,00 5,00 3,00 8,00
ahfecr':(‘:‘agr?a 0,50 62,00 58,50 53,00 5,50 3,50 9,00
Lechuga crespa 0,30 49,00 44,70 40,50 4,20 4,30 8,50
Maiz morado 1,00 532,00 508,00 471,00 37,00 24,00 61,00
Olluco 1,00 229,00 21500 196,00 19,00 14,00 33,00
Papsai‘mzlri”a 1,00 488,00 278,00 252,00 26,00
Papa amarilla 24,00 71,00
1,00 186,00 165,00 21,00

procesada
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Papa canchan

1,00 175,00 113,00 97,00 16,00
natural 700 28.00
Papa canchan 4 5500 50,00 5,00
procesada
Papamolinera , 130,00 47,00 41,00 6,00
procesada 11,00 27.00
Papamolinera 4 44 72,00 62,00 10,00
natural
Papa perricholi ) 112,00 66,00 60,00 6,00
procesa}da _ 5,00 17,00
Papa perricholi - 41,00 35,00 6,00 ’ ’
natural ! ! ! '
Papi;irr‘;?”'ta 1,00 108,00 50,00 46,00 4,00
. 6.00 14,00
Papaperuanita 52,00 48,00 4,00
procesada
Par;}z %{j”r';?ay 1,00 182,00 129,00 112,00 17,00
8,00 28,00
Papayungay 5, 45,00 42,00 3,00
procesada
Pepinillo 1,00 449,00 429,00 360,00 69,00 20,00 89,00
Perejil 0,10 12,00 10,90 9,80 1,10 1,10 2,20
Pimiento 1,00 309,00 284,00 249,00 35,00 25,00 60,00
morron
Poro 0,12 28,00 25,92 22.80 312 2,08 5,20
Rocoto norte 0,11 22,00 20,57 18,59 1,08 143 3.41
Romero 0,10 1,00 0,60 0,60 0,00 0,40 0,40
Tomate 1,00 255,00 233,00 214,00 19,00 22,00 41,00
italiano
Vanita 1,00 111,00 103,00 94,00 9,00 8,00 17,00
americana
Yacon 1,00 23,00 22,00 22,00 0,00 1,00 1,00
Yuca amarilla 1,00 164,00 157,00 142,00 15,00 7,00 22,00
Zanahoria 1,00 998,00 936,00 794,00 142,00 62,00 204,00
Zapallo 0,80 287,00 273,60 256,80 16,80 13,40 30,20
italiano
Zapallo loche 1,00 373,00 346,00 296,00 50,00 27,00 77,00
Zapallo macre 1,00 655,00 617,00 551,00 66,00 38,00 104,00
TOTAL 980800 923279 807403 115876 575,21 1733,97




Anexo 32. Ventas de agosto en kilogramos 2018
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Und Materia Despacho  Aceptados Rechazados DESCARTE TOTAL DE
Producto en . PERDIDA
kg Prima(kg)  (kg) (kg) (kg) (kg) K
g (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,70 2,50 0,20 0,30 0,50
Aji limo 1,00 9,00 8,00 7,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 4,00 3,00 3,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 22,00 21,00 18,00 3,00 1,00 4,00
Ajoentero 4 4, 29,00 27,00 25,00 2,00 2,00 4,00
enmallado
Albahaca 0,10 19,00 18,10 14,20 3,90 0,90 4,80
Alcachofa 0,12 37,00 34,20 29,88 4,32 2.80 712
Apio 030 241,00 225,60 198,60 27,00 15,40 42,40
Arracacha 1,00 124,00 113,00 100,00 13,00 11,00 24,00
Arvejacriolla 1,00 693,00 633,00 514,00 119,00 60,00 179,00
Arveja 1,00 609,00 559,00 462,00 97,00 50,00 147,00
desvainada
Berenjena 0,40 16,00 14,80 12,80 2,00 1,20 3,20
Betarraga 0,50 61,00 57,50 51,00 6,50 3,50 10,00
Brécoli 1,00 329,00 303,00 283,00 20,00 26,00 46,00
Caigua 0,10 15,00 13,70 12,40 1,30 1,30 2,60
Camote 1,00 677,00 618,00 504,00 114,00 59,00 173,00
amarillo
Camote 1,00 473,00 450,00 383,00 67,00 23,00 90,00
morado
Cebollaroja 1,00 195,00 184,00 143,00 41,00 11,00 52,00
Ciﬁ?r'lgta 025 4500 41,75 34.25 7.50 3,25 1075
Choclo 017 35,00 32,30 26,01 6,29 270 8,99
serrano
Culantro 0,10 5,00 4,10 3,70 0,40 0,90 1,30
Col corazén 3,00 211,00 195,00 180,00 15,00 16,00 31,00
Espinaca 1,00 45,00 41,00 37,00 4,00 4,00 8,00
Frijol chino 1,00 58,00 54,00 46,00 8,00 4,00 12,00
Habas 1,00 97,00 93,00 84,00 9,00 4,00 13,00
Hierbabuena 0,10 5,00 4,10 3,70 0,40 0,90 1,30
Hierba luisa 0,20 10,00 9,20 8,40 0,80 0,80 1,60
Huacatay 0,20 8,00 6,80 5,80 1,00 1,20 2,20
Kion 1,00 34,00 31,00 27,00 4,00 3,00 7,00
Lechuga 0,50 51,00 46,50 42,00 4,50 4,50 9,00
americana
Lechuga 0,30 51,00 48,00 42,60 5,40 3,00 8,40
crespa
Maiz morado 1,00 581,00 534,00 485,00 49,00 47,00 96,00
Olluco 1,00 251,00 238,00 212,00 26,00 13,00 39,00
Papsa‘i‘lrﬂ:['”a 1,00 269,00 244,00 25,00
Pana amarilla 486,00 28,00 65,00
P 1,00 189,00 177,00 12,00

procesada




182

Papa canchan

- tital 1,00 99,00 86,00 13,00
Papa canchan 182,00 14,00 32,00
P 1,00 69,00 64,00 5,00
procesada
Papfog;‘gggaera 1,00 53,00 48,00 5,00
Papa e 130,00 10,00 21,00
P 1,00 67,00 61,00 6,00
natural
Papa
perricholi 1,00 72,00 67,00 5,00
procesada 143,00 10,00 22,00
Papa
perricholi 1,00 61,00 54,00 7,00
natural
Papf]g’tirr‘;?“'ta 1,00 43,00 40,00 3,00
Pana perLanita 114,00 10,00 21,00
pap 1,00 61,00 53,00 8,00
procesada
Pa‘;gﬁg?ay 1,00 13200 119,00 13,00
Daba VUnGa 189,00 16,00 34,00
payungay 4 g 41,00 36,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 439,00 420,00 347,00 73,00 19,00 92,00
Perejil 0,10 13,00 12,00 10,90 1,10 1,00 2,10
Pimiento 1,00 264,00 253,00 216,00 37,00 11,00 48,00
morron
Poro 0,12 26,00 23,88 21,72 2,16 212 4,28
Rocoto norte 0,11 21,00 19,25 16,39 2,86 1,75 4,61
Romero 0,10 1,00 0,90 0,90 0,00 0,10 0,10
Tomate 1,00 239,00 223,00 207,00 16,00 16,00 32,00
italiano
Vanita 1,00 117,00 108,00 101,00 7,00 9,00 16,00
americana
Yacon 1,00 25,00 23,00 20,00 3,00 2,00 5,00
Yucaamarilla 1,00 172,00 158,00 146,00 12,00 14,00 26,00
Zanahoria 1,00 974,00 913,00 778,00 135,00 61,00 196,00
Zapallo 080 30900 28640 252,00 34,40 22.60 57.00
italiano
Zapallo loche 1,00 345,00 319,00 277,00 42,00 26,00 68,00
Zapallomacre 1,00 801,00 731,00 655,00 76,00 70,00 146,00
TOTAL 10033,00 9310,78 809875  1212,03 722,22 1 934,25




Anexo 33. Ventas de septiembre en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,50 2,20 0,30 0,50 0,80
Aji limo 1,00 10,00 9,00 9,00 0,00 1,00 1,00
Aji mirasol 1,00 4,00 3,00 3,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 22,00 20,00 18,00 2,00 2,00 4,00
?g%gﬂgﬁ 1,00 32,00 30,00 28,00 2,00 2,00 4,00
Albahaca 0,10 19,00 17,80 13,90 3,90 1,20 5,10
Alcachofa 0,12 37,00 34,80 31,08 3,72 2,20 5,92
Apio 0,30 257,00 236,70 204,60 32,10 20,30 52,40
Arracacha 1,00 12900 120,00 104,00 16,00 9,00 25,00
Arvejacriolla 1,00 631,00 590,00 498,00 92,00 41,00 133,00
de?vr;/i?:d . 1,00 52400 477,00 388,00 89,00 47,00 136,00
Berenjena 0,40 12,00 11,20 9,60 1,60 0,80 2,40
Betarraga 0,50 74,00 70,00 60,50 9,50 4,00 13,50
Brécoli 1,00 339,00 31300 272,00 41,00 26,00 67,00
Caigua 0,10 14,00 12,80 11,00 1,80 1,20 3,00
;:ma;”rﬂtlz 1,00 646,00 616,00 483,00 133,00 30,00 163,00
%Tacgg 1,00 481,00 456,00 360,00 96,00 25,00 121,00
Cebollaroja 1,00 209,00 195,00 166,00 29,00 14,00 43,00
Cebollitachina 0,25 48,00 44,50 35,50 9,00 3,50 12,50
Choclo serrano 0,17 36,00 33,66 27,54 6,12 2,34 8,46
Culantro 0,10 5,00 4,50 4,00 0,50 0,50 1,00
Col corazén 3,00 216,00 201,00 183,00 18,00 15,00 33,00
Espinaca 1,00 43,00 41,00 36,00 5,00 2,00 7,00
Frijol chino 1,00 51,00 47,00 40,00 7,00 4,00 11,00
Habas 1,00 101,00 92,00 84,00 8,00 9,00 17,00
Hierbabuena 0,10 5,00 4,50 3,90 0,60 0,50 1,10
Hierbaluisa 0,20 9,00 8,20 7,40 0,80 0,80 1,60
Huacatay 0,20 7,00 5,80 5,00 0,80 1,20 2,00
Kion 1,00 42,00 40,00 34,00 6,00 2,00 8,00
a'rfg:ggr?a 0,50 60,00 57,00 51,50 5,50 3,00 8,50
Lcer(g;‘;ga 0,30 53,00 50,40 47,10 3,30 2,60 5,90
Maiz morado 1,00 562,00 527,00 493,00 34,00 35,00 69,00
Olluco 1,00 222,00 211,00 180,00 31,00 11,00 42,00
Papr?ai‘mgl“”a 1,00 265,00 249,00 16,00
papa amarilla 476,00 35,00 71,00
S rocesada 1,00 176,00 156,00 20,00
Papacanchan 4 4, 193,00 115,00 104,00 11,00 16,00 31,00

natural
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Papa canchan , ., 62,00 58,00 4,00
procesada
Papf‘ogzggaera 1,00 55,00 50,00 5,00
Papa molinera 117,00 8,00 18,00
P 1,00 54,00 49,00 5,00
natural
Pap‘:opceersggzo“ 1,00 86,00 76,00 10,00
Papa erricholi 131,00 6,00 20,00
pap 1,00 39,00 35,00 4,00
natural
Papf};’tirr‘;?”'ta 1,00 50,00 45,00 5,00
Papa peruanita 122,00 9,00 23,00
pap 1,00 63,00 54,00 9,00
procesada
Pa‘;‘%“rgf’ay 1,00 121,00 106,00 15,00
Dabs Vg 170,00 8,00 29,00
Pa yungay 1,00 41,00 35,00 6,00
procesada
Pepinillo 1,00 451,00 433,00 345,00 88,00 18,00 106,00
Perejl 0,10 13,00 12,30 11,30 1,00 0,70 1,70
Pimiento 1,00 305,00 289,00 268,00 21,00 16,00 37,00
morron
Poro 0,12 24.00 22.20 20,28 1,02 1,80 3,72
Rocoto norte 0,11 23,00 21,12 18,26 2.86 1,88 4,74
Romero 0,10 1,00 0,90 0,80 0,10 0,10 0,20
Tomate 1,00 243,00 226,00 209,00 17,00 17,00 34,00
italiano
Vanita 1,00 125,00 114,00 105,00 9,00 11,00 20,00
americana
Yacon 1,00 24,00 23,00 21,00 2,00 1,00 3,00
Yuca amarilla 1,00 184,00 172,00 158,00 14,00 12,00 26,00
Zanahoria 1,00 901,00 861,00 727,00 134,00 40,00 174,00
Zapallo 0,80 296,00 276,00 258,40 17,60 20,00 37,60
italiano
Zapallo loche 1,00 374,00 352,00 319,00 33,00 22,00 55,00
Zapallo macre 1,00 710,00 658,00 581,00 77,00 52,00 129,00

TOTAL 9 786,00 9 169,88 7 952,86 1217,02 616,12 1833,14




Anexo 34. Ventas de octubre en kilogramos 2018
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Producto Und en l\_/lateria Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,40 2,10 0,30 0,60 0,90
Aji limo 1,00 10,00 9,00 8,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 4,00 3,00 3,00 0,00 1,00 1,00
Aji verde 1,00 27,00 25,00 23,00 2,00 2,00 4,00
?Afnzﬂfég 1,00 38,00 35,00 32,00 3,00 3,00 6,00
Albahaca 0,10 19,00 17,90 15,20 2,70 1,10 3,80
Alcachofa 0,12 39,00 35,52 33,12 2,40 3,48 5,88
Apio 0,30 252,00 234,60 208,50 26,10 17,40 43,50
Arracacha 1,00 123,00 114,00 105,00 9,00 9,00 18,00
Arvejacriolla 1,00 673,00 612,00 523,00 89,00 61,00 150,00
de?vr;’iﬂ: o 1,00 532,00 508,00 397,00 111,00 24,00 135,00
Berenjena 0,40 13,00 11,60 10,80 0,80 1,40 2,20
Betarraga 0,50 71,00 65,50 57,50 8,00 5,50 13,50
Brocoli 1,00 327,00 309,00 284,00 25,00 18,00 43,00
Caigua 0,10 13,00 12,20 10,60 1,60 0,80 2,40
frﬁamrﬂtlz 1,00 625,00 579,00 476,00 103,00 46,00 149,00
%’:‘;gg 1,00 475,00 454,00 372,00 82,00 21,00 103,00
Cebolla roja 1,00 194,00 182,00 158,00 24,00 12,00 36,00
Cebollita china 0,25 41,00 39,25 31,25 8,00 1,75 9,75
Choclo serrano 0,17 36,00 33,66 26,52 7,14 2,34 9,48
Culantro 0,10 5,00 4,30 4,00 0,30 0,70 1,00
Col corazén 3,00 183,00 174,00 162,00 12,00 9,00 21,00
Espinaca 1,00 47,00 45,00 42,00 3,00 2,00 5,00
Frijol chino 1,00 50,00 48,00 43,00 5,00 2,00 7,00
Habas 1,00 94,00 89,00 78,00 11,00 5,00 16,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,10 3,60 0,50 0,90 1,40
Hierba luisa 0,20 9,00 8,60 7,40 1,20 0,40 1,60
Huacatay 0,20 7,00 6,00 5,40 0,60 1,00 1,60
Kion 1,00 43,00 40,00 36,00 4,00 3,00 7,00
a'r‘rf:rr:ggr?a 0,50 53,00 49,00 46,00 3,00 4,00 7.00
Lcer‘;ggga 0,30 58,00 53,40 48,30 5,10 4,60 9,70
Maiz morado 1,00 571,00 523,00 474,00 49,00 48,00 97,00
Olluco 1,00 234,00 217,00 189,00 28,00 17,00 45,00
Papr?a?mg{'"a 1,00 257,00 225,00 32,00
papa amarilla 479,00 42,00 92,00
rocesada 1,00 180,00 162,00 18,00
Papacanchan 199,00 114,00 104,00 10,00 9,00 28,00

natural
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Papa canchan

1,00 76,00 67,00 9,00
procesada
Papf‘ogzggaera 1,00 57.00 49,00 8,00
Papa molinera 132,00 6,00 19,00
P 1,00 69,00 64,00 5,00
natural
Pap";‘o‘ﬁg&"gg"“ 1,00 82,00 77.00 5,00
Papa erricholi 153,00 11,00 24,00
pap 1,00 60,00 52,00 8,00
natural
Pap?]aptirr‘;?“'ta 1,00 48,00 41,00 7,00
Papa peruanita 100,00 6,00 16,00
pap 1,00 46,00 43,00 3,00
procesada
Pa%iﬁglgay 1,00 116,00 107,00 9,00
Dana VUNGa 176,00 16,00 28,00
pa yungay 1,00 44,00 41,00 3,00
procesada
Pepinillo 1,00 534,00 498,00 433,00 65,00 36,00 101,00
Perejl 0,10 15,00 13,90 12,80 1,10 1,10 2,20
Pimiento 1,00 304,00 292,00 273,00 19,00 12,00 31,00
morron
Poro 0,12 26,00 24,96 22,68 2,28 1,04 3,32
Rocoto norte 0,11 22,00 20,35 19,03 1,32 1,65 2,97
Romero 0,10 1,00 0,80 0,70 0,10 0,20 0,30
Tomate 1,00 272,00 253,00 230,00 23,00 19,00 42,00
italiano
Vanita 1,00 113,00 106,00 92,00 14,00 7,00 21,00
americana
Yacon 1,00 22,00 20,00 17,00 3,00 2,00 5,00
Yucaamarilla 1,00 174,00 166,00 155,00 11,00 8,00 19,00
Zanahoria 1,00 1007,00 926,00 809,00 117,00 81,00 198,00
Zapallo 0,80 305,00 277,60 256,80 20,80 27,40 48,20
italiano
Zapallo loche 1,00 390,00 355,00 327,00 28,00 35,00 63,00
Zapallo macre 1,00 721,00 681,00 584,00 97,00 40,00 137,00
TOTAL 10019,00 9327,64 817930 114834 691,36 1839,70




Anexo 35.. Ventas de noviembre en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,80 2,40 0,40 0,20 0,60
Aji limo 1,00 8,00 7,00 6,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 20,00 19,00 17,00 2,00 1,00 3,00
's‘r{fngﬂt;g 1,00 37,00 34,00 31,00 3,00 3,00 6,00
Albahaca 0,10 19,00 17,60 14,60 3,00 1,40 4,40
Alcachofa 0,12 38,00 35,52 30,36 5,16 2,48 7,64
Apio 0,30 244,00 227,40 207,90 19,50 16,60 36,10
Arracacha 1,00 118,00 110,00 101,00 9,00 8,00 17,00
Arveja criolla 1,00 613,00 578,00 476,00 102,00 35,00 137,00
deSAVr;’iij:da 1,00 575,00 550,00 475,00 75,00 25,00 100,00
Berenjena 0,40 12,00 11,20 10,00 1,20 0,80 2,00
Betarraga 0,50 63,00 58,50 54,50 4,00 4,50 8,50
Brécoli 1,00 317,00 304,00 276,00 28,00 13,00 41,00
Caigua 0,10 14,00 12,80 11,50 1,30 1,20 2,50
Camote amarillo 1,00 683,00 628,00 514,00 114,00 55,00 169,00
Camote morado 1,00 501,00 467,00 372,00 95,00 34,00 129,00
Cebolla roja 1,00 213,00 197,00 168,00 29,00 16,00 45,00
Cebollita china 0,25 47,00 44,25 37,75 6,50 2,75 9,25
Choclo serrano 0,17 37,00 34,00 29,41 4,59 3,00 7,59
Culantro 0,10 5,00 4,20 3,60 0,60 0,80 1,40
Col corazén 3,00 187,00 171,00 159,00 12,00 16,00 28,00
Espinaca 1,00 46,00 44,00 40,00 4,00 2,00 6,00
Frijol chino 1,00 58,00 55,00 51,00 4,00 3,00 7,00
Habas 1,00 87,00 82,00 70,00 12,00 5,00 17,00
Hierba buena 0,10 5,00 4,00 3,50 0,50 1,00 1,50
Hierba luisa 0,20 9,00 8,00 7,20 0,80 1,00 1,80
Huacatay 0,20 7,00 6,40 5,60 0,80 0,60 1,40
Kion 1,00 38,00 35,00 30,00 5,00 3,00 8,00
a';f:::ggﬁa 0,50 50,00 48,00 41,00 7,00 2,00 9,00
Lechuga crespa 0,30 45,00 42,30 39,60 2,70 2,70 5,40
Maiz morado 1,00 538,00 506,00 457,00 49,00 32,00 81,00
Olluco 1,00 245,00 225,00 211,00 14,00 20,00 34,00
Papr?a";‘l’}:g[i”a 1,00 27800 242,00 36,00
Papaamarilla O 0 18000 18,00 3700 L0
procesada ’ ' ’ '
Papa canchan 1,00 167,00 98,00 86,00 12,00 11,00 30,00

natural
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Papa canchan

1,00 58,00 51,00 7,00
procesada
Papfog‘;';ggra 1,00 54.00 50,00 4,00
Papa s 139,00 10,00 21,00
P 1,00 75,00 68,00 7,00
natural
Papfo‘l‘zrsgggo" 1,00 80,00 69,00 11,00
Papa erricholi 134,00 7,00 23,00
pap 1,00 47,00 42,00 5,00
natural
Papiftfjrri?”'ta 1,00 42,00 37,00 5,00
Papa peruanita 111,00 9,00 19,00
pap 1,00 60,00 55,00 5,00
procesada
Pa";gj‘;’;?ay 1,00 140,00 123,00 17,00
Pans vinaa 195,00 9,00 31,00
pa yungay 1,00 46,00 41,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 493,00 465,00 360,00 105,00 28,00 133,00
Perejil 0,10 14,00 12,60 11,80 0,80 1,40 220
Pimiento morrén 1,00 315,00 296,00 257,00 39,00 19,00 58,00
Poro 0,12 27,00 25,92 22,80 312 1,08 4,20
Rocoto norte 0,11 21,00 20,13 18,59 1,54 0,87 241
Romero 0,10 2,00 1,40 1,20 0,20 0,60 0,80
Tomate italiano 1,00 258,00 243,00 227,00 16,00 15,00 31,00
Vanita 1,00 124,00 114,00 105,00 9,00 10,00 19,00
americana
Yacén 1,00 25,00 23,00 20,00 3,00 2,00 5,00
Yuca amarilla 1,00 180,00 167,00 143,00 24,00 13,00 37,00
Zanahoria 1,00 928,00 872,00 782,00 90,00 56,00 146,00
Zapallo italiano 0,80 325,00 308,80 284,80 24.00 16,20 40,20
Zapallo loche 1,00 360,00 337,00 308,00 29,00 23,00 52,00
Zapallo macre 1,00 687,00 643,00 570,00 73,00 44,00 117,00
TOTAL 990600 927882 811211 116671 627,18 1793,89




Anexo 36. Ventas de diciembre en kilogramos 2018
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 4,00 2,90 2,70 0,20 1,10 1,30
Aji limo 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 25,00 24,00 22,00 2,00 1,00 3,00
?A%Zﬂféﬁ 1,00 31,00 29,00 25,00 4,00 2,00 6,00
Albahaca 0,10 21,00 19,50 15,60 3,90 1,50 5,40
Alcachofa 0,12 39,00 36,84 31,44 5,40 2,16 7,56
Apio 0,30 237,00 225,90 207,60 18,30 11,10 29,40
Arracacha 1,00 128,00 118,00 106,00 12,00 10,00 22,00
Arveja criolla 1,00 633,00 579,00 486,00 93,00 54,00 147,00
deﬁ:/ra\lli?: o 1,00 547,00 508,00 415,00 93,00 39,00 132,00
Berenjena 0,40 13,00 11,60 10,80 0,80 1,40 2,20
Betarraga 0,50 70,00 67,00 60,00 7,00 3,00 10,00
Brocoli 1,00 331,00 311,00 290,00 21,00 20,00 41,00
Caigua 0,10 13,00 11,60 10,90 0,70 1,40 2,10
Camote amarillo 1,00 632,00 585,00 509,00 76,00 47,00 123,00
Camote morado 1,00 496,00 453,00 395,00 58,00 43,00 101,00
Cebolla roja 1,00 211,00 196,00 165,00 31,00 15,00 46,00
Cebollita china 0,25 43,00 40,25 34,00 6,25 2,75 9,00
Choclo serrano 0,17 36,00 32,98 26,86 6,12 3,02 9,14
Culantro 0,10 5,00 4,30 3,90 0,40 0,70 1,10
Col corazon 3,00 210,00 201,00 171,00 30,00 9,00 39,00
Espinaca 1,00 48,00 45,00 41,00 4,00 3,00 7,00
Frijol chino 1,00 48,00 46,00 43,00 3,00 2,00 5,00
Habas 1,00 99,00 92,00 84,00 8,00 7,00 15,00
Hierba buena 0,10 4,00 3,80 3,40 0,40 0,20 0,60
Hierba luisa 0,20 10,00 8,80 8,20 0,60 1,20 1,80
Huacatay 0,20 7,00 6,20 5,40 0,80 0,80 1,60
Kion 1,00 44,00 40,00 37,00 3,00 4,00 7,00
a';]fg::‘cjagﬁa 0,50 52,00 48,00 44,00 4,00 4,00 8,00
Lechuga crespa 0,30 51,00 46,50 41,40 5,10 4,50 9,60
Maiz morado 1,00 565,00 523,00 465,00 58,00 42,00 100,00
Olluco 1,00 264,00 240,00 209,00 31,00 24,00 55,00
Papr?ai‘lrj':g["'a 1,00 268,00 237,00 31,00
papa amarilla 462,00 28,00 70,00
S rocesada 1,00 166,00 155,00 11,00
Paprfa‘tfp;ha“ I 83,00 12,00 - -
Papa canchan 1,00 ' 66,00 59,00 7,00 ’ ’

procesada
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Papa molinera

ocads 1,00 56,00 50,00 6,00
Papa molinera 118,00 9,00 22,00
P 1,00 53,00 46,00 7,00
natural
Papa perricholi -, 5 68,00 62,00 6,00
procesa_lda _ 124.00 9,00 22,00
Papa perricholi 1,00 47,00 40,00 7.00
natural ! ' ' '
Papzftirr‘;?”'ta 1,00 45,00 39,00 6,00
Papa peruanita 105,00 6,00 19,00
pap 1,00 54,00 47,00 7,00
procesada
Pa‘;}iﬁgf’ay 1,00 122,00 108,00 14,00
PabA VUnaa 174,00 8,00 28,00
pa yungay 1,00 44,00 38,00 6,00
procesada
Pepinillo 1,00 436,00 418,00 345,00 73,00 18,00 91,00
Perejil 0,10 14,00 13,20 12,40 0,80 0,80 1,60
Pimiento morrén 1,00 275,00 259,00 242,00 17,00 16,00 33,00
Poro 0,12 27,00 25,20 23,16 2,04 1,80 3,84
Rocoto norte 0,11 22,00 20,35 18,81 1,54 1,65 3,19
Romero 0,10 2,00 1,10 1,00 0,10 0,90 1,00
Tomate italiano 1,00 241,00 223,00 194,00 29,00 18,00 47,00
Vanita americana 1,00 115,00 109,00 97,00 12,00 6,00 18,00
Yacén 1,00 21,00 20,00 17,00 3,00 1,00 4,00
Yuca amarilla 1,00 183,00 173,00 159,00 14,00 10,00 24,00
Zanahoria 1,00 977,00 899,00 779,00 120,00 78,00 198,00
Zapallo italiano 0,80 290,00 278,40 259,20 19,20 11,60 30,80
Zapallo loche 1,00 388,00 356,00 313,00 43,00 32,00 75,00
Zapallo macre 1,00 640,00 614,00 542,00 72,00 26,00 98,00
TOTAL 971400 906142 794577 111565 652,58 1768,23




Anexo 37. Ventas de enero en kilogramos 2019

191

Producto Und en I\g?it;r;a Despacho Aceptados Rechazados  Descarte Total de
kg (ko) (kg) (k) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 2.00 1,90 1,70 0,20 0,10 0,30
Aji limo 1,00 4,00 3,00 2,00 1,00 1,00 2.00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2.00
Aji verde 1,00 22,00 21,00 18,00 3,00 1,00 4,00
AJo entero 1,00 29,00 27,00 25,00 2,00 2,00 4,00
enmallado
Albahaca 0,10 20,00 18,60 15,70 2,90 1,40 4,30
Alcachofa 0,12 39,00 36,72 31,44 5,28 228 7,56
Apio 0,30 230,00 217,50 189,00 28,50 12,50 41,00
Arracacha 1,00 119,00 114,00 97,00 17,00 5,00 22,00
f‘rrl‘c’)ﬂ: 1,00 553,00 510,00 399,00 111,00 43,00 154,00
Arveja 1,00 527,00 490,00 386,00 104,00 37,00 141,00
desvainada
Berenjena 0,40 10,00 9,60 8,40 1,20 0,40 1,60
Betarraga 0,50 71,00 66,00 57,00 9,00 5,00 14,00
Brécoli 1,00 317,00 295,00 261,00 34,00 22,00 56,00
Caigua 0,10 10,00 9,20 8,50 0,70 0,80 1,50
Camote 1,00 539,00 503,00 413,00 90,00 36,00 126,00
amarillo
Camote 1,00 455,00 434,00 344,00 90,00 21,00 111,00
morado
Cebollaroja 1,00 208,00 196,00 169,00 27,00 12,00 39,00
Cebollita 5o 40,00 37.75 33,00 4,75 2,25 7.00
china
Chaclo 0,17 34.00 30,94 2652 4.42 3.06 748
serrano
Culantro 0,10 5,00 4,00 3,60 0,40 1,00 1,40
Col corazén 3,00 172,00 165,00 153,00 12,00 7,00 19,00
Espinaca 1,00 44,00 40,00 36,00 4,00 4,00 8,00
Frijol chino 1,00 39,00 37,00 33,00 4,00 2,00 6,00
Habas 1,00 86,00 81,00 74,00 7,00 5,00 12,00
Hierba 0,10 4,00 3,70 3,40 0,30 0,30 0,60
buena
Hierba luisa 0,20 9,00 8,00 7,00 1,00 1,00 2,00
Huacatay 0,20 6,00 5,20 4,60 0,60 0,80 1,40
Kion 1,00 42,00 40,00 34,00 6,00 2,00 8,00
Lechuga 0,50 52,00 48,00 43,50 4,50 4,00 8,50
americana
Lechuga 0,30 37,00 35,40 33,00 2,40 1,60 4,00
crespa
Maiz 1,00 553,00 522,00 477,00 45,00 31,00 76,00
morado
Olluco 1,00 239,00 219,00 187,00 32,00 20,00 52,00
Papa
amarilla 1,00 460,00 265,00 241,00 24,00 29,00 63,00

natural
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Papa
amarilla 1,00 166,00 156,00 10,00
procesada
Papa
canchan 1,00 86,00 77,00 9,00
natural 154,00 14,00 30,00
Papa
canchan 1,00 54,00 47,00 7,00
procesada
Papa
molinera 1,00 56,00 51,00 5,00
procesada 106,00 8,00 17,00
Papa
molinera 1,00 42,00 38,00 4,00
natural
Papa
perricholi 1,00 62,00 58,00 4,00
procesada 114,00 9,00 19,00
Papa
perricholi 1,00 43,00 37,00 6,00
natural
Papa
peruanita 1,00 38,00 35,00 3,00
natural 85,00 7.00 14,00
Papa
peruanita 1,00 40,00 36,00 4,00
procesada
Pa‘;]aaﬁg?ay 1,00 152,00 111,00 103,00 8,00
Daba VinGa 6,00 19,00
payungay 4 g9 35,00 30,00 5.00
procesada
Pepinillo 1,00 451,00 411,00 343,00 68,00 40,00 108,00
Perejil 0,10 12,00 11,30 10,60 0,70 0,70 1,40
Pimiento 1,00 24000 220,00 199,00 21,00 20,00 41,00
morron
Poro 0,12 22,00 20,52 19,20 1,32 1,48 2.80
Rocoto 011 21,00 19,25 16,94 2.31 175 4,06
norte
Romero 0,10 1,00 0,50 0,40 0,10 0,50 0,60
Tomate 1,00 224,00 213,00 193,00 20,00 11,00 31,00
italiano
Vanita 1,00 82,00 76,00 66,00 10,00 6,00 16,00
americana
Yacon 1,00 15,00 14,00 13,00 1,00 1,00 2,00
Yuca 1,00 174,00 167,00 154,00 13,00 7,00 20,00
amarilla
Zanahoria 1,00 896,00 827,00 718,00 109,00 69,00 178,00
Zapallo 0,80 279,00 267,20 230,40 36,80 11,80 48,60
italiano
ZI%%’;‘]':JO 1,00 338,00 311,00 269,00 42,00 27,00 69,00
Zapallo 1,00 639,00 598,00 512,00 86,00 41,00 127,00
macre
TOTAL 8908800 838828 723190 115638 599,72 1 756,10




Anexo 38. Ventas de febrero en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho Aceptados Rechazados  Descarte To-tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,00 1,80 0,20 1,00 1,20
Aji limo 1,00 5,00 4,00 3,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 24,00 23,00 20,00 3,00 1,00 4,00
?A?ﬂ:ﬂfég’ 1,00 23,00 22,00 20,00 2,00 1,00 3,00
Albahaca 0,10 19,00 18,20 14,60 3,60 0,80 4,40
Alcachofa 0,12 37,00 34,32 30,84 3,48 2,68 6,16
Apio 0,30 239,00 22380 202,20 21,60 15,20 36,80
Arracacha 1,00 121,00 11500 108,00 7,00 6,00 13,00
'jrrl‘(’)ﬁ: 1,00 587,00 53500 449,00 86,00 52,00 138,00
deg;’i‘;]: o L0 492,00 45400 387,00 67,00 38,00 105,00
Berenjena 0,40 8,00 7,60 6,80 0,80 0,40 1,20
Betarraga 0,50 71,00 66,50 59,00 7,50 4,50 12,00
Brocoli 1,00 31400 299,00 270,00 29,00 15,00 44,00
Caigua 0,10 11,00 9,70 9,00 0,70 1,30 2,00
fmag“rﬂtlg 1,00 60500 580,00 494,00 86,00 25,00 111,00
%Ta(:;ce) 1,00 460,00 431,00 356,00 75,00 29,00 104,00
Cebollaroja 1,00 208,00 191,00 148,00 43,00 17,00 60,00
Ciﬁ?r']gta 0,25 41,00 38,75 32,25 6,50 2,25 8,75
Ee?f:r:g 0,17 31,00 28,56 24,14 4,42 2,44 6,86
Culantro 0,10 5,00 4,10 3,50 0,60 0,90 1,50
Colcorazén 3,00 197,00 183,00 156,00 27,00 14,00 41,00
Espinaca 1,00 45,00 41,00 35,00 6,00 4,00 10,00
Frijol chino 1,00 48,00 46,00 43,00 3,00 2,00 5,00
Habas 1,00 99,00 92,00 81,00 11,00 7,00 18,00
Hierbabuena 0,10 4,00 3,70 3,20 0,50 0,30 0,80
Hierba luisa 0,20 8,00 7,20 6,60 0,60 0,80 1,40
Huacatay 0,20 6,00 5,40 4,80 0,60 0,60 1,20
Kion 1,00 41,00 39,00 35,00 4,00 2,00 6,00
a'r‘fecrr:gg:a 0,50 47,00 43,00 39,00 4,00 4,00 8,00
"frcer;:ga 0,30 43,00 39,30 33,60 5,70 3,70 9,40
Maiz morado 1,00 546,00 522,00 453,00 69,00 24,00 93,00
Olluco 1,00 241,00 22500 211,00 14,00 16,00 30,00
Papa
amarilla 1,00 42400 249,00 225,00 24,00 22,00 62,00

natural
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Papa
amarilla 1,00 153,00 137,00 16,00
procesada
Papa
canchan 1,00 88,00 80,00 8,00
natural 141,00 6,00 21,00
Papa
canchan 1,00 47,00 40,00 7,00
procesada
Papa
molinera 1,00 46,00 42,00 4,00
procesada 106,00 8,00 16,00
Papa
molinera 1,00 52,00 48,00 4,00
natural
Papa
perricholi 1,00 62,00 55,00 7,00
procesada 89,00 4,00 14,00
Papa
perricholi 1,00 23,00 20,00 3,00
natural
Papa
peruanita 1,00 35,00 32,00 3,00
natural 77.00 4,00 11,00
Papa
peruanita 1,00 38,00 34,00 4,00
procesada
Pa‘:}iﬁg?ay 1,00 108,00 99,00 9,00
Pana vinga 163,00 14,00 27,00
payungay 4 g 41,00 37,00 4,00
procesada
Pepinillo 1,00 409,00 391,00 336,00 55,00 18,00 73,00
Perejl 0,10 14,00 13,10 12,00 1,10 0,90 2,00
Pimiento 1,00 241,00 22500 202,00 23,00 16,00 39,00
morron
Poro 0,12 22,00 20,28 17,28 3,00 1,72 4,72
Rocoto norte 0,11 20,00 18,26 16,83 1,43 1,74 3,17
Romero 0,10 2,00 1,10 1,00 0,10 0,90 1,00
Tomate 1,00 202,00 190,00 172,00 18,00 12,00 30,00
italiano
Vanita 1,00 114,00 108,00 95,00 13,00 6,00 19,00
americana
Yacon 1,00 19,00 18,00 16,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 169,00 156,00 134,00 22,00 13,00 35,00
amarilla
Zanahoria 1,00 959,00 881,00 776,00 105,00 78,00 183,00
Zapallo 0,80 239,00 219,20 188,80 30,40 19,80 50,20
italiano
ZI"(‘)"(’:?]';" 1,00 347,00 331,00 283,00 48,00 16,00 64,00
Zapallo 1,00 643,00 594,00 529,00 65,00 49,00 114,00
macre

TOTAL 9 035,00 8447,07 737224 1074,83 587,93 1662,76




Anexo 39. Ventas de marzo en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia ~ Despacho Aceptados Rechazados  Descarte Total de
kg prima (kg) (kg) (kg) (k) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 220 2.00 0,20 0,80 1,00
Ajf limo 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2.00
Aji mirasol 1,00 7.00 6,00 500 1,00 1,00 2.00
Aji verde 1,00 20,00 19,00 17,00 2.00 1,00 3,00
Ajoentero ) ) 25,00 23,00 21,00 2,00 2,00 4,00
enmallado
Albahaca 0.10 20,00 18,60 15,90 270 1,40 410
Alcachofa 0,12 37,00 34.80 32,40 2.40 220 4,60
Apio 0.30 246,00 22440 193,50 30,90 21.60 52,50
Arracacha 1,00 123,00 115,00 99,00 16,00 8,00 24.00
g?éﬁ: 1,00 602,00 550,00 472,00 87,00 43,00 130,00
Arveja 1,00 552,00 508,00 406,00 102,00 44,00 146,00
desvainada
Berenjena 040 9.00 8.40 7.60 0,80 0,60 1,40
Betarraga 0,50 65,00 62,00 58,00 4,00 3,00 7.00
Brécoli 1,00 316,00 302,00 261,00 41,00 14,00 55,00
Caigua 0,10 13,00 11,60 10,90 0,70 1,40 210
Camote 1,00 568,00 523,00 444,00 79,00 45,00 124,00
amarillo
Camote 1,00 465,00 43400 348,00 86,00 31,00 117,00
morado
Cebollaroja 1,00 199,00 184,00 145,00 39,00 15,00 54,00
Ciﬁ?f:gta 0.25 38,00 34.75 2775 7.00 3.25 10,25
Choclo
e 0,17 30,00 28,56 24.82 3,74 1,44 518
Culantro 0,10 4,00 3,80 3,40 0,40 0,20 0,60
Col corazén 3,00 211,00 201,00 186,00 15,00 10,00 2500
Espinaca 1,00 44,00 42,00 39,00 3,00 2.00 5,00
Frijol chino 1,00 43,00 41,00 36,00 5,00 2,00 7.00
Habas 1,00 79,00 73.00 64.00 9,00 6,00 15,00
Hierba 0,10 3,00 280 250 0,30 0,20 0,50
buena
Hierba luisa 0,20 10,00 8,80 8,20 0,60 1,20 1,80
Huacatay 0.20 6,00 560 520 0,40 0,40 0,80
Kion 1,00 33,00 31,00 27,00 4,00 2.00 6,00
Lechuga
amorica 0,50 39,00 37,00 32,50 4,50 2,00 6,50
Lechuga 0.30 38,00 35.40 33,00 2.40 260 5.00
crespa
Maiz 1,00 543,00 512,00 445,00 67,00 31,00 98,00
morado
Olluco 1,00 231,00 21000 179,00 31,00 21,00 52,00
Papa
amarilla 1,00 457,00 25800 238,00 20,00 36,00 80,00

natural
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Papa
amarilla 1,00 163,00 139,00 24,00
procesada
Papa
canchan 1,00 87,00 77,00 10,00
natural 151,00 10,00 28,00
Papa
canchan 1,00 54,00 46,00 8,00
procesada
Papa
molinera 1,00 45,00 41,00 4,00
procesada 99,00 7,00 16,00
Papa
molinera 1,00 47,00 42,00 5,00
natural
Papa
perricholi 1,00 55,00 48,00 7,00
procesada 90,00 8,00 18,00
Papa
perricholi 1,00 27,00 24,00 3,00
natural
Papa
peruanita 1,00 45,00 40,00 5,00
natural 92,00 4,00 15,00
Papa
peruanita 1,00 43,00 37,00 6,00
procesada
Paﬁ; ﬁg?ay 1,00 104,00 92,00 12,00
Pans VUnaa 147,00 6,00 23,00
pPayungay 4 oo 37,00 32,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 395,00 360,00 292,00 68,00 35,00 103,00
Perejil 0,10 12,00 11,00 10,20 0,80 1,00 1,80
Pimiento 1,00 234,00 22300 209,00 14,00 11,00 2500
morron
Poro 0,12 27,00 24,96 22,92 2,04 2,04 4,08
Rocoto norte 0,11 22,00 20,35 17,60 2,75 1,65 4,40
Romero 0,10 1,00 0,70 0,60 0,10 0,30 0,40
Tomate 1,00 195,00 181,00 155,00 26,00 14,00 40,00
italiano
Vanita 1,00 86,00 80,00 70,00 10,00 6,00 16,00
americana
Yacon 1,00 20,00 19,00 17,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 166,00 156,00 140,00 16,00 10,00 26,00
amarilla
Zanahoria 1,00 904,00 847,00 737,00 110,00 57,00 167,00
Zapallo 0,80 243,00 224.80 192,80 32,00 18,20 50,20
italiano
ler;?]léo 1,00 376,00 34400 300,00 44,00 32,00 76,00
Zapallo 1,00 503,00 563,00 497,00 66,00 30,00 96,00
macre
TOTAL 8939,00 832752 717379 115373 611,48 1765,21




Anexo 40.Ventas de abril en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia  Despacho Aceptados Rechazados  Descarte Total de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2.30 2.10 0,20 0,70 0,90
Ajf limo 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2.00
Aji verde 1,00 20,00 19,00 17,00 2.00 1,00 3,00
AJo entera 1,00 23.00 22.00 20,00 200 1,00 3,00
enmallado
Albahaca 0,10 19,00 17,60 14,40 3,20 1,40 4,60
Alcachofa 0,12 36,00 33,60 30,96 264 240 5,04
Apio 0,30 236,00 222,30 203,40 18,90 13,70 32,60
Arracacha 1,00 119,00 114,00 99,00 15,00 5,00 20,00
gﬁ‘(’)ﬁ: 1,00 568,00 520,00 446,00 74.00 48,00 122,00
Arveja 1,00 511,00 488,00 376,00 112,00 23,00 135,00
desvainada
Berenjena 0,40 12,00 11,20 9,60 1,60 0,80 240
Betarraga 0,50 57,00 54,50 48,00 6,50 250 9,00
Brécoli 1,00 317,00 291,00 263,00 28,00 26,00 54,00
Caigua 0,10 11,00 10,00 8,90 1,10 1,00 210
Camote 1,00 551,00 509,00 429,00 80,00 42,00 122,00
amarillo
Camote 1,00 449,00 430,00 355,00 75,00 19,00 94,00
morado
Cebollaroja 1,00 207,00 191,00 164,00 27,00 16,00 43,00
Cebollte 025 4200 3850 3125 7,25 3,50 1075
Choclo 0,17 31,00 2856 2244 6,12 2,44 8,56
serrano
Culantro 0,10 5,00 3,90 3,60 0,30 1,10 1,40
Col corazén 3,00 216,00 198,00 177,00 21,00 18,00 39,00
Espinaca 1,00 43,00 40,00 34,00 6,00 3,00 9,00
Frijol chino 1,00 47,00 45,00 41,00 4,00 2,00 6,00
Habas 1,00 84.00 77,00 69,00 8,00 7.00 15,00
Hierba 0,10 4,00 3,20 3,00 0,20 0,80 1,00
buena
Hierba luisa 0,20 8,00 7.00 6,40 0,60 1,00 1,60
Huacatay 0,20 6,00 5,40 5,00 0,40 0,60 1,00
Kion 1,00 41,00 39,00 36,00 3,00 2,00 5,00
Lechuga 0,50 46,00 42,50 39,50 3,00 3,50 6,50
americana
Lechuga 0,30 44,00 41,10 37,50 3.60 290 6,50
crespa
Maiz 1,00 564,00 515,00 449,00 66,00 49,00 115,00
morado
Olluco 1,00 241,00 228,00 205,00 23,00 13,00 36,00
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Papa
amarilla 1,00 241,00 208,00 33,00
natural 419,00 34,00 78.00
Papa
amarilla 1,00 144,00 133,00 11,00
procesada
Papa
canchan 1,00 84,00 76,00 8,00
natural 165,00 15,00 30,00
Papa
canchan 1,00 66,00 59,00 7,00
procesada
Papa
molinera 1,00 42,00 36,00 6,00
procesada 74,00 3,00 11,00
Papa
molinera 1,00 29,00 27,00 2,00
natural
Papa
perricholi 1,00 57,00 51,00 6,00
procesada 92,00 8,00 17,00
Papa
perricholi 1,00 27,00 24,00 3,00
natural
Papa
peruanita 1,00 38,00 35,00 3,00
natural 92,00 7.00 15,00
Papa
peruanita 1,00 47,00 42,00 5,00
procesada
Pa‘?]z yungey 1,00 11700 106,00 11,00
Pans vunGa 168,00 12,00 27,00
payungay 4 g 39,00 35,00 4,00
procesada
Pepinillo 1,00 389,00 364,00 316,00 48,00 25,00 73,00
Perejil 0,10 13,00 12,40 11,20 1,20 0,60 1,80
Pimiento 1,00 220,00 211,00 180,00 31,00 9.00 40,00
morron
Poro 0,12 26,00 24,12 21,84 2,28 1,88 4,16
Rocoto norte 0,11 22,00 20,02 17,93 2,09 1,98 4,07
Romero 0,10 1,00 0,50 0,40 0,10 0,50 0,60
Tomate
aliang 1,00 197,00 182,00 169,00 13,00 15,00 28,00
Vanita 1,00 87,00 81,00 72,00 9,00 6,00 15,00
americana
Yacon 1,00 15,00 14,00 13,00 1,00 1,00 2,00
Yuca 1,00 150,00 143,00 124,00 19,00 7,00 26,00
amarilla
Zanahoria 1,00 858,00 803,00 686,00 117,00 55,00 172,00
Zapallo 0,80 259,00 246,40 219,20 27,20 12,60 39,80
italiano
Zli%?]'éo 1,00 360,00 345,00 322,00 23,00 15,00 38,00
Zapallo 1,00 628,00 572,00 492,00 80,00 56,00 136,00
macre
TOTAL 8808,00 8207,10 7130,62 107648 600,90 1677,38




Anexo 41. Ventas de mayo en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte Total de
kg prima (kg) (kg) (k9) (kg) (k9) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 210 1,80 0,30 0,90 1,20
Ajf limo 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2.00
Aji verde 1,00 21,00 20,00 18,00 2,00 1,00 3,00
AJo entero 1,00 31,00 29,00 2500 4,00 200 6,00
enmallado
Albahaca 0,10 19,00 17,80 15,40 240 1,20 3,60
Alcachofa 0,12 36,00 33,60 29,88 3,72 240 6,12
Apio 0,30 245,00 223,80 210,30 13,50 21,20 34,70
Arracacha 1,00 113,00 105,00 98,00 7,00 8,00 15,00
ﬁ‘rrl‘c’jf: 1,00 626,00 579,00 478,00 101,00 47,00 148,00
Arveja 1,00 498,00 459,00 402,00 57,00 39,00 96,00
desvainada
Berenjena 0,40 11,00 10,40 9,60 0,80 0,60 1,40
Betarraga 0,50 69,00 64,50 58,50 6,00 4,50 10,50
Brécoli 1,00 330,00 307,00 263,00 44,00 23,00 67,00
Caigua 0,10 13,00 11,60 10,30 1,30 1,40 2.70
Camote 1,00 603,00 569,00 469,00 100,00 34,00 134,00
amarillo
Camote 1,00 495,00 450,00 379,00 71,00 45,00 116,00
morado
Cebollaroja 1,00 184,00 172,00 151,00 21,00 12,00 33,00
Cebollita 0,25 41,00 38,00 33,25 475 3,00 7.75
china
Choclo
corran 0,17 31,00 28,90 2431 459 210 6,69
Culantro 0,10 5,00 4,00 3,50 0,50 1,00 1,50
Col corazén 3,00 219,00 201,00 180,00 21,00 18,00 39,00
Espinaca 1,00 46,00 42,00 38,00 4,00 4,00 8,00
Frijol chino 1,00 37,00 34,00 30,00 4,00 3,00 7,00
Habas 1,00 94,00 90,00 78,00 12,00 4,00 16,00
Hierba 0,10 4,00 2.90 2,60 0,30 1,10 1,40
buena
Hierbaluisa 0,20 8,00 7.00 6,40 0,60 1,00 1,60
Huacatay 0,20 7,00 6,20 5,40 0,80 0,80 1,60
Kion 1,00 41,00 39,00 35,00 4,00 2,00 6,00
Lechuga 0,50 40,00 38,00 34.50 3,50 2.00 550
americana
Lechuga 0,30 49,00 46,20 41,40 4.80 2.80 7.60
crespa
Maiz
orado 1,00 524,00 496,00 460,00 36,00 28,00 64,00
Olluco 1,00 242,00 229,00 197,00 32,00 13,00 45,00
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Papa
amarilla 1,00 243,00 219,00 24,00
natural 42500 18,00 64.00
Papa
amarilla 1,00 164,00 142,00 22,00
procesada
Papa
canchan 1,00 78,00 68,00 10,00
natural 147,00 13,00 28,00
Papa
canchan 1,00 56,00 51,00 5,00
procesada
Papa
molinera 1,00 56,00 49,00 7,00
procesada 94,00 4,00 16,00
Papa
molinera 1,00 34,00 29,00 5,00
natural
Papa
perricholi 1,00 62,00 57,00 5,00
procesada 112,00 7,00 18,00
Papa
perricholi 1,00 43,00 37,00 6,00
natural
Papa
peruanita 1,00 41,00 35,00 6,00
natural 81,00 7.00 17,00
Papa
peruanita 1,00 33,00 29,00 4,00
procesada
Pa%ztﬁglgay 1,00 104,00 89,00 15,00
Pans VUNGa 148,00 6,00 26,00
payungay 4 g4 38,00 33,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 422,00 404,00 348,00 56,00 18,00 74,00
Perejil 0,10 12,00 10,60 9,30 1,30 1,40 2,70
Pimiento 1,00 213,00 202,00 177,00 25,00 11,00 36,00
morron
Poro 0,12 22,00 20,76 18,60 216 1,24 3,40
Rocoto 011 21,00 19,80 18,48 1,32 1,20 252
norte
Romero 0,10 1,00 0,20 0,10 0,10 0,80 0,90
Tomate 1,00 227,00 218,00 187,00 31,00 9,00 40,00
italiano
Vanita 1,00 94,00 89,00 79,00 10,00 5,00 15,00
americana
Yacén 1,00 15,00 14,00 12,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 151,00 144,00 123,00 21,00 7,00 28,00
amarilla
Zanahoria 1,00 907,00 841,00 754,00 87,00 66,00 153,00
Zapallo 0,80 303,00 278,40 236,80 41,60 24,60 66,20
italiano
Zlf)%"r‘]'éo 1,00 387,00 354,00 322,00 32,00 33,00 65,00
Zapallo 1,00 600,00 549,00 489,00 60,00 51,00 111,00
macre
TOTAL 9080,00 846376 740942  1054,34 616,24 1 670,58




Anexo 42. Ventas de junio en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,50 2,30 0,20 0,50 0,70
Aji limo 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 24,00 23,00 21,00 2,00 1,00 3,00
?A&Zﬂfgﬁ 1,00 23,00 21,00 19,00 2,00 2,00 4,00
Albahaca 0,10 20,00 19,20 16,00 3,20 0,80 4,00
Alcachofa 0,12 36,00 34,44 31,56 2,88 1,56 4,44
Apio 0,30 244,00 22530 192,60 32,70 18,70 51,40
Arracacha 1,00 122,00 111,00 103,00 8,00 11,00 19,00
Anvejacriolla 1,00 595,00 561,00 486,00 75,00 34,00 109,00
deﬁvr;’i?: o 1,00 508,00 470,00 406,00 64,00 38,00 102,00
Berenjena 0,40 10,00 9,60 8,40 1,20 0,40 1,60
Betarraga 0,50 59,00 54,50 49,50 5,00 4,50 9,50
Brécoli 1,00 298,00 281,00 257,00 24,00 17,00 41,00
Caigua 0,10 11,00 10,30 9,60 0,70 0,70 1,40
acni‘;"r:’ltli 1,00 610,00 578,00 456,00 122,00 32,00 154,00
%%Ta‘gg 1,00 453,00 431,00 375,00 56,00 22,00 78,00
Cebollaroja 1,00 178,00 170,00 148,00 22,00 8,00 30,00
Ci?]?r:gta 0,25 43,00 40,25 34,75 5,50 2,75 8,25
Sce';f:rig 0,17 34,00 3247 27,88 4,59 1,53 6,12
Culantro 0,10 4,00 3,60 3,20 0,40 0,40 0,80
Colcorazén 3,00 207,00 19500 168,00 27,00 12,00 39,00
Espinaca 1,00 40,00 37,00 32,00 5,00 3,00 8,00
Frijol chino 1,00 49,00 46,00 41,00 5,00 3,00 8,00
Habas 1,00 74,00 69,00 60,00 9,00 5,00 14,00
Hierbabuena 0,10 4,00 3,40 3,00 0,40 0,60 1,00
Hierbaluisa 0,20 8,00 7,00 6,00 1,00 1,00 2,00
Huacatay 0,20 6,00 5,20 4,60 0,60 0,80 1,40
Kion 1,00 33,00 30,00 28,00 2,00 3,00 5,00
alr_r?:rr:gg% 0,50 38,00 35,50 30,50 5,00 2,50 7,50
L;‘Z;‘;ga 0,30 37,00 35,40 30,90 4,50 1,60 6,10
Maiz morado 1,00 552,00 512,00 436,00 76,00 40,00 116,00
Olluco 1,00 238,00 226,00 198,00 28,00 12,00 40,00
Papﬁﬁiﬂ';:{ a4 4o 240,00 212,00 28,00
papa amarilla 414,00 17,00 55,00
1,00 157,00 147,00 10,00

procesada




202

Papa canchan

atural 1,00 84,00 77,00 7,00
pana canchan 144,00 7,00 20,00
P 1,00 53,00 47,00 6,00
procesada
Papfog‘;:;g:ra 1,00 53,00 46,00 7.00
Papa molinera 91,00 7,00 18,00
P 1,00 31,00 27,00 4,00
natural
Papa
perricholi 1,00 56,00 51,00 5,00
procesada 104,00 4,00 12,00
Papa
perricholi 1,00 44,00 41,00 3,00
natural
Papa
peruanita 1,00 43,00 39,00 4,00
natural 103,00 9,00 17,00
Papa
peruanita 1,00 51,00 47,00 4,00
procesada
Paﬁ%ﬁg?” 1,00 11800 109,00 9,00
Pans VUNGa 168,00 12,00 25,00
Pa yungay 1,00 38,00 34,00 4,00
procesada
Pepinillo 1,00 438,00 418,00 348,00 70,00 20,00 90,00
Perejil 0,10 12,00 11,40 9,80 1,60 0,60 2,20
Pimient 1,00 241,00 228,00 194,00 34,00 13,00 47,00
morron
Poro 0,12 24,00 22,80 19,92 2,88 1,20 4,08
Rocoto norte 0,11 18,00 16,50 14,96 1,54 1,50 3,04
Romero 0,10 1,00 0,50 0,40 0,10 0,50 0,60
Tomate 1,00 229,00 211,00 182,00 29,00 18,00 47,00
italiano
Vanita 1,00 81,00 74,00 63,00 11,00 7,00 18,00
americana
Yacén 1,00 17,00 16,00 14,00 2,00 1,00 3,00
Yuca amarilla 1,00 154,00 145,00 133,00 12,00 9,00 21,00
Zanahoria 1,00 891,00 831,00 700,00 131,00 60,00 191,00
Zapallo 0,80 247,00 231,20 201,60 29,60 15,80 45,40
italiano
Zapallo loche 1,00 377,00 353,00 326,00 27,00 24,00 51,00
Zapallomacre 1,00 626,00 587,00 525,00 62,00 39,00 101,00

TOTAL 8 954,00 8404,06 730247 1101,59 549,94 1651,53




Anexo 43. Ventas de julio en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados  Rechazados  Descarte Total de
kg prima (kg) (kg) (ka) (kg) (ko) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,30 2,10 0,20 0,70 0,90
Aji limo 1,00 5,00 4,00 3,00 1,00 1,00 2,00
Ajimirasol 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 22,00 21,00 19,00 2,00 1,00 3,00
AJo entero 1,00 28,00 26,00 23,00 3,00 2,00 5,00
enmallado
Albahaca 0,10 18,00 17,20 13,90 3,30 0,80 4,10
Alcachofa 0,12 37,00 33,96 30,96 3,00 3,04 6,04
Apio 0,30 238,00 225,30 192,60 32,70 12,70 45,40
Arracacha 1,00 99,00 95,00 87,00 8,00 4,00 12,00
'?rrl‘c’)ﬁ: 1,00 556,00 532,00 437,00 95,00 24.00 119,00
Arveja 1,00 470,00 428,00 330,00 98,00 42,00 140,00
desvainada
Berenjena 0,40 10,00 8,80 7,60 1,20 1,20 2,40
Betarraga 0,50 67,00 62,00 56,00 6,00 5,00 11,00
Brécoli 1,00 318,00 297,00 269,00 28,00 21,00 49,00
Caigua 0,10 11,00 10,10 9,00 1,10 0,90 2,00
Camote 1,00 577,00 554,00 471,00 83,00 23,00 106,00
amarillo
camole 100 49400 45000 366,00 84,00 44,00 128,00
morado
Cebollaroja 1,00 209,00 191,00 160,00 31,00 18,00 49,00
Cebollita 0,25 41,00 38,00 30,75 725 3,00 10,25
china
Choclo 0,17 33,00 31,45 26,01 5,44 1,55 6,99
serrano
Culantro 0,10 5,00 4,20 3,90 0,30 0,80 1,10
Col corazén 3,00 178,00 171,00 150,00 21,00 7,00 28,00
Espinaca 1,00 48,00 44,00 38,00 6,00 4,00 10,00
Frijol chino 1,00 44,00 40,00 36,00 4,00 4,00 8,00
Habas 1,00 97,00 89,00 81,00 8,00 8,00 16,00
Hierba 0,10 4,00 2,90 260 0,30 1,10 1,40
buena
Hierbaluisa 0,20 9,00 8,40 7,20 1,20 0,60 1,80
Huacatay 0,20 6,00 5,60 5,00 0,60 0,40 1,00
Kion 1,00 44,00 40,00 35,00 5,00 4,00 9,00
Lechuga 0,50 48,00 45,50 40,00 5,50 2,50 8,00
americana
Lechuga 0,30 48,00 44,40 37,80 6,60 3,60 10,20
crespa
Maiz 1,00 536,00 501,00 430,00 71,00 35,00 106,00
morado
Olluco 1,00 232,00 214,00 196,00 18,00 18,00 36,00
Papa
amarilla 1,00 432,00 253,00 225,00 28,00 28,00 68,00

natural
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Papa
amarilla 1,00 151,00 139,00 12,00
procesada
Papa
canchan 1,00 79,00 73,00 6,00
natural 131,00 7.00 17,00
Papa
canchan 1,00 45,00 41,00 4,00
procesada
Papa
molinera 1,00 56,00 50,00 6,00
procesada 94,00 4,00 13,00
Papa
molinera 1,00 34,00 31,00 3,00
natural
Papa
perricholi 1,00 68,00 62,00 6,00
procesada 99,00 7,00 16,00
Papa
perricholi 1,00 24,00 21,00 3,00
natural
Papa
peruanita 1,00 41,00 38,00 3,00
natural 74,00 6,00 13,00
Papa
peruanita 1,00 27,00 23,00 4,00
procesada
Papa
yungay 1,00 113,00 104,00 9,00
natural 171,00 14,00 27.00
Papa
yungay 1,00 44,00 40,00 4,00
procesada
Pepinillo 1,00 347,00 333,00 270,00 63,00 14,00 77,00
Perejil 0,10 12,00 11,00 9,40 1,60 1,00 2,60
Pimiento 1,00 220,00 209,00 194,00 15,00 11,00 26,00
morron
Poro 0,12 22,00 21,00 19,56 1,44 1,00 2.44
Rocoto 011 21,00 19,47 16,83 264 1,53 417
norte
Romero 0,10 1,00 0,80 0,70 0,10 0,20 0,30
Tomate 1,00 198,00 181,00 170,00 11,00 17,00 28,00
italiano
Vanita 1,00 84,00 80,00 70,00 10,00 4,00 14,00
americana
Yacon 1,00 20,00 19,00 17,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 175,00 164,00 146,00 18,00 11,00 29,00
amarilla
Zanahoria 1,00 849,00 815,00 680,00 135,00 34,00 169,00
Zapallo 0,80 291,00 264,80 248,80 16,00 26,20 42,20
italiano
Zf(‘)%ﬂéo 1,00 36500 34500 298,00 47,00 20,00 67,00
Zapallo 1,00 639,00 60500 527,00 78,00 34,00 112,00
macre
TOTAL 878700 824618 711571 1 130,47 540,82 1671,29




Anexo 44. Ventas de agosto en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho Aceptados Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (ka) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,60 2,40 0,20 0,40 0,60
Aji limo 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 5,00 4,00 3,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 20,00 19,00 17,00 2,00 1,00 3,00
?A%Zﬂféﬁ 1,00 26,00 25,00 22,00 3,00 1,00 4,00
Albahaca 0,10 19,00 17,40 15,20 2,20 1,60 3,80
Alcachofa 0,12 38,00 35,28 31,68 3,60 2,72 6,32
Apio 0,30 228,00 218,10 196,50 21,60 9,90 31,50
Arracacha 1,00 126,00 118,00 104,00 14,00 8,00 22,00
Arveja criolla 1,00 583,00 539,00 426,00 113,00 44,00 157,00
de's“vr;’i‘;j: " 1,00 454,00 432,00 376,00 56,00 22,00 78,00
Berenjena 0,40 9,00 8,00 6,80 1,20 1,00 2,20
Betarraga 0,50 60,00 55,50 49,00 6,50 4,50 11,00
Brocoli 1,00 309,00 294,00 254,00 40,00 15,00 55,00
Caigua 0,10 11,00 9,80 8,90 0,90 1,20 2,10
Camote amarillo 1,00 603,00 579,00 507,00 72,00 24,00 96,00
Camote morado 1,00 466,00 429,00 359,00 70,00 37,00 107,00
Cebolla roja 1,00 203,00 191,00 167,00 24,00 12,00 36,00
Cebollitachina 0,25 38,00 9,50 2,25 7,25 28,50 35,75
Choclo serrano 0,17 35,00 32,64 26,18 6,46 2,36 8,82
Culantro 0,10 4,00 3,60 3,30 0,30 0,40 0,70
Col corazén 3,00 211,00 198,00 186,00 12,00 13,00 25,00
Espinaca 1,00 47,00 45,00 39,00 6,00 2,00 8,00
Frijol chino 1,00 48,00 46,00 40,00 6,00 2,00 8,00
Habas 1,00 97,00 89,00 77,00 12,00 8,00 20,00
Hierba buena 0,10 4,00 3,20 3,00 0,20 0,80 1,00
Hierba luisa 0,20 9,00 8,40 7,60 0,80 0,60 1,40
Huacatay 0,20 6,00 5,20 4,80 0,40 0,80 1,20
Kion 1,00 40,00 37,00 33,00 4,00 3,00 7,00
a'r‘rfgrr:ggr?a 0,50 39,00 36,50 33,50 3,00 2,50 5.50
Lechuga crespa 0,30 47,00 43,20 38,10 5,10 3,80 8,90
Maiz morado 1,00 549,00 504,00 448,00 56,00 45,00 101,00
Olluco 1,00 238,00 219,00 192,00 27,00 19,00 46,00
Papaamarilia 100 26800 246,00 22,00
Papaamarilla ;o0 OO0 e 21,00 2900 %0
procesada ’ ’ ‘ '
Papa canchan 1,00 140,00 81,00 69,00 12,00 9,00 26,00

natural
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Papa canchan

1,00 50,00 45,00 5,00
procesada
Papf‘ogzggaera 1,00 44,00 40,00 4,00
Papa molinera 81,00 4,00 11,00
P 1,00 33,00 30,00 3,00
natural
Pap";‘opcirsgggo“ 1,00 58,00 52,00 6,00
Papa erricholi 92,00 7,00 16,00
pap 1,00 27,00 24.00 3,00
natural
Pap?];irrﬁ“'ta 1,00 35,00 32,00 3,00
Papa peruanita 85,00 6,00 15,00
pap 1,00 44,00 38,00 6,00
procesada
Pa%iﬁglgay 1,00 12200 113,00 9,00
DA VUG 170,00 14,00 28,00
Pa yungay 1,00 34,00 29,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 406,00 384,00 317,00 67,00 22,00 89,00
Perejil 0,10 12,00 10,80 9,80 1,00 1,20 2.20
Pimiento morrén 1,00 254,00 244,00 229,00 15,00 10,00 25,00
Poro 0,12 21,00 19,44 16,80 264 1,56 4,20
Rocoto norte 0,11 20,00 18,59 15,95 2,64 1,41 4,05
Romero 0,10 1,00 0,30 0,20 0,10 0,70 0,80
Tomate italiano 1,00 205,00 189,00 168,00 21,00 16,00 37,00
Vanita 1,00 96,00 88,00 76,00 12,00 8,00 20,00
americana
Yacén 1,00 17,00 16,00 14,00 2,00 1,00 3,00
Yuca amarilla 1,00 168,00 155,00 134,00 21,00 13,00 34,00
Zanahoria 1,00 903,00 845,00 743,00 102,00 58,00 160,00
Zapalloitaliano 0,80 251,00 239,20 205,60 33,60 11,80 45,40
Zapallo loche 1,00 377,00 352,00 319,00 33,00 25,00 58,00
Zapallo macre 1,00 616,00 567,00 483,00 84,00 49,00 133,00
TOTAL 8959,00 835225 727756 107469 606,75 1 681,44




Anexo 45. Ventas de septiembre en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho Aceptados Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,00 1,80 0,20 1,00 1,20
Aji limo 1,00 4,00 3,00 2,00 1,00 1,00 2,00
Ajf mirasol 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 23,00 22,00 19,00 3,00 1,00 4,00
?A%Zﬂf{;ﬁ 1,00 25,00 24,00 22,00 2,00 1,00 3,00
Albahaca 0,10 19,00 17,90 15,70 2,20 1,10 3,30
Alcachofa 0,12 38,00 36,00 32,88 3,12 2,00 5,12
Apio 0,30 23300 219,00 204,90 14,10 14,00 28,10
Arracacha 1,00 126,00 11800 110,00 8,00 8,00 16,00
Arvejacriolla 1,00 566,00 518,00 422,00 96,00 48,00 144,00
de's“vr;’i‘;’: o 1,00 528,00 481,00 374,00 107,00 47,00 154,00
Berenjena 0,40 9,00 8,40 7,60 0,80 0,60 1,40
Betarraga 0,50 58,00 55,50 52,00 3,50 2,50 6,00
Brécoli 1,00 301,00 286,00 249,00 37,00 15,00 52,00
Caigua 0,10 11,00 10,50 9,10 1,40 0,50 1,90
fn"’]‘amrﬂtlg 1,00 54800 501,00 397,00 104,00 47,00 151,00
Camote morado 1,00 444,00 423,00 357,00 66,00 21,00 87,00
Cebolla roja 1,00 208,00 19400 156,00 38,00 14,00 52,00
Cebollitachina 0,25 43,00 39,25 30,75 8,50 3,75 12,25
Chocloserrano 0,17 31,00 28,73 24,48 4,25 2,27 6,52
Culantro 0,10 5,00 4,30 3,80 0,50 0,70 1,20
Col corazén 3,00 189,00 180,00 168,00 12,00 9,00 21,00
Espinaca 1,00 48,00 44,00 38,00 6,00 4,00 10,00
Frijol chino 1,00 39,00 37,00 33,00 4,00 2,00 6,00
Habas 1,00 93,00 87,00 78,00 9,00 6,00 15,00
Hierba buena 0,10 4,00 3,30 2,90 0,40 0,70 1,10
Hierba luisa 0,20 8,00 7,20 6,20 1,00 0,80 1,80
Huacatay 0,20 6,00 5,40 5,00 0,40 0,60 1,00
Kion 1,00 34,00 31,00 28,00 3,00 3,00 6,00
a'rfgr*:(‘:‘agr?a 0,50 52,00 47,50 40,50 7,00 4,50 11,50
Lechugacrespa 0,30 48,00 45,60 39,00 6,60 2,40 9,00
Maiz morado 1,00 543,00 503,00 434,00 69,00 40,00 109,00
Olluco 1,00 228,00 209,00 185,00 24,00 19,00 43,00
Pap:afmgl”"a 1,00 25400 236,00 18,00
papa amarilla 425,00 21,00 51,00
rocesada 1,00 150,00 138,00 12,00
Papa canchan 1,00 135,00 72,00 65,00 7,00 9,00 20,00

natural
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Papa canchan

1,00 54,00 50,00 4,00
procesada
Papf‘ogzggaera 1,00 48,00 43,00 5,00
Papa molinera 107,00 8,00 19,00
P 1,00 51,00 45,00 6,00
natural
Papfo‘iirsrgggo" 1,00 50,00 47,00 3,00
Papa erricholi 88,00 5,00 11,00
pap 1,00 33,00 30,00 3,00
natural
Pap";‘]aptirr‘;?“'ta 1,00 43,00 40,00 3,00
Papa peruanita 77,00 7,00 12,00
pap 1,00 27,00 25,00 2,00
procesada
Pa%iﬁglgay 1,00 113,00 100,00 13,00
DA VUG 159,00 10,00 26,00
pa yungay 1,00 36,00 33,00 3,00
procesada
Pepinillo 1,00 371,00 343,00 272,00 71,00 28,00 99,00
Perejil 0,10 14,00 12,70 11,90 0,80 1,30 2.10
Pimiento 1,00 229,00 209,00 195,00 14,00 20,00 34,00
morron
Poro 0,12 21,00 19,56 17,52 2,04 1,44 3,48
Rocoto norte 0,11 18,00 16,94 15,07 1,87 1,06 2,93
Romero 0,10 1,00 0,30 0,20 0,10 0,70 0,80
Tomate italiano 1,00 202,00 184,00 163,00 21,00 18,00 39,00
Vanita 1,00 96,00 88,00 80,00 8,00 8,00 16,00
americana
Yacon 1,00 22,00 20,00 18,00 2,00 2,00 4,00
Yuca amarilla 1,00 174,00 164,00 140,00 24,00 10,00 34,00
Zanahoria 1,00 911,00 84500 721,00 124,00 66,00 190,00
Zapalloitaliano 0,80 257,00 237,60 220,00 17,60 19,40 37,00
Zapallo loche 1,00 383,00 352,00 321,00 31,00 31,00 62,00
Zapallo macre 1,00 596,00 568,00 483,00 85,00 28,00 113,00
TOTAL 8808,00 818868 706330 112538 619,32 1744,70




Anexo 46. Ventas de octubre en kilogramos 2019

209

Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte Total de
kg prima (kg) (kg) (k) (k) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2.10 1,80 0,30 0,90 1,20
Aji limo 1,00 7.00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 7.00 6,00 5,00 1,00 1,00 2.00
Aji verde 1,00 22,00 20,00 17,00 3,00 2,00 5,00
AJo entero 1,00 25,00 23,00 21,00 2.00 2.00 4,00
enmallado
Albahaca 0,10 20,00 19,10 14,90 4,20 0,90 5,10
Alcachofa 0,12 37,00 33,84 31,56 228 3,16 5,44
Apio 0,30 226,00 215,40 197,70 17,70 10,60 28,30
Arracacha 1,00 115,00 105,00 96,00 9,00 10,00 19,00
ﬁ{,ﬁ?{j 1,00 589,00 545,00 436,00 109,00 44,00 153,00
Arveja 1,00 498,00 455,00 375,00 80,00 43,00 123,00
desvainada
Berenjena 0,40 10,00 9,20 8,00 1,20 0,80 2,00
Betarraga 0,50 62,00 59,50 52,50 7,00 2,50 9,50
Brécoli 1,00 300,00 283,00 264,00 19,00 17,00 36,00
Caigua 0,10 13,00 11,60 10,80 0,80 1,40 2.20
Camote 1,00 543,00 519,00 429,00 90,00 24,00 114,00
amarillo
Camote 1,00 462,00 425,00 353,00 72,00 37,00 109,00
morado
Cebollaroja 1,00 194,00 179,00 150,00 29,00 15,00 44,00
Cebollte 025 4300 3075 3150 8,25 3,25 1150
Choclo 0,17 31,00 28,90 2261 6,29 210 8,39
serrano
Culantro 0,10 4,00 3,30 2.90 0,40 0,70 1,10
Col corazén 3,00 188,00 180,00 159,00 21,00 8,00 29,00
Espinaca 1,00 42,00 39,00 34,00 5,00 3,00 8,00
Frijol chino 1,00 40,00 37,00 33,00 4,00 3,00 7,00
Habas 1,00 90,00 84,00 76,00 8,00 6,00 14,00
Hierba 0,10 3.00 280 2.60 0,20 0,20 0,40
buena
Hierba luisa 0,20 8,00 7,00 6,20 0,80 1,00 1,80
Huacatay 0,20 6,00 5,60 5,20 0,40 0,40 0,80
Kion 1,00 42,00 40,00 35,00 5,00 2,00 7,00
Lechuga 0,50 47,00 43,00 40,00 3,00 4,00 7,00
americana
Lechuga 0,30 49,00 45,30 41,70 3,60 370 7.30
crespa
Maiz 1,00 525,00 501,00 433,00 68,00 24,00 92,00
morado
Olluco 1,00 256,00 238,00 220,00 18,00 18,00 36,00




210

Papa
amarilla 1,00 249,00 219,00 30,00
natural 412,00 22,00 69,00
Papa
amarilla 1,00 141,00 124,00 17,00
procesada
Papa
canchan 1,00 69,00 63,00 6,00
natural 138,00 12,00 22,00
Papa
canchan 1,00 57,00 53,00 4,00
procesada
Papa
molinera 1,00 39,00 35,00 4,00
procesada 95,00 7,00 18,00
Papa
molinera 1,00 49,00 42,00 7,00
natural
Papa
perricholi 1,00 62,00 56,00 6,00
procesada 105,00 7,00 17,00
Papa
perricholi 1,00 36,00 32,00 4,00
natural
Papa
peruanita 1,00 41,00 37,00 4,00
natural 75,00 4,00 11,00
Papa
peruanita 1,00 30,00 27,00 3,00
procesada
Paﬁ}%‘;’;ﬁay 1,00 97,00 88,00 9,00
Dans vinaa 149,00 10,00 22,00
payungay 4 g9 42,00 39,00 3,00
procesada
Pepinillo 1,00 429,00 400,00 351,00 49,00 29.00 78,00
Perejil 0,10 12,00 10,60 9,30 1,30 1,40 270
Pimiento 1,00 215,00 201,00 177,00 24,00 14,00 38,00
morron
Poro 0,12 24,00 22,80 19,44 3,36 1,20 4,56
Rocoto 0,11 19,00 17,93 15,40 253 1,07 3,60
norte
Romero 0,10 1,00 0,30 0,20 0,10 0,70 0,80
Tomate 1,00 214,00 203,00 184,00 19,00 11,00 30,00
italiano
Vanita 1,00 94,00 86,00 79,00 7,00 8,00 15,00
americana
Yacén 1,00 17,00 16,00 14,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 175,00 165,00 153,00 12,00 10,00 22,00
amarilla
Zanahoria 1,00 830,00 785,00 674,00 111,00 45,00 156,00
Zapallo 0,80 20400 27680 25440 2240 17.20 39,60
italiano
Zlm';o 1,00 37400 35300 305,00 48,00 21,00 69,00
Zapallo 1,00 543,00 501,00 426,00 75,00 42,00 117,00
macre
TOTAL 872200 8161,82 708771 107411 560,18 1 634,29




Anexo 47. Ventas de noviembre en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho Aceptados Rechazados Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (kg) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 3,00 2,20 1,90 0,30 0,80 1,10
Aji limo 1,00 7,00 6,00 5,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 6,00 5,00 4,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 22,00 21,00 19,00 2,00 1,00 3,00
':‘r{?ngﬂfgg 1,00 28,00 26,00 24,00 2,00 2,00 4,00
Albahaca 0,10 21,00 19,20 15,60 3,60 1,80 5,40
Alcachofa 0,12 39,00 35,52 32,76 2,76 3,48 6,24
Apio 0,30 22000 21480 183,90 30,90 14,20 45,10
Arracacha 1,00 117,00 108,00 101,00 7,00 9,00 16,00
grl‘éff: 1,00 633,00 579,00 488,00 91,00 54,00 145,00
deﬁvr;’iﬂs e 10O 48500 44600 368,00 78,00 39,00 117,00
Berenjena 0,40 10,00 9,60 8,80 0,80 0,40 1,20
Betarraga 0,50 60,00 56,50 51,00 5,50 3,50 9,00
Brécoli 1,00 206,00 279,00 24500 34,00 17,00 51,00
Caigua 0,10 12,00 11,30 9,90 1,40 0,70 2,10
acn";‘;"rﬁtli 1,00 558,00 512,00 431,00 81,00 46,00 127,00
fﬂ?)r:‘a‘gg 1,00 476,00 450,00 359,00 91,00 26,00 117,00
Cebollaroja 1,00 207,00 191,00 159,00 32,00 16,00 48,00
Ci?]?r:gta 0,25 42,00 39,25 33,00 6,25 2,75 9,00
S;f:;g 0,17 34,00 31,62 25,50 6,12 238 8,50
Culantro 0,10 5,00 3,90 3,50 0,40 1,10 1,50
Col corazén 3,00 20400 186,00 168,00 18,00 18,00 36,00
Espinaca 1,00 43,00 40,00 34,00 6,00 3,00 9,00
Frijol chino 1,00 44,00 42,00 37,00 5,00 2,00 7,00
Habas 1,00 86,00 80,00 70,00 10,00 6,00 16,00
';Lirr?: 0,10 4,00 3,20 2,90 0,30 0,80 1,10
Hierba luisa 0,20 8,00 7,60 6,60 1,00 0,40 1,40
Huacatay 0,20 7,00 6,20 5,80 0,40 0,80 1,20
Kion 1,00 35,00 32,00 29,00 3,00 3,00 6,00
a'r‘rfgrrl‘(‘:‘gsa 0,50 50,00 45,50 40,50 5,00 4,50 9,50
"frce';‘;ga 0,30 47,00 43,20 38,70 4,50 3,80 8,30
m'\é'ﬂéo 1,00 560,00 519,00 470,00 49,00 41,00 90,00
Olluco 1,00 24800 237,00 209,00 28,00 11,00 39,00




212

Papa
amarilla 1,00 252,00 223,00 29,00
natural 426,00 19,00 61,00
Papa
amarilla 1,00 155,00 142,00 13,00
procesada
Papa
canchan 1,00 76,00 68,00 8,00
natural 137,00 7.00 23,00
Papa
canchan 1,00 54,00 46,00 8,00
procesada
Papa
molinera 1,00 33,00 29,00 4,00
procesada 71,00 3,00 10,00
Papa
molinera 1,00 35,00 32,00 3,00
natural
Papa
perricholi 1,00 47,00 40,00 7,00
procesada 92,00 7,00 18,00
Papa
perricholi 1,00 38,00 34,00 4,00
natural
Papa
peruanita 1,00 43,00 40,00 3,00
natural 78,00 3,00 9,00
Papa
peruanita 1,00 32,00 29,00 3,00
procesada
Pa?}%‘i’;ﬁay 1,00 96,00 84,00 12,00
Pans VUNGa 142,00 7,00 24,00
payungay 4 49 39,00 34,00 5,00
procesada
Pepinillo 1,00 380,00 348,00 293,00 55,00 32,00 87,00
Perejil 0,10 14,00 12,90 11,80 1,10 1,10 2,20
Pimiento 1,00 275,00 25200  223.00 29.00 23,00 52,00
morron
Poro 0,12 23,00 21,36 18,48 2,88 1,64 4,52
Rocoto norte 0,11 21,00 19,25 16,50 2,75 1,75 4,50
Romero 0,10 1,00 0,70 0,60 0,10 0,30 0,40
Tomate
aliang 1,00 212,00 196,00 168,00 28,00 16,00 44,00
Vanita 1,00 97,00 90,00 80,00 10,00 7,00 17,00
americana
Yacén 1,00 20,00 19,00 17,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 176,00 168,00 149,00 19,00 8,00 27,00
amarilla
Zanahoria 1,00 848,00 801,00 704,00 97,00 47,00 144,00
Zapallo 0,80 303,00 277,60 244,00 33,60 25,40 59,00
italiano
ZI":‘)F(’:?]'('EO 1,00 335,00 31500 269,00 46,00 20,00 66,00
Zapallo 1,00 550,00 523,00 451,00 72,00 27,00 99,00
macre
TOTAL 8827,00 823240 712674 110566 594,60 1700,26




Anexo 48. Ventas de diciembre en kilogramos 2019
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Producto Und en Materia Despacho  Aceptados Rechazados  Descarte To_tal de
kg prima (kg) (kg) (kg) (ka) (kg) perdida (kg)
Acelga 0,10 4,00 2,90 2,70 0,20 1,10 1,30
Aji limo 1,00 4,00 3,00 2,00 1,00 1,00 2,00
Aji mirasol 1,00 5,00 4,00 3,00 1,00 1,00 2,00
Aji verde 1,00 19,00 18,00 16,00 2,00 1,00 3,00
?g%gﬂgﬁ 1,00 28,00 26,00 23,00 3,00 2,00 5,00
Albahaca 0,10 20,00 18,40 15,30 3,10 1,60 4,70
Alcachofa 0,12 38,00 35,88 32,52 3,36 2,12 5,48
Apio 0,30 231,00 214,80 183,60 31,20 16,20 47,40
Arracacha 1,00 106,00 98,00 89,00 9,00 8,00 17,00
ﬁrrl‘(’)ﬂ: 1,00 624,00 573,00 498,00 75,00 51,00 126,00
desAvr;’i‘;j: o 10O 504,00 465,00 405,00 60,00 39,00 99,00
Berenjena 0,40 10,00 9,60 8,80 0,80 0,40 1,20
Betarraga 0,50 62,00 58,50 52,50 6,00 3,50 9,50
Brécoli 1,00 307,00 280,00 241,00 39,00 27,00 66,00
Caigua 0,10 12,00 11,50 10,10 1,40 0,50 1,90
fg;ﬂtlg 1,00 632,00 576,00 462,00 114,00 56,00 170,00
%%Ta‘gg 1,00 451,00 422,00 331,00 91,00 29,00 120,00
Cebollaroja 1,00 209,00 194,00 164,00 30,00 15,00 45,00
Cebollia 9,25 43,00 39,50 31,75 775 3,50 11,25
Sce?f:r:g 0,17 32,00 30,43 25,50 4,93 1,57 6,50
Culantro 0,10 5,00 3,90 3,40 0,50 1,10 1,60
Colcorazén 3,00 191,00 180,00 153,00 27,00 11,00 38,00
Espinaca 1,00 48,00 45,00 40,00 5,00 3,00 8,00
Frijol chino 1,00 46,00 43,00 39,00 4,00 3,00 7,00
Habas 1,00 83,00 76,00 69,00 7,00 7,00 14,00
m‘g:: 0,10 4,00 2,90 2,60 0,30 1,10 1,40
Hierba luisa 0,20 9,00 7,80 7,20 0,60 1,20 1,80
Huacatay 0,20 7,00 6,20 5,60 0,60 0,80 1,40
Kion 1,00 39,00 36,00 31,00 5,00 3,00 8,00
alrf:rr:ga?:a 0,50 45,00 42,50 37,00 5,50 250 8.00
Lfg;‘;ga 0,30 38,00 36,30 33,90 2,40 1,70 4,10
m'\(’)'f;éo 1,00 514,00 491,00 429,00 62,00 23,00 85,00
Olluco 1,00 242,00 231,00 198,00 33,00 11,00 44,00




214

Papa
amarilla 1,00 236,00 215,00 21,00
natural 396,00 26,00 61,00
Papa
amarilla 1,00 134,00 120,00 14,00
procesada
Papa
canchan 1,00 70,00 62,00 8,00
natural 137,00 12,00 25.00
Papa
canchan 1,00 55,00 50,00 5,00
procesada
Papa
molinera 1,00 56,00 49,00 7,00
procesada 100,00 7,00 18,00
Papa
molinera 1,00 37,00 33,00 4,00
natural
Papa
perricholi 1,00 49,00 45,00 4,00
procesada 91,00 5,00 14,00
Papa
perricholi 1,00 37,00 32,00 5,00
natural
Papa
peruanita 1,00 37,00 34,00 3,00
natural 79,00 6,00 12,00
Papa
peruanita 1,00 36,00 33,00 3,00
procesada
Paﬁ}i YU 1,00 113,00 104,00 9,00
Pans vunGa 164,00 10,00 25,00
payungay 4 g 41,00 35,00 6,00
procesada
Pepinillo 1,00 387,00 361,00 282,00 79,00 26,00 105,00
Perejil 0,10 10,00 9,50 8,20 1,30 0,50 1,80
Pimiento 1,00 214,00 203,00 174,00 29,00 11,00 40,00
morron
Poro 0,12 27,00 25,20 23,04 2,16 1,80 3,96
Rocoto norte 0,11 19,00 18,26 16,50 1,76 0,74 2,50
Romero 0,10 1,00 0,30 0,20 0,10 0,70 0,80
Tomate 1,00 194,00 183,00 163,00 20,00 11,00 31,00
italiano
Vanita 1,00 100,00 94,00 86,00 8,00 6,00 14,00
americana
Yacon 1,00 19,00 18,00 16,00 2,00 1,00 3,00
Yuca 1,00 175,00 168,00 148,00 20,00 7,00 27,00
amarilla
Zanahoria 1,00 801,00 768,00 655,00 113,00 33,00 146,00
Zapallo 0,80 275,00 252,00 226,40 25,60 23,00 48,60
italiano
Zlf)%‘;‘]'éo 1,00 367,00 334,00 306,00 28,00 33,00 61,00
Zapallo 1,00 548,00 514,00 456,00 58,00 34,00 92,00
macre
TOTAL 8716,00 813137 7017,81 1113,56 584,63 1 698,19




Anexo 49. Ventas en soles de enero del 2018
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Producto I\g?;[rl;r;a Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por Venta total de
s/ (S descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 28,00 27,72 5,60 2,80 1,16 31,68
Aji limo 55,90 60,50 4,30 4,30 1,20 66,00
Aji mirasol 163,60 172,00 16,36 16,36 5,14 193,50
Aji verde 73,06 83,60 5,62 5,62 1,98 91,20
AJo entero 14400 179,70 8,00 16,00 7,96 203,66
Albahaca 167,50 180,00 9,38 24,12 8,28 212,40
Alcachofa 1 075,00 1044,27 91,00 135,00 31,05 1210,32
Apio 696,00 1 081,50 48,00 71,20 62,30 1 215,00
Arracacha 240,72 255,00 9,44 30,68 8,32 294,00
Arveja criolla 1 413,60 1583,72 102,60 269,80 140,58 1994,10
Arveja desvainada 2 375,10 2 473,20 113,10 475,80 183,00 3132,00
Berenjena 65,88 77,70 3,88 4,65 1,65 84,00
Betarraga 170,40 282,90 12,00 10,80 9,90 303,60
Brocoli 1 050,30 1257,80 78,30 78,30 31,90 1 368,00
Caigua 44,00 90,65 4,00 3,00 4,35 98,00
Camote amarillo 653,40 664,70 50,40 82,80 23,00 770,50
Camote morado 424,00 513,50 24,00 84,00 52,50 650,00
Cebolla roja 243,60 288,60 13,20 43,20 23,40 355,20
Cebollita china 241,92 241,40 15,12 47,88 16,72 306,00
Choclo serrano 353,29 354,20 25,69 47,32 12,48 414,00
Culantro 40,80 40,50 5,44 4,76 1,54 46,80
Col corazon 102,41 122,00 9,31 11,97 6,03 140,00
Espinaca 216,90 240,50 14,46 24,10 8,40 273,00
Frijol chino 171,36 210,60 8,16 16,32 7,08 234,00
Habas 235,17 270,00 14,07 20,10 6,90 297,00
Hierba buena 34,50 36,90 1,38 4,83 1,47 43,20
Hierba luisa 36,00 43,20 3,60 3,60 1,80 48,60
Huacatay 21,00 25,20 1,80 2,40 1,20 28,80
Kion 126,28 140,60 5,74 14,35 4,65 159,60
Lechuga americana 218,00 350,24 18,00 24,00 23,76 398,00
Lechuga crespa 266,80 296,73 18,40 31,74 11,73 340,20
Maiz morado 1 225,36 1414,27 55,12 167,48 68,73 1 650,48
Olluco 633,60 772,20 33,60 38,40 14,40 825,00
Papa amarilla 612,00 84,15 23,85 720,00
Papa amarilla 974,27 54,23
452,40 33,66 46,80 499,20

procesada




216

Papa canchan

ot tal 124,80 11,20 8,00 144,00
Papa canchan 156,10 9,10
P 105,30 8,40 16,20 121,50
procesada
Papa molinera 103,05 3,96 291 109,92
procesada 200,64 10,56
Papa molinera 160,65 14,52 20,79 181,44
natural
Pap?OFéeersgggo" 129,60 8,00 6,40 144,00
Papa erricholi 152,00 8,00
pap 102,03 7,00 12,53 114,56
natural
Papi;’tirr‘;?“'ta 122,40 9,90 11,70 144,00
Papa peruanita 167,20 13,20
pap 190,40 13,20 33,60 224,00
procesada
Pa%zgl’ﬁg?ay 117,70 9,10 5,20 132,00
Daba VUnGa 137,90 11,90
Pa yungay 70,95 3,50 6,45 77,40
procesada
Pepinillo 334,80 440,55 18,00 49,80 32,37 522,72
Perejil 115,60 131,40 6,80 9,52 3,08 144,00
Pimiento morrén 871,00 111321 59,80 85,80 45,87 124488
Poro 238,50 316,80 13,78 14,84 7,56 339,20
Rocoto norte 62,73 72,00 4,23 4,50 1,50 78,00
Romero 20,40 21,78 4,08 1,36 0,62 23,76
Tomate italiano 282,60 630,20 12,60 23,40 36,40 690,00
Vanita americana 135,20 272,09 5,20 11,70 15,21 299,00
Yacén 103,63 116,55 7.23 7.23 2,22 126,00
Yuca amarilla 352,00 532,22 19,20 48,00 41,70 621,92
Zanahoria 941,60 1134,07 65,60 113,60 55,38 1.303,05
Zapallo italiano 391,50 706,45 31,50 40,50 49,05 796,00
Zapallo loche 140448 171157 94,08 157,92 76,61 1 946,10
Zapallo macre 218160 267330 108,00 264,60 126,42 3064,32
TOTAL 2223120 27 039,07 1386,16 2 857,04 1 472,98 31 288,81




Anexo 50. Ventas en soles de febrero del 2018

217

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por to\t/:lztsa?ie
prima (S/) (S descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) productos
(S))
Acelga 28,80 27,72 5,76 2,88 1,08 31,68
Ajilimo 36,80 49,50 3,68 0,00 0,00 49,50
Aji mirasol 113,82 129,00 16,26 0,00 0,00 129,00
Aji verde 70,28 91,20 5,02 5,02 2,58 98,80
?g%gﬂgﬁ 148,20 185,69 11,40 19,00 10,95 215,64
Albahaca 130,20 156,60 6,20 16,12 7,28 180,00
Alcachofa 1 359,83 1 358,40 102,15 131,34 27,06 1 516,80
Apio 1 062,60 1 093,50 67,20 76,86 14,64 1 185,00
Arracacha 267,96 321,00 24,36 26,39 12,61 360,00
Arveja criolla 1 370,16 1 589,50 102,96 178,20 81,90 1 849,60
Arveja desvainada 3 109,60 3491,63 197,60 639,60 343,17 4 474,40
Berenjena 55,60 73,50 2,78 4,17 2,13 79,80
Betarraga 246,40 296,70 22,40 17,60 7,70 322,00
Brocoli 923,40 1411,20 59,40 70,20 54,60 1 536,00
Caigua 58,50 58,31 3,90 8,19 2,10 68,60
Camote amarillo 714,82 586,50 45,32 144,20 16,80 747,50
Camote morado 530,40 534,30 31,20 71,76 17,94 624,00
Cebolla roja 168,80 301,55 8,80 29,60 38,85 370,00
Cebollita china 237,16 268,60 19,36 26,62 10,78 306,00
Choclo serrano 387,53 363,40 21,53 76,86 19,74 460,00
Culantro 74,00 105,00 2,96 8,88 6,12 120,00
Col corazon 114,67 124,00 5,87 9,60 2,40 136,00
Espinaca 215,00 266,50 8,60 30,10 15,40 312,00
Frijol chino 187,27 195,00 9,21 24,56 6,64 226,20
Habas 225,63 245,70 18,63 18,63 5,67 270,00
Hierba buena 35,00 40,50 1,40 2,10 0,60 43,20
Hierba luisa 39,60 42,30 3,60 2,16 0,54 45,00
Huacatay 26,00 27,90 3,90 1,95 0,75 30,60
Kion 114,66 136,80 5,46 10,92 4,28 152,00
Lechuga americana 162,56 212,93 10,16 16,51 9,36 238,80
Lechuga crespa 186,67 304,29 8,67 17,00 15,13 336,42
Maiz morado 1274,56 1509,95 64,96 78,40 26,25 1 614,60
Olluco 624,91 686,40 32,11 79,04 26,56 792,00
Papr?a?mgl“”a 571,20 69,72 31,08 672,00
Papa amarilla 849,92 53,12
procesada 473,20 29,88 46,80 520,00
Pap:aijp;ha“ 123,60 11,05 9,35 144,00
Papa canchan 143,00 13,00
99,90 3,90 8,10 108,00

procesada




218

Papa molinera

cesarl 121,37 6,30 9,73 137,40
Papa molinera 134,10 9,90
P 130,41 8,10 17,01 147,42
natural
Papio‘::‘zgra'ggo" 133,20 8,40 13.20 154,80
Papa erricholi 112,70 9.10
pap 98,45 4,90 12,53 110,98
natural
Papz;tirr‘;?”'ta 112,80 4,50 2,70 120,00
Papa peruanita 190,50 13,50
pap 162,40 15,00 28,00 190,40
procesada
Pa‘;}iﬁg?"‘y 136,40 9.12 8,48 154,00
Pana VUnGa 116,28 9,12
pa yungay 56,76 2.28 5,16 61,92
procesada
Pepinillo 351,75 405,90 16,75 60,30 28,80 495,00
Perejil 96,00 116,10 6,40 7,04 2,86 126,00
Pimiento morrén 346,68 1021,44 22,68 47,52 128,04 1197,00
Poro 254,33 313,60 16,71 23,98 11,22 348,80
Rocoto norte 63,27 74,00 5,27 4,35 1,65 80,00
Romero 14,20 13,86 2,84 1,42 0,56 15,84
Tomate italiano 366,60 510,60 28,60 49,40 38,00 598,00
Vanita americana 198,00 319,93 18,00 19,50 19,37 358,80
Yacon 67,52 81,90 4,22 8,44 4,16 94,50
Yuca amarilla 298,92 502,32 12,72 19,08 16,80 538,20
Zanahoria 612,60 1 009,12 24,60 79,20 77,88 1 166,20
Zapallo italiano 406,55 694,51 30,55 47,94 53,55 796,00
Zapallo loche 1 346,95 1661,67 119,35 92,07 42,66 1796,40
Zapallo macre 1528,32 257355 107,52 182,40 196,65 2 952,60
TOTAL 21799,58 27 803,26 1 456,76 2 660,25 1 605,95 32 005,40
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Anexo 51. Ventas en soles de marzo del 2018

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por d\e/i)r:t)adtjogti)l s
prima (S/) (S/) descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) SN
Acelga 21,00 21,60 1,40 2,80 0,80 25,20
Aji limo 30,48 38,50 3,81 0,00 0,00 38,50
Aji mirasol 90,00 86,00 18,00 0,00 0,00 86,00
Aji verde 68,58 83,60 5,08 7,62 3,78 95,00
':‘r{fngﬂ;egg 75,11 123,69 6,09 6,09 5,88 135,66
Albahaca 127,30 147,51 9,38 18,09 8,64 174,24
Alcachofa 1 076,25 1 275,68 87,15 132,30 64,68 1 472,66
Apio 1 094,33 1 318,60 46,45 117,92 49,28 1 485,80
Arracacha 263,25 291,00 13,50 31,50 10,50 333,00
Arveja criolla 2 269,76 2 690,00 114,18 294,10 130,90 3 115,00
Arveja desvainada 3 258,00 3987,00 180,00 420,00 210,00 4 617,00
Berenjena 51,35 52,50 5,53 6,32 2,08 60,90
Betarraga 244,80 276,00 22,10 18,70 6,60 301,30
Brécoli 1210,72 1402,19 62,56 114,08 40,61 1 556,88
Caigua 39,00 66,08 2,10 3,30 3,19 72,57
Camote amarillo 575,52 586,30 34,32 72,16 18,04 676,50
Camote morado 564,62 561,00 50,14 106,82 40,18 708,00
Cebolla roja 164,00 306,18 13,60 20,80 28,34 355,32
Cebollita china 272,80 264,00 20,15 48,05 13,95 326,00
Choclo serrano 302,82 319,70 25,14 60,84 28,86 409,40
Culantro 34,00 31,50 6,12 4,08 1,32 36,90
Col corazon 103,62 110,00 9,42 7,85 2,15 120,00
Espinaca 73,96 133,00 3,44 5,16 5,34 143,50
Frijol chino 172,84 187,20 11,92 17,88 5,52 210,60
Habas 199,50 207,90 14,70 23,10 6,60 237,60
Hierba buena 36,00 38,61 5,04 2,88 1,08 42,57
Hierba luisa 38,50 44,55 1,54 2,31 0,66 47,52
Huacatay 22,20 25,74 1,48 1,48 0,50 27,72
Kion 123,90 143,64 5,90 11,80 4,16 159,60
Lechuga americana 147,84 213,90 13,20 11,88 8,82 234,60
Lechuga crespa 125,33 236,25 9,33 16,00 21,80 274,05
Maiz morado 1 320,08 1 369,42 71,92 185,60 53,60 1 608,62
Olluco 634,40 660,00 39,00 75,40 20,30 755,70
Papa amarilla 573,60 38,88 25,92 638,40
Papa amarilla 702,72 57,60
procesada 442,00 17,28 31,20 473,20
Papr?afﬁpaﬁhan 120,00 7,30 4,70 132,00
Papa canchan s 89,10 e 3,65 6,75 95,85

procesada
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Papa molinera

rocesada 107,63 4,00 5,16 116,79
Papa molinera 118,00 6,00
P 98,28 9,00 17,01 115,29
natural
Pap?o%iggggml 113,40 4,90 7,70 126,00
Papa erricholi 91,00 6,30
pap 84,13 2,80 7.16 91,29
natural
Pap?};irr‘;?””a 93,60 333 3,87 100,80
Papa peruanita 119,88 5,55
pap 151,20 777 19,60 170,80
procesada
Papa yungay natural 112,20 12,60 7,20 132,00
123,90 7,00
Papa yungay 52.89 4,20 7,74 60,63
procesada
Pepinillo 677,60 693,00 43,40 79,80 19,95 792,75
Perejil 109,50 126,72 7,30 8,76 3,12 138,60
Pimiento morrén 421,96 785,40 18,48 36,96 42,24 864,60
Poro 218,50 248,00 17,86 23,94 9,66 281,60
Rocoto norte 55,36 64,80 4,03 4,35 1,65 70,80
Romero 15,20 14,85 3,04 0,76 0,23 15,84
Tomate italiano 460,00 473,80 18,40 62,56 15,64 552,00
Vanita americana 187,58 378,30 13,28 13,28 17,92 409,50
Yacon 65,24 72,45 4,66 6,99 2,46 81,90
Yuca amarilla 285,25 409,20 17,50 36,75 28,35 474,30
Zanahoria 748,00 1420,20 28,80 88,00 110,00 1618,20
Zapallo italiano 313,73 511,20 25,37 35,60 36,40 583,20
Zapallo loche 1 906,19 2 069,04 111,80 139,75 35,00 2 243,79
Zapallo macre 642,88 1 080,57 31,36 79,38 81,81 1241,76
TOTAL 22 236,71 27 684,40 1 351,65 2 579,50 1 346,60 31 565,80




Anexo 52. Ventas en soles de abril del 2018
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Ventas
Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por totales de
prima (S/) (S)) descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) productos
(S))
Acelga 25,20 20,54 6,93 1,89 0,48 22,91
Aji limo 29,61 27,50 4,23 4,23 1,27 33,00
Aji mirasol 122,50 129,00 17,50 0,00 0,00 129,00
Aji verde 56,07 64,60 2,67 8,01 3,39 76,00
':riomgﬂ;eég 52,80 99,75 3,52 5,28 6,69 111,72
Albahaca 76,00 82,60 5,20 14,80 7,03 104,43
Alcachofa 1 086,67 085,23 85,85 130,40 17,20 1132,83
Apio 1197,20 1 652,50 94,90 137,24 97,76 1 887,50
Arracacha 246,84 291,00 16,32 32,64 15,36 339,00
Arveja criolla 2 849,94 2 410,00 225,78 570,84 99,16 3 080,00
Arveja desvainada 5 468,32 6 692,00 239,00 659,64 306,36 7 658,00
Berenjena 64,80 71,40 3,24 6,48 1,92 79,80
Betarraga 211,14 253,00 15,30 27,54 13,86 294,40
Brocoli 692,04 989,52 59,13 89,79 73,80 1153,11
Caigua 64,40 70,80 5,52 3,68 1,04 75,52
Camote amarillo 504,05 566,40 24,65 78,20 32,20 676,80
Camote morado 497,12 496,60 30,16 69,68 17,42 583,70
Cebolla roja 112,86 259,17 9,18 15,66 30,45 305,28
Cebollita china 232,20 264,55 20,64 27,09 11,76 303,40
Choclo serrano 335,82 361,10 15,77 48,44 15,96 425,50
Culantro 15,00 24,84 2,40 1,80 2,34 28,98
Col corazon 65,70 118,00 5,40 7,20 8,80 134,00
Espinaca 86,24 196,00 3,52 12,32 21,98 230,30
Frijol chino 134,16 159,90 10,32 18,06 9,24 187,20
Habas 161,85 180,90 9,75 21,45 8,25 210,60
Hierba buena 23,00 23,60 3,22 1,38 0,39 25,37
Hierba luisa 23,10 24,78 2,52 2,94 1,19 28,91
Huacatay 14,00 17,11 1,60 0,80 0,38 18,29
Kion 131,72 149,70 7,12 17,80 7,15 174,65
Lechuga americana 127,60 175,42 5,50 14,30 8,97 198,69
Lechuga crespa 156,00 204,45 12,00 17,10 10,45 232,00
Maiz morado 1 250,64 1462,11 88,56 105,84 40,67 1 608,62
Olluco 616,62 722,70 43,02 50,19 19,11 792,00
Papa amar flla 597,60 21,60 21,60 640,80
Papa amarilla 541,20 428,40
procesada 403,00 15,60 33,80 436,80
Papa candnan 111,60 12,48 6,72 130,80
Papa canchan 152,10 120,90
procesada 82,35 6,24 10,80 93,15
Papa molinera 116,00 73,28 154,00 4,00 5,16 82,44

procesada
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Papa molinera

130,41 5,00 9,45 139,86
natural
Papfo"(’:z;gg';o" 133,20 4,69 7.01 145,80
Papa erricholi 84,42 56,95
Ppap 64,44 2,68 7,16 71,60
natural
Papﬁgti"rl;?”“a 88,80 6,00 8,40 103,20
Papa peruanita 118,00 141,00
pap 168,00 6,00 16,80 184,80
procesada
Papa yungay natural 152,90 11,10 9,75 173,75
134,68 73,26
Papa yungay 50,31 2,22 3,87 54,18
procesada
Pepinillo 344,80 416,67 13,60 72,80 44,59 534,06
Pergjil 48,00 54,87 5,60 5,20 2,47 62,54
Pimiento morrén 375,15 828,30 25,83 40,59 68,31 937,20
Poro 156,00 183,15 12,00 10,80 4,05 198,00
Rocoto norte 50,91 59,60 2,75 6,44 2,76 68,80
Romero 8,80 6,49 3,96 0,00 0,00 6,49
Tomate italiano 510,51 573,60 28,05 35,53 10,07 619,20
Vanita americana 187,21 323,40 13,51 25,09 29,51 378,00
Yacon 63,18 69,30 2,43 7,29 2,16 78,75
Yuca amarilla 374,88 430,90 27,69 51,12 23,28 505,30
Zanahoria 454,08 1434,60 40,92 62,48 193,12 1 690,20
Zapallo italiano 531,65 624,60 44,33 57,04 25,76 707,40
Zapallo loche 1 298,70 1 802,99 96,20 88,80 54,96 1 946,75
Zapallo macre 804,84 1 446,69 37,62 104,88 124,20 1 675,77
TOTAL 23 092,32 29 557,82 2 409,42 2 868,38 1618,69 34 007,15
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Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por t(:{z;g;atsje
prima (S/) (S descarte (S/)  rechazos (S/)  rechazo (S/) pro(dsu/():tos
Acelga 18,30 17,38 3,05 1,83 0,54 19,75
Aji limo 36,40 44,00 3,64 3,64 1,86 49,50
Aji mirasol 90,18 86,00 15,03 15,03 6,47 107,50
Aji verde 50,40 64,60 2,52 5,04 2,56 72,20
g{‘r’ngﬂfég 140,60 185,69 7,60 15,20 8,76 209,65
Albahaca 82,00 87,32 5,74 15,58 6,84 109,74
Alcachofa 1014,42 980,40 63,61 101,99 15,81 1 098,20
Apio 968,00 1 051,50 66,80 60,00 15,00 1126,50
Arracacha 266,80 288,00 20,88 23,20 6,80 318,00
Arveja criolla 2 609,85 2725,00 201,93 331,47 103,53 3160,00
Arveja desvainada 3438,00 4 221,00 240,00 384,00 192,00 4797,00
Berenjena 61,60 69,30 4,62 6,16 2,24 77,70
Betarraga 202,12 239,20 8,15 24,45 10,05 273,70
Brdcoli 592,95 1417,16 42,48 47,79 86,94 1 551,89
Caigua 50,70 61,36 3,90 6,24 3,20 70,80
Camote amarillo 510,75 507,00 38,25 92,25 30,75 630,00
Camote morado 504,56 635,20 25,44 58,30 29,70 723,20
Cebolla roja 92,12 236,91 7,99 14,10 33,60 284,61
Cebollita china 158,40 204,45 12,60 18,90 11,55 234,90
Choclo serrano 333,88 328,90 15,68 72,24 24,36 425,50
Culantro 21,50 31,05 0,86 1,29 0,78 33,12
Col corazon 99,62 120,00 5,10 11,12 4,88 136,00
Espinaca 78,54 176,40 3,74 7,48 12,12 196,00
Frijol chino 155,50 171,60 6,22 12,44 3,16 187,20
Habas 183,21 213,30 7,88 19,70 7,30 240,30
Hierba buena 22,50 23,01 2,25 2,70 0,84 26,55
Hierba luisa 21,50 23,01 2,58 2,15 0,80 25,96
Huacatay 16,45 17,11 141 141 0,36 18,88
Kion 139,62 164,67 7,16 14,32 5,64 184,63
Lechuga americana 213,50 279,00 12,25 26,25 15,60 320,85
Lechuga crespa 165,00 227,65 12,90 10,80 6,60 245,05
Maiz morado 1 206,00 1321,58 63,00 148,50 48,84 1518,92
Olluco 543,90 623,70 26,95 53,90 18,70 696,30
Papr?a?m:{i”a 568,80 35,67 33,93 638,40
Papa amarilla 564,57 28,29
procesada 405,60 17,22 36,40 442,00
Papa canchan 168,10 118,80 14,76 8,20 3,80 130,80

natural
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Papa canchan

93,15 7,38 12,15 105,30
procesada
Papf‘ogzggaera 73.28 4,00 5,16 82.44
Papa molinera 99,00 4,00
P 96,39 8,00 15,12 111,51
natural
Pap";‘o‘ﬁg&"gg"“ 135,00 6,16 8,24 149,40
Papa erricholi 119,35 10,01
pap 98,45 3,08 7.16 105,61
natural
Pap?]aptirr‘;?“'ta 108,00 4,50 7,50 120,00
Papa peruanita 103,50 8,10
pap 140,00 5,40 16,80 156,80
procesada
Papa yungay natural 148,73 6,24 4,88 159,85
130,26 8,58
Papa yungay 49,02 2,34 3,87 52,89
procesada
Pepinillo 455,70 469,56 17,67 99,51 38,52 607,59
Perejil 64,40 67,26 2,76 9,20 2,60 79,06
Pimiento morrén 793,60 874,50 62,00 74,40 24,60 973,50
Poro 159,75 179,19 13,49 17,75 7,00 203,94
Rocoto norte 65,45 69,20 5,75 7,80 2,60 79,60
Romero 3,90 4,72 0,78 0,00 0,00 4,72
Tomate italiano 464,94 471,50 32,13 45,36 9,84 526,70
Vanita americana 250,80 386,40 13,20 35,20 32,00 453,60
Yacon 77,19 78,75 4,98 9,96 2,64 91,35
Yuca amarilla 307,44 415,40 27,45 34,77 24,13 474,30
Zanahoria 554,28 1 353,60 21,70 66,34 126,26 1 546,20
Zapallo italiano 487,01 640,80 28,37 42,12 22,68 705,60
Zapallo loche 1723,23 1 868,88 112,08 154,11 43,56 2 066,55
Zapallo macre 688,94 1441,71 27,44 94,08 144,96 1 680,75
TOTAL 21 370,28 27 199,14 1 385,75 2 408,26 1 354,58 30 918,56
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Producto Materia Aceptado Perdidas por \r/eecﬁlzgg Perdida por to\t/;re]tsage
prima (S/) (S) descarte (S/) /) rechazo (S/) pro(dsugtos
Acelga 20,70 23,76 2,76 1,38 0,60 25,74
Aji limo 38,97 38,50 4,33 4,33 1,17 44,00
Aji mirasol 93,84 79,60 15,64 15,64 4,26 99,50
Aji verde 47,38 56,81 2,06 6,18 2,79 65,78
?A%Zﬂfég 153,45 167,72 13,95 9,30 2,68 179,70
Albahaca 138,00 159,39 10,35 16,56 7,20 183,15
Alcachofa 1 230,25 1177,19 77,14 151,62 26,60 1355,41
Apio 533,00 1 099,50 20,80 35,75 46,75 1182,00
Arracacha 323,30 328,30 18,55 45,05 11,90 385,25
Arveja criolla 2 223,32 2 564,86 88,66 381,92 176,96 3123,74
Arveja desvainada 3803,30 3811,50 182,50 810,30 288,60 4 910,40
Berenjena 65,60 69,30 3,28 8,20 2,30 79,80
Betarraga 239,40 276,00 18,81 15,39 5,31 296,70
Brocoli 888,94 1 081,29 60,49 115,72 59,84 1 256,85
Caigua 42,00 68,44 3,30 3,90 3,77 76,11
Camote amarillo 505,60 497,97 45,60 57,60 13,68 569,25
Camote morado 494,90 527,80 36,26 89,18 38,22 655,20
Cebolla roja 127,65 236,60 6,21 24,84 36,00 297,44
Cebollita china 95,04 226,46 4,32 18,36 39,10 283,92
Choclo serrano 232,94 248,83 14,04 35,20 12,48 296,51
Culantro 19,00 38,61 1,90 2,28 3,66 44,55
Col corazon 55,20 76,50 4,80 4,50 3,00 84,00
Espinaca 102,00 125,58 8,00 10,00 4,95 140,53
Frijol chino 150,15 167,70 13,65 19,11 8,19 195,00
Habas 216,00 230,23 13,50 29,25 9,62 269,10
Hierba buena 33,00 34,65 5,94 3,96 1,98 40,59
Hierba luisa 37,50 43,56 2,25 2,25 0,72 46,53
Huacatay 24,50 29,70 1,40 2,10 0,87 32,67
Kion 151,14 173,71 9,16 9,16 2,82 185,69
Lechuga americana 297,00 307,12 16,50 38,50 10,36 355,98
Lechuga crespa 245,57 292,53 13,44 27,80 12,00 332,33
Maiz morado 1 168,96 1843,38 79,04 128,96 118,42 2 090,76
Olluco 425,00 606,10 25,50 44,20 31,20 681,50
Pap:airlr;glrllla 549,60 44,46 17,94 612,00
Papa amarilla 784,89 3591
procesada 436,80 25,65 39,00 475,80
Papa canchan 154,70 146,45 8,50 11,05 7,80 165,30

natural
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Papa canchan

95,40 4,25 9,00 104,40
procesada
Papf‘og‘;gg;ra 73.28 3,60 5,56 82,44
Papa molinera 88,20 6,30
P 92,61 5,40 11,34 103,95
natural
Papfoiiggzo“ 133,20 5,68 8,72 147,60
Papa erricholi 110,05 9,23
pap 94,87 4,97 12,53 107,40
natural
Papf;: z?tirrl;?mta 93,60 3,24 3,96 100,80
Papa peruanita 104,76 7,56
pap 114,80 7,56 19,60 134,40
procesada
Pa'?f; yungay 180,29 6.75 6,66 193,70
Papa vunaa 134,25 6,00
Pa yungay 49,02 2,25 3,87 52,89
procesada
Pepinillo 726,97 844,20 50,04 118,15 60,35 1022,70
Perejil 100,10 106,92 6,93 10,01 2,86 119,79
Pimiento morrén 616,55 1322,35 25,08 37,62 52,20 1412,17
Poro 184,50 215,39 12,30 23,78 10,73 249,90
Rocoto norte 57,27 64,80 3,87 4,80 1,60 71,20
Romero 13,20 11,88 5,28 0,00 0,00 11,88
Tomate italiano 436,02 543,90 37,18 43,94 23,40 611,24
Vanita americana 387,39 459,08 20,94 45,37 19,50 523,95
Yacon 56,88 63,00 2,37 7,11 2,34 72,45
Yuca amarilla 252,32 421,60 16,72 28,88 30,02 480,50
Zanahoria 619,08 1911,42 53,46 78,54 229,67 2 219,63
Zapallo italiano 587,06 588,60 47,66 32,55 5,25 626,40
Zapallo loche 1213,62 1511,97 94,92 91,53 43,20 1 646,70
Zapallo macre 1 001,10 1497,02 46,53 139,59 116,82 1 753,43
TOTAL 21 851,51 28 331,24 1320,91 2 955,22 1731,92 32 968,30




Anexo 55. Ventas en soles de julio del 2018
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Producto Materia Aceptado Perdidas por ?2?:?1?235 Perdida por tgfz;g;a;e
prima (S/) (S)) descarte (S/) (/) rechazo (S/) pro(dsu/():tos
Acelga 24,00 27,72 4,80 2,40 1,56 31,68
Aji limo 38,90 44,00 3,89 3,89 1,61 49,50
Aji mirasol 76,20 79,60 15,24 0,00 0,00 79,60
Aji verde 61,88 68,77 4,42 6,63 2,34 77,74
ﬁd%iﬂféﬁ 169,56 185,69 14,13 9,42 2,56 197,67
Albahaca 125,40 142,56 6,60 23,76 11,88 178,20
Alcachofa 1 288,83 1513,54 96,32 109,89 43,74 1667,17
Apio 544,00 1 047,00 36,04 33,32 40,18 1120,50
Arracacha 280,80 321,60 24,00 26,40 10,45 358,45
Arveja criolla 1547,22 2 554,88 86,76 226,54 242,52 3023,94
Arveja desvainada 3445,20 4 336,20 266,80 638,00 451,00 5 425,20
Berenjena 57,75 65,10 2,31 7,70 2,80 75,60
Betarraga 238,00 259,90 15,30 30,60 10,80 301,30
Bracoli 1032,52 1149,12 65,31 71,53 20,24 1 240,89
Caigua 54,60 65,49 2,94 5,04 2,04 72,57
Camote amarillo 612,00 559,35 31,50 72,00 7,20 638,55
Camote morado 498,16 519,40 23,92 88,40 30,60 638,40
Cebolla roja 145,60 245,05 5,60 24,00 26,70 295,75
Cebollita china 124,20 250,12 6,90 15,18 22,00 287,30
Choclo serrano 200,00 232,44 8,00 36,00 17,64 286,08
Culantro 31,50 39,60 2,52 3,78 2,16 45,54
Col coraz6n 63,00 85,50 2,70 9,00 6,00 100,50
Espinaca 96,00 122,59 8,00 6,00 2,97 131,56
Frijol chino 168,20 187,20 8,70 20,30 7,00 214,50
Habas 194,37 239,20 8,36 18,81 8,10 266,11
Hierba buena 27,60 34,65 1,38 2,07 0,90 37,62
Hierba luisa 35,55 38,61 1,58 3,16 0,80 42,57
Huacatay 26,25 27,72 3,00 2,25 0,72 30,69
Kion 155,03 173,71 12,57 20,95 9,00 203,66
Lechuga americana 323,64 369,94 18,27 28,71 9,68 408,33
Lechuga crespa 253,17 268,65 22,22 21,70 6,16 296,51
Maiz morado 1117,20 1879,29 50,40 77,70 69,93 2 026,92
Olluco 258,77 568,40 15,82 21,47 33,63 623,50
Papa amarilla 604,80 50,96 11,44 667,20
Papa amarilla 956,48 47,04
procesada 429,00 41,16 54,60 483,60
Papa canchan 145,25 140,65 5,81 13,28 9,92 163,85

natural
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Papa canchan

90,00 4,15 9,00 99,00
procesada
Papf‘og‘;!gaera 93,89 7,20 6,54 107,63
Papa molinera 156,00 13,20
P 117,18 12,00 18,90 136,08
natural
Pap‘;‘opcirsgggo“ 108,00 5,46 5,34 118,80
Papa erricholi 101,92 4,55
pap 62,65 5,46 10,74 73,39
natural
Pap?];irrﬁ“'ta 110,40 4,92 4,68 120,00
Papa peruanita 132,84 7,38
pap 134,40 4,92 11,20 145,60
procesada
Papa yungay natural 166,88 13,09 12,24 192,21
140,14 6,16
Papa yungay 54.18 2,31 3,87 58,05
procesada
Pepinillo 642,07 756,00 28,60 98,67 46,23 900,90
Perejil 85,20 97,02 7,81 7,81 3,08 107,91
Pimiento morrén 577,83 124251 46,75 65,45 109,20 1417,16
Poro 217,00 226,10 16,12 24,18 6,76 257,04
Rocoto norte 60,00 67,60 3,90 5,40 1,80 74,80
Romero 7,10 5,94 2,84 0,00 0,00 5,94
Tomate italiano 604,35 554,26 52,14 45,03 4,18 603,47
Vanita americana 396,27 469,06 28,56 32,13 12,78 513,97
Yacon 50,60 69,30 2,20 0,00 0,00 69,30
Yuca amarilla 223,04 440,20 9,52 20,40 26,10 486,70
Zanahoria 898,20 2 056,46 55,80 127,80 239,98 2 424,24
Zapallo italiano 430,50 577,80 20,10 25,20 12,60 615,60
Zapallo loche 1 253,28 1477,04 90,72 168,00 81,50 1726,54
Zapallo macre 792,55 1427,09 45,98 79,86 91,08 1 598,03
TOTAL 21 185,72 29 281,00 1371,48 2 531,44 1 898,67 33641,11




Anexo 56. Ventas en soles de agosto del 2018
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Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por tc?(;r;tsaZe
prima (S/) (S descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) productos
(S)
Acelga 22,80 24,75 2,28 1,52 0,46 26,73
Aji limo 38,25 39,90 4,25 4,25 1,45 45,60
Aji mirasol 62,88 59,70 15,72 0,00 0,00 59,70
Aji verde 60,06 64,80 2,73 8,19 2,61 75,60
’:r{fngﬂfég 136,01 149,75 9,38 9,38 2,60 161,73
Albahaca 131,10 140,58 6,21 26,91 11,70 179,19
Alcachofa 823,25 871,50 62,30 96,12 29,88 997,50
Apio 723,00 993,00 46,20 81,00 54,00 1 128,00
Arracacha 288,92 335,00 25,63 30,29 13,26 378,55
Arveja criolla 1 205,82 2 564,86 104,40 207,06 386,75 3 158,67
deg;/i?aada 2192,40 3691,38 180,00 349,20 425,83 4 466,41
Berenjena 57,60 59,20 4,32 7,20 2,05 68,45
Betarraga 193,98 234,60 11,13 20,67 9,23 264,50
Brocoli 720,51 846,17 56,94 43,80 16,00 905,97
Caigua 43,50 49,60 3,77 3,77 1,43 54,80
Camote amarillo 636,38 851,76 55,46 107,16 85,50 1044,42
Camote morado 534,49 727,70 25,99 75,71 51,59 855,00
Cebolla roja 148,20 241,67 8,36 31,16 38,13 310,96
Cebollita china 108,00 245,23 7,80 18,00 35,70 298,93
Choclo serrano 284,12 273,87 21,92 51,06 15,17 340,10
Culantro 27,00 36,63 4,86 2,16 1,80 40,59
Col corazon 139,26 150,00 10,56 9,90 2,60 162,50
Espinaca 117,00 184,63 10,40 10,40 9,56 204,59
Frijol chino 178,64 207,00 12,32 24,64 11,36 243,00
Habas 209,52 251,16 8,64 19,44 7,47 278,07
Hierba buena 38,50 36,63 6,93 3,08 0,88 40,59
Hierba luisa 37,50 41,58 3,00 3,00 0,96 45,54
Huacatay 29,20 28,71 4,38 3,65 1,30 33,66
Kion 158,44 161,73 13,98 18,64 5,32 185,69
alr_::rri]::jgr?a 160,14 209,16 14,13 14,13 8,28 231,57
Lechuga crespa 204,00 282,58 12,00 21,60 14,22 318,40
Maiz morado 830,83 1935,15 67,21 70,07 125,44 2 130,66
Olluco 301,20 678,40 15,60 31,20 52,00 761,60
Papa amarilla 585,60 45,00 15,00 645,60
Papa amarilla 874,80 50,40
orocesada 460,20 21,60 31,20 491,40
Papa canchan 187,46 136,74 14,42 13,39 7,28 157,41

natural
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Papa canchan

120,96 5,15 9,45 130,41
procesada
Papf‘orc';z!gaera 119,52 7.80 4,65 131,97
Papa molinera 202,80 15,60
P 128,10 9,36 12,60 140,70
natural
i 147,40 420 o0 19540
Papa erricholi 120,12 8,40
pap 97,20 588 12,60 109,80
natural
Papf];irr‘;?”'ta 100,00 3,87 3,63 107,50
Papa peruanita 147,06 12,90
pap 148,40 10,32 22,40 170,80
procesada
Paﬁ]zgl’ﬁg?ay 177,31 12,61 6,76 196,68
Pana vUnGa 183,33 15,52
pa yungay 68,04 4,85 9,45 77,49
procesada
Pepinillo 680,45 780,75 29,45 113,15 51,10 945,00
Perejil 88,40 107,91 6,30 7.48 3,41 118,80
Pimiento morrén 462,00 1077,84 19,25 64,75 119,88 1 262,47
Poro 249,17 269,69 20,32 20,70 6,12 296,51
Rocoto norte 53,45 59,60 4,45 7,28 3,12 70,00
Romero 6,90 8,91 0,69 0,00 0,00 8,91
Tomate italiano 568,82 869,40 38,08 38,08 29,12 936,60
Vanita americana 361,53 503,99 27,81 21,63 13,30 538,92
Yacén 49,00 56,00 3,92 5,88 2,52 64,40
Yuca amarilla 228,76 509,54 18,62 15,96 25,92 551,42
Zanahoria 1 120,10 2 092,82 70,15 155,25 207,90 2 455,97
Zapallo italiano 695,25 787,50 50,85 77,40 30,10 895,00
Zapallo loche 1 155,75 1 382,23 87,10 140,70 68,88 1591,81
Zapallo macre 680,85 1 696,45 59,50 64,60 132,24 1893,29
TOTAL 1895850 29 160,48 1.393,03 2 281,25 2 259,96 33 644,53




Anexo 57. Ventas en soles de septiembre del 2018
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Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por to\t/;gtsaZe
prima (S/) (S descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) productos
€)
Acelga 20,40 21,78 3,40 2,04 0,93 24,75
Aji limo 38,90 51,30 3,89 0,00 0,00 51,30
Aji mirasol 61,80 59,70 15,45 0,00 0,00 59,70
Aji verde 53,24 64,80 4,84 4,84 2,36 72,00
g{fﬂgﬂfgﬁ 143,04 167,72 8,94 8,94 3,04 179,70
Albahaca 150,10 137,61 9,48 30,81 7,80 176,22
Alcachofa 1 248,75 1 424,50 74,25 125,55 44,95 1 595,00
Apio 625,37 1016,18 49,40 78,11 81,32 1175,61
Arracacha 318,63 348,40 22,23 39,52 14,08 402,00
Arvejacriolla  1179,97 2 485,02 76,67 172,04 287,04 2 944,10
deg;’i?: G 225320 310012 202,10 382,70 328,41 3811,23
Berenjena 39,90 44,40 2,66 5,32 2,08 51,80
Betarraga 298,96 361,79 16,16 38,38 18,43 418,60
Brocoli 728,85 813,28 55,90 88,15 34,44 935,87
Caigua 39,20 44,00 3,36 5,04 2,16 51,20
fnfamrﬂtli 639,54 671,37 29,70 131,67 53.20 856,24
Camote morado 591,63 648,00 30,75 118,08 54,72 820,80
Cebolla roja 259,16 396,74 17,36 35,96 33,35 466,05
Cebollitachina 172,80 254,18 12,60 32,40 32,04 318,62
Choclo serrano 279,53 289,98 18,17 47,52 16,92 354,42
Culantro 27,50 39,60 2,75 2,75 2,20 44,55
Col corazén 136,08 152,50 9,45 11,34 3,66 167,50
Espinaca 63,21 143,64 2,94 7,35 12,60 163,59
Frijol chino 151,98 180,00 11,92 20,86 10,64 211,50
Habas 232,30 251,16 20,70 18,40 5,52 275,08
Hierba buena 35,50 38,61 3,55 4,26 1,68 44,55
Hierba luisa 31,05 36,63 2,76 2,76 1,20 40,59
Huacatay 23,10 24,75 3,96 2,64 1,32 28,71
Kion 199,50 203,66 9,50 28,50 7,44 239,60
a'rfgrr:gagﬁa 145,20 204,97 7,26 13,31 8,58 226,86
Lechuga crespa 159,00 282,60 7,80 9,90 9,90 302,40
Maiz morado 803,66 1720,57 50,05 48,62 70,04 1839,23
Olluco 266,40 628,20 13,20 37,20 70,99 736,39
Pap,?ﬁg;g{'“a 744,51 39,20 8,64 792,35
Papa amarilla 1166,20 85,75
procesada 499,20 49,00 64,00 563,20
Papacanchan —qq 7 196,56 16,48 11,33 9,46 217,35

natural
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Papa canchan

115,42 412 7,96 123,38
procesada
Papf‘orc';zggaera 144,50 8,00 6,45 158,95
Papa molinera 187,20 12,80
P 122,01 8,00 12,45 134,46
natural
Pap";‘o"(’:eersgggo" 167,20 9,00 13,00 189,20
procesata 117,90 5,40
Papa perricholi 63,00 3,60 7.20 70,20
natural ! ! ! !
Papi;’tirr‘;?”'ta 157,05 9,30 8,15 174,50
Papa peruanita 226,92 16,74
pap 193,86 16,74 32,31 226,17
procesada
Pa'?f; yungay 189,74 17,55 9,30 216,59
Pans vinaa 198,90 9,36
Pa yungay 66,15 7,02 11,34 77,49
procesada
Pepinillo 676,50 686,55 27,00 132,00 43,12 861,67
Perejil 96,20 111,87 5,18 7.40 250 121,77
Pimiento 61000  1337,32 32,00 42,00 62,79 144211
morron
Poro 226,00 251,81 16,95 18,08 5,76 275,65
Rocoto norte 60,64 66,40 4,96 7,54 2,86 76,80
Romero 7,40 7,92 0,74 0,74 0,25 8,91
Tomate italiano 609,93 687,61 42 .67 42,67 13,26 743,54
Vanita 22750 471,45 20,02 16,38 24,03 511,86
americana
Yacén 53,04 58,80 2,21 4,42 1,18 64,40
Yucaamarilla 255,76 551,42 16,68 19.46 29,40 600,28
Zanahoria 1198,33 2 035,60 53,20 178,22 196,98 2 410,80
Zapallo italiano 444,00 807,50 30,00 26,40 28,60 862,50
Zapallo loche ~ 1260,38 1591,81 74,14 111,21 53,46 1756,48
Zapallo macre 688,70 1504,79 50,44 74,69 124,74 1704,22
TOTAL 19927,73 2913781 1325,86 2 419,03 2002,23 33 470,59




Anexo 58. Ventas en soles de octubre del 2018
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Ventas
Producto. e Aceptado (S) gl PR s (6)  recharo (S productos
(S)
Acelga 22,20 20,79 4,44 2,22 0,75 23,76
Aji limo 42,10 45,60 4,21 4,21 1,49 51,30
Aji mirasol 59,88 59,70 14,97 0,00 0,00 59,70
Aji verde 69,93 82,80 5,18 5,18 2,02 90,00
g{‘r’ngﬂfég 180,38 191,68 14,28 14,28 3,69 209,65
Albahaca 142,50 150,48 8,25 20,25 6,48 177,21
Alcachofa 1.040,00 1 076,40 92,80 64,00 14,00 1 154,40
Apio 823,20 1730,55 56,84 85,26 131,37 1 947,18
Arracacha 316,11 351,75 23,13 23,13 7,02 381,90
Arvejacriolla 123832 2 609,77 112,24 163,76 280,35 3053,88
deg;’ierf: o 2 021,60 3172,03 91,20 421,80 465,09 4.058,92
Berenjena 48,10 49,95 5,18 2,96 0,74 53,65
Betarraga 146,26 343,85 11,33 16,48 31,36 391,69
Brécoli 640,92 849,16 35,28 49,00 25,75 923,91
Caigua 26,00 42,40 1,60 3,20 3,20 48,80
Camote amarillo 731,25 709,24 53,82 120,51 32,96 862,71
Camote morado 546,25 595,20 24,15 94,30 36,90 726,40
Cebolla roja 308,46 377,62 19,08 38,16 19,20 434,98
Cebollitachina 191,88 223,75 8,19 37,44 19,84 281,03
Choclo serrano 266,82 279,24 17,34 52,92 22,26 354,42
Culantro 36,50 39,60 511 2,19 0,78 42,57
Col corazon 103,09 135,00 5,07 6,76 3,24 145,00
Espinaca 63,45 167,58 2,70 4,05 7,92 179,55
Frijol chino 172,00 193,50 6,88 17,20 5,30 216,00
Habas 189,88 233,22 10,10 22,22 10,67 266,11
Hierba buena 40,00 35,64 7,20 4,00 0,95 40,59
Hierba luisa 36,00 36,63 1,60 4,80 1,14 42,57
Huacatay 28,00 26,73 4,00 2,40 0,57 29,70
Kion 187,48 215,64 13,08 17,44 6,52 239,60
a'r‘rfg:gg:a 124,02 183,08 9,36 7,02 4.92 195,02
Lechuga crespa 266,80 320,39 21,16 23,46 10,37 354,22
Maiz morado 907,89 1 654,26 76,32 77,91 93,10 1 825,27
Olluco 542,88 659,61 39,44 64,96 32,76 757,33
Papr"]"a";‘l:’::['"a 672,75 79,36 16,32 768,43
papaamarilla L 187,92 104,16
518,40 44,64 57,60 576,00

procesada




234

Papa canchan

- tital 196,56 8,40 10,50 215,46
Papa canchan 167,16 7,56
P 133,33 7,56 17,91 151,24
procesada
Papfogzggsra 141 61 15,12 8,00 164,73
Papa molinera 249,48 11,34
P 159,36 945 12,45 171,81
natural
Papfopceersra'lggo“ 169,40 4,85 6,15 180,40
Papa erricholi 14841 10,67
pap 93,60 7,76 14.40 108,00
natural
Pap?]aptirr‘;?“'ta 143,09 15,47 8,96 167,52
Papa peruanita 221,00 13,26
pap 154,37 6,63 10,77 165,14
procesada
Pa‘;}iﬁg?ay 191,53 9,36 6,75 207,64
Paba VUNGa 183,04 16,64
pa yungay 77,49 3,12 5,67 83,16
procesada
Pepinillo 763,62 861,67 51,48 92,95 36,40 991,02
Perejil 114,00 126,72 8,36 8,36 2,53 137,61
Pimiento 559,36 1362,27 22,08 34,96 59,85 1 457,08
morron
Poro 238,33 281,61 9,53 20,90 7.41 309,92
Rocoto norte 62,00 69,20 4,65 3,72 1,08 74,00
Romero 6,80 6,93 1,36 0,68 0,31 7,92
Tomate italiano 612,00 756,70 42,75 51,75 23,92 832,37
Vanita 134,47 229,08 8,33 16,66 18,20 263,94
americana
Yacén 49,28 47,60 4,48 6,72 1,68 56,00
Yuca amarilla 229,68 540,95 10,56 14,52 23,87 579,34
Zanahoria 976,79 2 265,20 78,57 113,49 214,11 2 592,80
Zapallo italiano 320,25 802,50 28,77 21,84 43,16 867,50
Zapallo loche ~ 1314,30 1631,73 117,95 94,36 45,36 177145
Zapallo macre 721,00 1512,56 40,00 97,00 154,23 1763,79
TOTAL 1981955 30 009,05 1 398,04 2 263,10 2 090,30 34 283,29
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Anexo 59. Ventas en soles de noviembre del 2018

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por to\t/;r;tsa(sje
prima (S/) (S descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) productos
(S)
Acelga 19,80 23,76 1,32 2,64 1,32 27,72
Aji limo 30,64 34,20 3,83 3,83 1,87 39,90
Aji mirasol 91,14 79,60 15,19 15,19 4,71 99,50
Aji verde 35,60 44,03 1,78 3,56 1,62 49,21
Ao erterd 125,43 154,69 10,17 10,17 4,80 169,66
Albahaca 146,30 144,54 10,78 23,10 6,60 174,24
Alcachofa 1 064,00 1138,50 69,44 144,48 49,02 1332,00
Apio 976,00 1725,57 66,40 78,00 83,85 1887,42
Arracacha 316,24 338,35 21,44 24,12 6,03 368,50
Arveja criolla 1 593,80 1899,24 91,00 265,20 141,78 2 306,22
Arveja desvainada 2 300,00 3 795,25 100,00 300,00 299,25 4 394,50
Berenjena 40,80 46,25 2,72 4,08 1,47 51,80
Betarraga 151,20 325,91 10,80 9,60 14,32 349,83
Brécoli 637,17 687,24 26,13 56,28 13,44 756,96
Caigua 42,00 46,00 3,60 3,90 1,30 51,20
Camote amarillo 826,43 1 022,86 66,55 137,94 88,92 1249,72
Camote morado 511,02 520,80 34,68 96,90 36,10 653,80
Cebolla roja 217,26 529,20 16,32 29,58 61,77 620,55
Cebollita china 112,80 149,49 6,60 15,60 10,14 175,23
Choclo serrano 243,76 275,07 19,76 30,24 12,69 318,00
Culantro 19,50 35,64 3,12 2,34 3,60 41,58
Col corazbn 112,20 132,50 9,60 7,20 2,80 142,50
Espinaca 106,72 119,60 4,64 9,28 2,68 131,56
Frijol chino 193,14 229,50 9,99 13,32 4,68 247,50
Habas 197,49 209,30 11,35 27,24 8,64 245,18
Hierba buena 37,50 34,65 7,50 3,75 1,20 39,60
Hierba luisa 30,15 35,64 3,35 2,68 1,28 39,60
Huacatay 24,15 21,72 2,07 2,76 1,20 31,68
Kion 155,80 179,70 12,30 20,50 9,45 209,65
a'rfgngagr?a 118,00 122,18 4,72 16,52 4,34 143,04
Lechuga crespa 162,00 209,88 9,72 9,72 4,59 224,19
Maiz morado 828,52 1594,93 49,28 75,46 95,55 1765,94
Olluco 624,75 736,39 51,00 35,70 13,16 785,25
Pap:éﬁ:{"” 723,58 90,36 17,28 831,22
Papa amarilla 1287,63 92,87
procesada 576,00 45,18 57,60 633,60
Papa canchan 156,98 162,54 10,34 11,28 11,40 185,22

natural
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Papa canchan

101,49 6,58 13,93 115,42
procesada
Papfo?eZL'SS 8 144,50 7,48 4,08 156,06
Papa molinera 259,93 18,70
P 169,32 13,09 17,43 186,75
natural
Papfoﬁ’:eersgggo" 151,80 8,47 1573 176,00
P da. 103,18 5,39
Papa perricholi 75.60 3,85 9,00 84,60
natural ! ! ! '
Papi;’tirr‘;?n'ta 129,13 11,10 6,35 146,58
Papa peruanita 246,42 19,98
pap 197,45 11,10 17,95 215,40
procesada
Pa%%“rgﬁay 22017 13,09 17.34 250,60
Daba VinGa 150,15 6,93
Pa yungay 77,49 3,85 9,45 86,94
procesada
Pepinillo 714,85 716,40 40,60 152,25 56,70 925,35
Perejil 96,60 116,82 9,66 5,52 2.40 124,74
Pimiento morrén 926,10 1282,43 55,86 114,66 79,95 1 477,04
Poro 243,00 283,10 9,72 28,08 10,66 321,84
Rocoto norte 55,36 67,60 2,29 4,06 1,54 73,20
Romero 14,20 11,88 4,26 1,42 0,56 13,86
Tomate italiano 523,74 565,23 30,45 32,48 7,36 605,07
Vanita americana 147,56 366,45 11,90 10,71 20,70 397,86
Yacén 49,00 56,00 3,92 5,88 2,52 64,40
Yuca amarilla 235,80 499,07 17,03 31,44 52,32 582,83
Zanahoria 1 577,60 2 189,60 95,20 153,00 99,00 2 441,60
Zapallo italiano 780,00 890,00 38,88 57,60 17,40 965,00
Zapallo loche 1 994,40 2 460,92 127,42 160,66 71,05 2 692,63
Zapallo macre 583,95 1 476,30 37,40 62,05 127,02 1 665,37
TOTAL 22237,77 30 359,05 1 395,96 2 526,12 1 740,89 34 542,41




Anexo 60. Ventas en soles de diciembre del 2018

237

Ventas totales

Producto I\_/Iateria Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por de productos
prima (S/) (S descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) s/
Acelga 30,00 26,73 8,25 1,50 0,48 28,71
Aji limo 27,79 28,50 3,97 3,97 1,73 34,20
Aji mirasol 102,41 99,50 14,63 14,63 5,27 119,40
Aji verde 75,75 85,80 3,03 6,06 1,74 93,60
';{fngﬂt;;g 137,64 149,75 8,88 17,76 6,20 173,71
Albahaca 163,80 154,44 11,70 30,42 8,19 193,05
Alcachofa 1 300,00 1 045,38 72,00 180,00 -0,45 1224,93
Apio 813,70 1 557,00 38,11 62,83 74,42 1 694,25
Arracacha 348,16 371,00 27,20 32,64 9,36 413,00
Arveja criolla 1 683,78 242514 143,64 247,38 216,69 2 889,21
g e’;r,c‘l’i‘;‘]‘:d . 2188,00  3818,00 156,00 372,00 483,60 4 673,60
Berenjena 39,98 49,95 4,31 2,46 1,24 53,65
Betarraga 226,80 358,80 9,72 22,68 19,18 400,66
Brocoli 595,80 1131,00 36,00 37,80 44,10 1212,90
Caigua 35,10 43,60 3,78 1,89 0,91 46,40
Camote amarillo 840,56 1221,60 62,51 101,08 81,32 1 404,00
Camote morado 446,40 746,55 38,70 52,20 57,42 856,17
Cebolla roja 405,12 577,50 28,80 59,52 48,98 686,00
Cebollita china 306,16 285,60 19,58 44,50 8,00 338,10
Choclo serrano 290,12 314,42 24,34 49,32 22,32 386,06
Culantro 32,50 38,61 4,55 2,60 1,36 42,57
Col corazoén 105,70 114,00 4,53 15,10 4,90 134,00
Espinaca 181,92 225,50 11,37 15,16 6,84 247,50
Frijol chino 164,64 193,50 6,86 10,29 3,21 207,00
Habas 260,37 277,20 18,41 21,04 5,36 303,60
Hierba buena 29,20 33,66 1,46 2,92 1,04 37,62
Hierba luisa 37,00 40,59 4,44 2,22 0,75 43,56
Huacatay 23,10 26,73 2,64 2,64 1,32 30,69
Kion 201,52 255,30 18,32 13,74 6,96 276,00
a'r'rfecrr:ggsa 121,68 202,40 9,36 9,36 9,04 220,80
Lechuga crespa 170,00 274,62 15,00 17,00 16,83 308,45
Maiz morado 1 022,65 1 488,00 76,02 104,98 80,62 1673,60
Olluco 660,00 729,41 60,00 77,50 30,69 837,60
Papr‘;"a‘i‘g;glr”'a 853,20 94,86 16,74 964,80
Papa amarilla 1413,72 85,68
procesada 604,50 33,66 42,90 647,40
Papa candnan 156,87 10,80 11,88 179,55
Papa canchan 152,10 7,20
117,41 6,30 13,93 131,34

procesada
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Papa molinera

 ebeads 144,50 10,44 6,90 161,84
p pa molinera 205,32 15,66
ap 115,00 12,18 17,50 132,50
natural
Pap‘rio‘;eeggggo" 141,98 4.80 8,94 155,72
Papa erricholi 99,20 .20
pap 79,60 5,60 13,93 93,53
natural
Pap?};irr‘;?””a 148,20 16,98 582 171,00
Papa peruanita 297,15 16,98
pap 187,53 19,81 27,93 215,46
procesada
Paﬁ’% t;{jurglgay 214,92 14,70 13,16 242,78
PanA vUina 182,70 8,40
Pa yungay 87,40 6,30 13,80 101,20
procesada
Pepinillo 667,08 686,55 27,54 111,69 33,58 831,82
Perejil 99,40 122,76 5,68 5,68 2,24 130,68
Pimiento morrén 467,50 965,58 27,20 28,90 38,93 1033,41
Poro 303,75 364,77 20,25 22,95 9,18 396,90
Rocoto norte 118,00 136,80 8,85 8,26 2,94 148,00
Romero 14,00 9,90 6,30 0,70 0,29 10,89
Tomate italiano 349,45 521,86 26,10 42,05 35,96 599,87
Vanita americana 194,35 435,53 10,14 20,28 33,60 489,41
Yacon 42,42 47,60 2,02 6,06 2,34 56,00
Yuca amarilla 243,39 554,91 13,30 18,62 30,24 603,77
Zanahoria 703,44 1713,80 56,16 86,40 177,60 1 977,80
Zapalloitaliano 369,75 810,00 14,79 24,48 35,52 870,00
Zapallo loche 244052  2500,87 201,28 270,47 73,10 284444
Zapallo macre 678,40 1 403,78 27,56 76,32 110,16 1 590,26
TOTAL 22108,98 31515,60 1 536,39 259448 2 038,73 36 064,96
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Anexo 61. Ventas en soles de enero del 2019

Producto I\g?itﬁ]r;a Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por \égngﬁgdtﬁgis
s/ (S) descarte (S/) rechazos (S/)  rechazo (S/) s/
Acelga 15,40 16,83 0,77 1,54 0,44 18,81
Aji limo 16,64 11,40 4,16 4,16 1,54 17,10
Aji mirasol 90,24 79,60 15,04 15,04 4,86 99,50
Aji verde 67,76 71,82 3,08 9,24 2,73 83,79
?A%gﬂfég 127,02 149,75 8,76 8,76 3,22 161,73
Albahaca 156,00 155,43 10,92 22,62 6,09 184,14
Alcachofa 1 488,50 1 388,60 87,02 201,52 31,68 1621,80
Apio 912,33 1 568,70 49,58 113,05 123,50 1 805,25
Arracacha 323,68 368,60 13,60 46,24 18,36 433,20
Arveja criolla 1 200,01 1991,01 93,31 240,87 313,02 2 544,90
Arveja desvainada 2 845,80 3 856,14 199,80 561,60 477,36 4 895,10
Berenjena 49,25 52,29 1,97 5,91 1,56 59,76
Betarraga 239,98 340,86 16,90 30,42 23,40 394,68
Brécoli 951,00 1 278,90 66,00 102,00 64,60 1 445,50
Caigua 30,00 34,00 2,40 2,10 0,70 36,80
Camote amarillo 765,38 743,40 51,12 127,80 34,20 905,40
Camote morado 400,40 650,16 18,48 79,20 90,90 820,26
Cebolla roja 245,44 591,50 14,16 31,86 62,64 686,00
Cebollita china 204,80 302,28 11,52 24,32 19,19 345,79
Choclo serrano 340,00 343,20 30,60 44,20 13,00 400,40
Culantro 19,00 35,64 3,80 1,52 2,44 39,60
Col corazon 88,87 102,00 3,62 6,20 1,80 110,00
Espinaca 158,40 176,40 14,40 14,40 5,20 196,00
Frijol chino 131,04 148,50 6,72 13,44 4,56 166,50
Habas 206,40 255,30 12,00 16,80 7,35 279,45
Hierba buena 26,80 33,66 2,01 2,01 0,96 36,63
Hierba luisa 30,15 34,65 3,35 3,35 1,60 39,60
Huacatay 21,00 22,77 2,80 2,10 0,87 25,74
Kion 283,50 336,60 13,50 40,50 18,90 396,00
a'r;fg::ggr?a 148,72 234,03 11,44 12,87 11,34 258,24
Lechuga crespa 111,00 218,90 4,80 7,20 8,72 234,82
Maiz morado 1 089,41 1521,63 61,07 88,65 54,90 1 665,18
Olluco 843,67 837,76 70,60 112,96 30,40 081,12
Fapa amatilia 867,60 64,08 22,32 954,00
Papa amarilla 122820 77,43
procesada 608,40 26,70 39,00 647,40
Papa canchan 145,53 9,99 7,02 162,54
Papa canchan 170,94 15,54
93,53 1,77 13,93 107,46

procesada
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Papa molinera

opeadl 152,49 10,50 4,45 167,44
Papa molinera 222,60 16,80
P 109,82 8,40 11,56 121,38
natural
i 132,82 452 4,64 14198
Papa erricholi 128,82 10.17
pap 73,63 6,78 11,94 85,57
natural
Pap?];irr‘;‘;‘”'ta 115,50 7.29 261 125,40
Papa peruanita 206,55 17,01
pap 143,64 9,72 15,96 159,60
procesada
Pa‘;}iﬁg?"‘y 204,97 0,84 6,08 220,89
Pabs vUna 186,96 7.38
pa yungay 69,00 6,15 11,50 80,50
procesada
Pepinillo 735,13 823,20 65,20 110,84 52,36 986,40
Perejil 82,80 104,94 4,83 4,83 2.10 111,87
Pimiento morrén 636,00 993,01 53,00 55,65 49,14 1 097,80
Poro 231,00 302,40 15,54 13,86 6,93 323,19
Rocoto norte 118,36 123,20 9,86 13,02 3,78 140,00
Romero 7,50 3,96 3,75 0,75 0,24 4,95
Tomate italiano 322,56 577,07 15,84 28,80 31,00 636,87
Vanita americana 171,38 206,34 12,54 20,90 24,00 341,24
Yacén 32,25 36,40 215 215 0,65 39,20
Yuca amarilla 252,30 537,46 10,15 18,85 26,52 582,83
Zanahoria 663,04 2 146,82 51,06 80,66 245,25 2472,73
Zapallo italiano 397,58 720,00 16,82 52,44 62,56 835,00
Zapallo loche 187590 214931 149,85 233,10 102,48 2 484,89
Zapallo macre  1316,34  1530,88 84,46 177,16 79,98 1788,02
TOTAL 22613,80 31014,23 1 548,68 2 979,20 2 280,03 36 207,94
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Producto l\g?its]r;a Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por \égn;?gégilf
(SN (S descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) s/
Acelga 21,90 17,82 7,30 1,46 0,52 19,80
Aji limo 19,95 17,10 3,99 3,99 1,71 22,80
Aji mirasol 94,68 79,60 15,78 15,78 4,12 99,50
Aji verde 75,60 79,80 3,15 9,45 2,52 91,77
?A&:ﬂfgﬁ 99,13 119,80 431 8,62 3,36 131,78
Albahaca 125,40 144,54 5,28 23,76 11,88 180,18
Alcachofa 1 319,67 1 259,30 95,59 124,12 17,98 1401,40
Apio 1 864,20 1 947,86 118,56 168,48 39,60 2 155,94
Arracacha 336,38 410,40 16,68 19,46 7,14 437,00
Arveja criolla 1620,12 2 240,51 143,52 237,36 191,78 2 669,65
deg/r;/i?:d a 2 460,00 3866,13 190,00 335,00 334,33 4 535,46
Berenjena 39,60 42,33 1,98 3,96 1,02 47,31
Betarraga 269,80 352,82 17,10 28,50 16,35 397,67
Brocoli 813,26 1 323,00 38,85 75,11 66,99 1 465,10
Caigua 31,90 36,00 3,77 2,03 0,77 38,80
Camote amarillo 1 016,40 1 086,80 42,00 144,48 44,72 1276,00
Camote morado 432,40 672,84 27,26 70,50 71,25 814,59
Cebolla roja 274,56 518,00 22,44 56,76 93,74 668,50
Cebollita china 410,00 295,41 22,50 65,00 -5,46 354,95
Choclo serrano 310,00 312,40 24,40 44,20 13,00 369,60
Culantro 30,00 34,65 5,40 3,60 2,34 40,59
Col corazon 93,25 104,00 6,63 12,78 5,22 122,00
Espinaca 85,05 101,50 7,56 11,34 6,06 118,90
Frijol chino 149,76 193,50 6,24 9,36 4,14 207,00
Habas 236,61 279,45 16,73 26,29 11,66 317,40
Hierba buena 26,40 31,68 1,98 3,30 1,65 36,63
Hierba luisa 27,60 32,67 2,76 2,07 0,90 35,64
Huacatay 20,70 23,76 2,07 2,07 0,90 26,73
Kion 299,71 346,50 14,62 29,24 10,36 386,10
a'r'rf:rr:(‘:‘gr?a 158,86 209,82 13,52 13,52 8,00 231,34
Lechuga crespa 194,93 222,88 16,77 25,84 11,97 260,69
Maiz morado 1 654,38 1 898,07 72,72 209,07 80,04 2187,18
Olluco 713,36 945,28 47,36 41,44 21,28 1 008,00
Papa amatilla 810,00 46,80 39,60 896,40
Papa amarilla 826,80 42,90
procesada 534,30 31,20 62,40 596,70
Papacanchan 54757 957 o 8,82 11,76 3,36 166,32

natural
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Papa canchan

79,60 10,29 13,93 93,53
procesada
Papf‘og‘;ggsra 125,58 8,36 3,60 137,54
Papa molinera 221,54 16,72
P 138,72 8,36 11,56 150,28
natural
Papfoiiggzo“ 125,95 9,80 6,23 141,98
Papa erricholi 124,60 5,60
pap 39,80 4,20 5,97 45,77
natural
Papi;irrl;?mta 121,60 5,61 5,79 133,00
Papa peruanita 143,99 7,48
pap 135,66 7,48 15,96 151,62
procesada
Pa'?f; yungay 197,01 9,36 8,55 214,92
Papa vunaa 169,52 14,56
Pa yungay 85,10 4,16 9,20 94,30
procesada
Pepinillo 707,57 806,40 31,14 95,15 36,85 938,40
Pergjil 98,00 118,80 6,30 7,70 3,19 129,69
Pimiento morron 592,86 1 007,98 39,36 56,58 58,19 1122,75
Poro 231,00 272,16 18,06 31,50 15,75 319,41
Rocoto norte 103,64 122,40 9,02 7,41 2,99 132,80
Romero 15,20 9,90 6,84 0,76 0,23 10,89
Tomate italiano 399,96 514,28 23,76 35,64 18,18 568,10
Vanita americana 201,78 331,55 10,62 23,01 22,36 376,92
Yacon 36,86 44,80 1,94 3,88 1,72 50,40
Yuca amarilla 228,15 467,66 17,55 29,70 47,08 544 44
Zanahoria 508,27 2 320,24 41,34 55,65 258,30 2 634,19
Zapallo italiano 400,33 590,00 33,17 50,92 44,08 685,00
Zapallo loche 2 102,82 2 261,17 96,96 290,88 92,64 2 644,69
Zapallo macre 880,91 1581,71 67,13 89,05 105,30 1776,06
TOTAL 23 526,62 32 239,79 1 518,08 2 763,15 1 974,85 36 912,10
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Ventas totales

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por de productos
prima (S/) (S)) descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) s/
Acelga 20,70 19,80 5,52 1,38 0,60 21,78
Aji limo 30,24 28,50 4,32 4,32 1,38 34,20
Aji mirasol 104,93 99,50 14,99 14,99 4,91 119,40
Aji verde 63,00 76,50 3,15 6,30 2,70 85,50
?A%Zﬂ?&g 138,50 146,79 11,08 11,08 2,90 160,77
Albahaca 144,00 157,41 10,08 19,44 7,29 184,14
Alcachofa 1325,83 1 296,00 78,83 86,00 10,00 1392,00
Apio 2 476,40 2 451,00 217,44 311,06 80,34 2 842,40
Arracacha 332,10 376,20 21,60 43,20 17,60 437,00
Arveja criolla 2 377,90 2 827,28 169,85 343,65 177,48 3 348,41
J e?\/r;’i?:d ., 336720 487200 268,40 622,20 601,80 6 096,00
Berenjena 42,08 47,31 2,81 3,74 1,24 52,29
Betarraga 188,50 346,84 8,70 11,60 12,32 370,76
Brécoli 843,72 1278,90 37,38 109,47 91,43 1479,80
Caigua 39,00 43,60 4,20 2,10 0,70 46,40
fni‘;"rﬁtlg 874,72 1110,00 69,30 121,66 75,84 1307,50
%%Ta‘(’;g 441,75 800,40 29,45 81,70 116,10 998,20
Cebolla roja 286,56 507,50 21,60 56,16 80,34 644,00
Cebollitachina 121,60 277,50 10,40 22,40 47,60 347,50
Choclo serrano 257,65 321,20 12,37 32,12 16,28 369,60
Culantro 16,00 33,66 0,80 1,60 2,36 37,62
Col corazén 105,50 124,00 5,00 7,50 2,50 134,00
Espinaca 102,08 152,10 4,64 6,96 474 163,80
Frijol chino 160,39 176,04 7,46 18,65 5,80 200,49
Habas 210,14 220,80 15,96 23,94 7.11 251,85
Hierba buena 23,70 24,75 1,58 2,37 0,60 27,72
Hierba luisa 33,50 40,59 4,02 2,01 0,96 43,56
Huacatay 20,70 25,74 1,38 1,38 0,60 21,72
Kion 253,44 267,30 15,36 30,72 8,88 306,90
alr;'?ecrt:ggr?a 123,24 194,35 6,32 14,22 12,69 221,26
Lechuga crespa 126,67 275,00 8,67 8,00 12,00 295,00
Maiz morado 1829,91 2 220,55 104,47 225,79 108,54 2 554,88
Olluco 732,27 801,92 66,57 98,27 40,61 940,80
Papr?ai‘{]'::l“”a 856,80 43,40 28,60 928,80
Papa amarilla 991,69 78,12
rocesada 542,10 52,08 93,60 635,70
Papﬁafﬁpeﬁha“ 14553 15,20 3,70 164,43
Papa canchan 229,52 15,20
101,20 12,16 17,60 118,80

procesada
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Papa molinera

rocesada 127,10 8,64 3,76 139,50
Papa molinera 213,84 1512
P 121,38 10,80 14,45 135,83
natural
Papio‘::ee;gggo“ 109,92 9,31 6,72 125,95
procesada 449 70 10,64
Papa perricholi 4776 3,99 5,97 53,73
natural ' ' ! '
Papzftirr‘;?”'ta 152,00 9,95 9,05 171,00
Papa peruanita 183,08 7,96
pap 147,63 11,94 23,94 171,57
procesada
Pa‘;}iﬁg?” 202,40 15,60 10,80 228,80
DA VUG 191,10 7.80
pa yungay 80,00 6,50 12,50 92,50
procesada
Pepinillo 738,65 785,48 65,45 127,16 55,76 968,40
Perejil 93,60 100,98 7.80 6,24 1,68 108,90
Pimiento 613,08 1251,91 28.82 36,68 4718 1335,77
morron
Poro 344,25 380,09 26,01 26,01 7.82 413,92
Rocoto norte 122,00 128,00 9,15 15,25 4,75 148,00
Romero 750 5,04 2,25 0,75 0,24 6,93
Tomate italiano 343,20 558,00 24.64 45,76 47,84 651,60
Vanita 198,66 419,30 13,86 23,10 36,80 479,20
americana
Yacén 40,20 47,60 2,01 4,02 1,58 53,20
Yuca amarilla 242,36 488,60 14,60 23,36 32,48 544,44
Zanahoria 533,36 2 203,63 33,63 64,90 264,00 253253
Zapallo italiano 437,40 602,50 32,76 57,60 42,40 702,50
Zapallo loche 2 327,44 2 397,00 198,08 272,36 79,20 2 748,56
Zapallo macre 593,00 1 486,03 30,00 66,00 131,34 1683,37
TOTAL 2577754 3512991 1867,59 3314,74 2 540,00 40 887,18
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Anexo 64. Ventas en soles de abril del 2019

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por  Ventas totales de
prima (S/) (S)) descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 20,40 20,79 4,76 1,36 0,62 22,77
Aji limo 25,74 22,80 4,29 4,29 1,41 28,50
Aji mirasol 88,56 79,60 14,76 14,76 5,14 99,50
Aji verde 61,40 76,50 3,07 6,14 2,86 85,50
?A%gﬂfég 123,97 139,80 5,39 10,78 3,20 153,78
Albahaca 129,20 142,56 9,52 21,76 9,92 174,24
Alcachofa 1 260,00 1287,42 84,00 92,40 17,38 1 397,20
Apio 1 950,93 2 373,00 113,25 156,24 64,26 2 593,50
Arracacha 303,45 376,20 12,75 38,25 18,75 433,20
Arveja criolla 2 016,40 2671,54 170,40 262,70 180,56 3114,80
delsb\vrz\a/ier‘f:da 3321,50 4512,00 149,50 728,00 616,00 5 856,00
Berenjena 56,70 59,76 3,78 7,56 2,40 69,72
Betarraga 144,78 287,04 6,35 16,51 22,36 325,91
Brécoli 865,41 1 288,70 70,98 76,44 60,76 1 425,90
Caigua 22,00 35,60 2,00 2,20 2,20 40,00
frf]g‘rﬂtlg 611,61 1 072,50 46,62 88,80 111,20 1272,50
camote 471,45 816,50 19,95 78,75 93,75 989,00
Cebolla roja 428,49 574,00 33,12 55,89 38,61 668,50
Cebollita china 151,20 312,50 12,60 26,10 46,40 385,00
Choclo serrano 319,12 290,40 25,12 63,00 16,20 369,60
Culantro 20,00 35,64 4,40 1,20 1,77 38,61
Col corazén 100,80 118,00 8,40 9,80 4,20 132,00
Espinaca 142,33 200,60 9,93 19,86 15,54 236,00
Frijol chino 181,89 200,49 7,74 15,48 4,08 220,05
Habas 218,40 238,05 18,20 20,80 6,80 265,65
Hierba buena 30,40 29,70 6,08 1,52 0,46 31,68
Hierba luisa 26,80 31,68 3,35 2,01 0,96 34,65
Huacatay 22,80 24,75 2,28 1,52 0,46 26,73
Kion 284,13 356,40 13,86 20,79 8,91 386,10
a'r‘rfgrr:gagr?a 120,52 236,21 9,17 7,86 10,08 254,15
Lechuga crespa 146,67 312,50 9,67 12,00 18,00 342,50
Maiz morado 1 635,60 2 240,51 142,10 191,40 137,94 2 569,85
Olluco 776,02 918,40 41,86 74,06 28,98 1021,44
Papa amatilla 748,80 69,30 49,50 867,60
Papa amarilla 879,90 71,40
518,70 23,10 42,90 561,60

procesada
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Papa canchan

ot tal 143,64 10,72 4,40 158,76
Papa canchan 221,10 20,10
P 117,41 9,38 13,93 131,34
procesada
papfozlzggaera 107,64 12,72 5,22 12558
Papa molinera 156,88 6,36
P 78,03 4,24 5,78 83,81
natural
Papfoiirsr;gzo" 116,79 8,22 5,52 130,53
procesada 4,6 04 10,96
Papa perricholi 47,76 411 5,97 53,73
natural ! ! ! !
Papf]g’tirr‘;?”'ta 133,00 6,06 5,34 144,40
Papa peruanita 185,84 14,14
pap 167,58 10,10 19,95 187,53
procesada
Pa%ztﬁg?ay 233.20 13,09 11,11 257.40
Paba VUnGa 199,92 14,28
Pa yungay 87,50 4,76 10,00 97,50
procesada
Pepinillo 793,56 850,04 51,00 97,92 31,20 979,16
Perejil 97,50 110,88 4,50 9,00 288 122,76
Pimiento 613,80 898,20 2511 86,49 68,20 1052,89
morron
Poro 288,17 362,18 20,84 25,27 12,54 399,99
Rocoto norte 116,00 130,40 10,44 11,02 4,18 145,60
Romero 7,20 3,96 3,60 0,72 0,27 4,95
Tomate italiano 313,23 608,40 23,85 20,67 26,13 655,20
Vanita 191,40 431,28 13,20 19,80 34,11 485,19
americana
Yacon 30,45 36,40 2,03 2,03 0,77 39,20
Yuca amarilla 207,00 432,76 9,66 26,22 40,09 499,07
Zanahoria 1038,18 2 051,14 66,55 141,57 208,26 2 400,97
Zapallo italiano 326,99 685,00 15,91 34,34 50,66 770,00
Zapallo loche 1 958,40 257278 81,60 125,12 58,65 2 756,55
Zapallo macre 596,60 1131,60 53,20 76,00 108,00 1 315,60
TOTAL 2442682 3418721 1 587,97 2 982,20 2 377,72 39 491,44




247

Anexo 65. Ventas en soles de mayo del 2019

Producto l\_/Iateria Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por  Ventas totales de
prima (S/) (Sh descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 20,10 17,82 6,03 2,01 0,96 20,79
Aji limo 31,08 28,50 4,44 4,44 1,26 34,20
Aji mirasol 79,98 79,60 13,33 13,33 6,57 99,50
Aji verde 51,66 57,60 2,46 4,92 1,48 64,00
?A%Zﬂgg 144,15 149,75 9,30 18,60 5,36 17371
Albahaca 144,40 152,46 9,12 18,24 5,52 176,22
Alcachofa 1140,00  1058,25 76,00 117,80 13,95 1.190,00
Apio 112700 245350 97,52 62,10 95,40 2 611,00
Arracacha 316,40 392,00 22,40 19,60 8,40 420,00
Arveja criolla 1 408,50 1 816,40 105,75 227,25 156,55 2 200,20
de?\/ra‘:ierf: G 298800 361800 234,00 342,00 171,00 4131,00
Berenjena 27,23 36,00 1,49 1,08 1,02 39,00
Betarraga 130,38 349,83 9,09 12,12 23,76 385,71
Brécoli 696,30 1052,00 48,53 92,84 83,16 1228,00
Caigua 26,00 41,20 2,80 2,60 2,60 46,40
;ﬁg‘rmi 554,76 891,10 31,28 92,00 98,00 1081,10
%"’(‘)’:‘a%tg 509,85 833,80 46,35 73,13 83,07 990,00
Cebollaroja 309,12 483,20 20,16 35,28 31,92 550,40
Cebollita china 131,20 292,60 9,60 15,20 26,60 334,40
Choclo serrano 277,18 314,60 18,78 41,04 18,36 374,00
Culantro 18,50 34,65 3,70 1,85 3,10 39,60
Col corazén 114,61 138,00 9,42 10,99 5,11 154,10
Espinaca 126,04 189,62 10,96 10,96 9,00 209,58
Frijol chino 128,39 135,00 10,41 13,88 4,12 153,00
Habas 219,02 249,60 9,32 27,96 10,44 288,00
Hierba buena 29,20 25,74 8,03 2,19 0,78 28,71
Hierba luisa 30,80 32,00 3,85 2,31 0,69 35,00
Huacatay 25,90 26,73 2,96 2,96 1,00 30,69
Kion 221,40 241,50 10,80 21,60 6,00 269,10
alr_:;rr:ggr?a 102,40 165,60 5,12 8,96 7,84 182,40
Lechuga crespa 147,00 316,02 8,40 14,40 22,24 352,66
Maiz morado ~ 1220,92 229540 65,24 83,88 95,76 2 475,04
Olluco 682,44 827,40 36,66 90,24 44,16 961,80
Papr?a?m:{'”a 635,10 43,68 25,92 704,70
Papa amarilla 773,50 32,76
S rocesada 454,40 40,04 70,40 524,80
Papr‘;"a‘tﬁ?{;ha” 128,52 10,30 8,60 147,42
Papa canchan 15141 13,39
101,49 5,15 9,95 111,44

procesada
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Papa molinera

 ebaads 156,80 14,28 8,12 179,20
Papa molinera 191,76 8,16
P 86,71 10,20 14,95 101,66
natural
Papar‘o%zge'lggo“ 142,50 425 8,25 155,00
Papa erricholi 95,20 5.9
pap 77,70 5,10 12,60 90,30
natural
Pap?};irr‘;?””a 112,00 8,34 10,86 131,20
Papa peruanita 112,59 9,73
pap 101,50 5,56 14,00 115,50
procesada
Paﬁ’;ﬁgﬁay 178,00 14,70 15,30 208,00
Dam UnGa 145,04 5,88
Pa yungay 82,50 4,90 12,50 95,00
procesada
Pepinillo 721,62 765,60 30,78 95,76 27 44 888,80
Perejil 80,40 92,07 9,38 8,71 4,16 104,94
Pimiento 668,82 1 060,23 34,54 78,50 71,25 1209,98
morron
Poro 110,00 124,00 6,20 10,80 3,60 138,40
Rocoto norte 106,91 134,40 6,11 6,72 2,88 144,00
Romero 7,00 0,99 5,60 0,70 0,29 1,98
Tomate italiano 258,78 626,45 10,26 35,34 68,51 730,30
Vanita 119,38 473,21 6,35 12,70 47,20 533,11
americana
Yacon 27,90 33,60 1,86 3,72 188 39,20
Yucaamarilla 187,24 429,27 8,68 26,04 47,25 502,56
Zanahoria 1061,19 1885,00 77,22 101,79 115,71 2102,50
Zapallo italiano 450,71 740,00 36,59 61,38 68,12 870,00
Zapallo loche  1567,35 1 932,00 133,65 129,60 62,40 2 124,00
Zapallo macre 540,00 1075,80 45,90 54,00 78,00 1 207,80
TOTAL 2056570 3042531 144228 2 281,42 1 855,32 34 491,10
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Anexo 66. Ventas en soles de junio del 2019

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por  Ventas totales de
prima (S/) (Sh descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 22,50 22,77 3,75 1,50 0,48 24,75
Ajf limo 26,88 28,50 3,84 3,84 1,86 34,20
Aji mirasol 81,72 79,60 13,62 13,62 6,28 99,50
Aji verde 53,76 62,79 2,24 4,48 1,50 68,77
S{Omzﬂfgg 138,00 151,81 12,00 12,00 3,98 167,79
Albahaca 140,00 158,40 5,60 22,40 9,28 190,08
Alcachofa 906,00 1117,75 39,26 72,48 29,52 1219,75
Apio 129320 2 247,00 99,11 173,31 208,19 2 628,50
Arracacha 357,46 410,97 32,23 23,44 8,48 442,89
Arvejacriolla 115430 121014 65,96 145,50 41,25 1 396,89
de?\/ra‘:ierf: G 228600 3207,40 171,00 288,00 217,60 3713,00
Berenjena 29,00 31,50 1,16 3,48 1,02 36,00
Betarraga 153,40 296,01 11,70 13,00 16,90 325,91
Brécoli 679,44 1 250,30 38,76 54,72 62,88 1.376,90
Caigua 33,00 38,40 2,10 2,10 0,70 41,20
fnf;“r:’ltlf) 671,00 684,00 35,20 134,20 48,80 867,00
ﬁ]"’(‘)’:‘a%tg 575,31 746,25 27,94 71,12 40,32 857,69
Cebollaroja 338,20 368,52 15,20 41,80 12,98 423,30
Cebollita china 206,40 276,61 13,20 26,40 17,38 320,39
Choclo serrano 298,00 326,36 13,41 40,23 13,50 380,09
Culantro 24,00 31,68 2,40 2,40 1,56 35,64
Col corazén 100,05 106,40 5,80 13,05 4,05 123,50
Espinaca 116,40 127,68 8,73 14,55 5,40 147,63
Frijol chino 73,50 102,50 4,50 7,50 5,00 115,00
Habas 162,80 179,40 11,00 19,80 7.11 206,31
Hierbabuena 29,60 29,70 4,44 2,96 1,00 33,66
Hierba luisa 31,60 29,70 3,95 3,95 1,00 34,65
Huacatay 21,00 22,77 2,80 2,10 0,87 25,74
Kion 130,02 139,72 11,82 7,88 2,10 149,70
a';fgrr:(‘:‘gr?a 136,80 182,39 9,00 18,00 11,90 212,29
Lechuga crespa 171,43 204,97 7,41 20,85 9,00 234,82
Maiz morado 739,68 1 046,40 53,60 101,84 80,56 1228,80
Olluco 633,08 772,20 31,92 74,48 34,72 881,40
Papr?a?{;g”'a 530,00 43,40 26,60 600,00
Papa amarilla 641,70 26,35
S rocesada 426,30 15,50 29,00 455,30
Papr?a‘t’ﬁp;ha” 145,53 8,47 476 158,76
Papa canchan 174,24 8,47
93,53 7,26 11,94 105,47

procesada
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Papa molinera

rocesada 137,54 14,84 6,09 158,47
Papa molinera 192,92 14,84
P 78,03 8,48 11,56 89,59
natural
Papzrioréigr;ggoll 116,79 5,75 5,70 128,24
procesada 419 60 4,60
Papa perricholi 81,59 345 5,97 87,56
natural ! ! ' '
Pap?};irr‘;?””a 113,10 548 6,12 124,70
Papa peruanita 141,11 12,33
pap 141,00 548 12,00 153,00
procesada
Paﬁ’% t;{jurglgay 207,10 8,10 9,00 224,20
PanA Vg 151,20 10,80
Pa yungay 74.80 3,60 8,80 83,60
procesada
Pepinillo 670,14 692,52 30,60 107,10 32,20 831,82
Perejil 93,60 97,02 4,68 12,48 3,36 112,86
Pimiento 527,79 1 162,06 28,47 74,46 129,20 1 365,72
morron
Poro 110,00 132,80 5,50 13,20 6,00 152,00
Rocoto norte 261,82 326,40 21,82 22,40 11,20 360,00
Romero 6,70 3,96 3,35 0,67 0,32 4,95
Tomate 263,35 362,18 20,70 33,35 24,36 419,89
italiano
Vanita 120,69 188,37 10,43 16,39 16,50 221,26
americana
Yacén 37,57 39,20 221 4,42 1,18 44,80
Yuca amarilla 167,86 331,17 9,81 13,08 16,80 361,05
Zanahoria 980,10 1393,00 66,00 144,10 116,59 1 653,69
Zapallo 663,81 630,00 42,46 7955 12,95 722,50
italiano
Zapallo loche 1 296,88 1626,74 82,56 92,88 41,85 1761,47
Zapallo macre 613,48 1 569,75 38,22 60,76 124,62 1 755,13
TOTAL 19048,09 26 400,07 1 208,85 2 241,63 1 581,84 30 179,77




Anexo 67. Ventas en soles de julio del 2019

251

Producto l\_/lateria Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por  Ventas totales de
prima (S/) (Sh descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 22,80 20,79 5,32 1,52 0,46 22,77
Aji limo 22,80 17,10 4,56 4,56 1,14 22,80
Aji mirasol 110,60 99,50 15,80 15,80 4,10 119,40
Aji verde 49,06 60,80 2,23 4,46 1,94 67,20
?Afﬂ;ﬂfég’ 141,96 183,77 10,14 15,21 8,76 207,74
Albahaca 120,60 137,61 5,36 22,11 10,56 170,28
Alcachofa 946,58 1 083,60 77,77 76,75 28,25 1 188,60
Apio 118207 160500 63,08 162,41 110,09 1 877,50
Arracacha 297,99 348,00 12,04 24,08 7,92 380,00
Arvejacriolla 127324  1660,60 54,96 217,55 143,45 2 021,60
de'g;’i‘;]: . 258500 297000 231,00 539,00 343,00 3 852,00
Berenjena 28,50 28,50 3,42 3,42 1,08 33,00
Betarraga 187,60 334,88 14,00 16,80 19,08 370,76
Brocoli 604,20 860,80 39,90 53,20 36,40 950,40
Caigua 33,00 36,00 2,70 3,30 1,10 40,40
fﬁ"]‘gfﬁg 634,70 894,90 25,30 91,30 66,40 1 052,60
%%Ta%tg 637,26 805,20 56,76 108,36 76,44 990,00
Cebollaroja 359,48 512,00 30,96 53,32 45,88 611,20
Cebollitachina 147,60 270,60 10,80 26,10 37,70 334,40
Choclo serrano 232,94 336,60 10,94 38,40 32,00 407,00
Culantro 35,00 38,61 5,60 2,10 0,87 41,58
Col corazén 96,12 115,00 3,78 11,34 4,76 131,10
Espinaca 175,20 189,62 14,60 21,90 8,04 219,56
Frijol chino 66,00 90,00 6,00 6,00 4,00 100,00
Habas 225,04 259,20 18,56 18,56 7,04 284,80
Hierba buena 26,80 25,74 7,37 2,01 0,96 28,71
Hierba luisa 31,95 36,00 2,13 4,26 1,74 42,00
Huacatay 23,10 24,75 1,54 2,31 0,66 27,72
Kion 117,92 171,50 10,72 13,40 11,10 196,00
a';fg::ggr?a 138,24 192,00 7,20 15,84 10,56 218,40
Lechuga crespa 160,00 288,54 12,00 22,00 28,38 338,92
Maiz morado 814,72 1 285,70 53,20 107,92 104,37 1 497,99
Olluco 721,52 823,20 55,98 55,98 19,62 898,80
Papr?ai‘m:{'"a 652,50 48,44 32,76 733.70
Papa amarilla 741,36 48,44
S rocesada 444,80 20,76 38,40 483,20
Papﬁafjp;ha” . 137,97 o 9,60 1,74 149,31
Papa canchan ’ 81,59 ’ 6,40 7,96 89,55

procesada
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Papa molinera

et 160,00 13,98 5,22 179,20
Papa molinera 219,02 9,32
P 92,69 6,99 8,97 101,66
natural
Pap‘";‘opcirsr;ggo“ 155,00 6,60 8,40 170,00
procesada 149 g 7.70
Papa perricholi 44,10 3,30 6,30 50,40
natural ' ! ! !
Pap?];tirr‘;"i‘“'ta 95,00 4,44 3,06 102,50
Papa peruanita 109,52 8,88
pap 50,60 5,92 8,80 59,40
procesada
Pa‘?}%“rgf’ay 208,00 9,90 8,10 226,00
DA VUG 188,10 15.40
pa yungay 100,00 4,40 10,00 110,00
procesada
Pepinillo 572,55 594,00 23,10 103,95 34,65 732,60
Perejl 82,80 93,06 6,90 11,04 4,80 108,90
Pimiento 580,80 657,66 29,04 39,60 11,25 708,51
morron
Poro 100,83 130,40 4,58 6,60 3,00 140,00
Rocoto norte 101,18 122,40 7,37 12,72 6,48 141,60
Romero 6,70 6,93 1,34 0,67 0,32 7.92
Tomate 243,54 569,50 20,91 13,53 23,32 606,35
italiano
Vanita 183,12 279,30 8,72 21,80 18,10 319,20
americana
Yacén 37,40 47,60 1,87 3,74 1,86 53,20
Yuca amarilla 175,00 217,54 11,00 18,00 8,82 244,36
Zanahoria 704,67 1 700,00 28,22 112,05 225,45 2 037,50
Zapallo 738.41 870,80 66,48 40,60 15,40 926,80
italiano
Zapallo loche  1522,05 1788,00 83,40 195,99 86,01 2 070,00
Zapallo macre 562,32 1048,73 29,92 68,64 86,58 1 203,95
TOTAL 1944347 26 154,28 129952 2 550,93 1 843,60 30 501,04
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Anexo 68. Ventas en soles de agosto del 2019

Producto l\_/lateria Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por  Ventas totales de
prima (S/) (S descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 22,80 23,76 3,04 1,52 0,46 25,74
Aji limo 27,06 22,80 4,51 4,51 1,19 28,50
Aji mirasol 71,85 59,70 14,37 14,37 5,53 79,60
Aji verde 37,20 42,33 1,86 3,72 1,26 47,31
Ao entero 190,84 197,78 7,34 22,02 4,95 224,75
Albahaca 134,90 150,48 11,36 15,62 6,16 172,26
Alcachofa 1 681,50 1 650,00 120,36 159,30 28,20 1 837,50
Apio 972,80 2 292,50 42,24 92,16 159,84 2 544,50
Arracacha 394,38 414,96 25,04 43,82 12,04 470,82
Arveja criolla 961,95 1 060,74 72,60 186,45 94,92 1342,11
deﬁvr;’i‘;‘: o 158900 297040 77,00 196,00 246,40 3 412,80
Berenjena 22,50 25,50 2,50 3,00 1,50 30,00
Betarraga 144,00 293,02 10,80 15,60 23,27 331,89
Brocoli 475,86 759,46 23,10 61,60 58,00 879,06
Caigua 33,00 35,60 3,60 2,70 0,90 39,20
;ﬁ;"rﬂtli 669,33 760,50 26,64 79,92 28,08 868,50
camoe 591,82 714,41 46,99 88,90 50,40 853,71
Cebolla roja 245,63 248,83 14,52 29,04 6,72 284,59
Cebollita china 136,80 17,91 102,60 26,10 31,61 75,62
Choclo serrano 284,12 306,46 19,16 52,44 23,18 382,08
Culantro 16,00 32,67 1,60 1,20 1,77 35,64
Col corazon 106,20 117,80 6,54 6,04 1,56 125,40
Espinaca 74,73 116,61 3,18 9,54 8,40 134,55
Frijol chino 72,00 112,00 3,00 9,00 7,80 128,80
Habas 230,86 230,23 19,04 28,56 7,32 266,11
Hierba buena 28,00 29,70 5,60 1,40 0,58 31,68
Hierba luisa 32,85 37,62 2,19 2,92 1,04 41,58
Huacatay 20,10 23,76 2,68 1,34 0,64 25,74
Kion 98,00 164,67 7,35 9,80 10,16 184,63
a'rfg:ggﬁa 92,82 133,33 5,95 7,14 4,80 145,27
Lechuga crespa 209,93 252,73 16,97 22,78 11,05 286,56
Maiz morado 911,34 1339,52 74,70 92,96 74,48 1 506,96
Olluco 635,46 748,80 50,73 72,09 33,21 854,10
Papﬁa‘mg['”a 615,00 42,24 12,76 670,00
Papa amarilla 888,96 55,68
procesada 420,50 40,32 60,90 481,40
Papacanchan g, o, 130,41 12,51 16,68 6,00 153,09

natural
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Papa canchan

89,55 6,95 9,95 99,50
procesada
Papf‘og‘;gg;ra 119,60 8,16 3,80 131,56
Papa molinera 165,24 8,16
P 86,70 6,12 8,67 95,37
natural
Papfoiiggggo“ 119,08 6,78 6,96 132,82
P ea 103,96 7,91
Papa perricholi 47,76 3,39 5,97 53,73
natural ' ' ! '
Papz;l1 ;irrl;?mta 92.80 4,38 4,32 101,50
Papa peruanita 124,10 8,76
pap 114,00 8,76 18,00 132,00
procesada
Pa";; yungey 214.70 9,90 7.20 231.80
Papa VinGa 187,00 15,40
pa yungay 63,80 5,50 11,00 74,80
procesada
Pepinillo 535,92 630,83 29,04 88,44 44,89 764,16
Perejil 79,20 97,02 7,92 6,60 3,30 106,92
Pimiento 502,92 684,71 19,80 29.70 15,15 729,56
morron
Poro 101,50 112,00 7,54 12,76 4,84 129,60
Rocoto norte 123,64 143,55 8,72 16,32 7,44 167,31
Romero 24,90 6,70 17,43 249 0,86 10,05
Tomate italiano 262,40 334,32 20,48 26,38 14,91 376,11
Vanita 335,04 455,24 27,92 41,88 30,00 527,12
americana
Yacén 37,57 39,20 2,21 4,42 1,18 44,80
Yuca amarilla 164,64 199,66 12,74 20,58 10,71 230,95
Zanahoria 812,70 1478,57 52,20 91,80 111,18 1 681,55
Zapallo italiano 345,13 642,50 16,23 46,20 58,80 747,50
Zapallo loche 995,28 127281 66,00 87,12 44,55 1 404,48
Zapallo macre 702,24 144417 55,86 95,76 155,40 1 695,33
TOTAL 1790257 2504176 1281,67 2 093,69 1 606,16 28 670,57
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Anexo 69. Ventas en soles de septiembre del 2019

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por  Ventas totales de
prima (S/) (S)) descarte (S/)  rechazos (S/) rechazo (S/) productos (S/)
Acelga 21,30 17,82 7,10 1,42 0,56 19,80
Aji limo 15,76 11,40 3,94 3,94 1,76 17,10
Aji mirasol 101,71 99,50 14,53 14,53 5,37 119,40
Aji verde 45,77 47,31 1,99 5,97 1,50 54,78
’:r{fngﬂfég 149,25 175,78 5,97 11,94 4,04 191,76
Albahaca 146,30 155,43 8,47 16,94 4,84 177,21
Alcachofa 1371,17 1367,26 72,17 112,58 17,16 1 497,00
Apio 706,77 1707,50 42,47 42,77 74,73 1.825,00
Arracacha 366,66 438,90 23,28 23,28 8,64 470,82
Arveja criolla 1794,22 1894,78 152,16 304,32 126,72 2 325,82
de's“vrz;’i‘;’: o 290400 370260 258,50 588,50 470,80 4761,90
Berenjena 22,28 28,50 1,49 1,98 1,02 31,50
Betarraga 104,40 310,96 4,50 6,30 14,63 331,89
Brocoli 529,76 744,51 26,40 65,12 45,51 855,14
Caigua 31,90 36,40 1,45 4,06 1,54 42,00
fnfg‘rﬂtlz 586,36 595,50 50,29 111,28 44,72 751,50
%Ta‘gg 568,32 710,43 26,88 84,48 46,86 841,77
Cebolla roja 228,80 232,44 15,40 41,80 14,82 289,06
Cebollitachina 120,40 244,77 10,50 23,80 43,86 312,43
Choclo serrano 273,53 286,56 20,03 37,50 12,25 336,31
Culantro 25,00 37,62 3,50 2,50 2,45 42,57
Col corazon 85,68 106,40 4,08 5,44 2,16 114,00
Espinaca 74,88 113,62 6,24 9,36 8,58 131,56
Frijol chino 58,50 82,50 3,00 6,00 4,00 92,50
Habas 209,25 233,22 13,50 20,25 6,66 260,13
Hierba buena 30,80 28,71 5,39 3,08 0,88 32,67
Hierba luisa 26,40 30,69 2,64 3,30 1,65 35,64
Huacatay 21,30 24,75 2,13 1,42 0,56 26,73
Kion 93,50 139,72 8,25 8,25 6,72 154,69
a';rfe"r':ggr?a 95,68 161,19 8,28 12,88 14,98 189,05
Lechuga crespa 128,00 258,70 6,40 17,60 26,18 302,48
Maiz morado 955,68 1297,66 70,40 121,44 84,87 1503,97
Olluco 595,08 721,50 49,59 62,64 30,96 815,10
Papr?a?ﬂzl””a 590,00 41,04 3,96 635,00
Papa amarilla 969,00 47,88
rocesada 412,62 27,36 35,88 448,50
Pap:a(t:jﬂflhan 122,85 17,57 4,34 136,08
Papa canchan 338,85 22,59
99,50 10,04 7,96 107,46

procesada
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Papa molinera

rocesada 128,57 10,45 4,50 143,52
Papa molinera 223,63 16,72
P 130,05 12,54 17,34 147,39
natural
Pap":opc‘:e'lggo" 107,63 4,26 261 114,50
procesada 154 96 7.10
Papa perricholi 59,70 4,26 5,97 65,67
natural ' ' ' !
Pap?];irr‘;‘;‘”'ta 116,00 5,97 2.73 124,70
Papa peruanita 153,23 13,93
pap 75,00 3,98 6,00 81,00
procesada
Pa‘;}iﬁg?"‘y 210,00 19,50 7.80 237,30
Pabs Vg 238,50 15,00
pa yungay 85,80 4,50 7.80 93,60
procesada
Pepinillo 541,66 541,28 40,88 103,66 37,63 682,57
Perejil 102,20 117,81 9,49 5,84 2,08 125,73
Pimiento 490,06 778,05 42,80 29,96 25,90 833,91
morron
Poro 98,00 116,80 6,72 9,52 4,08 130,40
Rocoto norte 109,64 135,63 6,46 11,39 5,44 152,46
Romero 25,10 6,70 17,57 2,51 0,84 10,05
Tomate italiano 282,80 324,37 25,20 29,40 12,39 366,16
Vanita 227,52 319,20 18,96 18,96 12,96 351,12
americana
Yacén 43,34 50,40 3,94 3,94 1,66 56,00
Yuca amarilla 175,74 348,60 10,10 24,24 35,52 408,36
Zanahoria 1257,18 1434,79 91,08 171,12 75,64 1 681,55
Zapallo italiano 391,93 687,50 29,59 26,84 28,16 742,50
Zapallo loche 1087,72 1280,79 88,04 88,04 35,65 1 404,48
Zapallo macre 1 102,60 1927,17 51,80 157,25 181,90 2 266,32

TOTAL 20 472,05 26 251,44 1 496,75 2 620,81 1 690,04 30 499,61
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Ventas totales

Producto Materia Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por de productos
prima (S/) (S) descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) s/
Acelga 16,20 14,40 4,86 1,62 0,78 16,80
Aji limo 46,27 45,00 6,61 6,61 2,39 54,00
Aji mirasol 105,28 110,00 15,04 15,04 6,96 132,00
Aji verde 50,82 59,50 4,62 6,93 3,57 70,00
eAr{ﬁ]gﬂ;ng 256,25 270,90 20,50 20,50 5,30 296,70
Albahaca 118,00 119,20 5,31 24,78 8,82 152,80
Alcachofa 1 045,25 1078,30 89,27 64,41 13,49 1 156,20
Apio 640,33 1252,10 30,03 50,15 61,95 1 364,20
Arracacha 284,05 336,00 24,70 22,23 9,27 367,50
Arveja criolla 2 202,86 1 962,00 164,56 407,66 82,84 2 452,50
Arveja desvainada 3486,00 3746,25 301,00 560,00 239,20 4 545,45
Berenjena 34,75 36,00 2,78 4,17 1,23 41,40
Betarraga 148,80 250,95 6,00 16,80 16,66 284,41
Brocoli 708,00 1 003,20 40,12 44,84 27,36 1 075,40
Caigua 26,00 43,20 2,80 1,60 1,60 46,40
Camote amarillo 581,01 596,31 25,68 96,30 28,80 721,41
Camote morado 522,06 561,27 41,81 81,36 33,12 675,75
Cebolla roja 122,22 270,00 9,45 18,27 33,93 322,20
Cebollita china 154,80 226,80 11,70 29,70 29,70 286,20
Choclo serrano 317,29 304,57 21,49 64,38 20,35 389,30
Culantro 20,00 23,20 3,50 2,00 1,20 26,40
Col corazbn 107,16 132,50 4,56 11,97 5,53 150,00
Espinaca 59,22 98,60 4,23 7,05 7,45 113,10
Frijol chino 158,00 164,67 11,85 15,80 4,16 184,63
Habas 225,00 243,20 15,00 20,00 5,60 268,80
Hierba buena 17,70 20,80 1,18 1,18 0,42 22,40
Hierba luisa 23,20 24,80 2,90 2,32 0,88 28,00
Huacatay 18,00 20,80 1,20 1,20 0,40 22,40
Kion 118,86 174,65 5,66 14,15 10,80 199,60
Lechuga americana 88,36 152,00 7,52 5,64 5,76 163,40
Lechuga crespa 98,00 194,60 7,40 7,20 9,60 211,40
Maiz morado 903,00 822,70 41,28 116,96 12,24 951,90
Olluco 624,64 792,00 43,92 43,92 20,88 856,80
Papr?a";‘[}::["'a 654,81 70,20 19,50 744,51
Papa amarilla 964,08 51,48
procesada 446,40 39,78 61,20 507,60
Papr?afspaclha” 156,87 8,82 6,12 171,81
Papa canchan 2088 148,40 Ho 5,88 11,20 159,60
procesada ' ' ' '
Papa molinera 182,40 126,00 13,44 7,68 6,72 140,40

procesada
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Papa molinera

121,38 13,44 20,23 141,61
natural
Papfoieersgggo" 156,24 9,24 7.50 172,98
procesaca 161,70 10,78
Papa perricholi 70.40 6,16 8,80 79.20
natural ' ! ! !
Papf:] ;tirrl;?mta 129,50 8,60 5,40 143,50
Papa peruanita 161,25 8,60
pap 105,30 6.45 11,70 117,00
procesada
Pa%%“rg?ay 210,32 13,23 8,28 231,83
Dab VUG 219,03 14,70
Pa yungay 109,20 441 8,40 117,60
procesada
Pepinillo 686,40 772,20 46,40 78,40 29,40 880,00
Perejil 73,20 74,40 8,54 7,93 247 84,80
Pimiento morrén 569,75 672,60 37,10 63,60 27,60 763,80
Poro 158,00 160,38 7,90 22,12 5,60 188,10
Rocoto norte 126,09 138,60 7,10 16,79 5,98 161,37
Romero 7,00 1,98 4,90 0,70 0,29 2,97
Tomate italiano 455,82 550,16 23,43 40,47 16,34 606,97
Vanita americana 106,22 236,21 9,04 7.01 13,02 257,14
Yacon 34,34 39,20 2,02 4,04 1,56 44,80
Yuca amarilla 194,25 351,90 11,10 13,32 14,28 379,50
Zanahoria 664,00 1482,80 36,00 88,80 155,40 1727,00
Zapallo italiano 360,15 632,82 21,07 27,44 28,28 688,54
Zapallo loche 2 603,04 2714,50 146,16 334,08 93,12 3141,70
Zapallo macre 733,05 1273,74 56,70 101,25 123,00 1497,99
TOTAL 21990,02 26 686,78 1512,64 2787,48 1 403,63 30 801,77
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Ventas totales

Producto I\_/Iateria Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por de productos
prima (S/) (S) descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) s/
Acelga 17,10 15,20 4,56 1,71 0,69 17,60
Aji limo 47,04 45,00 6,72 6,72 2,28 54,00
Aji mirasol 103,80 88,00 17,30 17,30 4,70 110,00
Aji verde 94,82 113,81 4,31 8,62 3,36 125,79
?A%gﬂfég 272,44 309,60 19,46 19,46 6,34 335,40
Albahaca 113,40 124,80 9,72 19,44 9,36 153,60
Alcachofa 1147,25 1 146,60 102,37 81,19 15,41 1 243,20
Apio 625,93 1164,70 38,81 84,46 111,24 1 360,40
Arracacha 326,43 353,50 25,11 19,53 4,97 378,00
Arveja criolla 2 025,60 2 435,12 172,80 291,20 162,89 2 889,21
deﬁvr;’ierf: o 2667,50  3676,32 214,50 429,00 350,22 4 455,54
Berenjena 45,00 50,60 1,80 3,60 1,00 55,20
Betarraga 108,00 295,80 6,30 9,90 22,00 327,70
Brocoli 571,28 857,50 32,81 65,62 53,38 976,50
Caigua 24,00 39,60 1,40 2,80 2,80 45,20
Camote amarillo 541,26 599,09 44,62 78,57 34,02 711,68
Camote morado 490,28 570,81 26,78 93,73 50,96 715,50
Cebolla roja 126,27 286,20 9,76 19,52 38,08 343,80
Cebollita china 151,20 237,60 9,90 22,50 22,50 282,60
Choclo serrano 332,00 343,50 23,24 59,76 22,68 425,94
Culantro 20,00 28,00 4,40 1,60 1,60 31,20
Col corazén 112,20 140,00 9,90 9,90 5,10 155,00
Espinaca 62,35 98,60 4,35 8,70 8,70 116,00
Frijol chino 66,00 88,80 3,00 7,50 4,50 100,80
Habas 224,46 237,30 15,66 26,10 7,80 271,20
Hierba buena 23,20 23,20 4,64 1,74 0,66 25,60
Hierba luisa 25,60 26,40 1,28 3,20 0,80 30,40
Huacatay 21,35 23,20 2,44 1,22 0,38 24,80
Kion 103,25 123,25 8,85 8,85 3,90 136,00
alﬁfecrr:gagr?a 98,00 178,20 8,82 9,80 12,20 200,20
Lechuga crespa 109,67 245,10 8,87 10,50 18,00 273,60
Maiz morado 772,80 1 405,30 56,58 67,62 78,89 1551,81
Olluco 815,92 940,50 36,19 92,12 33,88 1 066,50
Papﬁa?l?:['”a 669,00 75,40 11,60 756,00
Papa amarilla 1107,60 49,40
procesada 497,00 33,80 45,50 542,50
Papr?afj:‘;lha” 182,92 11,04 10,48 204,44
Papa canchan 189,06 9.66
procesada 147,20 11,04 25,60 172,80
Papamolinera 5 4, 104,40 6,06 8,08 6,32 118,80

procesada
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Papa molinera

92,48 6,06 8,67 101,15
natural
Papfo%eegr;ggo" 127,60 7,08 14,35 149,03
Papa erricholi 104,88 7,98
pap 74,80 4,56 8,80 83,60
natural
aboien 159,60 a4 458 HLS
Papa peruanita 193,44 7,44
pap 124,41 7,44 12,87 137,28
procesada
Pa%%“rg?ay 251,16 19,08 16,80 287,04
Papa vunga 225,78 11,13
Pa yungay 108,80 7,95 16,00 124,80
procesada
Pepinillo 627,00 644,60 52,80 90,75 30,25 765,60
Perejil 75,60 94,40 5,94 5,94 2,86 103,20
Pimiento morrén 660,00 1 070,40 55,20 69,60 69,60 1 209,60
Poro 134,17 152,46 9,57 16,80 6,96 176,22
Rocoto norte 135,55 148,50 11,30 17,75 7,00 173,25
Romero 7,80 5,94 2,34 0,78 0,21 6,93
Tomate italiano 375,24 502,32 28,32 49,56 34,16 586,04
Vanita americana 152,29 239,20 10,99 15,70 14,20 269,10
Yacon 52,20 59,50 2,61 5,22 1,78 66,50
Yuca amarilla 242,88 445,51 11,04 26,22 30,59 502,32
Zanahoria 763,20 1612,16 42,30 87,30 134,83 1 834,29
Zapallo italiano 909,00 1 216,95 76,20 100,80 66,78 1384,53
Zapallo loche 2 147,35 2 394,10 128,20 294,86 114,54 2 803,50
Zapallo macre 533,50 897,49 26,19 69,84 73,44 1 040,77
TOTAL 21 065,35 28 334,10 1491,91 2 634,47 1 864,01 32 761,73
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Ventas totales

Producto l\_/lateria Aceptado Perdidas por Venta de Perdida por de productos
prima (S/) (S) descarte (S/) rechazos (S/) rechazo (S/) s/
Acelga 30,80 26,73 8,47 1,54 0,44 28,71
Aji limo 24,76 18,00 6,19 6,19 2,81 27,00
Aji mirasol 80,25 66,00 16,05 16,05 5,95 88,00
Aji verde 87,78 95,84 4,62 9,24 2,74 107,82
?Afﬂgﬂfég 290,08 298,77 20,72 31,08 7,89 337,74
Albahaca 120,00 122,40 9,60 18,60 6,20 147,20
Alcachofa 1 209,67 1 352,29 67,49 106,96 32,76 1492,01
Apio 739,20 1 346,40 51,84 99,84 128,96 1 575,20
Arracacha 251,22 311,50 18,96 21,33 10,17 343,00
Arveja criolla 1591,20 2 485,02 130,05 191,25 183,00 2 859,27
deg;’ierf: o 2 772,00 4045,95 214,50 330,00 269,40 464535
Berenjena 42,00 50,60 1,68 3,36 1,24 55,20
Betarraga 153,76 304,50 8,68 14,88 19,92 339,30
Brdcoli 819,69 939,90 72,09 104,13 47,97 1 092,00
Caigua 33,60 40,40 1,40 3,92 1,68 46,00
Camote amarillo 537,20 688,38 47,60 96,90 72,96 858,24
Camote morado 428,45 526,29 27,55 86,45 58,24 670,98
Cebolla roja 140,03 295,20 10,05 20,10 33,90 349,20
Cebollita china 137,60 228,60 11,20 24,80 31,00 284,40
Choclo serrano 316,24 358,50 15,52 48,72 20,59 427,81
Culantro 20,00 27,20 4,40 2,00 2,00 31,20
Col corazon 115,87 127,50 6,67 16,38 6,12 150,00
Espinaca 121,92 156,00 7,62 12,70 6,80 175,50
Frijol chino 176,64 194,61 11,52 15,36 4,60 214,57
Habas 219,12 240,81 18,48 18,48 5,95 265,24
Hierba buena 21,60 20,80 5,94 1,62 0,78 23,20
Hierba luisa 35,55 35,64 4,74 2,37 0,60 38,61
Huacatay 18,55 22,40 2,12 1,59 0,81 24,80
Kion 140,40 154,69 10,80 18,00 6,95 179,64
aIFr?ngga?r?a 115,20 185,00 6,40 14,08 13,42 212,50
Lechuga crespa 126,67 258,77 5,67 8,00 10,32 277,09
Maiz morado 585,96 815,10 26,22 70,68 47,12 932,90
Olluco 813,12 831,60 36,96 110,88 27,72 970,20
Pap:ai‘mgl””a 642,85 51,66 11,13 705,64
Papa amarilla 974,16 63,96
procesada 418,80 34,44 48,86 467,66
Papr?a‘t:j;‘;ha” 161,20 8,88 11,02 182,00
Papa canchan 152,07 13,32
149,50 5,55 14,95 164,45

procesada
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Papa molinera

cesada 176,40 12,32 12,88 201,60
Papa molinera 176,00 12,32
P 72,60 7,04 8,80 81,40
natural
Pap‘";‘opcirsr;ggo“ 134,55 3,16 8,80 146,51
Papa erricholi 71,89 3,95
pap 73,28 3,95 11,45 84,73
natural
Pap?];irr‘ﬁ“'ta 132,26 237 9.30 143,93
Papa peruanita 62,41 4,74
pap 128,70 237 11,70 140,40
procesada
Pa‘?}%“rgf’ay 260,00 11,52 10,98 282,50
Papa Vunga 209,92 12,80
pa yungay 101,50 7,68 17,40 118,90
procesada
Pepinillo 665,64 645,78 44,72 135,88 45,03 826,69
Perejil 72,00 81,18 3,60 9,36 3,51 94,05
Pimiento morrén 498,62 868,26 25,63 67,57 77,14 1012,97
Poro 207,00 249,60 13,80 16,56 6,84 273,00
Rocoto norte 131,27 148,50 511 12,16 3,68 164,34
Romero 7,90 1,98 5,53 0,79 0,20 2,97
Tomate italiano 325,92 456,40 18,48 33,60 22,40 512,40
Vanita 141,00 257,14 8,46 11,28 12,64 281,06
americana
Yacon 51,11 56,00 2,69 5,38 1,62 63,00
Yuca amarilla 252,00 442,52 10,08 28,80 31,00 502,32
Zanahoria 640,80 1 630,95 26,40 90,40 190,97 1912,32
Zapallo italiano 646,25 846,17 54,05 60,16 35,52 941,85
Zapallo loche 2 594,69 2 723,40 233,31 197,96 51,24 2 972,60
Zapallo macre 383,60 907,44 23,80 40,60 74,82 1 022,86
TOTAL 20580,37 28 438,35 1 478,54 2 388,92 1 805,79 32 572,03
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Anexo 73. ABC productos mas criticos

PRODUCTO PEDIDO kg RECHAZO kg % De rechazo Particip_acién Participacion Clasificacion
2018 2019 TOTAL 2018 2019 TOTAL relativa acumulada
ARVEJA DESVAINADA 6379,00 5576,00 1195500 1134,00 985,00 2119,00 17,72% 2,55% 2,55%
CHOCLO SERRANO 390,83 361,76 752,59 71,91 61,37 133,28 17,71% 2,55% 5,11%
CAMOTE MORADO 5557,00 5209,00 10 766,00 968,00 927,00  1895,00 17,60% 2,54% 7,64%
PEPINILLO 5516,00 4517,00 10033,00 986,00 749,00 1735,00 17,29% 2,49% 10,13%
ALBAHACA 224,90 219,20 444,10 39,80 36,60 76,40 17,20% 2,48% 12,61%
CEBOLLITA CHINA 506,75 458,50 965,25 84,50 81,00 165,50 17,15% 2,47% 15,08%
ARVEJA CRIOLLA 742500 6550,00 1397500 1239,00 1113,00 2352,00 16,83% 2,43% 17,51%
CAMOTE AMARILLO  7375,00 6503,00 13878,00 1221,00 1101,00 2322,00 16,73% 2,41% 19,92%
CEBOLLA ROJA 2256,00 2244,00 4500,00 378,00 363,00 741,00 16,47% 2,37% 22,29%
AJl MIRASOL 59,00 62,00 121,00 5,00 12,00 17,00 14,05% 2,02% 24,32%
ZANAHORIA 11036,00 9889,00 2092500 1490,00 134100 2831,00 13,53% 1,95% 26,27%
AJI LIMO 99,00 57,00 156,00 9,00 12,00 21,00 13,46% 1,94% 28,21% A

ZAPALLO MACRE 8101,00 6741,00 1484200 1022,00 871,00 1893,00 12,75% 1,84% 30,05%
PAE:‘OPEESU:DNATA 715,00 448,00 1163,00 84,00 48,00 132,00 11,35% 1,64% 31,68%
ESPINACA 525,00 499,00 1024,00 54,00 62,00 116,00 11,33% 1,63% 33,31%
KION 445,00 434,00 879,00 51,00 48,00 99,00 11,26% 1,62% 34,94%
PAFI)\IAACT:ﬁgiEAN 1 316,00 954,00 2270,00 156,00 99,00 255,00 11,23% 1,62% 36,56%
PAPQEEE';{EE OLI 631,00 402,00  1033,00 70,00 46,00 116,00 11,23% 1,62% 38,17%
CULANTRO 53,60 46,60 100,20 6,20 5,00 11,20 11,18% 1,61% 39,78%
MAIZ MORADO 6321,00 6098,00 12419,00 647,00 734,00 1381,00 11,12% 1,60% 41,39%

HABAS 1 092,00 987,00 2 079,00 121,00 110,00 231,00 11,11% 1,60% 42,99%



FRIJOL CHINO
OLLUCO
YUCA AMARILLA
YACON
AJl VERDE
BERENJENA
VANITA AMERICANA
PAPA MOLINERA
NATURAL
LECHUGA
AMERICANA
ACELGA
ROMERO
ROCOTO NORTE
ALCACHOFA
PAPA MOLINERA
PROCESADA
PAPA YUNGAY
PROCESADA
PAPA AMARILLA
NATURAL

ARRACACHA
HIERBA BUENA

COL CORAZON

ZAPALLO LOCHE

PORO

623,00
2 751,00
2 005,00

304,00

271,00

162,80
1282,00

813,00

682,00

33,70
14,40
245,08
433,20

589,00

540,00

3 249,00

1 345,00
51,10

2 310,00

4 136,00

294,72

494,00
2 685,00
1 895,00

203,00

246,00

110,40
1 034,00

474,00

504,50

27,10
6,20
224,62
417,96

574,00

464,00

3 008,00

1316,00
38,00

2 238,00

4.089,00

262,80

1117,00
5 436,00
3 900,00
507,00
517,00
273,20
2 316,00

1287,00

1 186,50

60,80
20,60
469,70
851,16

1 163,00

1 004,00

6 257,00

2 661,00
89,10

4548,00

8 225,00

557,52

72,00
295,00
215,00

34,00

29,00

17,60
132,00

88,00

73,50

3,80
1,00
24,20
51,72

60,00

52,00

353,00

153,00
5,60

240,00

408,00

29,76

52,00
308,00
217,00

22,00

28,00

12,40
118,00

50,00

53,50

2,70
1,20
25,63
38,52

63,00

53,00

301,00

125,00
3,70

234,00

449,00

28,20

124,00
603,00
432,00
56,00
57,00
30,00
250,00

138,00

127,00

6,50
2,20
49,83
90,24

123,00

105,00

654,00

278,00
9,30

474,00

857,00

57,96

11,10%
11,09%
11,08%
11,05%
11,03%
10,98%
10,79%

10,72%

10,70%

10,69%
10,68%
10,61%
10,60%

10,58%

10,46%

10,45%

10,45%
10,44%

10,42%

10,42%

10,40%

1,60%
1,60%
1,60%
1,59%
1,59%
1,58%
1,56%

1,55%

1,54%

1,54%
1,54%
1,53%
1,53%

1,52%

1,51%

1,51%

1,51%
1,50%

1,50%

1,50%

1,50%

44,59%
46,19%
47,78%
49,37%
50,96%
52,55%
54,10%

55,65%

57,19%

58,73%
60,27%
61,80%
63,33%

64,85%

66,36%

67,86%

69,37%
70,87%

72,37%

73,88%

75,371%
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APIO 2777,10 264450 5421,60 268,80 294,30 563,10 10,39% 1,50% 76,87%
BROCOLI 3758,00 3494,00 7252,00 356,00 397,00 753,00 10,38% 1,50% 78,37%
TOMATE ITALIANO 292400 2331,00 5255,00 287,00 257,00 544,00 10,35% 1,49% 79,86%
LECHUGA CRESPA 585,00 490,80 1 075,80 59,10 52,20 111,30 10,35% 1,49% 81,35%
PIMIENTO MORRON 3409,00 2627,00 6 036,00 350,00 274,00 624,00 10,34% 1,49% 82,84%
P/?DF;{%E:?AC\:S:N 832,00 645,00 1477,00 82,00 70,00 152,00 10,29% 1,48% 84,32%
ZAPALLO ITALIANO 3506,40 301520 6521,60 324,00 346,40 670,40 10,28% 1,48% 85,80%
BETERRAGA 773,50 715,50 1 489,00 80,50 72,50 153,00 10,28% 1,48% 87,28%
PAIZﬁ_I_YJJRI\'LGLAY 1510,00 1316,00 2826,00 164,00 125,00 289,00 10,23% 1,47% 88,76%
HIERBA LUISA 109,80 91,40 201,20 10,40 9,80 20,20 10,04% 1,45% 90,20%
HUACATAY 75,40 67,20 142,60 8,00 6,20 14,20 9,96% 1,43% 91,64%
CAIGUA 159,40 127,20 286,60 16,30 12,20 28,50 9,94% 1,43% 93,07%
PAPA PERRICHOLI
PROCESADA 936,00 688,00 1624,00 93,00 66,00 159,00 9,79% 1,41% 94,48%
PAPQ:ES;JQEITA 565,00 480,00 1 045,00 59,00 43,00 102,00 9,76% 1,41% 95,89%
:l;]lf\)ﬂiﬁ-ll_—ig% 385,00 294,00 679,00 37,00 29,00 66,00 9,72% 1,40% 97,29%
PEREJIL 155,00 137,30 292,30 14,20 13,80 28,00 9,58% 1,38% 98,67%
PAPA AMARILLA 2190,00 1844,00 4034,00 190,00 182,00 372,00 9,22% 1,33% 100,00%

PROCESADA
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Anexo 74. Curva normal acumulada

lAreas de la distribucion normal estandar acumulada

y

.” S

z ’
Un valor z en la tabla es la proporcién debajo de la curva scumulada a partir del extremo
negalivo,

7

~4.00 D.00003 -1.30 DAYESH 1.40 051924
~3.95 0.00004 -125 010565 1.45 0.92647
-3.9 0.00005 -1.20 0.11507 1.50 093319
-3.85 V00005 -1.15 0.12507 1.55 01.93943
~3.80 0.00007 ~1.10 0.13567 L&) 94520
-3.75 D.0004r9 105 014656 1.65 0.95053
3.0 Qoo ~1.00 D 15860 L7 095543
-3.65 0.00013 ~0.95 017106 175 G.95994
~3.60 000016 -0.90 0184006 1.80 096507
-3.55 0.00019 D85 019766 |85 0.96784
=350 0.00023 -850 021186 1.94 057128
=345 DOUO2E -D.75 0.22663 1.95 0.97441
~3.40 D00 ~0.70 0.24196 2.00 0.97725
-3.35 D.O0040 D65 025785 205 0.979382
=350 D0004H ~D.o0 0.27423 210 098214
-3.25 DO00SH -0.55 029116 215 098422
=320 000069 -0.50 0.30854 220 0.98610
=315 0.000e32 -0.45 0.32636 225 0.98778
=310 0.00097 -0.40 0.34458 230 0.95928
305 0noor 14 ~-0.35 0.36317 235 0.99061
~3.00 DO0135 -0.30 038209 240 099180
=295 000159 ~0.25 04012% 245 099286
-2.90 00037 ~0.20 042074 250 099379
285 noozie ~D.15 044058 255 099460
-2.80 000256 ~0.10 0.46017 260 099534
=275 000298 -045 043006 165 099553
=270 000347 ngo 0.50000 70 0.99653
—2.65 000402 0405 0.51994 275 0.99702
-2.60 000460 o0 0.53983 280 099744
-2.35 000539 018 055962 285 099781
~2.50 000621 0.20 457926 290 099813
245 U007 14 0.25 0.59871 295 0.99841
-240D 0.00820 0.30 0.61791 300 0.99865
-2.35 000939 035 0.63683 305 099836
=230 00192 0.40 0.65542 a1 099903
~2.25 001222 045 Q67364 315 099918
=220 001390 0,50 069146 320 0.9993]
2,15 001578 0.55 (. T0834 323 0.99942
=2.10 0.01736 0.60 072575 3.30 099952
-2.05 0.02018 0.65 0.74215 335 09590
=240 0.02275 0.70 075804 340 099665
~1.95 002559 0.75 0.77337 345 0.99572
~1.%0 002872 80 0.78814 3.50 099977
~1.8% 003216 0.85 030234 355 0949681
~1.80 L0353 0.90 08159 300 099954
=1.75 (L.04006 0.95 082894 3.65 099987
-1.70 (.04457 1.00 034134 370 0999849
-1.65 0.04947 1.05 025314 3.75 099991
~1L.60 0.05430 1.10 D.36433 3.80 099993
~1.35 0.06057 1.ES DET495 385 0969594
-1.50 0.06641 1.20 026493 380 099995
~1.45 Q07353 1.25 020425 38 Q99996
-1.40 008076 1.30 090320 4.00 099997
-1.35 (L0881 .35 091149

Con Excel® de Microsoft estas pasibilidades se generan con la Funcién NORMSDIST(z).

Fuente: Heyzer y Render (2009) [29, p. 56]
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Anexo 75. Formato de evaluacién a proveedores

‘ Form.N°1
Tl Evaluacion de proveedores .
\ Abril - 2020

PRODUCTO PERECIBLES MIRANDA

Empresa:
Ciudad:
Direccion:

DIA DE LA EVALUACION: / /

MATERIA PRIMA QUE ABASTECE:

RESULTADOS DE EVALUACION DEL PROVEEDOR

Puntuacion final:

Conclusion breve:

EL PROVEEDOR CUMPLE: [S]/ [N] ACCIONES CORRECTIVAS: [S]/ [N]

ACCIONES CORRECTIVAS:

EVALUADOR:
FECHA NOMBRE PUESTO FIRMA
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Anexo 76. Formato de evaluacion de desempefio con criterios y pesos.

CRITERIO / Subcriterio Peso Puntaje | Acumulado
1. ENTREGA 27% Proveedor 1
1.1 Puntualidad 65%
Excelente: | Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 90 y 100% 4
Bueno: Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 80 y 89% 3
Regular: Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 60y 79% 2
Deficiente: Puntuacion del indicador de cumplimiento menor al 59% 1
Total Subcriterio
1.2 Documentacion 35%
Excelente: Puntuacién del indicador de cumplimiento entre 0 y 4% 4
Bueno: Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 4,1y 8% 3
Regular: Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 8,1y 12% 2
Deficiente: | Puntuacién del indicador de cumplimiento mayor al 12,1% 1
Total Subcriterio
Total del Criterio Entrega
2. CALIDAD Y SERVICIO 49%
2.1 Efectividad 54%
Excelente: | Puntuacién del indicador de cumplimiento entre 90 y 100%
Bueno: Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 80y 89%
Regular: Puntuacion del indicador de cumplimiento entre 60y 79%
Deficiente: Puntuacion del indicador de cumplimiento menor al 59% 1
Total Subcriterio
2.2 Flexibilidad 35%
Excelente: Siempre muestra capacidad p.ara incorporar cambios en el 4
pedido
Bueno: Casi siempre muestra capacidad. para incorporar cambios en 3
el pedido
Regular: Algunas veces muestra :sr;al\c;ggzjdzara incorporar cambios )
Deficiente: Pocas veces muestra la capacid:-ad de incorporar cambios en 1
el pedido
Total Subcriterio
2.3 Legal 11%
Excelente: Siempre cumple cqn tod.os los requisitos legales que 4
aseguren la inocuidad de sus productos
Bueno: Casi siempre cumple-con tlodos los requisitos legales que 3
aseguren la inocuidad de sus productos
Regular: Algunas veces cumple con todos los requisitos legales que )

aseguren la inocuidad de sus productos
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Deficiente: Pocas veces cumple Fon tgdos los requisitos legales que 1
aseguren la inocuidad de sus productos
Total Subcriterio
Total del Criterio Calidad y Servicio
3. SOSTENIBILIDAD DE ALIANZA 25%
3.1 Condiciones de pago 29%

Excelente: Siempre cuida con recelo la informacién de la empresa 4
Bueno: Casi siempre cuida con recelo la informacién de la empresa 3
Regular: | Algunas veces cuida con recelo la informacion de la empresa 2

Deficiente: | Pocas veces cuida con recelo la informacion de la empresa 1

Total Subcriterio
3.2 Costos 49%
Excelente: Siempre tiene los mejores preci.os del mercado y de su 4
competencia.
Bueno: Casi siempre tiene los mejores pre.cios del mercado y de su 3
competencia.
Regular: Algunas veces tiene Ioscrzrerj;gzz:;'izc.ios del mercado y de su )
Deficiente: Pacas veces tiene los mejores pre.cios del mercado y de su 1
competencia.
Total Subcriterio
3.3 Fiabilidad 22%

Excelente: Siempre tiene las mejores condiciones de pago 4
Bueno: Casi siempre tiene las mejores condiciones de pago 3
Regular: Algunas veces tiene las mejores condiciones de pago 2

Deficiente: Pocas veces tiene las mejores condiciones de pago 1

Total Subcriterio

Total del Criterio Sostenibilidad de alianza

CALIFICACION TOTAL (escala de 1 al 4)
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Anexo 77. Resultado de evaluacion a iroveedores

1. ENTREGA 27% P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
1.1 Puntualidad 65%
Puntuacién del indicador de cumplimiento
: 4
Excelente entre 90y 100% 4 4
Puntuacién del indicador de cumplimiento
B :
ueno entre 80y 89% 3 3 3 3
_ Puntuacioén del indicador de cumplimiento
Regular: entre 60 y 79% 2 2 2
Deficiente: Puntuacién del indicador de cumplimiento 1 1
menor al 59%
Total Subcriterio 1.310 1964 1964 1310 0.655 2.619 2.619 1.964
1.2 Documentacion 35%
Puntuacién del indicador de cumplimiento
Excelente: 4
entre 0y 4%
Bueno: Puntuacion del indicador de cumplimiento 3 3
) entre 4,1y 8%
) Puntuacion del indicador de cumplimiento
Regular: entre 8.1y 12% 2 2 2 2
Deficiente: Puntuacién del indicador de cumplimiento 1 1 1 1 1
mayor al 12,1%
Total Subcriterio 0.690 0.345 0.690 0.345 1.036 0.345 0.345 0.690
Total del Criterio Entrega 0.532 0.615 0.707 0.440 0450 0.789 0.789 0.707
2. CALIDAD Y SERVICIO 49%
2.1 Efectividad 54%
Excelente: Puntuacién del indicador de cumplimiento 4 4 4 4

entre 90 y 100%
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Puntuacién del indicador de cumplimiento

Bueno: entre 80y 89% 3 3 3
Reeular: Puntuacién del indicador de cumplimiento 5 )
gular: entre 60y 79%
- Puntuacidn del indicador de cumplimiento
Deficiente:
menor al 59%
Total Subcriterio 1.074 2.148 1.074 2.148 1611 1.611 1.611 2.148
2.2 Flexibilidad 35%
Excelente: ?lempre muestra. capacidad p.ara 4
incorporar cambios en el pedido
Bueno: Ca:c)l siempre muest_ra capaudac? para 3
incorporar cambios en el pedido
Regular: Alg'unas veces mues.tra capaudafj para 5 5 5
incorporar cambios en el pedido
P I i
Deficiente: qcas veces muest.ra a capaC|d§d de 1 1 1
incorporar cambios en el pedido
Total Subcriterio 0.706 0.706 0.353 1.411 0.353 1.058 0.353 0.706
2.3 Legal 11%
Siempre cumple con todos los requisitos
Excelente: legales que aseguren la inocuidad de sus
productos
Casi siempre cumple con todos los
Bueno: requisitos legales que aseguren la 3 3 3
inocuidad de sus productos
Algunas veces cumple con todos los
Regular: requisitos legales que aseguren la 2 2 2 2

inocuidad de sus productos
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Pocas veces cumple con todos los

Deficiente: requisitos legales que aseguren la 1
inocuidad de sus productos
Total Subcriterio 0.331 0.220 0.220 0.331 0.110 0.331 0.220 0.220
Total del Criterio Calidad y Servicio 1.030 1.500 0.804 1.899 1.012 1464 1.066 1.500
3. SOSTENIBILIDAD DE ALIANZA 25%
3.1 Condiciones de pago 29%
Siempre tiene las mejores condiciones de
Excelente:
pago
Bueno: Casi S|emprfe tiene las mejores 3 3 3 3
condiciones de pago
Regular: Algunas ve.cx.as tiene las mejores 5 5 5 )
condiciones de pago
- Pocas veces tiene las mejores condiciones
Deficiente:
de pago
Total Subcriterio 0.442 0.663 0.442 0.442 0.442 0.663 0.663 0.663
3.2 Costos 49%
Siempre tiene los mejores precios del
Excelente: .
mercado y de su competencia.
Bueno: Casi siempre tiene los mejores pre.aos del 3 3 3
mercado y de su competencia.
Regular: Algunas veces tiene los mejores prguos ) )
del mercado y de su competencia.
P i I j i I
Deficiente: acas veces tiene los mejores preleos de 1 1 1
mercado y de su competencia.
Total Subcriterio 0.485 1.456 0.485 0.485 0.970 1.456 0.970 1.456

3.3 Fiabilidad 22%



Siempre cuida con recelo la informacion
de la empresa

Casi siempre cuida con recelo la
informacién de la empresa

Algunas veces cuida con recelo la
informacién de la empresa

Pocas veces cuida con recelo la

informacién de la empresa

Excelente:
Bueno:
Regular:

Deficiente:

Total Subcriterio

0.294

0.881

0.294

0.881

0.587

0.587

0.587
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0.587

Total del Criterio Sostenibilidad de alianza

0.300

0.737

0.300

0.444

0.491

0.665

0.546

0.665

CALIFICACION TOTAL (escala de 1 al 4)

1.9

2.9

1.8

2.8

2.0

2.9

2.4

2.9
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& MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS Form.N° 1
¥, &
PRODUCTO PERECIBLES MIRANDA FICHA TECNICA DE FRUTOS Abril - 2020
DESCRIPCION DEL - TOLERANCIA
PRODUCTO DANOS ACEPTABLE COLOR ASPECTO
1.5 % a la suciedad
1. Suciedad 2. Heridas curadas o
2. Heridas en el apice
3. Textura suave 3. O tolerancia Narania - roiizo
(aguada) 4. 0.5 cm de puntas J, . )
. . caracteristico, con
4. Puntas deshidratadas deshidratadas recubrimiento de | Entero. seco. sano
All LIMO 5. Russet 5. Un dedo color narania lim ’io s'eco ’
6. Manchas 6. Hasta 2 manchas en L. ) ploy
. minimo 3/4 sobre
7. Deformidades punto la bava fresca
8. Plagas 7. Deformidades leves y
9. Enfermedades. 8. 0 tolerancia
10.zona verde 9. 0 tolerancia
10.solo 30%.
o -
1. Suciedad 1.5 /o.a la suciedad
. 2. Heridas curadas o
2. Heridas en el 4pice
3. Textura suave P .
3. O tolerancia . .
(aguada) 4. Hasta 2 manchas en Naranja - rojizo Entero, seco, sano
AJI MIRASOL 4, Manchas ’ unto caracteristico en la lim ’io s'eco !
5. Deformidades P . totalidad del aji ploy
5. Deformidades leves
6. Plagas .
6. 0 tolerancia
7. Enfermedades. .
8. 70na verde 7. 0 tolerancia
' 8. 0 tolerancia
1.5 % a la suciedad
1. Suciedad 2. Heridas curadas o
2. Heridas en el apice
3. Textura suave 3. O tolerancia .
Verde anaranjado
(aguada) 4. 0.5 cm de puntas -
. . caracteristico, con
4. Puntas deshidratadas deshidratadas recubrimiento de | Entero. seco. sano
AJI VERDE 5. Russet 5. Un dedo color narania lim ’io s'eco ’
6. Manchas 6. Hasta 2 manchas en .. ) ploy
. minimo 3/4 sobre
7. Deformidades punto la bava fresca
8. Plagas 7. Deformidades leves ¥
9. Enfermedades. 8. 0 tolerancia
10.zona verde 9. 0 tolerancia
10.solo 50%.
1. Russet 1. Russet del apice no
observable sobre una
2. Cortes superficie
3. Orificios pernicie.
. . 2. 5 orificios solo
4. Cicatrices untuales separados
> Abrasiones g Cicatriz halsota 1cm | Morado intenso Entero, fresco,
BERENJENA 6. Manchas ) . y sano, limpio, con
4. Manchas o caracteristico .
7. Rayaduras . brillo.
abrasiones 1 de un
8. Golpe
. dedo
9. Ausencia de -
, , 5. Ralladura maximo 1
pedunculo o pedunculo m

muy grande

6. Golpe hasta 1 dedo




7.11/2cmde
pedunculo
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1. Daflo mecénico en

pedunculo
" - 2. 1 cicatriz de un
1. Dafio mecanico
2. Zonas marrones dedo
’ . Abrasiones h n Ver Entero, fr
CAIHUA 3. Orificios 3. Abrasiones hasta u e d’e . te. o, . esco,
dedo caracteristico sano, limpio y seco
4. Enfermedades . .
4. Ligeramente sucios
5. Plagas .
o raspados, casi no
observables a simple
vista
1.dafio mecanico. .
1. O tolerancia.
2. Raspado. Verde
2. Hasta 10 cm, (leve). o
3. Golpe. . caracteristico en la
. 3. 0 tolerancia. . Entero, fresco,
PEPINILLO 4. Sucio. . piel con tonos —
4. 0 tolerancia. sano, limpio y seco
5. Blando.

6. Manchas (russet,
abrasiones).

5. 0 tolerancia.
6. Hasta 3 de 2 cm.

amarillo. Interior

blanco translicido

TOMATE ITALIANO

1. Dafio mecanico
2. Suciedad
3. Abrasiones y russet
4. Textura suave

1. Hastalde 1lcm
(leve)
2. 0 tolerancia
3.Hasta2delcm

Piel y pulpa de
color rojo, con
recubrimiento de

Entero, fresco,

(aguada) 4. 0 tolerancia color rojo minimo | sano, limpio, seco
5. Heridas 5. 1 solo cicatrizada 3/4 sobre el
6. Manchas 6. 2 en puntos. producto
7. Arrugados. 7.0 tolerancia
1. 2 golpes de hasta 1
cmy sin herida
2.0 tolerancia a
1. Dafio mecanico heridas con 1 cm de
2. Heridas 3. Hasta 10% de , Entero, fresco,
3. Ralladuras ralladuras pedtnculo verde.
PIMIENTO MORRON

4, Deformidades
5. Hongos
6. Suciedad

superficiales
4. Ligeramente
deformes
5. Hasta 1 mancha
leve
6. O tolerancia

Fruto firme,
suculentoy
turgente.

sano, limpio, seco
y uniforme en el
lote

ROCOTO NORTE

1. Dafio mecanico
2. Suciedad
3. Abrasiones y russet
4. Heridas
5. Manchas
6. Arrugados.

1. Hastalde 1lcm
(leve)

2. 0 tolerancia
3.Hasta2delcm
4. 1 solo cicatrizada
5.2 en puntos.

Rojo y verde
caracteristico, con
recubrimiento de
color rojo minimo
3/4 sobre el
producto

6. Solo leve.

Entero, fresco,
sano, limpio, seco




1.dafio mecanico
2.heridas secas;

1. O tolerancia

276

cicatrices 2.Hasta2de1cm.
3.manchas(abrasiones, 3. Hasta2de1lcm. Fondo en verde Entero. fresco
ZAPALLO ITALIANO russet) 4. 0 tolerancia amarilloy - ’
. . sano, limpio, seco
4.sucio 5. 0 tolerancia manchas blancas

5.aguados 6. 10% solo leve

6.raspados 7. 0 tolerancia.

7.podrido

ZAPALLO LOCHE

1.dafio mecdanico
2.sucio
3.deformidad
4.costras

1.hasta 3 leve que no
afecten a la pulpa
2.leve
3.leve
4.hasta 3 de 2 cm.

Cascara de color
verde oscuro,
pulpa entre
amarilla y naranja

Entero, fresco,
sano, limpio y seco

1. Daflo mecanico

2. Restos de semillas 1.0tol.
, Verde y crema en
(tallarin) 2.0tol. ,
3. Antracnosis (virosis) 3. 0 tol la cascara. Entero, fresco,
ZAPALLO MACRE : L, ' Amarillo sano, limpio, seco,
4. Decoloracion de la 4.Leve caracteristico en la sin pepas
pulpa 5.0tol. ulba pep
5. Pudriciones 6. 0 tol pulp
6. Ataque de plagas
Anexo 79. Ficha técnica de tallos, brotes y flores
MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS Form.N° 1
- & FICHA TECNICA DE TALLOS, BROTES Y FLORES Abril — 2020
PRODUCTO PERECIBLES MIRANDA
DESCRIPCION DEL < TOLERANCIA
PRODUCTO DANOS ACEPTABLE COLOR ASPECTO
o .. 1. Tolerancia
1. Dafio mecanico
, 2. Hasta 5 cm como N
2. Pedunculo minimo Fresco, sano, limpio.
3. Tejido oxidado 3.0 tolerancia Verde Desespinado por
ALCACHOFA 4. Espinas ' . caracteristico con accidén mecanica
4. 0 tolerancia .. .
5. Zonas fofas . tonos violaceos (variedad con
. 5. 0 tolerancia .
6. Sucio . espinas)
7 -dafio por frio 6. 0 tolerancia
) P 7.20% leve
1. Botrytis 1.0 toIeranc!a
2. 0 tolerancia
2. Plagas . N
3. 0 tolerancia. Entero, limpio, sano,
3. Gusanos .
4. Amarillamientos 4.10% ligeramente. Verde fresco, tallo verde
BROCOLI ) 5. Dafio mecanico: 2

5. Dafio mecdnico.
6. Deshidratacion
(perdida de turgencia)
7. Pudricidn

de 1 yema solo
laterales.

6. 0 tolerancia.

7.0 tolerancia

(méximo 2cm. desde
la base de los
floretes)

caracteristico
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ﬁﬁ MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS Form.N°1
(A
, FICHA TECNICA DE PECIOLOS Y HOJAS Abril - 2020
PRODUCTO PERECIBLES MIRANDA
DESCRIPCION DEL = TOLERANCIA
PRODUCTO DANOS ACEPTABLE COLOR ASPECTO
1. Dafio mecénico
2.peciolo roto 1l.hasta3de3 cm
3.corazon vacio 2. Hasta 1 Entero, fresco,
Color que va del
4. Foliolo amarillo 3. 0 tolerancia. sanoy limpio.
verde amarillento
APIO (manchas o ataque de 4. Hasta 4 foliolos Peciolos (tallos)
(hojas) a verde
plaga) 5.0 tolerancia. bien desarrollados
oscuro (tallos).
5. Pudricion blanda 6.0 tolerancia. y derechos
6. Mohos 7. 0 tolerancia.
7. peciolo corchoso
1. Leve (1-2 cm) varios;
> 2cm solo uno
1. Dafio mecdnico 2. Ligera 30% oxi. De Hojas de color
2. Oxidaciones peciolo, foliolo 5% verde intensoy
Hojas y pencas
3. Suciedad 3. Leve caracteristico.
ACELGA enteras, sanas,
4, Perforaciones 4, Sev. Max.:1cm. 3 Pencas (peciolos)
limpias, frescas.
5. Pudriciones perforaciones en 3 de color blanco
6. Ataque de plagas hojas cremoso
5.0tol.
6. Leve
1. Hasta 2 peciolos u
1. Dafio mecdnico. Hojas de color
hojas.
2. Picados. verde intenso,
2. Hasta 3 foliolos
3. Manchas (mosca brillante y Hojas y pencas
(leve).
ESPINACA blanca, thrips) caracteristico. enteras, sanas,
3. Leves.

4, Suciedad
5. Humedad excesiva

6. Pudricion

4. 0 tolerancia.
5. 0 tolerancia

6. 0 tolerancia

Pencas (peciolos)
de color verde

claro

limpias, frescas.
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LECHUGA
AMERICANA

1. Daflo mecanico

2. Oxidacién de la base

3. Suciedad

4. Cabezas vanas (fofas)

5. Deformidad

6. Costilla rosada

7. Plagas (gusanos).

8. Pudricién

1. Hasta2de 3 cm

(leve).

2. O tolerancia

3. O tolerancia.

4. 0 tolerancia.
5. Leve.

6. 0 tolerancia.

7.0 tolerancia

8. 0 tolerancia.

Verde claro

caracteristico.

Entero, sano,
limpio, fresco,
compacto. Tallo
verde (nunca

oxidado)

LECHUGA
CRESPA

1. Dafio mecanico

2. Oxidacion de la base

3. Suciedad

4. Floracidn (prefloracion)

5. Deformidad

6. Costilla rosada

7. Plagas (gusanos).

8. Pudricién

1. Hasta2de 3 cm

(leve).

2. O tolerancia

3. O tolerancia.

4. 0 tolerancia.
5. Leve.

6. 0 tolerancia.

7. 0 tolerancia

8. 0 tolerancia.

Verde

caracteristico

Entera, fresca,
sana, limpia.
Puede tener restos
de humedad de la
sanitizacion del

vegetal.

HUACATAY

1.dafio mecanico
2.florecimiento
3.oxidacion
4.picaduras
5.sucio

6.podrido

1.hasta 1 peciolo

2.0 tolerancia

4. hasta 1 peciolo
(leve)
5.0 tolerancia

6.0 tolerancia

3.hasta 1 peciolo (leve)

Verde intenso y

caracteristico.

Hojas enteras,

sanas, limpias,
frescas y oreadas.
Tallo verde (nunca
oxidado) no mayor
de 13 cm. desde el
inicio de las hojas
hasta el extremo

de corte)

HIERBA BUENA

1.dafio mecanico
2.florecimiento
3.oxidacion
4.picaduras
5.sucio

6.podrido

1.hasta 1 peciolo

2.0 tolerancia

4. hasta 1 peciolo
(leve)
5.0 tolerancia

6.0 tolerancia

3.hasta 1 peciolo (leve)

Verde brillante

caracteristico.

Hojas enteras,
sanas, limpias,
frescas y oreadas.
Tallo verde (nunca
oxidado) no mayor
de 11 cm. desde el
inicio de las hojas
hasta el extremo

de corte.
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HIERBA LUISA

1.oxidacion
2.pedunculo mal cortado
3.pedunculo oxidado
4.dafio mecdanico
5.sucio

6. podrido

l.hasta2de2cm
2.0 tolerancia
3.leve
4.0 tolerancia
5.leve

6.0 tolerancia

Verde opaco
caracteristico.
Puede tener trazas
de color claro

hacia amarillo

deshidratacion) y

Hojas enteras,
sanas, limpias,
frescas (algun

grado de

oreadas

CULANTRO

1. Cont. Por malezas
2. Suciedad
3. Amarillamiento
4. Marchitez
5. Dafio por plagas
6. Florecimiento

6. Pudricion

5. 3 peciolos por jaba

1. O tolerancia
2. Minima
3. Hasta 3 peciolos

4. Hasta 2 peciolos

6. 0 tolerancia
6. Cero (1 peciolo 2
jabas)

Verde brillante

caracteristico.

oxidado) no mayor

de 11 cm. desde el

Hojas enteras,
sanas, limpias,
frescas. Tallo

verde (nunca

inicio de las hojas
hasta el extremo

de corte.

ALBAHACA

1. Daflo mecanico
2. Oxidaciones(manchas)
3. Suciedad
4. Perforaciones
5. Daiio por frio
6. Pudriciones

7. Ataque de plagas

1. Leve (1-2 cm) varios;

4, Sev. Max.: 1 cm; inc:

> 2cm solo uno
2. Hasta 10 hojas
(manchas leves).

3. Minima o leve

Max. 3y 3 hojas
5.0tol.
6.0 tol.

7. Leve

Hojas de color

verde intenso

Hojas enteras,
sanas, limpias,
frescas. Tallo
verde (nunca
oxidado) no mayor
de 13 cm. desde el
inicio de las hojas
hasta el extremo

de corte.

COL CORAZON

1.manchas (oxidacion,
mohos)
2. picaduras.
3. corazdn negro.
4. suciedad.
5. podrido.

6. dafio mecanico

2. leves; no profundas.

1.0 tolerancia.

3.0 tolerancia.
4.0 tolerancia.
5.0 tolerancia.

6. hastalde2cm.

Verde intenso en
las hojas
exteriores,
aclarando hacia el

interior

Entero, fresco,

sano, limpio y seco
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PEREJIL

1. Cont. Por malezas
2. Suciedad
3. Amarillamiento
4. Marchitez
5. Daio por plagas

6. Pudricion

1. Cero (1 peciolo 2
jabas)
2. Minima
3. Hasta 1 peciolo en 2
atados
4. Hasta 2 pecioloen 1
jaba.
5. 3 peciolos por jaba
1. Cero (1 peciolo 2
jabas)

Verde brillante

caracteristico.

Hojas enteras,
sanas, limpias,
frescas. Tallo
verde (nunca
oxidado) no mayor
de 13 cm. desde el
inicio de las hojas
hasta el extremo

de corte.

PORO

1. Dafio mecanico
2. Oxidaciones
3. Suciedad
4. Perforaciones
5. Pudriciones
6. Ataque de plagas

7. Dafio por thrips

1. Leve (1-2 cm) varios;
>2cm solo uno
2. Supercial (2 cm), oxi.
De peciolo
3.0tol.

4, Sev. Max.: 1 cm; inc:
Max. 3y 3 hojas
5.0tol.

6. Leve

7. Minimo

Verde
caracteristico en
las hojas, blanco

en el tallo.

Entero, compacto,
fresco, sano,

limpio.

ROMERO

1. Dafio mecanico
2. Oxidaciones
3. Suciedad
4. Perforaciones
5. Pudriciones
6. Ataque de plagas
7. Daio por thrips

1. Leve (1-2 cm) varios;

> 2cm solo uno

2. Supercial (2 cm), oxi.

De peciolo
3. O tolerancia
4. 0 tolerancia
5. 0 tolerancia

6. Leve

7. Minimo

Verde y blanco

caracteristico en

las hojas (haz y
envés). Verde los

tallos.

Hojas enteras,
sanas, limpias,

frescas y oreadas.
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MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS Form.N°1
G Py
| FICHA TECNICA DE SEMILLAS TIERNAS DE CEREALES | Abril — 2020
DESCRIPCION DEL o TOLERANCIA
PRODUCTO DANOS ACEPTABLE COLOR ASPECTO
1. Hasta 5 granos
golpeados
1. Granos golpeados
2. Hasta 5 granos con
2. Granos brotados
brotes menores a 0.5
3. Suciedad Morado oscuro a | Entero, sano, limpio,
MAIZ MORADO cm
4. Presencia de plagas negro. seco, con brillo.
3. Polvillo se tolera
5. Presencia de hongos
4. 0 tolerancia
6. Pudricion
5. 0 tolerancia
6. 0 tolerancia
1. Textura (frescura) 1. Grano con
2. Granos coloracion humedad al tacto Entero, sano, limpio,
amarilla 2. Ligera en hasta fresco, seco, con
3. Granos de otra 10% de area desarrollo completo
coloracion agregada del choclo Verde claro de granos en el
4. Desgranados 3. 0 tolerancia caracteristico interior. Libre de las
CHOCLO SERRANO

5. Granos vanos
6. Dafo de insecto:
pococera, spodoptera
7. Presencia de gusano
o heces

8. Pudricién

4, Hasta en 1 linea,
Max 3 granos

5. Solo en la punta
6. 0 tolerancia
7.0 tolerancia

8. 0 tolerancia

(panca). Granos

blancos

pancas externas y
cortado en la punta
angosta para
eliminar sedas y

descartar picados
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PRODUCTO PERECIBLES MIRANDA

MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS

Form.N° 1

FICHA TECNICA DE VAINAS Y SEMILLAS TIERNA

Abril - 2020

DESCRIPCION DEL ~ TOLERANCIA
DANOS COLOR ASPECTO
PRODUCTO ACEPTABLE
1. Decoloracién 1. Hasta ligeramente
2. Dafio mecénico alimonado
3. Manchas 2. Dafio mecanico
4. Suciedad curado
. . Entero, fresco, sano,
5. Granos llenos o vaina 3. 0 tolerancia Verde limpio. s6c0. Granos
ARVEJA CRIOLLA ensanchada 4.0 tolerancia . pio, ’
. . caracteristico con desarrollo
6. Textura fibrosa. 5. 0 tolerancia incipiente
7. Plaga o ataque. 6. 0 tolerancia P
8. Pudriciéon y mohos 7.0 tolerancia
9. Plaguicidas, pesticidas u 8. O tolerancia
otros contaminantes. 9. Otolerancia
1. Decoloracién 1. Hasta ligeramente
2. Dafio mecénico alimonado
3. Manchas 2.0 tolerancia
4, Suciedad 3. 0 tolerancia Entero, fresco, sano,
ARVEJA ’ ) ’ . Verde intenso limpio, seco. Granos
5. Textura fibrosa. 4.0 tolerancia .
DESVAINADA . caracteristico con desarrollo
6. Plaga o ataque. 5.0 tolerancia incioiente
7. Pudricién y mohos 6. 0 tolerancia P
8. Plaguicidas, pesticidas u 7.0 tolerancia
otros contaminantes. 8. O tolerancia
1.dafo mecanico 1.0 tolerancia
2.blandos 2.turgente; crujiente Tallos blancos Entero, fresco, sano,
FRUOL CHINO olanc urgente; crul " 05- limpio. Con raiz
3.sucio 3.0 tolerancia Hojitas amarillas. entera
4.podrido 4.0 tolerancia

VANITA AMERICANA

1. Decoloracién
2. Dafio mecénico
3. Manchas
4. Suciedad
5. Granos llenos o vaina
ensanchada
6. Textura fibrosa.
7. Plaga o ataque.
8. Pudriciéon y mohos
9. Plaguicidas, pesticidas u
otros contaminantes.

1. Hasta ligeramente
alimonado
2. Dafio mecénico
curado
3. 0 tolerancia
4.0 tolerancia
5. 0 tolerancia
6. 0 tolerancia
7.0 tolerancia
8. O tolerancia
9. O tolerancia

Verde intenso
caracteristico

Entero, fresco, sano,
limpio, seco. Granos
con desarrollo
incipiente

HABAS

1. Dafio mecdnico
2. Sucio

3. Manchas
4. Raspado
5. Rajadura
6.arrugado

7. Ataque de plaga
8. Pudricién

1. 0 tolerancia.
2. 0 tolerancia.
3.10%
4.Hastalcm.
5. 0 tolerancia.
6. 0 tolerancia.
7.0 tolerancia.
8. 0 tolerancia.

Verde intenso
caracteristico

Céscara lisa,
ligeramente
aterciopelada. Firme
a la presion del tacto.
Vaina
completamente
turgente y granos
bien desarrollados
(minimo 2 granos
grandes)
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MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS Form.N°1
S ——————— FICHA TECNICA DE LOS BULBOS Abril — 2020
DESCRIPCION DEL < TOLERANCIA
PRODUCTO DANOS ACEPTABLE COLOR GHHZELe)
1. Dafio mecanico 1-1delcm .
. A . La cascara externa del
2. Deformidad 2 -"0" tolerancia . N
bulbo y los dientes Entero, sano, limpio,
3. Manchas 3-1delcm varian de color segiin | fresco, seco, sin brotes
AJO ENTERO 4. Suciedad 4."0" tolerancia Ia variedad: bIanfo i rlau’ces ’Céscara
ENMALLADO 5. Dafio por plaga 5."0" tolerancia ) / '
- " . rosado, morado. El entera (bulbo
6. Pudricion 6."0" tolerancia interior color amarillo "empastado")
7. Raicillas 7."0" tolerancia P

8. Brotamiento

8. Brotamiento (ligero)

tenue a intenso

CEBOLLA ROJA

1. Dafio mecanico
2. Oxidaciones
3. Suciedad
4. Perforaciones
5. Pudriciones
6. Ataque de plagas
7. Daio por thrips
8. Textura suave
(aguada)

1. Leve (1-2 cm) varios; >
2cm solo uno
2. Supercial (2 cm), oxi.
De peciolo
3. 0 tolerancia
4. 0 tolerancia
5.0 tolerancia
6. 0 tolerancia
7. Minimo
8.0 tolerancia

Bulbo morado, hojas
de color verde intenso
y brillante

Bulbo esférico con
capas gruesas de piel
fina, sano, fresco,
seco, entero y limpio

CEBOLLITA CHINA

1. Dafio mecanico
2. Oxidaciones
3. Suciedad
4. Perforaciones
5. Pudriciones
6. Ataque de plagas
7. Dafio por thrips

1. Leve (1-2 cm) varios; >
2cm solo uno
2. Supercial (2 cm), oxi.
De peciolo
3.0tol.
4.Sev. Max.: 1 cm;inc:
Max. 3y 3 hojas
5.0 tol.
6. Leve
7. Minimo

Bulbo blanco, hojas de
color verde intenso y
brillante

Bulbos y hojas limpias,
sin raices. Corte a nivel
superior para eliminar

puntas marchitas. El
conjunto fresco, sanoy
limpio
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MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS Form. N° 1
FICHA TECNICA DE LOS BULBOS Abril — 2020
DESCRIPCION DEL o TOLERANCIA
PRODUCTO DANOS ACEPTABLE COLOR ASPECTO
1. Deshidratacion (perdida 1. 0 tolerancia
de turgencia) 2. Hasta 5% leve
2. Presencia de raicillas 3. No visible sobre una
3. Lomo verde/morado superficie
4. Dafio mecénico 4. Hasta 1cm. Anaranjado Entero, sano, limpio
ZANAHORIA 5. Rajaduras 5. Hastalcm intenso ’ ’ !
6. Deformidad 6. Ligera caracteristico fresco, seco.
7. Mas de un tallo 7. Hasta 2 tallos
8. Plagas 8. 0 tolerancia
9. Mohos 9. 0 tolerancia
10. Pudriciones blandas 10. 0 tolerancia
B o Raices enteras,
1. Dafo mecanico. L Leve Color purpura a frescas, sanas,
2. sucio. 2. Minima morado intenso y limpias y secas.
BETERRAGA 3. Golpe de agua. 3. Ligera L. ,
4. Mohos. 4.0tol. caracterlsltlco en Raices de tallo
5. apice mal cortado. 5. ligera. la raiz. (cortado) firmes,
frescos y turgentes.
1.dafio mecanico 1. Hasta 1de 0,5 cm.
2.perforaciones 2. 0 tolerancia.
3. Manchas 3.30% leve.
4.picaduras superficiales 4. 0 tolerancia.
5.reverdecimiento 5. 0 tolerancia Entero. fresco. sano
KION 6. suciedad 6. 0 tolerancia Crema oscura LT ’
7. Cicatrices 7.1 leve secoy limpio.
8. Presencia de plaga 8. 0 tolerancia.
9. Pudriciones 9. 0 tolerancia.
10. Presencia de pesticidas 10. 0 tolerancia
11. Brotamiento 11. O tolerancia
1.0 tolerancia
1.daflo mecanico 2.0 tolerancia
2.partidos 3. Hasta 5% del peso
3.tierra respectivo
4.puntas dafiadas 4. Hasta 1 (seco). Cascara marrdn, | Entero, fresco, sano,
5.agrietamientos(golpe de | 5. Hasta 1linealde5 | pulpaentonosde | seco.Sin cantidad
YACON agua) cm. color crema o apreciable de tierra
6. pudricién y mohos. 6. 0 tolerancia. ligeramente adherida o
7. picaduras. 7.0 tolerancia. anaranjado apelmazada

8. Plaga e ingresos.
9. Plaguicidas, pesticidas u
otros

8. 0 tolerancia.
9. 0 tolerancia.
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Anexo 85. Ficha técnica de tubérculos, rizomas y raices tropicales

MIRANDA HERNANDEZ YANY DORIS

Form.N° 1

FICHA TECNICA DE TUBERCULOS, RIZOMAS Y RAICES

Abril - 2020

PRODUCTO PERECIBLES MIRANDA TRO P I CALE S
DESCRIPCION DEL o
PRODUCTO DANOS TOLERANCIA ACEPTABLE COLOR ASPECTO
1. Pel .
elona 1.20% area agregada
2.Sarna
. 2.100% sarna
3. Suciedad .
- L. 3. 0 tolerancia.
4. Dafio mecanico
. . . 4. Hasta 1 de 1cm no profundo
5. Rajaduras, agrietamientos
. 5. Hasta 2 leves.
6. Abrasiones
. , 6. Hasta 5%
7. Corazén vacio .
. 7.0 tolerancia
8. Corazdn negro .
i 8. 0 tolerancia Entero, sano,
9. Reverdecimiento 9. 0 tolerancia Amarillo — fresco, seco, libre
PAPA AMARILLA 10. Brotes ) .. , o
. R 10. Hasta 0.2 cm, maximo 5 marroén de tierra
NATURAL 11. Lenticelosis .
L brotes caracteristico apelmazaday
12. Cicatrices . L.
) 11. Leve sin exudacién brotes
13. Deformidad.
. 12. Curado, hasta 2 de 0,5 cm no
14. Dafio por plagas juntas
(premn.otrypes.,,epltrlx, .etc.) 13. Deformidad leve
15. Deshidratacion (perdida de .
turgencia) 14. 0 tolerancias
. 15. 0 tolerancia
16. PUdnCSI:::: blandas y 16. 0 tolerancia
17. Suma de dafios 17. Hasta 2 de (2 dafios leves)
1. Pelona 1.20% area agregada
2.Sarna 2.100% sarna
3. Suciedad 3. 5% maximo de tierra
4. Daio mecanico adherida.
5. Rajaduras, agrietamientos 4. Hasta 1 de 1cm no profundo
6. Abrasiones 5. Hasta 2 leves.
7. Corazoén vacio 6. Hasta 5%
8. Corazoén negro 7.0 tolerancia
9. Reverdecimiento 8. 0 tolerancia piel de color Entero. sano
PAPA CANCHAN 10. Brotes 9. 0 tolerancia roio con carne | fresco se,zco Iit;re
NATURAL 11. Lenticelosis 10. Hasta 0.2 cm, maximo 5 ) ! !
blanca. de brotes

12. Cicatrices
13. Deformidad.

14. Dafio por plagas
(premnotrypes, epitrix, etc.)
15. Deshidratacion (perdida de
turgencia)

16. Pudriciones blandas y
secas.

17. Suma de dafios

brotes
11. Leve sin exudacién
12. Curado, hasta 2 de 0,5 cm no
juntas
13. Deformidad leve

14. 0 tolerancias

15. 0 tolerancia

16. 0 tolerancia

17. Hasta 2 de (2 dafios leves)

PAPA MOLINERA
NATURAL

1. Pelona
2.Sarna
3. Suciedad
4. Dafio mecanico
5. Rajaduras, agrietamientos
6. Abrasiones
7. Corazon vacio
8. Corazon negro
9. Reverdecimiento
10. Brotes
11. Lenticelosis
12. Cicatrices
13. Deformidad.
14. Daio por plagas

1.20% area agregada
2.40% sarna
3. 5% maximo de tierra
adherida.
4. Hasta 1 de 1cm no profundo
5. Hasta 2 leves.
6. Hasta 5%
7.0 tolerancia
8. 0 tolerancia
9. 0 tolerancia
10. Hasta 0.2 cm, maximo 5
brotes
11. Leve sin exudacién
12. Curado, hasta 2 de 0,5 cm no

Fondo cremoso
con trazas de
color morado

muy claro.

Entero, sano,
fresco, seco, libre
de brotes




(premnotrypes, epitrix, etc.)
15. Deshidratacion (perdida de
turgencia)

16. Pudriciones blandas y
secas.

17. Suma de dafios

juntas
13. Deformidad leve
14. 0 tolerancias
15. 0 tolerancia
16. 0 tolerancia
17. Hasta 2 de (2 dafios leves)
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PAPA PERRICHOLI

1. Pelona
2.Sarna
3. Suciedad
4. Daio mecanico
5. Rajaduras, agrietamientos
6. Abrasiones
7. Corazon vacio
8. Corazoén negro
9. Reverdecimiento
10. Brotes

1. 20% area agregada
2.40% sarna

3. 5% maximo de tierra

adherida.
4. Hasta 1 de 1cm no profundo
5. Hasta 2 leves.
6. Hasta 5%
7.0 tolerancia
8. 0 tolerancia
9. 0 tolerancia
10. Hasta 0.2 cm, maximo 5

Fondo cremoso
con trazas de

Entero, sano,

NATURAL 11. Lenticelosis brotes color morado fresco Y seco
12. Cicatrices 11. Leve sin exudacidn muy claro.
13. Deformidad. 12. Curado, hasta 2 de 0,5 cm no
14. Dafio por plagas juntas
(premnotrypes, epitrix, etc.) 13. Deformidad leve
15. Deshidratacion (perdida de 14. 0 tolerancias
turgencia)
16. Pudriciones blandas y 15. 0 tolerancia
secas.
17. Suma de daiios 16. 0 tolerancia
17. Hasta 2 de (2 dafios leves)
1. Pel .
elona 1. 20% &rea agregada
2.Sarna
. 2.40% sarna
3. Suciedad (. .
o . 3. 5% maximo de tierra
4. Dafio mecanico .
. . . adherida.
5. Rajaduras, agrietamientos .
. 4. 0 tolerancia
6. Abrasiones
7 Corazén vacio 5. Hasta 2 leves.
’ X 6. Hasta 5%
8. Corazodn negro .
9. Reverdecimiento 7.0 tolerancia
’ 8.0 tolerancia Rosado

PAPA PERUANITA

10. Brotes
11. Lenticelosis

9. 0 tolerancia
10. Hasta 0.2 cm, maximo 5

caracteristico,
veteado con

Entero, sano,
fresco, seco y libre

NATURAL 12. Cicatrices
. brotes colores de brotes
13. Deformidad. . .. .
14. Daft | 11. Leve sin exudacion amarillos
- Dano porplagas 12. Curado, hasta 2 de 0,5 cm no
(premnotrypes, epitrix, etc.) juntas
15. Deshi fe i
5 eshldrataaor? (perdida de 13. Deformidad leve
turgencia) 14. 0 tolerancias
16. Pudriciones blandas y ; )
cecas 15. 0 tolerancia
17. Suma de dafios 16. Otoleransla
. . 17. Hasta 2 de (2 dafios leves)
18. Contaminantes quimicos .
. 18. 0 tolerancia
(plaguicidas)
1. Pelona 1.20% area agregada
2.Sarna 2.40% sarna
3. Suciedad 3. 5% maximo de tierra Piel amarilla
4. Daflo mecanico adherida. con puntos
PAPA YUNGAY 5. Rajaduras, ag.rletamlentos 4. 0 tolerancia diminutos Entero, sanq,
6. Abrasiones 5. Hasta 2 leves. oscuros enla | fresco, secoy libre
NATURAL ) , -
7. Corazén vacio 6. Hasta 5% superficie y de brotes

8. Corazon negro
9. Reverdecimiento
10. Brotes
11. Lenticelosis

7.0 tolerancia
8. 0 tolerancia
9. 0 tolerancia
10. Hasta 0.2 cm, maximo 5

con carne color
palida o crema




12. Cicatrices
13. Deformidad.

14. Dafio por plagas
(premnotrypes, epitrix, etc.)
15. Deshidratacion (perdida de
turgencia)

16. Pudriciones blandas y
secas.

17. Suma de daifos
18. Contaminantes quimicos
(plaguicidas)

brotes
11. Leve sin exudacién
12. Curado, hasta 2 de 0,5 cm no
juntas
13. Deformidad leve

14. 0 tolerancias

15. 0 tolerancia

16. 0 tolerancia

17. Hasta 2 de (2 dafios leves)
18. 0 tolerancia
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1.dafo mecanico
2.perforaciones
3. Manchas
4.picaduras superficiales
5.reverdecimiento

1. Hasta1de 0,5 cm.
2.0 tolerancia.
3.50% leve.

4. 0 tolerancia.

5. 0 tolerancia

Anaranjado o
amarillo

Entero, fresco,

oLLuco 6. suciedad 6. 0 tolerancia caracteristico sano v limoio
7. Cicatrices 7.1 leve con becas roias ylimplo.
8. Presencia de plaga 8. 0 tolerancia. P )
9. Pudriciones 9. 0 tolerancia.
10. Presencia de pesticidas 10. 0 tolerancia
11. Brotamiento 11. O tolerancia
o . 1. Hasta1de 0,5 cm.
1.daflo mecanico )
2 berforaciones 2. 0 tolerancia. Blanco con
P 3.30% leve. manchas
3. Manchas . .
. - 4.0 tolerancia. grises,
4.picaduras superficiales . "y
o 5.0 tolerancia violaceas o
>.reverdecimiento 6. 5% maximo de tierra crema, crema Entero, fresco
ARRACACHA 6. suciedad 27 ) q ’ ’
. . adherida. con jaspes sanoy seco
7. Cicatrices
. 7.1leve rosados o
8. Presencia de plaga . -
. 8. 0 tolerancia. amarillo
9. Pudriciones . .
. .. 9. 0 tolerancia. ligeramente
10. Presencia de pesticidas .
. 10. 0 tolerancia bronceado
11. Brotamiento .
11. O tolerancia
1.dafio mecanico. 1. 0 tolerancia. Cascara Fresco, sano, seco.
2. tierra. 2. 0 tolerancia. marron, Sin cantidad
YUCA AMARILLA 3.raices 3. 0 tolerancia interior de la apreciable de
4.partidos 4. 0 tolerancia raiz color tierra adherida o
5. corte seco en las puntas 5. Tolerable solo seco. CREMOSO apelmazada

1. Pelén
2. Deformidades
3. Con raicillas
4. Cortes (abiertos)

1.20%
2. Ligeramente deforme
3. 0 tolerancia
4.2 de hastalcm

Cremoso en la

! 5. 20% variedad Entero, limpio,
5. Manchas de latex .
) 6. 0 tolerancia Jonathan. sano, fresco, seco,
6. Ablandamiento .
7 Dafio mecanico 7.2dehastalcm Anaranjado en | lotes conformados
CAMOTE AMARILLO . 8. No muy extenso, no mas del otras por una sola
8. Rajaduras . .
50% variedades. variedad. Forma
9. Golpes A .
. . 9.2 dehastalcm Interior irregulary
10. Cicatrices (curados) . O
. 10. 2 de hasta 2 cm anaranjado asimétrica
11. Suciedad .
o 11. 4% de tierra total. muy claro
12. Dafio por gusano alambre .
o 12. 0 tolerancia
13. Dafiio otras plagas .
14. Pudriciones 13. 0 tolerancia
14. 0 tolerancia
1. Pelén 1.20% Entero. limpio
2. Deformidades 2. Ligeramente deforme Cascara » [IMPpIO,
. A sano, fresco, seco.
3. Con raicillas 3. 0 tolerancia morada e Raiz con
4. Cortes (abiertos) 4.2 dehastalcm interior
CAMOTE MORADO . abundantes
5. Manchas de latex 5. 20% anaranjado,
) . manchas
6. Ablandamiento 6. 0 tolerancia cremoso y/o superficiales por
7. Dafio mecdnico 7.2 dehastalcm morado P P

8. Rajaduras

8. No muy extenso, no mas del

descascarado que




9. Golpes
10. Cicatrices (curados)
11. Suciedad

12. Dafio por gusano alambre

13. Dafio otras plagas
14. Pudriciones

50%

9.2 dehastalcm
10.2 de hasta2 cm
11. 4% de tierra total.
12. 0 tolerancia
13. 0 tolerancia
14. 0 tolerancia
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no reducen su
valor comercial

Anexo 86. Nueva cantidad de materia prima

UNIDAD PRECIO DE MATERIA
PRODUCTO DE
vEDIDA  VENTA(S) PEDIDO und en kg PRIMA
Acelga unidad 0,96 271,00 0,1 27,1
Aji limo kilogramo 6,53 57,00 1 57
Aji mirasol kilogramo 20,43 62,00 1 62
Aji verde kilogramo 3,90 246,00 1 246
Ajo entero enmallado kilogramo 8,64 294,00 1 294
Albahaca unidad 0,94 2192,00 0,1 219,2
Alcachofa unidad 4,77 3483,00 0,12 417,96
Apio unidad 2,85 8815,00 0,3 2644,5
Arracacha kilogramo 3,81 1316,00 1 1316
Arveja criolla kilogramo 4,46 6550,00 1 6550
Arveja desvainada kilogramo 9,80 5576,00 1 5576
Berenjena unidad 1,99 276,00 0,4 110,4
Beterraga unidad 2,93 1431,00 0,5 715,5
Brocoli kilogramo 4,07 3494,00 1 3494
Caihua unidad 0,40 1272,00 0,1 127,2
Camote amarillo kilogramo 1,80 6503,00 1 6503
Camote morado kilogramo 1,96 5209,00 1 5209
Cebolla roja kilogramo 2,61 2244.,00 1 2244
Cebollita china unidad 2,11 1834,00 0,25 458,5
Choclo serrano unidad 2,18 2128,00 0,17 361,76
Culantro unidad 2,15 746,00 0,1 74,6
Col corazon unidad 0,94 466,00 3 1398
Espinaca kilogramo 3,94 499,00 1 499
Frijol chino kilogramo 3,83 494,00 1 494
Habas kilogramo 3,27 987,00 1 987
Hierba buena unidad 0,94 380,00 0,1 38
Hierba luisa unidad 0,96 457,00 0,2 91,4
Huacatay unidad 0,94 336,00 0,2 67,2
Kion kilogramo 6,72 434,00 1 434
Lechuga americana unidad 2,48 1009,00 0,5 504,5
Lechuga crespa unidad 2,09 1636,00 0,3 490,8
Maiz morado kilogramo 3,38 6098,00 1 6098
Olluco kilogramo 4,19 2685,00 1 2685
Papa amarilla natural kilogramo 3,06 3008,00 1 3008
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Papa amarilla procesada

Papa canchan natural

Papa canchan procesada

Papa molinera
procesada

Papa molinera natural

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi natural

Papa peruanita natural

Papa peruanita
procesada

Papa yungay natural

Papa yungay procesada

Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre
Total

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

3,45
2,07
2,26

2,85
3,19
2,50

2,07
3,37
3,56

2,18
2,54
2,27
0,96
4,74
1,25
1,01
1,38
2,89
4,32
2,92
2,81
2,49
2,65
6,97
2,70

1844,00
954,00
645,00

474,00
574,00
688,00

402,00
480,00
448,00

1316,00
464,00
4517,00
1373,00
2627,00
2190,00
2042,00
62,00
2331,00
1034,00
203,00
1895,00
9889,00
3769,00
4089,00
6741,00

1 1844
1 954
1 645
1 474
1 574
1 688
1 402
1 480
1 448
1316
464
4517
01 137,3
1 2627
0,12 262,8
0,11 224,62
01 6,2
1 2331
1 1034
1 203
1 1895
1 9889
08 3015,2
1 4089
1 6741
98763,74
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UNIDAD MATERIA PECIODE PRECIODE COSTO TOTAL
PRODUCTO DE PRIMA COMPRA COMPRAS/+ DE MATERIA
MEDIDA MP(S/) 5% PRIMA
Acelga unidad 271,00 0,72 0,75 204,40
Aji limo kilogramo 57,00 5,03 5,28 301,15
Aji mirasol kilogramo 62,00 15,55 16,32 1012,09
Aji verde kilogramo 246,00 2,99 3,14 771,46
Ajo entero enmallado kilogramo 294,00 6,80 7,14 2099,67
Albahaca unidad 2192,00 0,70 0,73 1607,28
Alcachofa unidad 3483,00 4,07 4,27 14872,41
Apio unidad 8815,00 1,63 1,71 15079,16
Arracacha kilogramo 1316,00 2,86 3,00 3948,49
Arveja criolla kilogramo 6550,00 2,97 3,12 20437,64
Arveja desvainada kilogramo 5576,00 5,87 6,17 34392,07
Berenjena unidad 276,00 1,54 1,62 446,29
Beterraga unidad 1431,00 1,43 1,50 2143,64
Brocoli kilogramo 3494,00 2,40 2,52 8795,71
Caihua unidad 1272,00 0,27 0,29 365,06
Camote amarillo kilogramo 6503,00 1,22 1,28 8296,20
Camote morado kilogramo 5209,00 1,14 1,20 6248,85
Cebolla roja kilogramo 2244.,00 1,39 1,46 3271,19
Cebollita china unidad 1834,00 1,13 1,19 2179,25
Choclo serrano unidad 2128,00 1,62 1,71 3629,04
Culantro unidad 746,00 0,50 0,53 394,91
Col corazon unidad 466,00 1,60 1,68 784,51
Espinaca kilogramo 499,00 2,53 2,65 1324,28
Frijol chino kilogramo 494,00 2,83 2,97 1469,22
Habas kilogramo 987,00 2,51 2,64 2602,10
Hierba buena unidad 380,00 0,71 0,74 281,30
Hierba luisa unidad 457,00 0,71 0,75 342,69
Huacatay unidad 336,00 0,70 0,74 248,14
Kion kilogramo 434,00 4,72 4,96 2151,66
Lechuga americana unidad 1009,00 1,42 1,49 1506,18
Lechuga crespa unidad 1636,00 1,11 1,16 1901,03
Maiz morado kilogramo 6098,00 2,07 2,18 13275,35
Olluco kilogramo 2685,00 3,06 3,21 8617,51
Papa amarilla natural kilogramo 3008,00
i . 2,09 2,20 6608,95
Papa amarilla procesada  kilogramo 1844,00
Papa canchan natural kilogramo 954,00
. 1,48 1,55 1482,52
Papa canchan procesada  kilogramo 645,00
Papa molinera procesada  kilogramo 474,00
2,01 2,11 999,55
Papa molinera natural kilogramo 574,00




291

Papa perricholi
procesada

Papa perricholi natural
Papa peruanita natural

Papa peruanita procesada

Papa yungay natural

Papa yungay procesada

Pepinillo
Perejil
Pimiento morrén
Poro
Rocoto norte
Romero
Tomate italiano
Vanita americana
Yacén
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre
Total

kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
unidad
unidad
unidad
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

688,00

402,00
480,00
448,00

1316,00
464,00
4517,00
1373,00
2627,00
2190,00
2042,00
62,00
2331,00
1034,00
203,00
1895,00
9889,00
3769,00
4089,00
6741,00

1,24

1,72

1,24

1,71
0,72
2,72
0,92
0,74
1,04
1,64
2,07
2,20
1,37
1,05
1,58
5,22
1,29

1,30

1,80

1,30

1,79
0,75
2,86
0,96
0,77
1,09
1,72
2,18
2,31
1,44
1,11
1,66
5,48
1,35

892,16

864,78

1708,12

8094,46
1031,98
7505,01
2109,79
1581,27
67,76
4011,94
2249,21
468,57
2725,96
10937,23
6262,66
22415,39
9107,09
256124,35
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Unidad .
Producto de Sgﬁgéo(gg Pedido Res"g}j‘ 20 Un'ijgen Aczg:)ado Ventas (s/)
medida
Acelga unidad 0,96 271 8,13 0,1 26,29 S/251,92
Aji limo kilogramo 6,53 57 1,71 1 55,29 S/360,77
Aji mirasol kilogramo 20,43 62 1,86 1 60,14 S/1 228,36
Aji verde kilogramo 3,90 246 7,38 1 238,62 S/931,21
?A%gﬂfég kilogramo 8,64 294 8,82 1 285,18 SI2 464,43
Albahaca unidad 0,94 2192 65,76 0,1 212,62 S/2 003,98
Alcachofa unidad 4,77 3483 104,49 0,12 405,42 S/16 109,86
Apio unidad 2,85 8815 264,45 0,3 2565,17 S/24 354,82
Arracacha kilogramo 3,81 1316 39,48 1 1276,52 S/4 858,22
Arvejacriolla  kilogramo 4,46 6550 196,5 1 6353,50 S/28 331,32
deﬁ::;/i?:da kilogramo 9,80 5576 167,28 1 5408,72 S/53 027,99
Berenjena unidad 1,99 276 8,28 0,4 107,09 S/532,32
Beterraga unidad 2,93 1431 42,93 0,5 694,04 S/4 060,10
Brocoli kilogramo 4,07 3494 104,82 1 3389,18 S/13 805,26
Caigua unidad 0,40 1272 38,16 0,1 123,38 S/493,54
z?rr?er;:ﬂtlz kilogramo 1,80 6503 195,09 1 630791  S/11338,47
%%Ta‘gg kilogramo 1,96 5209 156,27 1 5052,73  S/9903,35
Cebolla roja kilogramo 2,61 2244 67,32 1 2176,68 S/5 672,07
Cebollita china unidad 2,11 1834 55,02 0,25 444,75 S/3 758,10
Choclo serrano unidad 2,18 2128 63,84 0,17 350,91 S/4 496,43
Culantro unidad 2,15 746 22,38 0,1 72,36 S/1 555,78
Col corazon unidad 0,94 466 13,98 3 1356,06 S/426,03
Espinaca kilogramo 3,94 499 14,97 1 484,03 S/1.905,87
Frijol chino kilogramo 3,83 494 14,82 1 479,18 S/1 835,26
Habas kilogramo 3,27 987 29,61 1 957,39 S/3 131,46
Hierba buena unidad 0,94 380 11,4 0,1 36,86 SI347,41
Hierba luisa unidad 0,96 457 13,71 0,2 88,66 S/425,56
Huacatay unidad 0,94 336 10,08 0,2 65,18 S/307,18
Kion kilogramo 6,72 434 13,02 1 420,98 S/2 827,58
a'r;f:::é‘agr?a unidad 2,48 1009 30,27 0,5 489,37 S/2 424,80
Lechuga crespa unidad 2,09 1636 49,08 0,3 476,08 S/3 321,95
Maiz morado  kilogramo 3,38 6098 182,94 1 5915,06 S/19 968,26
Olluco kilogramo 4,19 2685 80,55 1 2604,45 S/10 921,33
Papr?ai‘mzl“”a kilogramo 3,06 3008 90,24 1 201776 S/8918,62
Papaamarilla yuooame 345 1844 5532 1 1788,68  S/6167,96
procesada
Papa canchan —100amo 2,07 954 28,62 1 925,38 S/1911,68
natural
Papa canchan 400 oo 2,26 645 19,35 1 625,65 S/1 413,45

procesada
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Papa molinera
procesada
Papa molinera
natural
Papa perricholi
procesada
Papa perricholi
natural
Papa peruanita
natural
Papa peruanita
procesada
Papa yungay
natural
Papa yungay
procesada
Pepinillo
Perejil
Pimiento
morron
Poro

Rocoto norte
Romero

Tomate italiano
Vanita
americana

Yacon
Yuca amarilla
Zanahoria
Zapallo italiano
Zapallo loche
Zapallo macre
Total

kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
kilogramo

kilogramo

kilogramo
unidad

kilogramo

unidad

unidad

unidad
kilogramo

kilogramo

kilogramo
kilogramo
kilogramo
unidad
kilogramo
kilogramo

2,85
3,19
2,50
2,07
3,37
3,56
2,18

2,54

2,27
0,96

4,74

1,25
1,01
1,38
2,89

4,32

2,92
2,81
2,49
2,65
6,97
2,70

474

574

688

402

480

448

1316

464

4517
1373

2627

2190
2042
62
2331

1034

203
1895
9889
3769
4089
6741

14,22
17,22
20,64
12,06

14,4
13,44
39,48

13,92

135,51
41,19

78,81

65,7
61,26
1,86
69,93

31,02

6,09
56,85
296,67
113,07
122,67
202,23

-

0,1
1

0,12
0,11
0,1

N

0,8

459,78
556,78
667,36

389,94
465,60
434,56
1276,52

450,08

4381,49
133,18

2548,19

254,92
217,88
6,01
2261,07

1002,98

196,91
1838,15
9592,33
2924,74
3966,33
6538,77

95800,83

S/1.309,99
S/I1774,27

S/1 668,40

S/806,53
S/1 570,62
S/1 548,12
S/2 782,81

S/1 143,95

S/9 945,98
S/1 276,32

S/12 082,67

S/2 662,46
S/2 005,50
S/83,19
S/6 525,07

S/4 336,22

S/574,32
S/5 160,61
S/23 908,88
S/9 679,07
S/27 642,01
S/17 654,68

S/391 934,37
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Anexo 89.Perfil y descripcion del nuevo puesto de trabajo de

Identificacion del Cargo

Nombre de cargo Aucxiliar de gerencia
Dependencia Area administrativa
Nimero de cargos Uno (1)
Reportar a (Nombre del cargo) Gerente

Requisitos Minimos

Bachiller en ingenieria Industrial o bachiller en

Requisitos de formacion . o
administracion

Requisitos de Experiencia No necesita experiencia

Objetivo principal

Es el encargado de realizar el célculo del inventario de materia prima a comprar y de aplicar la evaluacion de
proveedores segln el periodo establecido

Funciones Esenciales

Realizar el calculo de la cantidad de materia prima a comprar

Realizar la adecuacion de fichas técnicas segin los productos que el cliente solicita

Aplicar la evaluacion a proveedores

Reportar al Gerente los resultados de la evaluacion de proveedores y posibles mejoras en el proceso
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.ﬁ‘ PRODUCTOS PERECIBLES MIRANDA Form. N° 1

4., &6

REGISTRO DE CAPACITACION Abril — 2021

Nombre del expositor:

Lugar:

Fecha de inicio Hora inicio

Fecha de fin Hora fin
Contenido

Asistente Area Firma

Objetivos

Comentarios

Coordinador

Gerente general
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Chiclayo, 2 da zbril de 2021

Asunto: Costo de capacitacion del proceso logistico

Estimzda Sefiora Yamy Miranda

Por la presents deseo indicarle la cotizacion de LA CAPACITACION USO Y
MANEJD DE FICHAS TECNICAS dirigido a los trabajadores del area de
producciom de su empresa. La cual se detalla a continuacion:

Nombre del curso

w° horas
N® Participantes
Dias de ejecucion

> US> Y MANEJD DE FICHAS
TECHICAS

: & horas

: & participantes

: 1a fecha sera estipulada por €l diente

: se propone jornadas de 4 horas por dia,

lo que da con um total de 2 dias de
capacitacion

15 150

151200

al fipalizar laz capacitacion los
participantss saran capaces de
saleccionar el producto segan las fichas
técnicas.
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En &l sigutente cuadro sa datalla los temas a tratar en la capacitacion v1as horas
para cada una de ellasz.

Temas Hores

e es uma ficka tecnica v sus beneficips de saber 1
interpretarla
Tdemtificacion de plagas en los alimentos 2
Toleranci: acepiables en lzs hortalizs 2
Colores caractensticos de Iz hortalizas 1
Aspectos minimoz gue deben tener kas hortalizas 2

HOEAS TOTALES k]

Ein oiro particular, eoordizlments,

Ing Cesar Fernando Castille Baca
CIP 20265

2f2

Tabla 1. Cotizacion de la capacitacion
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o cle Abnldel oo

COTLAACION DE CAPACTTACION

feanlo: Cosbobe capacilacian del preeso lngistico

Seitara Yoy Miranca

ae e adjunta [ eodizacian soliciada el paste de capacitacien junls a los bemas gque
se llevarin & eabho e dicha eapacitacion. Tudo lo mensionado se detalla en los
siguienbes ruadms

Tabla 1. Cotizacion de la capacitacion

Mombre del curso : LOGISTICA

M* horas 12 haras

MN® Parlicipanles 16 participanes

Dims de ejecuweisn : la Bechin sera estipulacla por el elisntbs

se prapone jornacdas de g hocas por dia,
o gue oo coo o otal de 2 odias de

Durieisn oo
cilpasilacian

Valor unilario DB 20

Valor total de capacitacian | 2 502 q00

El cliente dehern designar un amhients
Lugar de Lo ecapacilieinn pra el desanolle adecomlo de la
ciapacilacian

al  ftmalizar ln copacdlacidn los
parlicipanles  seran capaces <Je realizor

Ohjetlivo general -
B 8 un atleeuacln procesa logisticn.
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Tabla = Temas o desareollarce en la copacitacitn

Texmaz Horaz Casto cotal por fema
Concepte de prceceso bgistion i Ee
Concepios de investanie y tipos de imveniano b RAE S
Concepios de reaprovisEmami i Ea
Errmwios aplicativos schre reaprovisiooamienio i A
Desemipicn del proseso Ingisticn aczual p RAE S
Apbicociio del nueyn proceso lngisticn 3 KR

TOTAL 11 =400

AlEnbimmenle

Ing César Ulises Coama Peldes
CIP srfio




